Taittinger Brut Reservé

Champagne Taittinger

Herkunft
Champagne
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Rebstock
60% Pinot Noir 3
40% Chardonnay "

TAITTINGER

Farbe
Goldgelb

Duft
Klassisches Bouguet mit Duft von HaselnUssen, weissen
BlUten, Brotkruste.

Geschmack

Der Geschmack ist sehr feinaromatisch mit Tiefe und
Eleganz. Dezente Honig- und Nussnoten. Der Klassiker
zu fast jeder Gelegenheit.
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Das im Jahre 1734 gegrindete Unternehmen Champagne Taittinger ist nach
wie vor im Besitz der Familie Taittinger, die seit mehreren Generationen eine
bedeutende Rolle im politischen und wirtschaftlichen Leben Frankreichs spielt.
Der familiGre Charakter des Hauses Taittinger - einer der letzten Betriebe der
Champagne, der den Namen seiner UnternehmensfUhrung tréagt - burgt for
permanente Forschung, ausgezeichnete Qualitdt und Wahrung der Tradition.
Nicht umsonst gehért Taittinger sowohl im Ausland als auch in Frankreich zu
den fUhrenden Champagner-Herstellern. Aus diesem Hause stammt der
Champagne Brut Réserve. Aus den klassischen Rebsorten Chardonnay und
Pinot Meunier gekeltert, Uberzeugt dieser Champagner durch seine Frucht

und Finesse.
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