
Rebsorte Tinta de Toro
Anbaugebiet Toro
Herkunft Spanien
Inhalt   0,75 l
Alkohol 14,5 % vol
Säure   g/l
Restzucker  g/l
Boden  karg, sandig- 
  steinig
Trinktemp.  14 Grad

Weinexpertise Montetoro 3
rot - trocken

Verkostungsnotiz
Geruch  sehr hohe aromatische Intensität,  
   schwarze Früchte wie Brombeere und 
   Kirsche

Geschmack kräftig, frisch und ziemlich ausgewogen 

Speisen  Pilz- und Fleischgerichte, Desserts mit 
   Milchschokolade, Käse mittlerer Reife
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