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Side 2

Str. mdr.: 0/4 (4-12) 12-18

Bredde, cm: 7 8 9

Forbrug bundfv (fv 2), ngl.:  1 1 1

Forbrug mønsterfv (fv 1), ngl.:  1 1 1

Pinde: Strikkepinde 2½ og 3 mm og hæklenål 3 mm

Kvalitet: Mayflower London Merino

Strikkefasthed: 25 m på p 3 mm = 10 cm

OM DETTE DESIGN
Scottie vanterne er et gammelt Mayflower-design, som 
vi har fundet på fjernlageret og støvet af. Designet er 
baseret på et gammelt design med nummer 114-8, som 
er strikket i Hit Tatoo. Vi er så vilde med vanterne og de 
fine striber, at vi nu har pustet nyt liv i dem med det lækre 
London Merino.

Vanterne strikkes frem og tilbage nedefra og op og 
derefter oppefra og ned. Herefter sys siderne sammen. 

FORKORTELSER
m: maske
r: ret
vr: vrang
sm: sammen
mm: maskemarkør
km: kantmaske
arb: arbejdet
p: pind
vrs: vrangsiden
rts: retsiden
omg: omgang
fv: farve

OPSKRIFT
Slå 18 (20) 22 m op med p 2½ mm og fv 2. Strik bort 
således: 4 p r + 5 (7) 7 p rib (*1 r, 1 vr*) + 4 p r. 

Skift til p 3 og glat. Tag på 1. p jævnt ud til 20 (22) 24 m. 
Strik 5 (6) 7 cm glat. Tag herefter 1 m ind i begge sider 
således: 1 r, 1 m løs af, strik 1 r og træk den løse m over. 
Strik videre, indtil der er 3 m tilbage, strik 2 m r sm, 1 r. 

Gentag dette på hver 2. p, indtil der er 10 (12) 12 m tilbage. 
Skift til stribemønster:
Fv 2: 2 p glat.
Fv 1: 1 p rib (1 r, 1 vr) + 1 p vr tilbage.
Fv 2: 2 p glat.
Fv 1: 2 p r. 
(gentag disse 8 p).

Tag 1 m ud i begge sider inden for den yderste m på hver 
2. p, indtil der igen er 20 (22) 24 m. Strik 5 (6) 7 cm lige op 
(slut med retp og fv 2) og tag på sidste p jævnt ind til 18 
(20) 22 m.
 
Skift til p 2 ½ mm og strik 4 p r + 5 (7) 7 p rib + 3 p r. Luk 
jævnt af i r.

Sy vanten sm i siderne.
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I nogle tilfælde kan der komme ændringer eller tilføjelser i en allerede udgivet opskrift. Er du i tvivl om noget i denne opskrift, anbefaler vi, at du 
downloader den påny, da der kan være udgivet en opdateret version. Du kan altid finde nyeste version på www.mayflower.dk. 
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