
KLEINE GERECHTEN 
Soep van de dag, geserveerd met brood  8,50   

Tofucrème met geroosterde prei en hazelnoot  12   |   Lowlander White

Seizoensvis met limoen, koriander en krokante maïs  14 |   Lowlander Tropical Ale  

Verse burrata met tomaat en aardappelkrokant  14  |   Lowlander Citrus Blonde  

Oesterzwamsaté met bosui en sesam  14   |   Lowlander Leftover Lemon & Elderflower

Artisjok met kruidenvinaigrette  12   |   Lowlander Cool Earth Lager

In bierbeslag gefrituurde courgette met romescosaus  12  |   Lowlander Non-Alc I.P.A.

GROTE GERECHTEN 
 Verse seizoensvis met gepekelde citroen en peterselie  18,50  |   Lowlander White

Krokante enoki met gepekelde groenten  16  |   Lowlander Cool Earth Lager 

Schnitzel van aubergine met remouladesaus  17,50  |   Lowlander 0.00 Wit

Koningsoesterzwam met salsa verde en krokant broodkruim  15  |   Lowlander Tropical Ale

Knolselderij met pecorino, romige eidooier en zwarte peper  16  |   Lowlander Citrus Blonde

Gegrilde steak met groene kruidensaus  20  |   Lowlander I.P.A. 

BIJGERECHTEN

Miso bimi  10  

Krieltjes  5 

Gekruide frietjes  6 

Frisse salade  6 

Vraag naar de dessertkaart voor meer lekkers.

Wij kunnen op verzoek gedetailleerde informatie over allergenen verstrekken. Houd er rekening mee dat we niet kunnen garanderen dat er geen allergenen aanwezig zijn in onze 
gerechten of drankjes.

WIFI: Lowlander Gasten / ilovelowlander    Glutenvrij     Bier pairing suggesties    Vegan @lowlanderbarandrestaurant

Ons menu biedt een frisse kijk op bekende klassiekers, waarbij alle gerechten geschikt zijn om te delen. Net als bij 
onze bieren staan botanische ingrediënten - kruiden, groenten en fruit - centraal in de gerechten. Probeer onze 
nauwkeurig geselecteerde biersuggesties, of ga zelf op onderzoek uit om je favoriete combinatie te ontdekken.
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