
Alle Preise sind Inklusivpreise in Euro. Änderungen vorbehalten. Bzgl. Allergen- & Zutatenauskunft, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

GERNE BEREITEN WIR IHNEN AUF WUNSCH WEITERE COCKTAIL KLASSIKER ZU

WIR BEREITEN IHNEN GERNE WEITERE VERFÜGBARE DELIKATESSEN AUS UNSEREM LADENGESCHÄFT ZU. 
FÜR ALLE WEITEREN WÜNSCHE WENDEN SIE SICH BITTE DIREKT AN UNSER TEAM.

WIR BEREITEN IHNEN GERNE WEITERE VERFÜGBARE DELIKATESSEN AUS UNSEREM LADENGESCHÄFT ZU. 
FÜR ALLE WEITEREN WÜNSCHE WENDEN SIE SICH BITTE DIREKT AN UNSER TEAM.

WEINEMPFEHLUNG
(0,1 l / 0,2 l)

Montag - Freitag

MARKS APEROL SPRITZ Aperol, Erdbeere, Soda, Spumante	 8,5

CAMPARI SOUR Campari Bitter, Passionsfrucht, Zitrone	 10,5

NEGRONI Gin, Campari Bitter, Roter Vermut	 10,5

CYNAR HIGHBALL Cynar Bitter, Zitrone, Soda	  10,5

BRUSCHETTA mit Honigtomaten, Olivenöl u. geröstetem Brot – ohne Knoblauch	 5,9

PARMASCHINKEN mit Cantaloupe Melone	 6,9

AVOCADO auf geröstetem Malzbaguette mit Olivenöl und Zitrone	 8,9

GEGRILLTE GARNELEN (5 STK) mit frischen Kräutern und Zitrone	  14,9

ROSÉ Miraval, Côte de Provence, Frankreich	 4,9 / 9,5

CHARDONNAY Weingut St. Antony, Rheinhessen, Deutschland	 4,2 / 8,0

SCHEUREBE Weingut Klenert, Kraichgau, Deutschland	 4,2 / 8,0

CHAMPAGNER RUINART brût, rosé, blanc de blancs - 0,375l	  49,0 / 55,0 / 55,0

MARKS CAESAR SALAD  mit Romanasalat, Croûtons und Parmesandressing

mit gegrilltem Huhn vom Aichbachtaler Hof

18,9

mit gegrillten Garnelen

22,9

mit gegrilltem Tempeh

18,9


