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3D Lebensmitteldrucker Procusini® Research

Produktion
e Verwendbar fiir

Technologie
Edelstahlkartusche
Volumen Edelstahlkartusche
Positioniergenauigkeit
Durchmesser der Dise
Produktionsgeschwindigkeit
Bewegungsgeschwindigkeit
Nutzbare Produktionsflache

MaRe und Gewichte
e AuRenabmessungen Gerat

e Palette (halbe Palette)
o Gerategewicht
e Liefergewicht

Temperaturen
o Umgebungstemperatur Betrieb
e Lagertemperatur Geréat
e beheizbare Kartusche

Stromversorgung
¢ Netzteil (AC)
e Leistung (DC)
e Absicherung

Software
e Procusini® Club

o Kompatibilitat
e Dateiformate

Bedienung und Einstellmoglichkeiten
e Bedienoberflache am Gerat
e Datentransfer
o Einstellmdglichkeiten

Print4Taste GmbH
Liebigstrale 11
85354 Freising
Deutschland

pastdse Lebensmittel, wie Hippenteig, Spekulatius,
angedickte Gemusepurees, Butter, eigene Schokolade
sowie Procusini® 3D Choco Refills

schichtweises Aufbauen von Lebensmitteln
beheizbar

60 ml

0,1 mm

1,0 mm, 1,2 mmund 1,5 mm

5-50 mm/s

5-400 mm/s

500 x 300 x 100 mm

Breite: 670 mm

Tiefe: 440 mm

Hoéhe: 500 mm

600 x 800 x 700 mm (Lange x Breite x Hohe)
25 kg

30 kg

20-22°C
10-32°C
15-60°C

100-240 VAC; 50 — 60 Hz
12V;7,5A,90W
Kurzschluss/Uberlast/Uberspannung/Temperatur

online Plattform mit Vorlagen und Anwendungen
zur Erstellung eigener Druckvorlagen

Google Chrome (browserbasiert)

STL, JPG

3,5 Zoll TFT-Touch-Display, 5 Sprachen
SD-Karte
Individuelle Einstellungen der relevanten Parameter

ez

www.procusini.com

Technische Anderungen vorbehalten
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