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QUALITÄT IN DER REGION - QUALITÄT IM WEINBAU

Das Weingut liegt in Apetlon, im Herzen des Nationalparks Neusiedler See  
Seewinkel. Das Mikroklima in dieser Region sorgt für Weine mit niedriger Säure. 
Die Salzigkeit der Böden gleicht die niedrige Säurestruktur aus und verleiht den 
Weinen eine einzigartige Frische. Das milde Klima bietet optimale Bedingun-
gen für kräftige Rotweine, elegante Süßweine und fruchtige Weißweine.

Durch rigorose Laubarbeit mit Geiztriebentfernen, Entblättern, Ausdünnen 
und selektiver Lese, gepaart mit naturnaher Bodenbearbeitung bei ganzjähri-
ger Begrünung, ist es uns möglich, sortentypische und terroirgeprägte Weine 
zu keltern.

SAUVIGNON BLANC

Charakteristik:
Strahlendes, helles grüngelb; in der Nase subtile Frucht nach Stachel-
beeren und einem Hauch von Litschi; am Gaumen exotische Frucht mit 
erfrischender feiner Säurestruktur und eleganter Extraktsüße, trink-
animierende Frische im Abgang. 

Ausbau:
Selektive Ernte der Trauben , nach 12-stündiger Maischestandzeit 
Pressung der Trauben im Niederdruckverfahren. Fermentation im 
geschlossenen Edelstahltank bei 20°C. 3-monatige Reifezeit auf der 
Feinhefe im Edelstahltank und ungetoasteten Eichenfässern, Filtra-
tion, sterile Füllung, nach 2 Wochen verpacken für den Verkauf.

Lage/Boden:
Trockener Schwarzerdeboden mit hohem Schotteranteil. Der warme 
Boden sorgt für optimale Reife der Trauben und ist Garant für fruch-
tige, extraktreiche Weine.

Rebsorte: Sauvignon Blanc
Verpackung: 6 x 0,75 l
Serviertemperatur: 6 - 8 °C
Alkoholgehalt: 12,5 %
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