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A DESCRICAO COMERCIAL

O Cortador de legumes CL 50 1 Velocidade fermite fatiar,
ondular, ralar e realizar macedénias, palitos finos e grossos
de todos os fipos de frutos e legumes, bem como ralar queijo.

B DESCRICAO TECNICA
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(E) CARACTERISTICAS DO PRODUTO

BLOCO DO MOTOR

* Motor industrial assincrono para uso infensivo.
* Poténcia 550 Watts.
* Bloco de motor em material compésito de elevada resis-

Cortador de legumes CL50 1 Velocidade - Monofésico
230V/50/1 ou Trifésico 400V/50/3. Poténcia 550 W. Ve-
locidade 375 rpm. Seguranca magnética, travéio de motor
e reinicializacdo automdtica com a alavanca. Cortador de
legumes com ejegdio lateral composto por 2 evacuadores: 1
grande evacuador com uma superficie de 139 ¢cm? ; volu-
me de carregamento: 2,2 litros e 1 boca cilindrica de & 58
mm e/ou @ 39 mm. Tampa e cuba em metal. D-Clean Kit.
50 a 400 refeigdes por servico. Fornecido sem discos. Am-
pla gama de mais de 50 discos Mineral+ disponiveis em
opgdio: limpeza fécil, resistentes & maquina de lavar louga.

Selecione todas as opgdes no verso, na parte ‘F

© CARACTERISTICAS TECNICAS

téncia. Eixo do motor em aco inoxidavel.
* Seguranga magnética e travdio de motor.
* Velocidade 375 rpm.

FUNCAO CORTA-LEGUMES

* Cortador de legumes composto por 2 evacuadores:

- 1 boca em meia-lua para cortar legumes volumosos
como o repolho, o aipo...

-1 boca cil?ndrica para os legumes compridos e fra-
geis. O diémetro da boca pode ser reduzido com o
empurrador Exactitube, para o corfe de ingredientes
de pequeno calibre.

* Tampa jesmontével.
* Disco evacuador reversivel, para o processamento de
produtos frageis.

Poténcia ufil 550 Watts * Ejecdo lateral para ganhar espago e maior conforto de
e I —— trabalho, permitindo receber tabuleiros gastronémicos
Dados elétricos ou Trifésico — Tomada ndo GN de 150 mm de altura. )
fornecida * Reinicio automético da méaquina por meio da alavanca.
locidad * Pressdo vertical do empurrador sobre os legumes, para
Velocidade 375 rpm cortes sempre uniformes.
Dimenses (LxPxA) 380 x 305 x 595 mm * Grande variedade de 50 discos Mineral+ em opgdo:
) limpeza fécil, resistentes & maquina de lavar louga.
o} Percenfagem recic|6ve| 95% ° Fornecido sem CIiSCOS.
_g Peso liquido 19,8 kg ¢ As laminas em ago inoxidéve| dos discos fatiadores, os
o pentes dos discos de palitos, bem como as chapas para
8 Alimentacao Amperes Referéncia ralar sdo desmontéveis.
—_— 230V/50/1 57 24440 ¢ D-Clean Kit para facilitar a limpeza das grelhas de corte
| 4oov/50/3 1,7 24446 em cubos.
— NORMAS (€O FUNCAO PASSADOR DE PURE
: EN 12100-1 e 2 - 2004, EN 60204- 1 - 2006, * em opgdo: Possibilidade de realizar 10 kg de puré em
8 EN 1678 - 1998, EN 60529-2000 : IP 55, IP 34. 2 minutos.
- *depende do fipo de evacuador utilizado, da escolha do corte e da organizacdio do posto de trabalho.
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CORTADOR DE LEGUMES robot ¢y coupe’

CL 50 - 1 Velocidade

[F) ACESORIOS OPCIONAIES
¢ D-Clean Kit - Ref. 29246 1.5 mm 28056W
° EosyC|eon Xpress 8x8mm - Ref. 49305 2 mm 28057W
* EasyClean Xpress 10x10mm - Ref. 49309 3 mm 28058W
* EasyClean Xpress 12x12mm - Ref. 49313 =i, Ao
* EasyClean Xpress 14x14mm - Ref. 49314 ;mm zggfza
* Suporte de discos mural para 8 discos - Ref. 107812 9 — 28060
, - , mm W
* Acessério passador de puré 3mm - Ref. 28207 Parmesan 28061W
* Acessério passador de puré émm - Ref. 28209 Batatas fipo Résis 27164W
Batatas cruas 27219W J
Rabano 1 mm 28055W
CONJUNTOS DE DISCOS ACONSELHADOS
e s S a5 77
Ref. 1955 batatas fritas: Fatiar 8mm+ grelha 8 x 8 mm 254 mm 28072W
2x6 mm 27066W
Pack de thiar 2 mm, 5 mm; ralar 2 mm; batata . :i?OmnTm gg?gza
9 discos fritas : fatiar 8 mm + gr.elha 8x8 mm; equipa- 2%2 mm 28051 W
mentos macedénia: Fatiar 14 mm + grelha 14
Ref. 1956 x 14 mm, fatiar 20 mm + grelha 20 x 20 g Zol o
L ' grela 28 x s7mm,) 3x3 mm 28101W
4x4 mm 28052W
6x6 mm 28053W
\_8x8 mm 28054W
08 mm 2806w
1 mm 28062W 5x5x5 mm 28110W
2 mm 28063W 8x8x8 mm 28111W
3 mm 28064W IOxIOxIO mm 28] ]ZW
4 mm 28004W 12x12x12 mm 28197W
5 mm 28065W 14X|4X5 mm 28] 8]W
6 mm 28] 96W 'I4x'|4x10 mm 28] 79W
10 mm 28067W 20x20x20 mm 28114W
14 mm 28068W 25x25x25 mm 28115W
Uahms cozidas 4 mm 27244W J \_50x70x25 mm salada 28180W
Batatas cozidas 6 mm 27245W
EQUIPAMENTOS PARA BATATAS FRITAS
FATIADOR ONDULADO 8x8 mm 28134W
2 mm 27068W 8x16 mm 28159W
3 mm 27069W 10x10 mm 28135W
5 mm 27070W 10x16 mm 28158W

RESERVA

Alimentacdo elétrica monofasica 230 V — Cabo e tomada fornecidos; trifasico 400 V — tomada néo fornecida.
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