
[O.STE.'RI.A]

En Italie, une "osteria" (en italien : [oste’ria]) est à 
l’origine un lieu informel et convivial pour dîner. Les 

locaux s’y retrouvaient autour d’un verre de vin et de 
plats authentiques. 

La plupart des "osterie" étaient en réalité des 
auberges où les voyageurs pouvaient passer une nuit 
et se restaurer avec un repas généreux et abordable.

Plus récemment, les "osterie" proposent davantage de 
nourriture, avec une offre limitée de plats mais mettant 
l’accent sur les spécialités régionales et saisonnières.

Eataly Paris Marais  
vous fait voyager et découvrir 

des mets de la VÉNÉTIE

La Vénétie, une région pittoresque du nord-est de l'Italie, est renommée 
pour sa riche tradition gastronomique qui allie habilement les saveurs 
des terres intérieures et celles des côtes de la mer Adriatique.  
Cette région, avec sa diversité géographique, offre une abondance 
d'ingrédients frais et de produits de qualité, qui sont à la base  

de sa cuisine délicieuse et variée.

La Granda est une association d’éleveurs valorisant le bœuf Piémontais 
Présidium “Slow Food”, elle respecte le bien-être environnemental, animal 
et humain. La viande La Granda est tendre, ses fibres sont fines, délicates 
et très pauvres en graisses. Elle obtient son goût grâce à l’alimentation  
de qualité des bœufs, nourris en foins riches de plusieurs variétés d’herbes.
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Rovigo
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SECONDI

BACCALA IN UMIDO ALLA VENEZIANA E POLENTA 
CREMOSA | 29,00 
Cabillaud à la vénitienne (sauce tomate, olives, câpres et origan), 
accompagné de polenta crémeuse 

POLPO GRIGLIATO, PATATE ARROSTO E CAVOLO 
ROMANESCO SALTATO | 33,00
Poulpe grillé, pommes de terre au romarin,  chou romanesco poêlé  
et pickles d'oignon rouge

OSSO BUCO DELLA TRADIZIONE, RISOTTO  
ALLO ZAFFERANO | 38,00
Osso buco de veau accompagné de risotto au safran

COSTATA PIEMONTESE "LA GRANDA" | 58,00  

Côte de bœuf de race piémontaise La Granda, accompagnée  
de pommes de terres croustillantes et d'endives rouges grillées

SGROPPINO | 11,00
Sorbet au citron fouetté minute à la vodka et au Prosecco 

PERA COTTA AL VINO ROSSO VALPOLICELLA  
E CRUMBLE DI ZALETI | 12,00
Poires pochées au vin rouge Valpolicella, crumble de zaleti (biscuits italiens 
typique de la Vénétie à base de raisins secs), crème anglaise et chantilly

TIRAMISÙ AL PIATTO, SCAGLIE DI CACAO | 13,00
Tiramisu et grué de cacao

CAFFÈ O TÉ GOLOSO | 14,00 
Café ou thé gourmand avec sa sélection de pâtisseries italiennes

DOLCI

GRANDE BABA 
- nature chantilly |12,00 

- chocolat et noisettes |14,00 
- limoncello |14,00

- rhum |15,00

ANTIPASTI

PARMIGIANA DI MELANZANE | 18,00
Aubergines gratinées au Parmigiano Reggiano DOP Gennari et sauce 
tomate Così Com'è

VITELLO TONNATO | 20,00
Fines tranches de viande de veau, sauce tonnato, câpres frites, 
artichauts, tomates confites et roquette 

FRITTO MISTO DI PESCE E VERDURE | 21,00
Friture de calamars, gambas, courgettes, carottes et sauce tartare 

UOVO PERFETTO, CREMA DI PARMIGIANO, FUNGHI, 
FOCACCIA E TARTUFO FRESCO | 23,00
Œuf parfait, duxelle de champignons, crème de Parmigiano Reggiano 
DOP 24 mois Gennari, focaccia Eataly toastée et tru!e fraîche

PRIMI

GNOCCHI SALSICCIA AL FINOCCHIO E ASIAGO | 27,00
Gnocchi au fromage asiago et saucisse au fenouil 

RISOTTO CREMA DI GORGONZOLA, RADICCHIO  
E NOCI | 28,00
Risotto à la crème de gorgonzola DOP, endive rouge et noix

SPAGHETTO DI GRAGNANO ALLE VONGOLE  
E COLATURA DI ALICI | 29,00 
Spaghetti aux palourdes et colatura d'anchois

Le Gorgonzola AOP est un !omage doux, fabriqué avec du lait de vache 
entier de haute qualité selon un cahier des charges stricte. Sa texture 
extrêmement crémeuse ainsi que son goût intense et caractéristique  
en font un produit unique

TAGLIATELLE AL PARMIGIANO 
E TARTUFO NERO | 39,00

Tagliatelles à la crème de Parmigiano Reggiano DOP 24 mois  
Gennari et truffe noire



I  D I G E ST I V I

LIMONCELLO "VILLA MASSA"
AMARO "MONTENEGRO"  

AMARETTO "ADRIATICO" 
GRAPPA "MONTANARO"

5,00 8,00
6,00 9,00

ESPRESSO
RISTRETTO
ESPRESSO MACCHIATO
CAFFÈ AMERICANO 
SHAKERATO (CAFÉ FRAPPÉ) 
ESPRESSO DOPPIO
LATTE MACCHIATO 
CAPPUCCINO

L E  B E VA N D E  C A L D E

3,50
3,50
3,90
4,00
4,80
5,00
6,20
5,95

+0,50

TÉ 
Au choix parmi notre sélection : 
EARL GREY • MENTHE • JASMIN • VERT

TISANE
Au choix parmi notre sélection : 
LOVELY • GRAINES DE FENOUIL •
CITRON GINGEMBRE

5,50

5,50

Choix de lait végétal sur demande 

4 CL

L E  B E VA N D E

2,50
7,50

6,00
5,50

6,50
6,00

ACQUA | EAU

ACQUA CHIARA - Eau filtrée | 75 cl
LURISIA : Plate ou pétillante | 75 cl

SODA

LURISIA : Gazzosa citron•Orange sanguine•Orange•Chinotto | 27,5 cl
MOLECOLA : Classique•Sans sucre | 33 cl

SUCCHI DI FRUTTA | JUS DE FRUITS

JUS DE FRUITS : Orange•Pamplemousse•Citron pressé | 25 cl
JUS BIO : Pomme•Poire•Abricot•Pêche | 20 cl



SUAVIA MASSIFITTI TREBBIANO VERONESE  
IGT

Veneto ‒ 10,00 36,00

SERAFINI  
E VIDOTTO

PHIGAIA  
IL BIANCO

TREVENEZIE IGT Veneto ‒ 10,00 38,00

LIS NERIS GRIS PINOT GRIGIO Friuli Venezia 
- Giulia

9,00 12,00 48,00

BORGOGNO DERTHONA TIMORASSO TORTONESE Piemonte 9,00 13,00 60,00

ANTINORI CERVARO DELLA 
SALA

CHARDONNAY UMBRIA Umbria 16,00 21,00 82,00

MASSIMAGO MARCHESA  
MARIABELLA

VALPOLICELLA  
RIPASSO SUP.

Veneto ‒ 11,00 39,00

BERTANI CATULLO RIPASSO DELLA 
VALPOLICELLA

Veneto ‒ 12,00 45,00

SERAFINI E 
VIDOTTO

ROCCOLO PINOT NERO  
SUPERIORE DOCG

Veneto 12,00 16,00 66,00

SEREGO 
ALIGHIERI

VAIO ARMARON AMARONE  
CLASSICO DOCG

Veneto 16,00 21,00 89,00

ALLEGRINI AMARONE 
CLASSICO DOCG

AMARONE  
CLASSICO DOCG

Veneto 18,00 24,00 91,00

CASTELLARE 
DI CASTELLINA

I SODI DI SAN 
NICCOLO

SUPERTUSCAN  
ROSSO

Toscana 21,00 26,00 112,00

MASI ROSA DEI MASI ROSATO DELLE VENEZIE Veneto ‒ 9,00 32,00

8 CL 12 CL 75 CLBIANCHI | LES BLANCS

I ROSATI | LES ROSÉS

I ROSSI | LES VINS ROUGES

I  V I N I



I  C O C K TA I L S

CRODINO VIRGIN SPRITZ
Crodino, Eau gazeuse, Rondelle d’orange

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Eau gazeuse, Rondelle d'orange

CAMPARI SPRITZ
Campari Bitter, Prosecco, Eau gazeuse, Rondelle d’orange

CAMPARI TONIC
Campari Bitter, Tonic, Rondelle d’orange

MILANO TORINO
Campari Bitter, Vermouth rouge, Eau gazeuse, Rondelle d’orange

AMERICANO
Campari Bitter, Vermouth rouge, Eau gazeuse, Rondelle d’orange

NEGRONI
Campari Bitter, Vermouth rouge, Gin, Rondelle d’orange

NEGRONI SBAGLIATO
Campari Bitter, Vermouth rouge, Prosecco, Rondelle d’orange

GIN TONIC
Gin, Tonic, Rondelle de citron

VODKA TONIC
Vodka, Tonic, Rondelle de citron

LIMONCELLO APERITIVO
Limoncello, Prosecco, Eau gazeuse

10,00

6,00

10,00

10,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

L E  B I R R E

ISAAC "BALADIN"
Blanche 
NAZIONALE "BALADIN"
Blonde 

NASTRO AZZURRO "PERONI"
Blonde 
NORA "BALADIN"
Ambrée

7,00 7,90

7,90 7,90

33 CL
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