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Carafes emblématiques de la maison, les Dames
Jeanne sont produites en très petites quantités et
incarnent la quintessence d'un cognac de grande
qualité.

Avec plus de 250 ans d’histoire, Coutanseaux
Aîné est une maison de cognac exclusivement en
Grande Champagne sous le signe de l’excellence
et de l’exclusivité.

Une silhouette voluptueuse, tout en rondeur et
parée d’un cordage doré minutieusement posé à
la main; La Belle Jeanne est un hommage à Jeanne
Coutanseaux la fille du fondateur née en 1767.

UN SAVOIR-FAIRE ARTISANAL 
QUI A TRAVERSÉ LES GÉNÉRATIONS

La Belle Jeanne - XO, XXO, Hors d’âge
Une carafe de 5 litres et un service au 
fusil pour une expérience unique.



Une collaboration d'exception entre Tess Dumon 
et Coutanseaux Aîné

DEUX SAVOIR-FAIRE QUI SE RENCONTRENT 
POUR CRÉER UNE ŒUVRE UNIQUE

Dans le cadre d’une collaboration singulière, la maison
de Cognac Coutanseaux Aîné, s’allie à l’artiste
plasticienne Tess Dumon pour mêler leurs univers et
créer une collection précieuse de 5 pièces qui retrace
l’univers de la marque.

Cette collaboration, empreinte d'émotion, célèbre la
magie de l'artisanat et du savoir-faire pour créer une
édition limitée d’exception mêlant la vision artistique de
Tess Dumon et l'excellence de la maison Coutanseaux.



QUAND L'ARTISANAT RÉINTERPRÈTE 
L'HISTOIRE DES TONNEAUX

L’art transcende les matériaux, et c'est dans le travail artisanal,
quelle que soit la matière, que cette essence créative prend
vie. Inspirée de la fabrication des tonneaux, Tess Dumon a
méticuleusement sculpté et façonné le bois, de façon à rendre
hommage au temps long du vieillissement des eaux-de-vie
dans les chais, l’imaginant comme un cocon à la manière d’un
fût de chêne.

Le processus exige précision et patience, chaque courbe et
chaque détail étant soigneusement créés à la main.

L’Éclosion du Temps par Tess Dumon



L'ÉCLAT DU TEMPS - QUAND LE BOIS 
PRÉSERVE L'ESSENCE DU COGNAC

Tess Dumon met l’accent sur l'aspect temporel, en soulignant le processus de vieillissement du
cognac et l'enveloppe en bois semblable à un cocon qui préserve son essence.

Chaque carafe est ornée d'une délicate dorure.

Prix : 25 000€

« Tess Dumon était la collaboratrice 
idéale pour ce projet.

Sa façon de sublimer avec 
préciosité la Belle Jeanne, associée 
à une touche de féminité qui 
résonne avec l'héritage de la vraie 
Jeanne Coutanseaux, et le savoir-
faire artisanal du travail du bois était 
une évidence pour notre maison. »

François de la Giraudière
CEO Coutanseaux Aîné



HORS D’AGE, 100% GRANDE CHAMPAGNE 

Quintessence de la maison Coutanseaux Aîné, le cognac Hors d’Âge est un produit
d’exception, qui exprime l’excellence de son savoir-faire. Il se compose d’eaux-de-
vie de garde, ayant maturé à l’abri des regards pendant 40 et 120 ans.

Sa production ultra-confidentielle en fait un cognac très recherché des connaisseurs
en quête d’une expérience unique. Son flacon soufflé bouche, est à l’image de la
rareté de ce cognac de dégustation.

Robe : sa belle couleur ambrée aux reflets cuivrés laisse apparaître des tons rouges et acajou.

Nez : un premier nez rond, soyeux et puissant. Le rancio charentais est omniprésent,
accompagné par des notes de noix et de réglisse. L’aération fait apparaitre des notes épicées,
allant du clou de girofle avec ses pointes plus vives jusqu’à la cannelle et la muscade avec
beaucoup de rondeur. En fin de bouche, des notes de fruits secs teintées d’orange confite
apparaissent.

Palais : en bouche, une structure très soyeuse, du tabac blond, doux. Les notes florales, d’iris,
de noix, de chocolat, de café... En fin de bouche, une très belle longueur.

La distillation est réalisée sur 
lies afin d’obtenir des arômes 
intenses et généreux.  

Issus de la forêt du Limousin, 
les fûts en chêne sont 
minutieusement sélectionnés 
pour leurs grains moyens.

Grande Champagne (17% de 
appellation cognac), Charente 
Maritime 
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Des eaux-de-vie de 40 à 120 ans
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