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1 x jahrlich auf der Messe

Ambiente Frankfurt am Main a m b i e nte

2 x jahrlich auf der Messe | I |
Cadeaux Leipzig

f @ Termine & Informationen dazu finden Sie
auf unseren Social Media Kanalen.
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VORWORT

Seit 1914 kommen hochwertige Haushaltswaren mit hervorragender Qualitat
aus Fischbach. Ein Standort mit Tradition, von alfi Gber AWF und schlieBlich
zu Baf® Industrie- und Oberflaichentechnik GmbH. Das uUber Generationen
gewachsene technische Know-how und die Liebe zum Produkt lassen aus
Fischbach nur Erzeugnisse von hervorragender Qualitédt und mit ausgefeilten

Eigenschaften kommen.

Kochen ist Kunst und Genuss. Wir tragen dazu bei, dass diese Kunst gelingt.
Optimale Funktionalitat, innovative Materialien und ausgewogenes Design
sind deshalb unser Markenzeichen. Mittels modernster Anlagentechnik,
einem umfangreichen Forschungs- und Entwicklungspotential far neue
Lésungen und Technologien und nicht zuletzt durch unsere hochqualifizierten,
motivierten Mitarbeiter produzieren wir hochwertige Pfannen, Brater und Topfe
far unterschiedlichste Anspriche. Kundennahe und Kundenzufriedenheit sind
unser wichtigstes Anliegen. Deshalb nehmen wir Trends der modernen Kiche

auf und setzen diese in innovative Produkte um.

Als mittelstandisches Unternehmen flhlen wir wuns traditionellen

Werten wie Zuverlassigkeit, Liefertreue und Qualitatsarbeit verpflichtet.

Weitere Informationen, auch zu unseren technischen Beschichtungen finden

Sie auf unserer Webseite: www.baf-fischbach.de

VEZEFET

Zertifiziert nach DIN EN IS0 9001:2015




SYMBOLE
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Geeignet fur Induktionsherd

Geeignet fur Ceranfeld

Geeignet fur Elektroherd

Geeignet fur Gasherd

Ofenfest

Handwasche
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KOCHERLEBNISSE
“UR DIE
GANZE FAMILIE




FUR STUCK
VON HAND
GEGOSSEN

e 00900

BACKOFEN-
FESTE
GRIFFE BIS
260°C

(optional abnehmbar)

>

Verstarkte Antihaftschicht

AntiverschleiBschicht

Zwischenschicht

Aluminium Handguss

Base-Coat

4-FACH
ANTIHAFT
BESCHICHTET



GIGANT NEWLINE SERIE

DIE SERIE MIT GIGANTISCHEN EIGENSCHAFTEN

Made in Germany « PFOA- frei « Aluminiumgusskorper in Deutschland von Hand gegossen
lange Warmespeicherung durch hervorragende Gussqualitat - extra starker Boden 9-10 mm
besonders formstabil - Anbraten ohne Ol und Fett méglich - leicht zu reinigen

mit patentiertem CSi Boden erhaltlich (Induktion)

Mit unserer GIGANT Newline erwerben Sie ein Produkt, welches mit
Uber 100-jahriger Erfahrung in Deutschland hergestellt wird. Der neue
patentierte Induktionsboden von Baf® lasst Ihr Induktionskochgeschirr

30 % schneller heiB werden.

Jedes dieser edlen Produkte der Serie GIGANT Newline wird in
Deutschland von Hand gegossen. Der starke Boden von ca. 9-10 mm
ist besonders formstabil und durch den hochwertigen Aluminiumguss

speichern die Produkte die Warme perfekt.

Méchten Sie gesund kochen ist? Dann ist das mit der Gigant Newline
ohne Probleme moglich. Denn durch die hervorragende 4-fach-
Antihaft-Versiegelung brauchen Sie kein oder ganz wenig Ol oder
Fett. Der ergonomisch geformte Griff ist bis 260°C Hitzebesténdig und
erméglicht es, Ihre Speisen zu Uberbacken und zu Gratinieren.

MIT PATEN-
TIERTER
C S | *_T E C H _ Elektro Ceran Induktion Ofenfest  Handwésche

N O I—O G | E Wir empfehlen unseren Kunden das Spulen von Hand, da in vielen Spilmaschinentabs
EiweiBldser vorhanden sind, welche sehr aggressiv auf die Beschichtung wirken.

*Dieses patentierte Verfahren, wird nur von Baf® auf Aluminiumkochgeschirr angewandt. Das Kaltgasspritzen ist ein Beschich-
tungsverfahren, bei dem ein Eisen-Chrom-Gemisch in Pulverform mit Uberschallgeschwindigkeit durch einen Stickstoffgasstrahl
auf dem Aluminiumgusskoérper aufgebracht wird. Der Induktionsboden wird danach konkav abgedreht.

Der neue Induktionsboden ist gegenliber dem bisherigen System ca. 30% effektiver. Er sorgt dafir, dass die Pfanne in wenigen

Sekunden fir Sie einsatzbereit ist.
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GIGANT NEWLINE BRATPFANNE

MIT UND OHNE INDUKTION ERHALTLICH

Der besonders starke Boden von ca. 9 mm ist formstabil und durch den hochwertigen Alumiumguss speichern die Pfannen die
Warme perfekt. Der hochwertige Standartgriff ermdéglicht es, die Pfanne bis 260°C in den Backofen zu stellen und somit kleine
Schnitzel oder Ahnliches zu Giberbacken. Die GIGANT Newline Bratpfanne ist ein echter Allrounder von Kurzgebratenes Gber

Omelettes, sie meistert einfach alles und darf in keiner Kiiche fehlen.

IN FUNF GROSSEN ERHALTLICH

820 cm,Boden14,5cm - Héhe 5cm,
Inhalt 1,2 Liter - Gewicht 0,9 kg

@24 cm,Boden18.0cm+Hohe 5 cm,
Inhalt 1,7 Liter - Gewicht 1,3 kg

@826 cm, Boden 20,0 cm+H6he 5,0 cm,
Inhalt 1,9 Liter - Gewicht 1,6 kg

828 cm, Boden 22.0 cm, Hohe 5,0 cm
Inhalt 2,3 Liter - Gewicht 1,8 kg

832 cm, Boden 26,0 cm, H6he 5,0 cm,
Inhalt 2,8 Liter - Gewicht 2,1kg

©20cm - Art.-Nr. 500112 20 0 - EAN 4015542 291010 + Art.-Nr. Induktion 500112 20 0-i - EAN Induktion 4015542 70712 2
@24 cm - Art.-Nr. 500112 24 0 - EAN 4015542 29102 7 - Art.-Nr. Induktion 500112 24 0-i - EAN Induktion 4015542 70702 3
©26cm - Art.-Nr. 500112 26 0 - EAN 4015542 29103 4 - Art.-Nr. Induktion 500112 26 0-i - EAN Induktion 4015542 70713 9
228 cm - Art.-Nr. 500112 28 0 - EAN 4015542 29104 1+ Art.-Nr. Induktion 500112 28 0-i - EAN Induktion 4015542 70704 7
©32cm - Art.-Nr. 500112 32 0 - EAN 4015542 29105 8 « Art.-Nr. Induktion 500112 32 0-i - EAN Induktion 4015542 70714 6



GIGANT NEWLINE SCHMORPFANNE

IDEAL FUR GERICHTE MIT SOSSEN. ZUM SCHMOREN UND DUNSTEN.

Der Vorteil von einer Schmorpfanne? Naturlich der hohe Rand. Unsere Schmorpfannen sind ideal fir Gerichte mit SoBen. Zum
Schmoren und Dlnsten finden Sie hier Ihren perfekten Partner. Der besonders starke Boden von ca. 9 mm ist formstabil und
durch den hochwertigen Alumiumguss speichern die Pfannen die Warme perfekt. Der hochwertige Griff ermdglicht es, die Pfan-

ne bis 260°C in den Backofen zu stellen. Durch den 7,0 cm hohen Rand eignet sich die Schmorpfanne besonders gut fir gréBere

Optional abnehmbarer ‘

Mengen oder Gerichte die SoBen beinhalten.

Griff, ideal zum Gratinieren.

IN DREI GROSSEN ERHALTLICH

@24 cm, Boden 18.5 cm, H6he 7,5 cm
Inhalt 2,6 Liter - Gewicht 1,5 kg

@26 cm, Boden 20.0 cm, H6he 7,5 cm,
Inhalt 2,9 Liter - Gewicht 1,8 kg

@28 cm, Boden 22,0 cm, Héhe 7,5 cm,
Inhalt 3,2 Liter - Gewicht 2,0 kg

824 cm - Art.-Nr. 500136 24 0 - EAN 4015542 29110 2 - Art.-Nr. Induktion 5001 36 24 0-i - EAN Induktion 4015542 70728 3
826cm - Art.-Nr. 500136 26 0 - EAN 4015542 29111 9 « Art.-Nr. Induktion 500136 26 0-i - EAN Induktion 4015542 70729 0
©828cm - Art.-Nr. 500136 28 0 - EAN 4015542 29112 6 - Art.-Nr. Induktion 500136 28 0-i - EAN Induktion 4015542 70730 6

1"
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GIGANT NEWLINE SERVIERPFANNE

MIT & OHNE INDUKTION ERHALTLICH

3 Jahre Garantie - Lange Lebensdauer durch 4-fach-Versiegelung « Pfannenkérper von Hand in Deutschland gegossen « Extra
starker Boden « Sehr lange Warmespeicherung durch hervorragende Gussqualitat - besonders formstabil - Standardgriff back-
ofenfest bis 260°C - ideal zum Uberbacken von Gerichten « Anbraten ohne Ol und Fett méglich

Leicht zu reinigen - Made in Germany - Induktion mit patentiertem Induktionsboden CSi Technologie

Hochwertige Griffe,
IN FUNF GROSSEN ERHALTLICH - backofenfest bis 260°C ‘

#20cm, Boden14.5cm +« Hohe 7,5 cm
Inhalt 1,6 Liter - Gewicht 1,4 kg

@24 cm, Boden18.0 cm - Hohe 7.5 cm
Inhalt 2,4 Liter - Gewicht 1,5 kg

@26 cm, Boden 20,0 cm <« Hohe 7.5 cm
Inhalt 2,8 Liter - Gewicht 1,8 kg

#28cm, Boden 22,0 cm -+ Héhe 7.5 cm
Inhalt 3,4 Liter - Gewicht 2,0 kg

832 cm, Boden 26,0 cm, Hohe 7,5 cm
Inhalt 4,3 Liter - Gewicht 2,5 kg

%

©20cm - Art.-Nr. 50011320 0 - EAN 4015542 29128 7 - Art.-Nr. Induktion 500113 20 0-i - EAN Induktion 4015542 70750 4
@24 cm - Art.-Nr. 500113 24 0 - EAN 4015542 29124 9 - Art.-Nr. Induktion 500113 24 0-i - EAN Induktion 4015542 70715 3
©26cm - Art.-Nr. 500113 26 0 - EAN 4015542 29125 6 - Art.-Nr. Induktion 500113 26 0-i - EAN Induktion 4015542 70716 0
228 cm - Art.-Nr. 500113 28 0 - EAN 4015542 29126 3 - Art.-Nr. Induktion 500113 28 0-i - EAN Induktion 4015542 70701 6
©32cm - Art.-Nr. 500112 32 0 - EAN 4015542 29127 0 - Art.-Nr. Induktion 500113 32 0-i - EAN Induktion: 4015542 70717 7



GIGANT NEWLINE VIERECKSERVIERPFANNE

DIE BESTE SERVIERPFANNE AUS DEM HAUSE BAF©

Der besonders starke Boden von ca. 9 mm ist formstabil und durch den hochwertigen Alumiumguss speichern die Pfannen die

Warme perfekt. Die hochwertigen Griffe ermdglichen es, die Pfanne bis 260°C in den Backofen zu stellen. Die zwei Griffe sind ideal

far unsere schwerste Serie, damit lassen sich die Pfannen perfekt auf den Tisch stellen.

IN VIER GROSSEN ERHALTLICH
20x20cm,Boden14,0cm - Ho6he 7,5 cm,
Inhalt 2,1 Liter - Gewicht 1,4 kg

24 x24 cm, Boden 17,0 cm - H6he 7,5 cm,
Inhalt 2,8 Liter - Gewicht 1,8 kg

26 x26 cm,Boden19,0cm - H6he 7.5 cm,
Inhalt 3,3 Liter - Gewicht 2,0 kg

28 x 28 cm, Boden 22.5cm, Héhe 7.5 cm
Inhalt 4,0 Liter - Gewicht 2,1kg

Deckel auf Seite 50 erhaltlich.

20x20cm - Art.-Nr. 500117 20 O - EAN 4015542 29138 6 - Art.-Nr. Induktion 500117 20 0-i - EAN Induktion 4015542 707221
24 x24cm - Art.-Nr. 500117 24 0 - EAN 4015542 29135 5 -« Art.-Nr. Induktion 500117 24 0-i - EAN Induktion 4015542 70723 8
26x26cm - Art.-Nr. 500117 26 0 - EAN 4015542 29139 3 - Art.-Nr. Induktion 500117 26 0-i - EAN Induktion 4015542 70724 5
28 x28 cm - Art.-Nr. 500117 28 0 - EAN 4015542 29136 2 - Art.-Nr. Induktion 500117 28 0-i - EAN Induktion 4015542 70705 4
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GIGANT NEWLINE VIERECKPFANNE

IN DREI GROSSEN ERHALTLICH
Die Alu-Guss-Pfannen der Serie GIGANT Newline sind die besten Pfannen aus dem Hause Baf®©. Jede Pfanne wird von Hand

gegossen. Der besonders starke Boden von ca. 9mm ist formstabil und durch den hochwertigen Aluminiumguss speichern

die Pfannen die Warme perfekt.

IN DREI GROSSEN ERHALTLICH

20x20cm, Boden14,5cm < Hohe 7,0 cm 24 x24 cm, Boden 18,0 cm <« H6he 7,0 cm 26 x26 cm, Boden 20,0 cm - Héhe 7,0 cm
Inhalt 1,8 Liter - Gewicht 1,3 kg Inhalt 2,5 Liter - Gewicht 1,6 kg Inhalt 2,9 Liter - Gewicht 1,9 kg

TR

20 x20 cm - Art.-Nr. 500114 20 0 - EAN 4015542 29108 9 - Art.-Nr. Induktion 500114 20 0-i - EAN Induktion 4015542 70718 4
24 x24 cm- Art.-Nr. 500114 24 0 - EAN 4015542 29122 5 - Art.-Nr. Induktion 500114 24 0-i - EAN Induktion 4015542 707191
26 x26 cm - Art.-Nr. 500114 26 0 - EAN 4015542 29106 5 « Art.-Nr. Induktion 500114 26 0-i - EAN Induktion 4015542 70720 7
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GIGANT NEWLINE VIERECKGRILLPFANNE

MIT UND OHNE INDUKTION ERHALTLICH

Die GIGANT Viereck-Grillpfanne ist aufgrund der speziellen Bratfidche ein Ausnahmetalent. Die gerillte Bodenflache ermdéglicht,
neben einem schonenden und fettarmen Braten, ein besonderes Design. Ob GemUse oder Fleisch, die Viereck-Grillpfanne zaubert

jeder Speise ein ultimatives Grillmotiv. Langeweile am Esstisch? - Kann mit der Viereck-Grillpfanne nicht mehr auftreten.

IN ZWEI GROSSEN ERHALTLICH

926 x26 cm, Boden 20.0 cm - H6he 7,0 cm 028 x28 cm, Boden 22.0cm - H6he 4,5 cm
Inhalt 2,9 Liter - Gewicht 1,9 kg Inhalt 2,2 Liter - Gewicht 1,8 kg

26x26cm - Art.-Nr. 500116 26 0 - EAN 4015542 29107 2 - Art.-Nr. Induktion 500116 26 0-i - EAN Induktion 4015542 707214
28 x28cm - Art.-Nr. 500116 28 0 - EAN 4015542 29109 6 - Art.-Nr. Induktion 500116 28 0-i - EAN Induktion 4015542 70727 6

15
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GIGANT NEWLINE BRATENTOPF MIT DECKEL

FREIE SICHT BEIM KOCHEN.

Dieser Bratentopf Gberzeugt durch sein schickes Design und den handlichen Griffen. Durch die perfekte Warmeverteilung wird

Kochen zum reinsten Vergntgen.

IN DREI GROSSEN ERHALTLICH

220 cm, Boden15,5cm <« H6he 10,0 cm 224 cm,Boden18,0cm < H6he 10,0 cm 228 cm, Boden 22.0cm - H6he 10,0 cm
Inhalt 2,4 Liter - Gewicht 1,5 kg Inhalt 3,4 Liter - Gewicht 1,7 kg Inhalt 4,6 Liter - Gewicht 2,2 kg

820 cm - Art.-Nr. 50013120 1+ EAN 4015542 29129 4 - Art.-Nr. Induktion 5001 31 20 1-i - EAN Induktion 4015542 707511
@24 cm - Art.-Nr. 5001 3124 1+ EAN 4015542 29130 O - Art.-Nr. Induktion 5001 31 24 1-i - EAN Induktion 4015542 70752 8
228 cm - Art.-Nr. 50013128 1< EAN 4015542 291317 - Art.-Nr. Induktion 5001 3128 1-i - EAN Induktion 4015542 70753 5



GIGANT NEWLINE KOCHTOPF MIT DECKEL

FREIE SICHT BEIM KOCHEN.

Optimal fur die vitaminschonende und schmackhafte Zubereitung von Speisen geeignet, bietet der Kochtopf mit Glasdeckel freie

Sicht beim Kochen. GIGANT Newline Unser Premiumprodukt mit den besten Eigenschaften.

IN DREI GROSSEN ERHALTLICH

220 cm, Boden 14,0 cm - H6he 12,5 cm 224 cm,Boden18,0cm < H6he 12,5 cm 228 cm, Boden 21,0cm + Hohe 12,5 cm
Inhalt 2,9 Liter - Gewicht 1,6 kg Inhalt 4,2 Liter - Gewicht 1,9 kg Inhalt 5,9 Liter - Gewicht 2,3 kg

820 cm - Art.-Nr. 500132 20 1+ EAN 4015542 29115 7 - Art.-Nr. Induktion 5001 32 20 1-i - EAN Induktion 4015542 70732 O
024 cm - Art.-Nr. 500132 24 1+ EAN 4015542 29116 4 - Art.-Nr. Induktion 5001 32 24 1-i - EAN Induktion 4015542 70733 7
©28cm - Art.-Nr. 500132 28 1< EAN 4015542 29117 1 - Art.-Nr. Induktion 5001 32 28 1-i - EAN Induktion 4015542 70734 4
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GIGANT NEWLINE GEMUSETOPF MIT DECKEL

PERFEKT FUR SUPPEN

Das Gemuse kann mit sehr wenig Flussigkeit garen. Der Wasserdampf kondensiert am Deckel und flieBt wieder ins Kochgut
zurlick, damit ist optimales Garen garantiert. Garantiert lange Lebensdauer durch 4-fach-Versieglung - 3 Jahre Garantie, sehr
lange Warmespeicherung durch hervorragende Gussqualitat - Extra starker Boden « besonders formstabil - Griff backofenfest
bis 260°C, ideal zum Uberbacken von Gerichten - Anbraten ohne 0l und Fett méglich - Leicht zu reinigen - Mit und ohne Induktion
erhéltlich

@28 cm, Boden 20,5 cm - H6he 17,0 cm
Inhalt 8,2 Liter - Gewicht 2,8 kg

228 cm-Art.-Nr. 500133 28 1+ EAN 4015542 29146 1 - Art.-Nr. Induktion 5001 33 28 1-i - EAN Induktion 4015542 70735 1



GIGANT NEWLINE STIELTOPF

MIT PRAKTISCHEM AUSGIESSER

Von herzhaften SoBen bis hin zu leckeren SUBspeisen bietet dieses universelle Kochgeschirr eine Vielzahl an Einsatzmadglichkeiten.

Garantiert lange Lebensdauer durch 4-fach-Versieglung « 3 Jahre Garantie « sehr lange Warmespeicherung durch hervorragende

Gussqualitat - Extra starker Boden - besonders formstabil - Griff backofenfest bis 260°C - Anbraten ohne Ol und Fett méglich

Leicht zu reinigen

Optional
218 cm, Boden 14,0 cm - H6he 10,5 cm abnehmbarer
Inhalt 2,0 Liter - Gewicht 1,2 kg Griff.

218 cm - Art.-Nr. 500138 18 0 - EAN 4015542 29114 O - Art.-Nr. Induktion 5001 38 18 O-i - EAN Induktion 4015542 70731 3
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GIGANT NEWLINE VIERECKBRATER

BACKOFENFESTE GRIFFE BIS 260° / OPTIONAL MIT DECKEL

Vielseitig und modern. Ob als Brater oder als Auflaufform, der GIGANT Viereckbrater macht in jeder Situation eine gute Figur und
ist aufgrund seiner vielseitigen Einsatzmadglichkeiten ein beliebtes Kiichengerat. Dank der speziellen Antihaft-Beschichtung kann

ein fettarmes Braten, eine einfache Reinigung und eine langanhaltende Lebensdauer garantiert werden.

28 x 28 cm, Boden 21.5cm < H6he 10,0 cm
Inhalt 5,4 Liter - Gewicht 2,3 kg

Ohne Deckel: Art.-Nr. 500118 28 0 - EAN 4015542 29156 0 - Art.-Nr. Induktion 500118 28 0-i - EAN Induktion 4015542 70726 9
Mit Glasdeckel: ~ Art.-Nr. 500118 28 1+ EAN 4015542 29256 7 - Art.-Nr. Induktion 500118 28 1-i - EAN Induktion 4015542 70768 9



GIGANT NEWLINE GOURMETBRATER MIT
GLAS- ODER GRILLDECKEL

Der Gourmetbrater ist ein Kichenhelfer der besonderen Art. Der Brater bietet ein Fassungsvermégen von 5,2 Litern und lasst
jedes Festessen zur Sensation werden. Zudem kann der Grilldeckel als Pfanne genutzt werden und bietet somit vielseitige An-

wendungsmadoglichkeiten.

33x21cm, Boden 28 x16 cm - H6he 12,0 cm
Inhalt 5,2 Liter - Gewicht mit Glasdeckel 4,0 kg
Gewicht mit Grilldeckel 4,4 kg

Mit Glasdeckel:  Art.-Nr. 500139 33 1+ EAN 4015542 29118 8 « Art.-Nr. Induktion 5001 39 33 1-i - EAN Induktion 4015542 70743 6
Mit Grilldeckel:  Art.-Nr. 500139 33 9 « EAN 4015542 29121 8 « Art.-Nr. Induktion 5001 39 33 9-i - EAN Induktion 4015542 70744 3

21
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GIGANT NEWLINE SUPERBRATER MIT
GRILLDECKEL

Mit einer verbesserten Grillstruktur im Deckel und einer vereinfachten Handhabung wird das Braten zum Kinderspiel. Zudem kann
der Grilldeckel als Pfanne fur Fisch oder Fleisch verwendet werden, die seitlichen Griffe sorgen fir eine optimale Transportierbar-

keit. Aufgrund der 4-fachen Antihaftbeschichtung brennt nahezu nichts mehr an, das Gussgeschirr ist somit sehr pflegeleicht.

40 x28 cm, Boden 34 x 22 cm - Hohe 13,0 cm
Inhalt 9,8 Liter - Gewicht 6,0 kg

40 x 28 cm « Art.-Nr. 5001 39 40 9 - EAN 4015542 29119 5 - Art.- Nr. Induktion 5001 39 40 9-i - EAN Induktion 4015542 70745 0



GIGANT NEWLINE RECHTECKBRATER
& GRILLDECKEL

Vielseitig einsetzbar. Sagen Sie Uberfiissigen Fetten Lebewohl. Dank der speziellen Antihaft-Eigenschaften kann ein gesundes
und kalorienarmes Braten gewéahrleistet werden. Auch als Auflaufform macht der Rechteckbrater eine gute Figur und bietet somit

vielseitige Einsatzmadglichkeiten.

Auch als Auflaufform
immer eine gute Wahl.

35x25cm, Boden 28 x 20 cm - Hohe 7,0 cm
Inhalt 3,8 Liter - Gewicht 2,1 kg

GRILLDECKEL

33 x21cm, Boden 27 x16 cm
Héhe 6,0 cm - Inhalt 1,8 Liter
Gewicht 1,8 kg

Rechteckbrater: Art.-Nr. 500139 32 0 - EAN 4015542 29120 1+ Art.-Nr. Induktion 5001 39 32 0- i - EAN Induktion 4015542 70741 2
Grilldeckel: Art.-Nr. 500139 32 2 - EAN 4015542 29013 6 - Art.-Nr. Induktion 5001 39 32 2-i - EAN Induktion 4015542 70749 8
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GIGANT NEWLINE FISCHPFANNE / BRATER

OVALE FORM FUR DEN UNIVERSALEN EINSATZ

Pfanne ist nicht gleich Pfanne und gerade die Fischpfanne zeigt dies deutlich. Unsere Fischpfanne bietet hochste Perfektion
wenn es um die Zubereitung von Fisch geht. Genauso vielseitig und einmalig wie der Fischbrater - mit ihm wird jedes Fischge-
richt zum Genuss. Zusatzlich bietet das Produkt vielseitige Einsatzmdéglichkeiten und kann unter anderem als niedrige Auflauf-

form genutzt werden. So wird jede Mahlzeit zu einem eimaligen Erlebnis.

Durch das Muster bleibt die
Haut am Fisch und nichtin
der Pfanne kleben.

FISCHPFANNE

38 x 28 cm, Boden 22,5cm
Hohe 5,5 cm + Inhalt 3,0 Liter
Gewicht 2,3 kg

FISCHBRATER

40 x 28 cm, Boden 35 x22 cm
Héhe 6,0 cm « Inhalt 4,1 Liter
Gewicht 2,7 kg

38x28 cm - Art.-Nr. 50014127 0 - EAN 4015542 2914 7 - Art.-Nr. Induktion 5001 41 27 0-i - EAN Induktion 4015542 70748 1
40 x 28 cm - Art.-Nr. 5001 39 40 0 - EAN 4015542 29019 8 - Art.-Nr. Induktion 5001 39 40 O-i - EAN Induktion 4015542 70747 4



GIGANT NEWLINE CREPESPFANNE

GOLDMEDAILLE FUR UNSERE CREPESPFANNE! IM TV-VERGLEICH

GenieBen Sie die traditionelle franzdsische Crépe zu Haus.. Nicht umsonst wurde unsere Crépes-Pfanne zum klaren Testsieger im
TV-Vergleich mit drei Markenprodukten erklart. Mit dieser exklusiven Pfanne kreieren Sie Omelettes, Crépes, Palatschinken und
viele andere leckere Speisen mit Leichtigkeit und fast ohne Fett. Diese Pfanne ist ein Muss fur alle Crépe-Liebhaber! Sie ist 4-fach

antihaftbeschichtet, sodass die Crépes nicht anbacken. Der 2cm flache Rand ermdglicht ein einfaches Wenden. Die Pfanne ist

leicht zu reinigen, der Standardgriff ist backofenfest bis 260°C.

Optional
abnehmbarer
©28cm, Boden22,5cm - Hbéhe 2,0cm Griff.

Inhalt 0,5 Liter - Gewicht 1,6 kg

©28cm - Art.-Nr. 500108 28 0 - EAN 4015542 27028 2 -+ Art.-Nr. Induktion 5001 08 28 0-i - EAN Induktion 4015542 70736 8
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GIGANT NEWLINE MEHRZWECKPFANNE

EIN ECHTES MULTITALENT IN IHRER KUCHE

Mit der Baf® Mehrzweckpfanne haben Sie ein echtes Multitalent in Ihrer Kiiche. Die 4-fach antihaftbeschichtete Pfanne ist

optimal fur das Anbraten ohne Fett geeignet. Egal ob Sie Pancakes, Spiegeleier oder Patties fur Ihren Burger zubereiten méchten,

mit dieser Pfanne liegen Sie immer goldrichtig. Die Pfanne ist aus hochwertigem Aluminium, Hand gegossen in Deutschland. Der

ergonomische Griff, sorgt fir eine komfortable Handhabung und ist backofenfest bis 260°C.

e26cm, Boden24,0cm+Hbhe 4,0cm
Inhalt 1,2 Liter - Gewicht 1,7 kg

Auch empfohlen
von proidee.de ‘

@26 cm - Art.-Nr. 500108 26 0 - EAN 4015542 27029 9 - Art.- Nr. Induktion 5001 08 26 0-i - EAN Induktion 4015542 70737 5



GIGANT NEWLINE TABAKA MIT PRESS-
& GLASDECKEL

Die Tabaka-Pfanne der Serie GIGANTNewline ist, dank dem Press- und Glasdeckel, fur nahezu jedes Gericht einsetzbar.
Die hervorragenden Antihaft-Eigenschaften sorgen dabei fiir ein schonendes Kochen sowie eine langanhaltende

Lebensdauer des Produktes. Die Pfanne wird mit einem Glas- und einem Pressdeckel in einer Geschenkkarton geliefert.

. Tabaka ist ein georgisches Hahnchenrezept, welches
©28 cm, Boden 22,0 cm - Hohe 6,5 cm sich einer internationalen Beliebtheit erfreut und

Inhalt 3,9 Liter - Gewicht 4,6 kg dessen Name aus dem Kaukasus stammt.

EXKLUSIV BEI BAFO©!

028 cm -+ Art.-Nr. 500113 28 5 - EAN 4015542 2916 1 - Art.- Nr. Induktion 500113 28 5-i « EAN Induktion 4015542 29217 8
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GIGANT NEWLINE WAKAME MIT DECKEL

ERLEBEN SIE WELLNESS-KOCHEN UND BRATEN FUR HOCHSTE ANSPRUCHE.

Die speziell patentierte Form der Bodenstruktur und das ausgekligelte Hohenniveau der einzelnen Bodenelemente garantieren
optimale Brateigenschaften in der Grill- und Bratzone. Fettloses Braten ist genauso moglich wie der gezielte Einsatz von Bratfett
bei Bedarf. Ergonomisches Design. Durch den Stielgriff ,easy touch” wird eine ergonomische und absolut handhabungssichere

Anwendung garantiert. Unser Aromaknopf sorgt fur die Zufihrung von 50ml Flissigkeit zum verfeinern aller Speisen.

EXKLUSIV BEI BAF®©!

228 cm-Boden 21,5cm - Hbhe 6,0 cm

fiir 50 ml Flussigkeit.
Inhalt 2,4 Liter - Gewicht 2,8 kg urob miFlussigkel

Deckel mit Aromaknopf ‘

828 cm - Art.-Nr. 500118 28 1- EAN 4015542 29215 4 - Art.-Nr. Induktion 500115 28 0-i - EAN Induktion 4015542 70703 0



GIGANT NEWLINE SWIVEL WOK

MEISTERHAFT SCHWENKEN

Mit einer Pfanne kann man nicht zaubern? Der Baf® Swivel Wow verleiht jedem Koch die Macht Uber perfekte Schwenkbewe-
gungen. So gelingen knackiges Gemuse, zartes Fleisch, saftiger Fisch und wunderbare SoBen im Handumdrehen. Holen Sie sich
Ihr Lieblings- Asia- Restaurant direkt nach Hause- und Sie sind der Meisterkoch! Die innovative Schwenk- Technologie dank der
optimalen Formgebung ermdglicht die perfekte Kontrolle Gber den Swivel Wok. Nichts fallt mehr daneben. Nichts hangt mehr fest.

Wahrlich zauberhaft!

32x36cm, Boden14,5cm - H6éhe 12,0 cm
Inhalt 5,7 Liter - Gewicht 1,9 kg

32x36cm - Art.-Nr. 500138 34 0 - EAN 4015542 292215 - Art.-Nr. Induktion 5001 38 34 0-i - EAN Induktion 4015542 70780 1
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GIGANT NEWLINE WOK-SET MIT DECKEL

HANDGEGOSSEN IN DEUTSCHLAND

Der besonders starke Boden von ca. 9 mm ist formstabil und durch den hochwertigen Alumiumguss speichert der Wok die Warme

perfekt. Die hochwertigen Griffe ermdglichen es, die Woks bis 260°C in den Backofen zu stellen. Das Wok- Set wird mit Glasdeckel,

Bratenwender und Essstabchen geliefert.

#32cm, Boden17,5cm +« Hohe 10,0 cm
Inhalt 4,0 Liter - Gewicht 3,2 kg

©32cm - Art.-Nr. 5001 38 32 1+ EAN 4015542 29137 9 - Art.- Nr. Induktion 5001 38 32 1-i - EAN Induktion 4015542 70706 1
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GIGANT NEWLINE STIELWOK MIT DECKEL

DER WOK MIT STIEL

Ein schicker Stielwok fur alle Herdarten und Induktionskochfelder! Dank des neuen, patentierten Induktionsbodens wird dieser
von Hand gegossene Topf noch schneller heiB! Der Boden ist mit seinen 9-10 mm Dicke besonders formstabil und speichert die

Warme perfekt. Dank der 4-fach-Antihaft-Versiegelung benétigst du beim Kochen nur wenig 0l oder Fett!

230cm, Boden14,5cm - H6he 10,0 cm
Inhalt 4,0 Liter - Gewicht 1,6 kg

030 cm - Art.-Nr. 5001 38 30 1+ EAN 4015542 29220 8 - Art.-Nr. Induktion 5001 38 30 1-i - EAN Induktion 4015542 70779 5
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Extrem robuste TITAN-Hartgrundversiegelung « PFOA- frei - Edelstahl
Kochgeschirr 18/10 mit satinierter Oberflache + 7,0 mm Sandwichboden

mit extra dickem Aluminiumkern « Griffe backofenfest bis 180°C - flr

alle Herdarten geeignet - 2 Jahre Gewahrleistung

Erleben Sie Kochen auf hochstem Niveau. Gonnen Sie sich glanzende

Momente mit dem erlesenen Kochgeschirr der Baf© Serie GALAXY.

Setzen Sie Akzente: AuBen Edelstahl mit satinierter Oberflache -
Innen beschichtet mit Baf©® Titan Hartgrundversiegelung. Der 7,0mm
Sandwichboden besteht aus aus verschiedenen Schichten, da Edelstahl
eine schlechtere Leitfahigkeit als Alumium besitzt, hat Baf® in diese

Serie einen extra dicken Alumiumkern eingearbeitet. /
;.

Die GALAXY Griffe sind in einer Edelstahl-Kunststoff-Kombination,
dadurch liegen sie optimal in der Hand und schiitzen vor Hitze. Kochen
kann so elegant sein, mit unserer Serie GALAXY.

- -
b
gm ol 4 Elektro Ceran Induktion Ofenfest Handwasche il

0" Wir empfehlen unseren Kunden das Spulen von Hand, da in vielen Spilmaschinentabs
EiweiBloser vorhanden sind, welche sehr aggressiv auf die Beschichtung wirken.




GALAXY BRATPFANNE

GLANZENDE MOMENTE IN DER KUCHE.

Erleben Sie Kochen auf héchstem Niveau. Génnen Sie sich glanzende Momente mit Bratpfanne Galaxy. Setzen Sie Akzente: AuBen
Edelstahl 18/10 mit satinierter Oberflaiche - Innen beschichtet mit BAF Titan Hartgrundversiegelung. Der 7,0 mm Sandwichbo-
den besteht aus aus verschiedenen Schichten, da Edelstahl eine schlechtere Leitfahigkeit als Alumium besitzt, hat diese Pfanne

einen extra dicken Alumiumkern eingearbeitet. Durch die Edelstahl-Kunststoff-Kombination der Griffe liegen diese optimal in der
Hand und schutzen vor Hitze.

IN ZWEI GROSSEN ERHALTLICH

224 cm,Boden18,0cm 228 cm, Boden 20,0 cm
Hoéhe 5,5 cm, Inhalt 1,6 Liter Hoéhe 6,0 cm, Inhalt 2,5 Liter
Gewicht 1,0 kg Gewicht 1,2 kg

© 24 cm - Art.-Nr. Induktion 4002 12 24 0 - EAN Induktion 4015542 28102 8
© 28 cm - Art.-Nr. Induktion 4002 12 28 0 - EAN Induktion 4015542 28104 2
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RUSTICA PUR

RUSTIKAL UND EDEL KOCHEN

Gusseisen Serie « Bodenstéarke ca. 13 mm ¢ Xylan Antihaft Versiegelung
schnelles Aufheizen und gute Warmespeicherung

Backofenfest bis 120°C + 2 Jahre Gewahrleistung - fiir alle Herdarten geeignet

Unsere Gusseisenserie RUSTICA pur mit einer Bodenstarke von
ca. 13 mm und der hochwertigen Versiegelung .Xylan“ eignet sich

sehr gut fir wunderbare - knusprige Bratergebnisse.

Durch die einmalige Struktur des Bodens und der besonderen
Versiegelung, ist das Braten mit weniger Fett mdéglich. Das Gargut
liegt auf den Waben und schwimmt nicht im Saft. Fur die gesunde

und moderne Kiiche unerlasslich.

Der rustikale Holzgriff (Backofenfest bis 120 °C) wird nicht heiB und
macht diese Pfanne zu einem Eyecatcher in jeder Kiiche. Wir empfehlen
beim Erstgebrauch die Artikel mit etwas Wasser kurz auszukochen,
Danach mit Spulmittel und Wasser reinigen und schon kann es los

gehen.

Elektro Ceran Induktion Ofenfest Handwasche

Wir empfehlen unseren Kunden das Spulen von Hand, da in vielen Spilmaschinentabs
EiweiBléser vorhanden sind, welche sehr aggressiv auf die Beschichtung wirken.
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RUSTICA PUR BRATPFANNE

FUR WUNDERBAR KNUSPRIGE BRATERGEBNISSE

Durch die einmalige Struktur des 13mm Bodens und seiner hochwertigen Versiegelung . Xylan” der besonderen Versiegelung,
ist das Braten mit weniger Fett moglich. Das Gargut liegt auf den Waben und schwimmt nicht im Saft. Der rustikale Holzgriff

(Backofenfest bis 120 °C) wird nicht heiB und macht diese Pfanne zu einem Eyecatcher in jeder Kiiche.

IN ZWEI GROSSEN ERHALTLICH

@26 cm, Boden16,5cm 228 cm, Boden18,5cm

B . . . Holzgriff ist individuali-
Hoéhe 5,0 cm, Inhalt 1,7 Liter Hoéhe 6,0 cm, Inhalt 2,1 Liter sierbar, siehe Beispiel.
Gewicht 1,5 kg Gewicht 1,6 kg

@26 cm - Art.-Nr. Induktion 100112 26 0 - EAN Induktion 4015542 10101 2
028 cm - Art.-Nr. Induktion 100112 28 0 - EAN Induktion 4015542 10102 9



RUSTICA PUR WOK-PFANNE

RUSTIKAL & EDEL KOCHEN

Durch die tiefe und halbrunde Form wird die Hitze im Wok gleichmaBig verteilt und bietet somit alle Vorteile fur ein gesundes

Braten und Kochen. Der rustikale Holzgriff wird nicht heiB und macht diese Pfanne zu einem Eyecatcher in jeder Kiiche.

IN ZWEI GROSSEN ERHALTLICH

@24 cm,Boden10,0cm 228 cm, Boden12,0cm o
B ) B . Rustikaler Holzgriff,

Hdéhe 8,0 cm, Inhalt 2,0 Liter Hoéhe 8,5 cm, Inhalt 2,6 Liter Backofenfest bis 120 °C

Gewicht 1,5 kg Gewicht 1,7 kg

© 24 cm - Art.-Nr. Induktion 1001 38 24 0 - EAN Induktion 4015542 10103 6
028 cm - Art.-Nr. Induktion 1001 38 28 0 « EAN Induktion 4015542 10104 3
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RUSTICA PLUS

NATURLICHE ROHSTOFFE IM SCHICKEN DESIGN.

Emailliertes Gusseisen - Bodenstarke ca. 14 mm - schnitt- und kratzfest - aromaneutral
schnelles Aufheizen und gute Warmespeicherung - Backofenfest bis 260°C

2 Jahre Gewahrleistung - fiir alle Herdarten geeignet

Unsere Serie RUSTICA PLUS besteht aus emaillierten Gusseisen und hat

eine Bodenstarke von ca. 14 mm.

Die verwendete Emaillierung besticht durch ihre sehr gute Kratz-
festigkeit und ist extrem langlebig. Emaille ist leicht zu reinigen und
bakterienhemmend, sowie aromaneutral und verfalscht keinerlei

Geschmack.

Die Produkte erhitzen sich schnell und speichern die Warme sehr
lange - somit konnen Sie die Warmezufuhr minimieren und den
Energieverbrauch senken. Bitte beachten Sie, dass die Griffe heiB

werden, benutzen Sie daher einen Topflappen bzw. Topfhandschuhe.

RUSTICA plus - genieBen Sie den verfuhrerischen Duft Ihres Gerichts
- vom Kochfeld auf den Tisch.

Elektro Ceran Induktion Ofenfest Handwésche

Wir empfehlen unseren Kunden das Spulen von Hand, da in vielen Sptlmaschinentabs
EiweiBléser vorhanden sind, welche sehr aggressiv auf die Beschichtung wirken.
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RUSTICA PLUS TOPF & SERVIERTOPF

BEEINDRUCKE DEINE GASTE!

Mit diesem Serviertopf kannst du deine Gaste nicht nur mit liebevoll zubereiteten Speisen verwéhnen, sondern die Gerichte auch
schon prasentieren! Da der Topf aus qualitatsvollem emailliertem Gusseisen besteht, erhitzt er sich nicht nur sehr schnell, son-
dern speichert die Warme auch lange - perfekt, um das Essen warmzuhalten! Zudem ist Emaille ein leicht zu reinigendes sowie

bakterienhemmendes Material, welches die vielfaltigen Geschmacksrichtungen nicht beeinflusst.

IN ZWEI GROSSEN ERHALTLICH

220 cm, Boden12,0cm @24 cm,Boden14,5cm
Hdéhe 9,0 cm, Inhalt 1,7 Liter Hoéhe 11,0 cm, Inhalt 3,3 Liter
Gewicht 2,6 kg Gewicht 3,8 kg

SERVIERTOPF

@26 cm, Boden 17,0 cm
Hohe 10,0 cm, Inhalt 3,3 Liter
Gewicht 3,9 kg

220 cm Topf Art.-Nr. Induktion 1001 3120 2 - EAN Induktion 4015542 10105 O
0 24 cm Topf Art.-Nr. Induktion 1001 3124 2 - EAN Induktion 4015542 10106 7
226 cm Serviertopf Art.-Nr. Induktion 100113 26 2 - EAN Induktion 4015542 10107 4



RUSTICA PLUS BRATER

DER GROSSE ALLROUNDER FUR JEDE KUCHE

Egal ob du Gulasch, Schweinebraten, Pulled Pork oder jede Menge Gemuse zubereiten willst - in diesem Brater gelingt es dir
bestimmt! Aufgrund der erstklassigen Materialeigenschaften von emailliertem Gusseisen wird der Brater schnell heiB und halt
die Temperatur lange, auBerdem ist er auch fur die Verwendung im Backofen geeignet, was dir noch mehr Maglichkeiten fur die
Zubereitung deiner Késtlichkeiten einrdumt!

Erist sowohl kratz- als auch schnittfest und auch aufgrund seines 14 mm dicken Bodens duBerst robust, obendreinist er
aromaneutral, sodass die verschiedenen Geschmacker der Gerichte nicht beeinflusst werden. Ein langlebiger Kichenhelfer, der

far beste Ergebnisse sorgt!
IN ZWEI GROSSEN ERHALTLICH

229 x22cm, Boden 24 x18 cm
Hohe 12,5 cm, Inhalt 4,5 Liter
Gewicht 6,6 kg

234 x26 cm, Boden 29 x21cm
Hohe 15,5 cm, Inhalt 6,2 Liter
Gewicht 8,1kg

029 x22 cm - Art.-Nr. Induktion 1001 39 29 2 - EAN Induktion 4015542 10108 1
034 x 26 cm - Art.-Nr. Induktion 1001 39 34 2 - EAN Induktion 4015542 10109 8
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BLACKLINE

3-fach PTFE Versiegelung « PFOA- frei « 4,5 mm starker Pfannenkdrper
Alu-Schmiedepfanne < lange Warmespeicherung durch hervorragende Gussqualitat
leichte Serie fir angenehmes Handling - Griffe backofenfest bis 150°C

2 Jahre Gewahrleistung - fiir alle Herdarten geeignet

Unsere Serie BLACKIine steht fur Eleganz, Langlebigkeit und ein gutes
Preis-Leistungs-Verhaltnis. Diese Serie ist mit einer 3-fach PTFE
Versiegelung versehen. Der 4,5 mm starke Induktionspfannenboden
sorgt zudem fur eine schnelle und gleichmaBige Erwarmung der Pfanne.
Die aus geschmiedetem Aluminium gefertigte Pfannenserie ist zudem
leicht und PFOA- frei.

Elektro Ceran Induktion Ofenfest Handwésche

Wir empfehlen unseren Kunden das Spulen von Hand, da in vielen Sptlmaschinentabs
EiweiBléser vorhanden sind, welche sehr aggressiv auf die Beschichtung wirken.
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BLACKLINE BRATPFANNE

KOCHEN MIT STIL UND KLASSE.

Unsere Serie BLACKIine steht fur Eleganz, Langlebigkeit und ein gutes Preis-Leistungs-Verhaltnis. Diese Serie ist mit einer
3-fach PTFE Versiegelung versehen. Optimal zum Fettarm zu braten. Die Griffe sind aus einem schwarzen Kunstoff, liegen optimal

in der Hand, schitzen vor Warme und sind backofenfest bis 150°C.

e20cm, Boden14,5¢cm 224 cm,Boden18,0cm @28 cm, Boden22,0cm
Hoéhe 4,5 cm, Inhalt 0,9 Liter Hoéhe 4,5 cm, Inhalt 1,4 Liter Hoéhe 5,0 cm, Inhalt 2,1 Liter
Gewicht 0,6 kg Gewicht 0,8 kg Gewicht11kg

020 cm - Art.-Nr. Induktion 700112 20 O - EAN Induktion 4015542 818019
@24 cm - Art.-Nr. Induktion 700112 24 0 « EAN Induktion 4015542 81802 6
@28 cm - Art.-Nr. Induktion 700112 28 0 - EAN Induktion 4015542 81803 3



BLACKLINE SCHMORPFANNE

KOCHEN MIT STIL UND KLASSE.

Diese Serie steht fur Eleganz, Langlebigkeit und gutes Preis-Leistungs-Verhaltnis. Der 4,5 mm starke Pfannenkdrper sorgt zu-

dem fur eine schnelle und gleichméaBige Erwarmung der Pfanne.Probieren Sie unsere BLACKIline aus, Sie werden begeistert sein.

024 cm,Boden18,0cm 228 cm, Boden 22,5cm
Hoéhe 6,0 cm, Inhalt 1,9 Liter Hoéhe 6,5 cm, Inhalt 2,8 Liter
Gewicht 0,9 kg Gewicht 1,3 kg

@ 24 cm - Art.-Nr. Induktion 7001 36 24 0 - EAN Induktion 4015542 81804 0
@28 cm - Art.-Nr. Induktion 7001 36 28 0 - EAN Induktion 4015542 81805 7
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BAFO©O-QUAL

KLEINEN PRE
SASICLIN

auchr dieglGtarische Kiiche

Hohe Qualitat zum Sparpreis: Mit dieser robusten Pfanne von Baf®
werden Sie viel SpaB in der Kiche haben, denn mit der 3-fach-
Antihaftbeschichtungist sie ideal fiir Baf© Einsteiger und Hobbykdche.
Wegen der besonders guten Antihaftwirkung ist unser Produkt leicht zu
reinigen. Die Griffe sind aus einem schwarzen Kunststoff, liegen optimal

in der Hand, schitzen vor Warme und sind backofenfest bis 180°C.

Elektro Ofenfest Handwasche

Wir empfehlen unseren Kunden das Spulen von Hand, da in vielen Spilmaschinentabs
EiweiBléser vorhanden sind, welche sehr aggressiv auf die Beschichtung wirken.




BASICLINE BRATPFANNE

DIE PFANNE FUR BAF©-EINSTEIGER

Die Pfannen der Serie BASIC line eignen sich hervorragend fur Baf©® Einsteiger. Mit der 3-fach Versiegelung ist es mdglich
fettarm zu braten. Die Griffe sind aus einem schwarzen Kunstoff, liegen optimal in der Hand, schiitzen vor Warme und sind back-
ofenfest bis 180°C - 3-fach Antihaftversiegelung « 2 Jahre Gewahrleistung + 4,2 mm starker Boden - Griff backofenfest bis 180°C

fir alle Herdarten geeignet auBer Induktion!

IN DREI GROSSEN ERHALTLICH

©20cm, Boden14,5cm @24 cm,Boden18,0cm 228 cm, Boden 22,0cm
Hoéhe 5,0 cm, Inhalt 1,1 Liter Hbéhe 5,5 cm, Inhalt 1,6 Liter Hoéhe 5,5 cm, Inhalt 2,4 Liter
Gewicht 0,5 kg Gewicht 0,8 kg Gewicht 1,0 kg

220 cm - Art.-Nr. 200112 20 0 - EAN 4015542 80814 0
824 cm - Art.-Nr. 200112 24 0 - EAN 4015542 80812 6
228 cm - Art.-Nr. 200112 28 0 - EAN 4015542 80813 3
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PRAKTISCHE HELFER

ZUBEHOR & ERSATZTEILE

Die praktische Erganzung fir jede Pfanne, Topf oder Brater aus neuartigem ausgeharteten Spezialglas, bruchfest, extrem leicht
und naturlich backofenfest bis 260°C. Alle Deckel sind spilmaschinenfest. Die Deckel werden mit Edelstahlring und permanenter
EntlGftung geliefert.

GLASDECKEL RUND

218 cm - Art.-Nr. 80017218 2 - EAN 4015542 60011 9
\ 820 cm - Art.-Nr. 800172 20 2 - EAN 4015542 60012 6

824 cm - Art.-Nr. 800172 24 2 - EAN 4015542 60014 0
@26 cm - Art.-Nr. 800172 26 2 - EAN 4015542 60015 7
228 cm - Art.-Nr. 800172 28 2 - EAN 4015542 60016 4

2830 cm - Art.-Nr. 800172 30 2 - EAN 4015542 60202 1
2832 cm - Art.-Nr. 800172 32 2 - EAN 4015542 600171

VIERECK GLASDECKEL

20 x 20 cm - Art.-Nr. 800173 20 2 - EAN 4015542 60011 3 N
24 x24 cm - Art.-Nr. 800173 24 2 - EAN 4015542 60015 4 \ﬂ
28 x 28 cm - Art.-Nr. 800172 28 2 - EAN 4015542 60026 3

VOLLGLASDECKEL OHNE EDELSTAHLRAND
26 x26 cm - Art.-Nr. 800173 26 2 « EAN 4015542 62115 2

- GLASDECKEL FUR
GOURMETBRATER

33x21cm
Art.-Nr. 800173 330
EAN 4015542 60116 1

DECKELKNOPF
Art.-Nr. 111
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UNTERSETZER SILIKON KOCHSCHURZE
Art.-Nr. M100

Rot: Art.-Nr. 8020 95 09 0-r )
EAN 4015542 63014 7

Schwarz: Art.-Nr. 8020 95 09 O0-s
EAN 4015542 630215

i W

Nur fir Gigant Serie!

ABNEHMBARER GRIFF
Art.-Nr. 115

Nur fir Gigant Serie!

STIELGRIFF
Art.-Nr. 113

|

Nur fur Gigant Serie! E

SEITENGRIFF TASCHE :IIJ;EI;E;:?:P:.I'I::?E Schiirze mit verstellbarem Trager
Art.-Nr. 114 Art.-Nr. M101 S evuatmia

sowie einer zweigeteilten Tasche.
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I"FREUDE AN \UNS
PRODUKTENY 1\
)
mit unseren Pﬁegetlpps \

VOR DEM ERSTEN ERHITZEN DER PFANNEN
GEBRAUCH Verwenden Sie immer das passende Kochfeld dessen Durchmesser
‘ Pfannen und Tépfe vor dem ersten dem Boden des Produktes entspricht, dies dient der Energieeinsparung.
Gebrauch mit warmem Wasser und Bei Verwendung eines Gasherdes sollte der Durchmesser der Flamme
etwas Spulmittel reinigen und mit nie groBer als der Pfannenboden sein. Eine Berthrung der Gasflamme
klarem Wasser einmal auskochen! mit der beschichteten AuBenwandung sollte vermieden werden, da die

Gefahr von Beschichtungsablésung und Uberhitzung besteht.

Bitte beachten Sie, dass unsere Produkte bereits nach ca. 3 Minuten
- eine Temperatur von 300°C erreichen. Induktionskochgeschirr hat
FUR EINE LANGE eine noch kiirzere Aufheizzeit, bitte reduzieren Sie rechtzeitig die
LEBENSDAUER Temperatur auf mittlere Hitze. Unsere Produkte nie im Leerzustand
Vermeiden Sie den Einsatz erhitzen, geben Sie rechtzeitig etwas Ol oder Ihr Bratgut in das
metallischer &  scharfkantiger Kochgeschirr. Permanente Hitzeeinwirkung, ohne Bratgut, zerstort
Kichenhilfen sowie Schneiden in die Beschichtung. Die Folge kdnnen erkennbare Braunfarbung, bis hin
e dem Kochgeschirr. Verwenden Sie zur Ablésung der Beschichtung sein. Nach dem Anbraten reicht eine

lieber Holz oder Kunststoff. mittlere Temperatureinstellung vollig aus.

i ‘.1_" —"




FETTE UND OLE NOT'ZEN

Zum Anbraten von Fleisch oder bei der Zubereitung von Gemuise im
Wok, sind Speisefette und -6le mit einem hohen Rauchpunkt besonders

empfehlenswert:

- raffiniertes Distel6l (266 °C)
- raffiniertes Olivendl ( 242 °C)

- raffiniertes Rapsol (240 °C)

- raffiniertes Sonnenblumen-, Kokos-, Maiskeim-, Soja-

oder Erdnussol (220 - 232 °C)
» Palmkernfett (220 °C)

Fur sanftes Anbraten von Fisch oder Hiihnerbrust, oder die Zubereitung

von Pfannen-gerichten,wie z.B. oder panierte Speisen, eignen sich:

- Traubenkerndl (190 - 210 °C)
- Butterschmalz (geklarte Butter; bis 205 °C)

- natives Olivenol extra (bis 190 °C)

Butter und Margarine vertragen nur ca. 160 °C Hitze und werden haufig

bei der Zubereitung von Eiergerichten, panierten und mehlierten Speisen

oder zum zarten Andinsten von GemUse verwendet.

FETTE UND OLE

Wahlen Sie fir lhre Zubereitung
ein Fett oder Ol aus, das die
gewunschte Brattemperatur
vertragt. Diatfette und Margarine
und die meisten kaltgepressten
Ole eignen sich in der Regel nicht

zum Braten.

Sollte sich das eingesetzte Fett
oder Ol entziinden, bitte nicht mit
Wasser l6schen. Verwenden Sie
in diesem Fall einen Deckel bzw.
eine Feuerléschdecke oder einen

Schaum-Feuerldscher.

| )

REINIGUNG/PFLEGE

TrotzSpulmaschineneignungemp-
fehlen wir das Spulen von Hand,
da in vielen Spulmaschinentabs
EiweiBléser vorhanden sind, wel-
che die Beschichtung angreifen.
EinweichesSpultuch, warmesWas-
ser mit einem Tropfen Spulmittel

reichen aus.

Bitte verwenden Sie keine

Scheuermittel, Backofenreiniger

oder Scheuerschwamme, da diese
die Antihaftversiegelung bescha-

digen kénnen.
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NEUES GEWAND
“(JR DIE ALTE
LIEBE

UNSER SERVICE FUR DIE UMWELT

Mit UNS ist das méglich! Warum sollten Sie lhr gebrauchtes Kochgeschirr wegwerfen, g
wenn es doch weitaus umweltfreundlichere und vor allem kostengunstigere Al-
ternativen gibt! Baf© bietet den speziellen Service der Wiederbeschichtung lhrer
alten Pfannen an. Hierbei wird die alte Beschichtung mittels eines Sandstrahlver-
fahrens entfernt und anschlieBend mit einem Baf©-PTFE-Mehrschichtsystem neu
versiegelt. Durch die Wiederbeschichtung werden die gewohnten Eigenschaften |
lhres Baf®-Kochgeschirrs nicht eingeschrankt. Die Neubeschichtung erfolgt mit K
einem Baf©-Standard-System. Die Pfannen und Topfe mussen im fettfreiem und 3
vorgereinigtem Zustand, ohne Griffe angeliefert werden bzw. diese missen abmon-

tierbar sein. Fur die Demontage der Griffe werden 3,- € pro Griff berechnet.
Baf© Ubernimmt keine Haftung fir zerbrochene Griffe sowie auf die Bearbeitung

von Fremdfabrikate. Der Boden von Pfannen, Topfen und Bratern wird von Baf® nicht

abgedreht und ist aus technischen Grinden nach der Aufarbeitung beschichtet.

gebrauchtes Kochgeschirr gestrahltes Kochgeschirr aufgearbeitetes Kochgeschirr

Bei Riickfragen wenden Sie sich an: Fir mehr Info's Code scannen!
Service Baf®

Telefon: 036966 -78 0

Mail: service@baf-fischbach.de
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