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Liebe Gaste,
wir heif3en Sie in unserem Restaurantgewdélbe herzlich willkommen.

Unter unserem Motto ,BOHMbastisch Rheinhessisch“ laden wir Sie
dazu ein, in unseren mediterranen und gemitlichen Rdumen dem
Alltag kurz zu entfliehen und in einem Moment der Entspannung
Ruhe zu tanken. Wir mochten Sie mit unserem Angebot aus der Kiiche
verwohnen und servieren saisonal und frisch zubereitete Gerichte aus
der Region und weintypische Spezialitaten. Probieren Sie auch gern bei
dieser Gelegenheit was unser Keller und unsere Destille zu bieten haben.

Wir kdnnen lhnen nicht nur den perfekten Rahmen fir Familienfeste,
Geschiftsessen, Betriebsfeiern und Tagungen zur Verfligung stellen,

sondern auch Ubernachtungsméglichkeiten in unseren komfortablen
Gastezimmern.

Events wie Wein- und Schnapsproben, verbunden mit kulinarischen
Kostlichkeiten aus der Kiiche, machen Lust unsere Produkte zu
probieren, unsere Weinlandschaft kennen zu lernen, Land und Leute
zu entdecken, ein paar Tage zu entspannen oder einfach nur einmal
dem Winzer (ber die Schulter zu schauen.

Wir wiinschen lhnen einen schonen Aufenthalt in unseren Rdumen.
Ihre Winzerfamilie Bohm und Team

Y /p& Q/(’)O)
BOHM EINY
OFFNUNGSZEITEN WEINGUT | DESTILLERIE
Montag - Mittwoch RESTAURANT | GASTEZIMMER
geschlossen SchlagstraBBe 2 -4 | 55286 Worrstadt
Donnerstag - Samstag § © @boehmbastisch
ab 17:00 Uhr www.boehm-rheinhessen.de
Sonntag
ab 11:30 Uhr*

Wir freuen uns auf lhre Reservierung!
*warme Klche bis 21.00 Uhr 06732-65309 | info@boehm-rheinhessen.de



TAGESSUPPE 6,70 €

...immer etwas Leckeres aus dem
Suppentopf!

BUNTER SALATTELLER %>77 10,90 €

von marktfrischen Salaten der Saison,
mit Krautern und gerdsteten Kernen,
dazu ofenfrisches Baguette
Weinempfehlung: Rosé, trocken

mit Himbeerdressing
oder Joghurtdressing

ZUR ERGANZUNG
DES SALATTELLERS

gebratene Hihnchenbruststreifen + 5,90 €

gebackener Ziegenkase im + 5,90 €

Schinkenmantel

gebratene Champignons +5,10 €
Vegetarisch Vegan ~

*enthéalt Konservierungsstoff: Nitritpockelsalz ** mit Farbstoff Bg H M

ALLERGENE ZUTATEN: 1 glutenhaltiges Getreide, 2 Eier, 3 Milch (Laktose),
4 Erdnusse, 5 Schalenfriichte, 6 Soja, 7 Sellerie, 8 Sesamsamen, 9 Senf, 10 Lupinen,
11 Schwefeldioxid u. Sulfite, 12 Fisch, 13 Krebstiere, 14 Weichtiere



KEHLBERGSCHNITZEL?2:37 17,90 €

paniertes Schweinerickenschnitzel (auf Wunsch
auch unpaniert) in der Pfanne knusprig gebraten,
dazu Saint-Laurent-ZwiebelsoRe und goldgelbe
Bratkartoffeln

Weinempfehlung: Saint-Laurent, trocken

BOHM’S BURGER
»RHOIHESSE-STYLE“%3? 19,90 €

hausgebackenes, rustikales Weizen-Roggengeback
mit gebratener Hihnchenbrust, knusprigem
Schinkenspeck?®, Tomaten, Kochkase und Spiegelei,
mit Trauben-Rotwein-Zwiebel-Marmelade

an buntem Salatbouquet

Weinempfehlung: Sauvignon Blanc, trocken

BOHM’S ZWIEBELPFANNCHEN?37? 17,90 €

saftiges Schweinekammgulasch in Zwiebeln
eingelegt, kraftig gewlirzt und angebraten,
mit Rotwein geschmort und abgel6scht,

mit Senf und Sauerrahm verfeinert,
serviert mit goldgelben Bratkartoffeln
Weinempfehlung: Rotwein feinherb

KNUSPER-GIGGEL?23453 17,90 €

zartes Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel
an pikant-scharfer Curryfruchtsauce,

im Mandel-Butterreisrand

Weinempfehlung: Blauer Muskateller Rosé trocken

DAS BESONDERE SCHNITZEL"?3 22,40 €

paniertes Schweinerickenschnitzel knusprigin
der Pfanne gebraten, tiberbacken mit Schafskase,
Krautern und Knoblauch, auf mediterranem Gemdse,
dazu Schwenkkartoffeln mit frischem Rosmarin
Unsere Weinempfehlung: Sauvignon Blanc, trocken

Alle Hauptgerichte sind auch als kleinere Portionen erhaltlich!

Vegetarisch Vegan ~
*enthéalt Konservierungsstoff: Nitritpockelsalz ** mit Farbstoff BQ H M

ALLERGENE ZUTATEN: 1 glutenhaltiges Getreide, 2 Eier, 3 Milch (Laktose),
4 Erdnusse, 5 Schalenfriichte, 6 Soja, 7 Sellerie, 8 Sesamsamen, 9 Senf, 10 Lupinen,
11 Schwefeldioxid u. Sulfite, 12 Fisch, 13 Krebstiere, 14 Weichtiere



GEBRATENES ZARTES
KABELJAUFILET?®3.12 24,20 €

unter knuspriger Parmesankruste, auf knackigem
Pfannengemiise aus braunen Champignons,
Zucchini, Kirschtomaten und Paprika,

dazu goldgelbe Rosmarin-Kartoffeln
Weinempfehlung: Weifser Riesling, trocken

PASTAPFANNE KABELJAU?3>.12 22,40 €

mit gebratenen Streifen vom Kabeljaufilet,

in der Pfanne geschwenkte Nudeln,

mit roten Zwiebeln, fruchtigen Kirschtomaten,
buntem Gemlse, Pesto der Saison und gerdsteten
Cashewkernen, verfeinert mit gehobeltem Parmesan
Weinempfehlung: WeifSer Burgunder, trocken

KARTOFFEL-ZIEGENKASEPFANNE? 16,50 €

in der Pfanne gebratene Kartoffelscheiben,
Uberbacken mit Frischkdsecreme, Tomaten und
Ziegenkase, pikant gewlrzt mit frischen Krautern
und Knoblauch

Weinempfehlung: Portugieser & Dornfelder, feinfruchtig

GEBACKENER SCHAFSKASE?®3 16,50 €

mit Kdse Uberbackener Schafskase, sowie Oliven,
Zucchini, Paprika, Champignons und Tomaten,
dazu ofenfrisches Baguette

Weinempfehlung: Gewdlirztraminer, feinfruchtig

VEGANE PASTA-PFANNE?"4> 19,90 €

in der Pfanne geschwenkte Nudeln mit roten Zwiebeln,
fruchtigen Kirschtomaten und buntem Gemdlise,
verfeinert mit gerésteten Cashewkernen
Weinempfehlung: Grauer Burgunder, trocken

Alle Hauptgerichte sind auch als kleinere Portionen erhaltlich!

Vegetarisch Vegan ~
*enthéalt Konservierungsstoff: Nitritpockelsalz ** mit Farbstoff BQ H M

ALLERGENE ZUTATEN: 1 glutenhaltiges Getreide, 2 Eier, 3 Milch (Laktose),
4 Erdnusse, 5 Schalenfriichte, 6 Soja, 7 Sellerie, 8 Sesamsamen, 9 Senf, 10 Lupinen,
11 Schwefeldioxid u. Sulfite, 12 Fisch, 13 Krebstiere, 14 Weichtiere



KINDERSCHNITZEL

+BIENE MAJA*“123 8,50 €

mit Pommes Frites und Salatgarnitur

HAHNCHENBRUSTNUGGETS

~TWEETY “%:23 8,50 €

in Knusper-Cornflakes-Panade mit

Pommes Frites und Salatgarnitur

BEILAGEN-SALAT DER SAISON 5,80 €

mit Himbeerdressing

oder Joghurtdressing

BRATKARTOFFELN MIT SPECK* 4,70 €

ROSMARINKARTOFFELN 4,70 €

NUDELN (PENNE) 4,70 €

POMMES 4,70 €

MEDITERRANES

PFANNENGEMUSE 5,80 €
Vegetarisch Vegan

*enthéalt Konservierungsstoff: Nitritpockelsalz ** mit Farbstoff

ALLERGENE ZUTATEN: 1 glutenhaltiges Getreide, 2 Eier, 3 Milch (Laktose),

BOHM

4 Erdnusse, 5 Schalenfriichte, 6 Soja, 7 Sellerie, 8 Sesamsamen, 9 Senf, 10 Lupinen,

11 Schwefeldioxid u. Sulfite, 12 Fisch, 13 Krebstiere, 14 Weichtiere



