
SAISONKARTE
gültig ab Donnerstag, 11.04.2024

ALLERGENE
Hinweise zu enthaltenden Allergenen können Sie gerne in 
einem bereitgestellten Ordner einsehen oder bei unserem 
Personal erfragen. 

SPARGELCREMESÜPPCHEN

mit hausgemachtem Bärlauchpesto
und goldgelbem Kartoffelstroh

BUNTER FRÜHLINGSSALAT

mit fruchtigem Erdbeerdressing, gebratenem 
weißen Spargel und gehobeltem
Parmesankäse, dazu Baguette

BÄRLAUCHSCHNITZEL

zwei knusprig gebratene Schweinerücken-
Schnitzel, überbacken mit Schafskäse, ge-
trockneten Tomaten, roten Zwiebeln und
Bärlauch, dazu Bratkartoffeln

SPARGELSCHNITZEL

zwei panierte Schnitzel vom Schweinerücken 
mit tagesfrischem  weißen Spargel und Kartof-
feln. Zur Auswahl: hausgemachtes Pesto, flüs-
sige Butter oder hausgemachte Hollandaise

GEFÜLLTER BÄRLAUCH-CRÊPE

mit Spargel-Champignon-Ragout überbacken
mit Parmesankäse, an kleiner Salatgarnitur mit 
fruchtigem Erdbeerdressing

NOCH ETWAS SÜSSES

Hausgemachtes Erdbeer-Rhabarber-Kompott 
mit Vanilleeis und Sahne

FR
Ü

H
LI

N
G

 M
IT

 B
Ä

R
LA

U
C

H
 &

 S
PA

R
G

EL


