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Dagens varme: Ramslogsstegt saltet kam af frilandsgris og purlegscreme
Tilbehor: Let mos pa nye kartofler med forérsleg og fraiche.

Den grenne: Ramslagsstegte champignon og squash, og purlegscreme

Salat #1: Bagt gulerodssalat med grenkal, saltost og karse

Salat #2: Spidskalssalat med mild sennepsvinaigrette, bler og ristet solsikke
Dagens kolde anretning: Honsesalat med karry og asparges

Grontgnaver: Cherrytomat

Det daglige bred: Fuldkornsbred, gkologisk rugbred og dansk smer

Dagens ret: Kylling Satay af dansk kylling med sataysauce

Tilbehor: Ris, ristede peanuts og kokosflager

Den gronne: Gren satay med plantmate og sataysauce

Salat #1: Thai agurkesalat med cherrytomat, hvid radise, spirer og sauce ponzu
Salat #2: Redkalssalat med grape, agurk, cashews og gomadressing

Dagens kolde anretning: Roastbeef med remoulade og ristet log

Grontgnaver: Ananas

Det daglige bred: Sesambred, rugbred og smer

Dagens ret: Libanesisk kofte af lokal okse med spidskommen og persille

Tilbehor: Lun tabouleh, let hummus, babaganoush og syltet gron chili

Den gronne: Gratineret aubergine

Salat #1: Blomkalscous-cous med granatable, mynte, salt citron og sprede mandler
Salat #2: Iceberg salat med tahine dressing, agurk og kikaerter

Dagens kolde anretning: Stegt kalkunbryst med aioli og syltet agurk

Grentgnaver: Agurk

Det daglige bred: Arabisk fladbred med nigella, rugbred og smer

Dagens ret: Fillopose med en umamibombe af baelgfrugter og fordrsgrent

Tilbeher: Cremet kartoffelspread, letsyltede KALhydrater og regede nedder

Den grenne: Fillopose med en umamibombe af balgfrugter og forarsgrent

Salat #1: Gronkalssalat med sed keernemeelksdressing, danske abler og ristet boghvede

Salat #2: Rugkernesalat med Nordisk Koji, bagte knoldselleri og hytteost

Dagens kolde anretning: Gran smerrebrad med hvid bennespread, grenne asparges og pocheret zeg
Grgntgnaver: Gulerod

Det daglige bred: @kologisk fuldkornsbred og hj. lavet friskost

Dagens ret: Coq au Pommes med kylling, ble og reget bacon

Tilbehor: Timianstegte smé kartofler og ristede gronne bgnner

Den gronne: Ableglaseret knoldselleri med rdmarineret zble og regede mandler
Salat #1: Salad du jour med croutons /

Salat #2: Broccolisalat med dijoncreme, ristede hasselnedder og syltede redleg

Dagens kolde anretning: Fransk paté med pebermayo og cornichons W '
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Grentgnaver: Cherrytomat

Det daglige bred: Vores gkologiske rugbrad, baguette og smer

Folg tilvirkningen af jeres daglige frokost p3 Instagram: @gastrocateringviborg




