FICHA TECNICA
SEQUEIRINHA - Colheita 2003
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NOTAS DE PROVA

Este cativante Vinho do Porto envelhecido em
barricas de Carvalho é escolha da familia para abrir
ou fechar refeicdes especiais. E um vinho denso e
complexo, de rica cor ambar e sedutores aromas
abaunilhados, especiarias e frutos secos. O seu
equilibrio entre dogura e frescura, com um longo
final convidam a harmonias perfeitas com entradas,
queijos e doces.

CONSERVAGAO E SERVIGO
Guardar ou beber a 14/16°C

GASTRONOMIA
E perfeito a acompanhar entradas, queijo e doces

ENOLOGA
Joana Duarte e Rita Sequeira

PRODUTOR
Quinta da Sequeirinha
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