
我们是一家中国家常菜餐厅，所有的味道都出自我们的大厨；
每一家小熊厨房的味道可能不一样，但是都很好吃；

Somos um restaurante chinês de comida caseira 
e todos os sabores vêm dos nossos chefs: 
os sabores de cada Xiaoxiong Kitchen podem ser 
diferentes, mas são todos deliciosos;

We are a Chinese home-cooked restaurant, 
and all the flavors come from our chefs; 
the flavors in each Xiaoxiong Kitchen may 
be dierent, but they are all delicious;

xiaoxiongkitchen.pt

Kitchen★ ★
XIAOXIONG

sabor caseiro chinês

®





Massa de Arroz
 rice noodles

Vermicelli noodles

9,50€
Frango panado
breaded chicken
#2019

8,50€
Vegetais
vegetarianvegetarian
#2018

10,50€
Carne de vaca
beef
#2021

11,50€
Três delícias
three delicaciesthree delicacies
#2020

Udon

9,50€
Vegetais
vegetarian
#2022

10,50€
Frango panado
breaded chickenbreaded chicken
#2023

11,50€
Carne de vaca
beef
#2024

12,50€
Três delícias
three delicaciesthree delicacies
#2025

Massa Vermicelli

9,50€
Vegetais
vegetarian
#2026

10,50€
Frango panado
breaded chickenbreaded chicken
#2027

11,50€
Carne de vaca
beef
#2028

12,50€
Três delícias
three delicaciesthree delicacies
#2029



Chow mein
炒面

8,50€
Vegetais
vegetarian

11,50€
Três delícias
three delicacies

9,50€
Frango panado
breaded chicken

10,50€
Carne de vaca
beef

(escolha massa larga ou fina)
sabor caseiro chinês

#2006

#2007

#2008

#2009



GyozaFeitas à mão

Gyoza vermicelli
Feitas à mão

Grelhado



Arroz chao-chao
sabor caseiro chinês

炒饭Fried Rice

sabor caseiro chinês

Arroz chao-chao (taça) ... 3,90€
fried rice (bowl)

Arroz chao-chao com camarão (prato) ... 11,90€
shrimp fried rice (dish)

Arroz chao-chao com salsicha (prato) ... 11,90€
sausage fried rice (dish)

Arroz branco (taça) ... 2,90€
white rice (bowl)

xiaoxiongkitchen.pt

#2055

#2051

#2053 #2056



Entrada, salada, dim sum;
sabor caseiro chinês

Crepes vegetais...4,50€/2un
spring roll

Sopa picante e azeda ... 3,50€
hot and sour soup

Sopa wonton ... 4,50€
wonton soup

Salada de pepino...4,50€
cucumber salad

Salada de agarico...5,50€
agaric salad

Bambu refogado...5,50€
braised bamboo

Costelinha de Porco frita ...5,80€
fried pork ribs

Tofu frito...4,50€
fried tofu

Frango panado...4,50€
breaded chicken

Xiao long bao ... 4,50€ / 3un Raviolis de camarão ... 4,50€
shrimp dumplings

Siew mai ... 4,50€
siu mai

#2043 #2045 #2046

#2038 #2034 #2040

#2039 #2031 #2041

#2044 #2047 #2048





Pernil de porco (青田髈 Qintian po*)
Pork knuckle

sabor caseiro chinês;

#8130
Pernil de porco (青田髈 Qintian po*)
Pork knuckle
15,50€

*A Qingtian po é um prato local famoso 
em Qingtian, feito de pernil de porco.
Tem uma longa história entre o povo,
este prato está inserido no projeto de 
patrimônio cultural imaterial.
 

O condado de Qingtian é a famosa cidade O condado de Qingtian é a famosa cidade 
natal dos chineses ultramarinos, a cidade 
natal das esculturas de pedra e a cidade 
natal dos peixes de campo na China. 
Existem atualmente 320 mil chineses no 
exterior, 90% dos quais vivem na Europa.



Bolinho de porco refogado 
(红烧狮子头 hóngshāo shīzitóu*）

Braised pork ball in brown sauce

sabor caseiro chinês;

#8109
Bolinho de porco refogado 
(红烧狮子头 hóngshāo shīzitóu*)
Braised pork ball in brown sauce
*A hóngshāo shīzitóu é um prato famoso de 
Huaiyang. Carnes gordurosas e magras são 
misturadas com castanhas-d'água, cogumelos 
e outros ingredientes para fazer bolinhas, 
que depois são fritas e depois fervidas.
É também um prato especial de Zhang Daqian, 
o mestre da pintura tradicional chinesa. É o mestre da pintura tradicional chinesa. É 
composto por sete partes de carne magra e três 
partes de carne gorda. O tamanho deve ser do 
tamanho de um grão de arroz, para que haja 
espaços entre os carne para conter o suco.



Teppanyaki
Sizzler*

*Sizzler é um prato medley inventado em Mumbai. 
É cozinhado e servido num prato de metal quente 
que é colocado sobre um suporte de madeira 
quando levado à mesa do cliente. 
O prato é inspirado no Teppanyaki japonês, em que 
vegetais e carnes são cozidos em uma frigideira 
de metal bem quente, para manter o interior macio de metal bem quente, para manter o interior macio 
e úmido, e deixar o exterior crocante.

sabor caseiro chinês;

#8120
Gambas
shrimp
14,50€

#8121
Carne de vaca
beef
13,50€

#8123
Frango
chicken
12,90€



Dessert

Banana cristalizada -- 4,20€
candied banana

Ananás cristalizada -- 4,20€
candied ananas

Banana frita com gelado, 4,50€
fried banana with ice cream

Gelado frito ... 5,50€
fried ice cream

Sago doce

Recomendado pelo chef;

Gelado

Manga Morango Ananás

Chá Verde Sésamo Violeta

3,90€ 3,90€ 3,90€

3,50€ 3,50€ 3,50€



Bebidas

Arroz verde
Preto
Jasmim
Kuding (amargo)

Chá verde frio(copo)...2,20€
Chá preto frio(copo)...2,20€

Imperial...1,95€
Cerveja Garrafa...2,20€
Cerveja Tsingtao ... 2,90€
Água...1,95€
Coca-cola...2,20€
Fanta...2,20€
Sprite...2,20€Sprite...2,20€
Nestea...2,20€
Sumo laranja natural...3,50€
Café...1,00€

Erguotou é um dos licores shochu chineses, 
feito de sorgo e destilado em vaporizador.

Kongfu jiajiu, um licor de alta qualidade com baixo 
teor de álcool, foi desenvolvido e produzido pela 
Destilaria Qufu em 1986.

19,50€
Kongfu Jiajiu 
39°  500ml

21,50€
Hongxin Erguotou
56°  500ml

Chinese Baijiu Chinese Baijiu

--pague 1 oferta +1

Borba...8,50€
 1/2...5,50€

Planalto...14,50€
 1/2...8,10€

Borba...8,90€
  1/2...5,90€
E.a  ...12,80€
  1/2...7,60€

Chaminé...16,50€

Mateus...10,50€
   1/2...6,70€

Muralhas de Monção...12,50€
Sangria(1L)...10,50€


