
                     

  

MARSEL® 4-6  

  
  

  

 

  Typische Analyse 
ergibt 0% > 9000 
µm  

 
  

VERPACKUNGSDATEN  
 ABMESSUNG  GEWICHT  EINHEITEN/  EINHEITEN/  
VERPACKUNG  EAN CODE EINHEIT  
 L x B x H (cm)  BRUT/NETT (kg)  SCHICHT  PALETTE  
 10 KG PE  80x120x120  1028/1000  10  100  -  
 25 KG PE  80x120x130  1028/1000  5  40  5425000964803  
 1000 KG PP  80x120x130  1027/1000  -  1  -  
 1250 KG PP  80x120x150  1277/1250  -  1  -  
 LOSE:  Silozug  -  -  -  -  
Paletten 10 & 25 kg Säcke: EURO-Tauschpalette 80 x 120 cm (Holz, mit Hitzebehandlung oder Kunststoff *              
1000 kg & 1250 kg Big Bag CP1 100 x 120 cm  
*Achtung:  nicht geeigent für die Lagerung in Palettenregalen).  
  
Zollcode: 2501.0091   
  
  
  

- Salz ist ein Naturprodukt. Angegebene Werte können geringfügig abweichen. -  

PRODUKTBESCHREIBUNG  
Sehr sauberes raffiniertes feines Meersalz. Das Meersalz wird umweltfreundlich produziert und enthält eine 
Reihe von wichtigen Mineralien und Spurenelementen. MARSEL 0 - 1 ist ein Speisesalz und eignet sich sowohl für 
private als industrielle Anwendungen wie Herstellung von Snacks (Chips, Salzkeksen, …), Gewürzmischungen,  
Molkereiprodukten (Butter, Käse, …), Bäckereiprodukten, Fischprodukten (Räucherei), usw.                                  

  
CHEMISCHE SPEZIFIKATION  

NaCl  ≥ 99.8 %  
H2O  < 0.1 %  
Na  >39,2%  
Ca  ≤ 0.06 %  
Mg  ≤ 0,03 %  
SO4  < 0.13 %  
Unlöslich  < 0,01 %  
    
As  <  0,5 ppm  
Cd  < 0,5 ppm  
Cu  < 0.5 ppm  
Hg  < 0.1 ppm  
Pb  < 0.1 ppm  
    
    
    

 

Keine  
  

 

 

KORNGRÖßE  
Die Korngröße wurde nach ISO 13322-2 durchgeführt:  

2006 mit Sympatec QICPIC Particle Analyzer  

<1000 µm  min. 0%  
max. 7%  

1000 µm – 2000 µm  min. 0%  
max. 10%  

2000 - 3150 µm  min. 0%  
max. 20%  

3150 – 6000 µm  min. 70%  
max. 100%  

6000 – 8000 µm  min. 0%  
max. 15%  

>8000 µm  min. 0%  
max. 1%  

ZUSÄTZE     

Form: Kristalle     G eruch: kein     Farbe: Weiß   
Schmelzpunkt: 801 °C     Siedepunkt: 1465 °C   Schüttdichte: 1 1 50 - 1 300   kg/m³   



LEGALE ERWÄHNUNGEN / VERUNREINIGUNGEN  
Entspricht den Richtlinien 150-1985 für Salz (cfr. Codex Alimentarius Standard). Die Produktionsanlage 
entspricht den hygienischen Anforderungen für Rohstoffherstellung für die Lebensmittelindustrie (852/2004/EG). 
Frei von Allergenen, Pathogenen, Gluten und Mikroorganismen. GMO-frei (1829/2003/EG und 
1830/2003/EG.  
Meersalz ist ein natürliches Produkt, geringfügige Abweichungen der spezifizierten Daten sind möglich.  
Diese Spezifikation wurde auf Grund von internen und externen Qualitätskontrollen hergestellt.  
Es ist spezifisch für die Ware, dass sporadisch unlösliche Anteile auftreten können, aber nicht mehr als im 
vorgegebenen Höchstwert. Unlösliche Anteile werden in der HACCP-Studie geprüft. Für bestimmte Anwendungen 
ist eine Vorfiltration empfehlenswert. Der Anwender ist verantwortlich für eine Eingangskontrolle und für die 
Überprüfung der Eignung des Produkts für den vorgesehenen Zweck.  
  
Qualität  
BRC – IFS – Kosher zertifiziert  

  
  
  
  

  
Lagerung: trocken aufbewahren – mindestens 2 Jahre nach Produktionsdatum haltbar  

               
    
     
           

- Salz ist ein Naturprodukt. Angegebene Werte können geringfügig abweichen. -  


