
Riassunto del Programma
Corso Avanzato 2024

Partenza dall’Italia e arrivo nella prefettura di Hyogo (Osaka)

Visita in giornata di 3 Sakagura nella prefettura di Hyogo e cena 
presso uno dei migliori ristoranti di Kobe Beef della zona.

Inizio del lavoro nelle singole Sakagura. 
(Spostamento nella prefettura di Yamagata, orientamento presso 
il centro di ricerca del sake e suddivisione in gruppi antecedente)  

Giornate dedicate pienamente al lavoro nelle Sakagura. Non si 
tratterà solo di lavorare e imparare al seguito del Toji, ma anche di 
immergersi nei ritmi di vita dei Kurabito.

Spostamento nella prefettura di Miyagi, altra prefettura 
specializzata nella produzione del sake.

Visita a 3 Sakagura nella prefettura di Miyagi

Spostamento con lo Shinkansen a Tokyo, visita di Department Store della 
città specializzati nella vendita di sake, occasione di Market Research.

Giornata libera in cui dare sfogo alle proprie passioni ed 
interessi e andare alla scoperta di Tokyo.

Partenza da Tokyo e rientro in Italia

GIORNO 1, 2

GIORNO 3

GIORNO 4

GIORNO 5, 6

GIORNO 7

GIORNO 9

GIORNO 8

GIORNO 10

GIORNO 11, 12

• Siamo al lavoro per confermare le date ed il programma del Corso Avanzato.  
• La data di partenza è stimata per il 3 Febbraio 2024, quella di ritorno per il 13 Febbraio 2024.  
• Data la forte incertezza internazionale, le date ed il programma potrebbero variare, anche in 

maniera significativa.  
• Per chi volesse, e’ possibile partire prima e/o restare più a lungo della durata del corso ma 

rimane tassativo l’incontro nel punto di partenza il giorno stabilito. 
• Vitto e alloggio saranno inclusi nel costo del viaggio e organizzati dalla SSA (ad esclusione 

dei momenti liberi a Tokyo).

NOTA BENE

Viaggio studio dedicato ai soli Sake Sommelier SSA certificati  


