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Zutaten

Zubereitung

Nur so lecker mit den Produkten aus 
unserem Shop!

Unser Tipp: Mit einem schönen Wein dazu genießen.

Hier zum Rezept:
https://dieoelfreunde.de/Garnelen-mit-Knobifreund

Step 1: Die aufgetauten Garnelen in Knobifreund einlegen. Darauf achten, dass die Flasche vor dem Ausschütten geschüt-
telt wird, damit das Knoblauchgranulat mitkommt. Über Nacht ziehen lassen.

Step 2: Garnelen anbraten. Wer gerne Knoblauch isst, ein paar geschälte Knoblauchzehen mit anbraten.


