
1 EL Leindotterfreund

3 große Äpfel, vorzugsweise Boskop

125 ml alkoholfreies Bier

200 g Mehl

2 EL Sahne

2 EL Wasser

2 Eier

1/2 TL Salz

Apfelküchle mit Leindotterfreund

Die Ölfreunde 
Donautalstr. 17 | 88631 Beuron/Thiergarten 
Tel.: 07570 666 | info@dieoelfreunde.de

Zutaten

Zubereitung

Nur so lecker mit den Produkten aus 
unserem Shop!

Unser Tipp: Zimt und Zucker kann auch gerne weggelassen werden oder 
durch Vanillesoße ersetzt werden.

Hier zum Rezept:
https://dieoelfreunde.de/Apfelkuechle-mit-Leindotterfreund

Step 1: Die Äpfel schälen, Kerngehäuse entfernen und in Scheiben schneiden.

Step 2: Die restlichen Zutaten in einer Schüssel zu einem glatten Teig rühren.

Step 3: Die Apfelringe im Teig baden und in mittlerer Hitze mit etwas Rapsöl goldbraun ausbacken.

Step 4: Fertige Apfelringe nach Belieben in Zimt und Zucker wälzen.


