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Lutaten

5000 gemischtes Gulasch
3000 Zwiebeln

2 Essloffel Chillifreund
300 Butter

1Teeldffel UnsersiiBer

9 Teeloffel Ajvar (scharf)

50m! Rotwein Nur so lecker mit den Produkten aus
|

100mI Wasser unserem Shop!

Salz und Preffer

Lubereitung

STBp 1:  Gulasch im Chillifreund scharf anbraten. Aus der Pranne nehmen und beiseite stellen.

SIBp 2:  Kieingeschnittene Zwigbeln andiinsten.

Step 3:  unsersiisser und den Ajvar in den Topf geben. Mit Salz und Pfeffer wiirzen,

SIBD 4 Mit dem Rotwein abloschen und kurz ankochen lassen. Das Fleisch wieder dazu geben. Das Wasser dazu geben.
" Auf mittlerer Stufe 90 Minuten garen.

Die Olfreunde
Donautalstr. 17 | 88831 Beuron/Thiergarten Hier zum Rezept:
Tel.: 07570 666 | info@dieoelfreunde.de https://www.digoelfreunde.de/Gulasch



