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2021年3月5日[金]

生地の違いについて
イラストまたは画像

釜浅商店 2021年春の最新ニュース

銀座エリアで初めてのポップアップ開催

東京・合羽橋にある料理道具専門店 釜浅商店(創業明治41年 代表取締役 熊澤大介)より、2021年3月～4月に銀座
エリアの商業施設で開催する2つのポップアップショップについてお知らせします。銀座エリアでの開催は初めて
であり、またどちらの店舗においても初の開催となります。

1. 銀座のシンボル的存在『和光』にて厳選されたアイテムを販売
期間：2021年3月4日(木)～17日(水)

東京・銀座のシンボル的存在である『和光』で、銀座エリアでは
初となるポップアップショップを開催します。和光の長い歴史の
中で培われた審美眼によって厳選された、南部鉄器の浅鍋や、釜
浅のごはん釜、タガのないおひつ、庖丁などご家庭でも使いやす
いアイテムを販売いたします。期間中の土曜日は庖丁の銘入れ
サービスを行います。

庖丁銘入れサービス[無料]
3月6日(土)・13日(土) 13:00～17:00
お買い求めいただいた庖丁に
銘入れをその場で行います。

【釜浅商店 ー“良理道具”を集めてー】
場 所：和光 本館地階
住 所：〒104-8105

東京都中央区銀座4丁目5-11
アクセス：東京メトロ銀座駅

A9・A10出口より徒歩すぐ
B1出口直結

会 期：2021年3月4日(木)～17日(水)
営業時間：10:30～19:00

2. 『阪急メンズ東京』にて『男の料理道具ー移動式釜浅商店ー』を開催
期間：2021年3月17日(水)～4月6日(火)

銀座・有楽町エリアの〈クリエイティブコンシャスな
男たちに向けた冒険基地〉『阪急メンズ東京』にて、
釜浅商店ポップアップショップ『男の料理道具ー移動
式釜浅商店ー』を3週間にわたって開催いたします。
2021年3月17日(水)～3月30日(火)は地下1階
「BaseB1」を会場に、庖丁を中心に販売。庖丁のオー
ダーメイドも行います。
3月31日(水)～4月6日(火)は会場を1階「Main Base」
へと移してスペースを拡大し、リアルな合羽橋の店舗
をイメージしたしつらえで釜浅商店のオリジナル商品
を中心としたアイテムを販売する他、庖丁や鉄のフラ
イパンのオーダーメイドや、合羽橋の店舗では手に入
らないアイテムも特別にご用意。さらに、庖丁研ぎ教
室を開催いたします。
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ご取材をご希望される方は、事前に下記広報担当者までご連絡ください。
株式会社釜浅商店 広報担当：湯浅・百合岡・齋藤 TEL 03-3841-9355 FAX 03-3845-4590 E-MAIL press@kama-asa.co.jp

広報サポート：出口はる（フリーランスPR） TEL 090-2319-5605 E-MAIL harudeguchi@gmail.com

釜浅商店 KAMA-ASA
合羽橋店 住 所：〒111-0036 東京都台東区松が谷2-24-1 営業時間：10:00-17:30 年中無休（年末年始を除く）
パリ店 住 所：12 Rue Jacob, 75006 Paris, France 営業時間：月‒土 (水を除く) 11:00‒13:00, 14:00‒19:00   水 14:00‒19:00

定休日：日曜・フランスの祝日
※新型コロナウィルス感染症の影響で各店舗の営業日および営業時間が変更になる可能性がありますこと予めご了承ください。

明治41年（1908年）、初代・熊澤巳之助が浅草・合羽橋で熊澤鋳物店を創業したのがはじまり。後に釜浅商店と屋号を改め、113年の経験を
もとに、使い易く、タフで永く使える料理道具を提供し、たくさんの料理を愛するお客様方に支えられ営業を続けてまいりました。「良い道
具には、良い理（ことわり）がある、だからこそ、良い料理人には良いものを。」という信念の下、道具を通じて日本の食文化を豊かにする
ことを代々目指しています。2018年5月にフランス・パリに初の海外支店をオープン。国内では、合羽橋の店舗の他にD＆DEPARTMENT 
TOKYOにインショップを運営。また、2020年4月よりオンラインショップでの販売もスタートいたしました。

[公式web site] www.kama-asa.co.jp [公式onlineshop] https://kama-asa.com/
[公式Facebook 合羽橋店] www.facebook.com/kamaasa.shoten/ [公式Instagram 合羽橋店] www.instagram.com/kamaasa_tokyo/
[公式Facebook パリ店] www.facebook.com/Kama-Asa-923338727747216/
[公式Instagram パリ店] www.instagram.com/kamaasa_paris/

画像①2021年3月17日(水)～3月30日(火) 会場：地下1階 BaseB1
庖丁を中心とした厳選したアイテムをご紹介。和式の庖丁のオー
ダーメイドなど特別なご注文も期間中受付いたします。

②2021年3月31日(水)～4月6日(火) 会場：1階 Main Base
合羽橋の店舗をイメージした『移動式釜浅商店』が1週間の期間限
定で出現します。自分だけのこだわりの料理道具のオーダーメイド
も期間中受付いたします。

【男の料理道具ー移動式釜浅商店ー】
場 所：阪急メンズ東京
住 所：〒100-8488 東京都千代田区有楽町2丁目5番1号
アクセス：JR有楽町駅 銀座口 徒歩1分、

東京メトロ銀座駅C4出口、日比谷駅A0出口
会 期：2021年3月17日(水)～4月6日(火)
営業時間：11:00～19:00
※新型コロナウィルス感染症の影響で店舗の営業日および営業時間が変更に
なる可能性がありますこと予めご了承ください。

●イベント
4月3日(土)・4日(日) 庖丁研ぎ教室を開
催します。
※詳しい情報は弊社ホームページ
（www.kama-asa.co.jp/）またはSNSにてお知
らせいたします。
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