
4周年を迎えたSIXIÈME GINZAで
料理道具専門店 釜浅商店のポップアップストア

『合羽橋 釜浅商店 良い理のある料理道具展』 開催
ことわり
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2021年 5⽉18⽇ [⽕]

プロの飲⾷業向けアイテムを扱う専⾨店が連なる
⽇本⼀の商店街・かっぱ橋道具街に1908年(明治41
年)に創業して以来、世界中のシェフたちの信頼も
厚く、パリにも⽀店を構える料理道具専⾨店・釜
浅商店(代表取締役社⻑ 熊澤⼤介)が、銀座最⼤級
の複合施設“GINZA SIX”2階のSIXIÈME GINZA (シ

ジェーム ギンザ) にて、2021年5月17日[月]から6月
2日[水]まで、ポップアップストア『合羽橋釡浅商
店 良い理のある料理道具展』を開催いたします。
SIXIÈME GINZAは、GINZA SIXの吹き抜け下の2階
に広がる約150坪の開放感溢れる空間で展開される
⼤丸松坂屋百貨店による本質を知る⼤⼈の⼥性に
向けたコンセプトストア。今回初登場となる釜浅
商店は、『良理道具 (りょうりどうぐ) 良い道具には良
い理がある』をブランドコンセプトに、⽇本各地
の優れた作り⼿たちが丁寧に仕事したものの中か
ら、鉄のごはん釜、⽊曽さわらのおひつ、庖丁、
南部鉄器、⼿打ちの鍋、桧の中華セイロなど選り
すぐりアイテムを提案いたします。伝統的な料理
道具の良い理を残しつつ現代仕様にアップデート
した、プロのシェフたちにも厨房でお使いいただ
いている道具の数々です。
また、会期中は販売だけではなく、ギフトにも喜
ばれる銘⼊れサービスの実施（無料）も予定して
おります。ぜひご注⽬ください。

概 要
会 期：2021年5⽉17⽇ [⽉] - 2021年6⽉2⽇ [⽔]
会 場：SIXIÈME GINZA（GINZA SIX 2階）
住 所：〒104-0061 東京都中央区銀座6丁⽬10-1
営業時間：10:30 - 20:30（定休⽇：GINZA SIXに準じます。）
アクセス：東京メトロ銀座線・丸ノ内線・⽇⽐⾕線「銀座駅」A3出⼝徒歩2分

東京メトロ⽇⽐⾕線、都営地下鉄浅草線「東銀座駅」A1出⼝徒歩3分
東京メトロ有楽町線「銀座⼀丁⽬駅」9番出⼝徒歩8分
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ご取材をご希望される⽅は、事前に下記広報担当者までご連絡ください。
釜浅商店 広報担当：湯浅・百合岡・ 齋藤 TEL 03-3841-9355 FAX 03-3845-4590 E-MAIL press@kama-asa.co.jp

広報サポート：出⼝はる(フリーランスPR) TEL 090-2319-5605 E-MAIL harudeguchi@gmail.com

釜浅商店KAMA-ASA
合⽻橋店 住 所：〒111-0036 東京都台東区松が⾕2-24-1 営業時間：10:00-17:30 年中無休（年末年始を除く）

パリ店 住 所：12 Rue Jacob 75006 Paris, France 営業時間：⽉‒⼟ (⽔を除く) 11:00‒13:00, 14:00‒19:00   ⽔14:00‒19:00
定休⽇：⽇曜・フランスの祝⽇

※新型コロナウィルス感染症の影響で各店舗の営業⽇および営業時間が変更になる可能性がありますこと予めご了承ください。

明治41年（1908年）、初代・熊澤⺒之助が浅草・合⽻橋で熊澤鋳物店を創業したのがはじまり。後に釜浅商店と屋号を改め、113年の
経験をもとに、使い易く、タフで永く使える料理道具を提供し、たくさんの料理を愛するお客様⽅に⽀えられ営業を続けてまいりまし
た。「良い道具には、良い理（ことわり）がある、だからこそ、良い料理⼈には良いものを。」という信念の下、道具を通じて⽇本の
⾷⽂化を豊かにすることを代々⽬指しています。2018年5⽉にフランス・パリに初の海外⽀店をオープン。国内では、合⽻橋の店舗の
他にD＆DEPARTMENT TOKYOにインショップを運営。また、2020年4⽉よりオンラインショップでの販売もスタートいたしました。
[ ブランドサイト ] www.kama-asa.co.jp
[公式Facebook 合⽻橋店] www.facebook.com/kamaasa.shoten/
[公式Instagram 合⽻橋店] www.instagram.com/kamaasa_tokyo/
[ 公式Twitter ] twitter.com/kamaasashoten

[ オンラインショップ ] https://kama-asa.com/
[公式Facebook パリ店] www.facebook.com/Kama-Asa-923338727747216/
[公式Instagram パリ店] www.instagram.com/kamaasa_paris/

左上から）中華セイロと姫野作.本⼿打アルミ段付鍋、姫野作.本⼿打アルミ⾏平鍋、姫野作.本⼿打アルミ⼋⾓鍋、銅の⽟⼦焼き器、庖丁（三徳・ペティナイ
フ）、南部浅鍋、釜浅のごはん釜 3合炊、釜浅のタガのないおひつ、桧のまな板

取扱いアイテム（一例）

道具への銘入れサービス（無料）
会期中、お買い上げいただきました庖丁などに無料でお名前⼊れをいたしま
す。お客様だけの⼤切な⼀本に仕上げます。ギフトにもおすすめです。
銘⼊れできる道具：庖丁、⽟⼦焼き器、鉄フライパン、中華鍋など
※道具の種類によって彫り⽅が変わります。
※納期に数⽇かかるケースがございます。

シジェームギンザ GINZA SIX 2階 https://sixieme.jp/
⼈⽣の経験を重ね、⾃ら選んだ価値観を持ちながらも“⾃分らしさ”だけにこだわるの
ではなく、“時代感”という“新しい価値観”を柔軟に受け⼊れることができる。そんな
本質を極めつつしなやかに⽣きる⼤⼈の⼥性のために。[本物] [上質] [⼀流]であるこ
とを基本に、国内外から雑貨を中⼼にセレクトし、24時間365⽇“今”を楽しむスタイ
ルを提案している。
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