
GNOCCHI  PORCINI ����
Porcini cream, Spinach, Parmigiano - reggiano

ポルチーニ ニョッキ
ポルチーニクリーム　ほうれん草　パルミジャーノチーズ

SPAGHETTINI “CACIO E PEPE” ����
Mimolette cheese, 
Black pepper butter sauce

“カチョ エ ぺぺ” スパゲッティーニ
ミモレットチーズ　黒胡椒　バターソース 

CAPELLINI ANCHOVY ����
Peperoncino tomato sauce, Lemon zest

アンチョビトマトソース カペッリーニ 
ペペロンチーノ　レモンゼスト 

 Tax included. 表示金額は税込です。

The Lunch Special includes your choice of coffee or tea.  
ランチスペシャルにはコーヒーまたは紅茶が付きます。

TUNA RARE CUTLETS
OPEN SANDWICH  ����
 Avocado, Miso ginger tartare  

本マグロのレアカツ オープンサンドイッチ
アボカド  ミソジンジャータルタル 

SAUTEED FISH ����
Black cabbage, Cognac cream sauce

フィッシュソテー 
黒キャベツ  コニャッククリームソース

CHICKEN PAILLARD ����
Grilled chicken breast, Greek salad

大山とりのチキンパイヤール 
グリークサラダ

WAGYU TENDERLOIN
神石牛 テンダーロイン
���g ����　���g �����　���g �����

HYBRID BEEF RIB EYE
高原黒牛 リブロース 
���g ����　���g �����　���g �����

TANKAKU WAGYU ���g  ����
CHEESE BURGER ���g  ����
French fries

短角牛チーズバーガー 
フレンチフライ

SMOKED STEAK OPEN SANDWICH ����
Hanging tender, Comté cheese

スモークステーキ オープンサンド
ハンギングテンダー　コンテチーズ

WEEKLY PASTA ����
Chef’s selection of seasonal ingredients
with Green salad

今週のパスタ
グリーンサラダ

CHEF'S SALAD S  ����
�� Vegetables, Chicken, Shrimp M  ����
シェフズサラダ  
12種野菜　チキン　エビ

L  ����

L UN C H SPEC IAL

FRIED COCONUT SHRIMP ����
Cilantro cashew sauce

シュリンプココナッツフライ
パクチーカシューナッツソース

BURRATA CHEESE
Fried sweet potato, Walnut, Persimmon ����
ブラータチーズ 
スイートポテトフライ  胡桃  柿

FRIED CAULIFLOWER ����
Parmigiano-reggiano, Sweet chili aioli

カリフラワーフライ
パルミジャーノチーズ　スイートチリアイオリソース

FRENCH FRIES ���
フレンチフライ  + Truffle / + トリュフ  ����

OYSTER � piece  ���
北木島産 真牡蠣 

TUNA CARPACCIO  ����
Avocado, Cilantro, Kurozu sauce

本マグロカルパッチョ
アボカド  パクチー  黒酢ソース

FISH  CEVICHE ����
Aji amarillo, Calamondin, Lemon

フィッシュ セビーチェ
アヒアマリージョ  カラマンシー  レモン

BUTTERNUTS  SQUASH   SOUP     ����
Jerusalem artichoke, Crouton

バターナッツかぼちゃのスープ
菊芋　クルトン

キャロットジンジャー or サワークリームドレッシング
Carrot ginger or Sour cream dressing



LEMON SQUASH / LEMONADE     ���
レモンスカッシュ / レモネード

SPICY CRAFT COLA / CRAFT GINGER ALE      ���
スパイシークラフトコーラ / クラフトジンジャーエール　 

ORANGE / GRAPEFRUITS / CRANBERRY /  ���
APPLE / MANGO JUICE   
オレンジ / グレープフルーツ / クランベリー / アップル / マンゴー  ジュース

COFFEE (Iced / Hot)   ���
コーヒー

CAFE LATTE (Iced / Hot)  / CAPPUCCINO    ���
カフェラテ / カプチーノ

EARL GREY / DARJEELING  ���
アールグレイ / ダージリン

GREEN TEA/ CHAMOMILE TEA / MINT TEA         ���
緑茶 / カモミール / ミント  

SHIZEN MINERAL WATER 　Still 750ml / Sparkling 720ml ����
Shizen ミネラルウォーター

L U N C H  S O F T  D R I N K

SEASONAL ����
シーズナルカクテル

FRESH FRUIT MOJITO   ����
Seasonal fresh fruit, Fresh mint, Lime, Rum, Syrup
フレッシュフルーツモヒート

ORIGINAL MOJITO  ����
Fresh mint, Lime, Rum,    Syrup 
オリジナルモヒート

THE MIDTOWN  ����
Passoa, Pineapple juice, Mango juice, Lemon
ザ ミッドタウン

MARTINI Gin / Vodka / Espresso    ����
マティーニ　ジン / ウォッカ / エスプレッソ

OLD FASHIONED ����
Bourbon whiskey, Brown sugar, Bitters, Citrus, Cherry  
オールドファッションド

NEGRONI  ����
Gin, Campari, Sweet vermouth, Orange   
ネグローニ

SANGRIA Red / White  Glass ����    Carafe ����
サングリア　赤 / 白

DEWAR'S HIGH BALL  ����
デュワーズ ハイボール

GIN TONIC   ����
ジントニック

C O C K TA I L

P A I R I N G  N O N - A L C O H O L I C

RASPBERRY DREAM    ����
Fresh raspberry, Raspberry tea, Passion fruit syrup, Grapefruit juice
ラズベリードリーム

FRESH KIWI MIX    ����
Fresh kiwi, Apple juice, Lemon
フレッシュキウイミックス

ARNOLD PALMER ����
Lemonade, Iced tea
アーノルドパーマー

SARATOGA COOLER   ����
Dry ginger ale, Ginger, Lime, Red pepper     
サラトガクーラー

M O C K TA I L

SPARKLING 

CREMANT DE LOIRE BRUT, Maison P&F, LOIRE    ����
クレマンド ロワール　ブリュット　メゾン　P&F

CHAMPAGNE 

PERRIER-JOUËT, Grand Brut, Epernay   ����
ペリエジュエ グラン ブリュット

WHITE
PINOT GRIGIO, Eos, California ����
ピノグリージョ　イオス

GEWURZTRAMINER, DOM.Zinck, Alsace ����
ゲヴュルツトラミネール  ドメーヌ　ジンク

SAUVIGNON BLANC, Moorilla, Praxis, Tasmania ����
ソーヴィニヨンブラン  ムーリラ  プラクシス

CHARDONNAY, Gary farrell, Russian River Selection,  Sonoma ����
シャルドネ　ギャリーファレル　ロシアンリバーセレクション

ROSE
PETITE SIRAH BLEND, Sean McBride, Bon Ton, Napa Valley     ����
プティシラーブレンド　ショーン　マクブライド　ボン　トン

ORANGE
CHARDONNY BLEND, Hanging rock Winery, Rock Skinsy, Victoria    ����
シャルドネブレンド　ハンギングロックワイナリー　ロックスキンシー

RED
NERO D'AVOLA, Feudo Maccari, Nere, Sicily  ����
ネオ　ダーヴォラ　フェウド　マッカリ　ネーレ

ZINFANDEL, Clay Shannon, Junior, Lake County  ����
ジンファンデル　クレイシャノン　ジュニア

PINOT NOIR, Levantine Hill, The Coldstream Guard, Yarra Valley    ����
ピノノワール　レヴェンティーン　ヒル　ザ　コールドストリーム　ガード

CABERNET SAUVIGNON, Ch. du Retout, Bordeaux ����
カベルネ・ソーヴィニヨン　シャトー・デュ・ルトウ

NON-ALCOHOLIC SPARKLING WINE
DUC DE MONTAGNE ROSE Bottle ���ml ����
デュク　デュ　モンターニュ　ロゼ

W I N E  
B Y  T H E G L A S S

B E E R

DRAFT BEER
KIRIN, BRAU MEISTER   ����
キリン ブラウマイスター

CRAFT BEER Can ���ml

SIERRA NEVADA BREWING California    ����
シエラ ネバダ ブリューイング
 ●　Pale Ale ペール エール

STONE BREWING California    ����
ストーン　ブリューイング
 ●　Stone IPA ストーンIPA

NON - ALCOHOLIC BEER
KIRIN GREEN'S FREE   ���
キリン グリーンズ フリー

BIERE DES AMIS BLONDE Belgium   ���ml  ����
ビア デザミー ブロンド

DOUXLES ELEGANT APPLE / HERBAL PEACH  Glass ���ml ����
ドゥレス　エレガント　アップル / ハーバル　ピーチ Bottle  ���ml ����



UST DESSERT MENU_A�

C O F F E E

D E S S E R T

COFFEE (Iced / Hot)   800
コーヒー

DECAF 800
デカフェ

ESPRESSO   800
エスプレッソ

CAFE LATTE (Iced / Hot)  900
カフェラテ

CAPPUCCINO    900
カプチーノ

All prices are subject to ��% service charge after � PM. Tax included. 
表示金額は税込です。17時よりサービス料として別途10％頂戴いたします。

SHINE MUSCAT PARFAIT 2300
Champagne jelly, Yogurt ice cream

シャインマスカット  パフェ
シャンパン ゼリー  ヨーグルトアイス
＊Jelly contains alcohol
　ゼリーにアルコールが含まれています

NEW YORK CHEESECAKE 1600
Berry sauce, Berry lychee sorbet

ニューヨークチーズケーキ
ベリーソース　ベリーライチソルベ

PROFITEROLES 1500
Chocolate sauce, Caramel nuts, Vanilla ice cream

プロフィットロール
チョコレートソース　キャラメルナッツ　バニラアイスクリーム 

UST BANANA TART 1500
Macadamia nuts, Vanilla ice cream

USTバナナタルト
マカデミアナッツ　バニラアイスクリーム

MOLTEN CHOCOLATE CAKE 1600
Mascarpone cream, Pecan nuts, Coconut ice cream 

モルトンチョコレートケーキ
マスカルポーネクリーム　ペカンナッツ　ココナッツアイスクリーム

ICE CREAM / SORBET  � Scoop 400
Vanilla, Chocolate, Pistachio, Coconut, 
Cassis, Orange, Seasonal sorbet 

アイスクリーム / ソルベ
バニラ、チョコレート、ピスタチオ、ココナッツ、
カシス、オレンジ、季節のソルベ

T E A

EARL GREY 1000
アールグレイ

DARJEELING 1000
ダージリン

DECAF VANILLA COMORO 1000
デカフェ バニラ コモロ

GREEN TEA 1000
緑茶

CHAMOMILE TEA 1000
カモミール

MINT TEA 1000
ミント        
ICE RASPBERREY TEA 900
アイス ラズベリーティー



All prices are subject to ��% service charge after � PM. Tax included. 
表示金額は税込です。17時よりサービス料として別途10％頂戴いたします。

D E S S E R T  W I N E S C A L V A D O S

CHRISTIAN DROUIN Pomme prisonniere  2800
クリスチャン ドルーアン ポム プリゾニエール

A R M A G N A C

GELAS 30 ANS Bas-armagnac  3000
ジュラス 30年

L I M O N C E L L O

LIMONCELLO DE CAPRI  1200
レモンチェッロ ディ カプリ

C O G N A C

REMY MARTIN V.S.O.P  2000
レミー マルタン V.S.O.P

MARTELL Cordon blue    4000
マーテル コルドン ブルー

HENNESSY XO    4700
ヘネシー XO

R U M
RON ZACAPA CENTENRAIO 23y 1800
Solera gran reserva  guatemala   
ロン サカパ センテナリオ 23年 ソレラ グランレゼルヴァ

RON MATUSALEM, GRAN RESERVA 2000
Solera �� Blender    Dominican
ロン　マツサレム　グラン　レゼルヴァ　15年

CLEMENT Colonne creole, Martinique    3000
クレマン コロン クレオール

T E Q U I L A

DON JULIO 1942  3800
ドン フリオ 1942

CLASE AZUL Reposado    4500
クラセ アスール レポサド

QUADY WINERY Essensia, Orange muscat  1400
クアディワイナリー エッセンシア オレンジマスカット

CHATEAU CANTEGRIL Sauternes    1800
シャトー カントグリル

P O R T  W I N E S

NIEPORT White port  1100
ニーポート ホワイトポート

GRAHAM’ S Tawny port �� year old   2200
グラハム トゥニーポート 20年

M A R C

DOMAINE WEINBACH  1500
ドメーヌ ヴァインバック

DOMAINE GUY CHARLEMAGNE   1800
ドメーヌ ギィ シャルルマーニュ

G R A P P A

LUNGAROTTI Grappa di sagrantino   2200
ルンガロッティ グラッパ ディ サグランティーノ

VINACCE DI SASSICAIA    2600
ヴィナッチェ ディ サッシカイア

BERTA     
ベルタ
 ●　VALDAVI, Moscato 1400
  ヴァルダヴィ モスカート

 ●　BRIC DEL GAIAN, Moscato 3000
  バリック デル ガイアン モスカート

 ●　TRE SOLI TRE, Nebbiolo 3000
  トレ ソーリ トレ ネッビオーロ

 ●　CASTELLETTO, Dell’ annunziata 5000
  カステレット デッラ アンヌンツィアータ




