Es un vino elaborado exclusivamente con las
uvas producidas por nuestro vifedo situado
en el Pago de Cantadal.

Es un moderno vifledo formado en espaldera
gue tiene una edad que supera los 20 afos
de edad. Sus caracteristicas de suelo y clima
hacen que este vino de la variedad Tinta

de Toro sea un vino uUnico vy diferenciado.

De color cereza con bordes cardenalicios,
ofrece aromas frescos e intensos a fresa y
grosella y su boca es elegante, fresca

y equilibrada.

bodegaspiedra.com
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PIEDRA

D.O.TORO
TINTA DE TORO

75 cl

ES-ECO-031-CL
“Agricultura UE"

PIEDRA

BODEGA Y VINEDOS




PIEDRA

75 cl
Spricara UE PARCELAS FERMENTACION
Pago de Cantadal. En acero inoxidable a 250C y la malolactica
COMPOSICION en depdsito.
Tinta de Toro CRIANZA
VENDIMIA No tiene barrica.
Durante la segunda quincena de FILTRACION
septiembre. Ligera.

RECEPCION EN BODEGA
Con riguroso control de calidad.

BOTELLA [BG Nova] CAJA [cartén ondulado]

Dimensiones (HxD) Peso Dimensiones (LxFxH) Unidades Peso
Altura 29,6 Didmetro 8,03 cm 1167 Kg 31 x245x175cm 6 bot. 7,33 Kg
PIEDRA GTIN-13/EAN-13 8437002148065 GTIN-14/EAN-14 18437002148062

BODEGA Y VINEDOS

PALET (hasta 450 kg) EUROPALET (120 x 80 cm)

Cajas/fila Filas/palet Cajas/palet Botellas/palet Peso/palet Dimensiones/palet

21 5 filas x 10 cajas 105 630 795 kg 80x120x170 cm




