PIEDRA

D.O.TORO
TINTA DE TORO

Este excepcional vino rosado procede de 75 cl
cepas cultivadas en vaso de la variedad

Tinta de Toro vendimiadas a mano, de las el Ui
que, tras un suave estrujado, se obtuvo un

mosto rosado por sangrado, fermentando

seguidamente en barrica y con una crianza

sobre lias de 3 meses.

La elevada edad de las vides, unido a la
singularidad del medio de cultivo, asi como
de su entorno rodeado por especies forestales PIEDRAypsado
autoctonas vy salpicado de hierbas aromaticas,

logran este singular vino rosa frambuesa
aromatico, fresco, sabroso y largo final.
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PIEDRA

75 cl

g e PARCELAS FERMENTACION
Pago de Bocarrage (1967) Alcohdlica en barricas de roble francés
COMPOSICION a temperatura controlada de 162-182 C.
100% Tinta de Toro CRIANZA
VENDIMIA Sobre lias en barricas de 3 meses con

Manual, en cajas de 20kg. removido semanal.
RECEPCION EN BODEGA En botella de, al menos, 3 meses en bodega.

Mesa de seleccion con estricto control de FILTRACION
calidad. Muy ligera previa al embotellado.

BOTELLA [BG Nova] CAJA [cartén ondulado vertical]

Dimensiones (HxD) Peso Dimensiones (LxFxH) Unidades Peso
Altura 29,63 Didmetro 8,03 mm 117 Kg 31 x245x175cm 6 bot. 7,33 Kg
PIEDRA GTIN-13/EAN-13 8437002148089 GTIN-14/EAN-14 3687400429617

BODEGA Y VINEDOS

PALET (hasta dos metros de altura) EUROPALET (120 x 80 cm)

Cajas/fila Filas/palet Cajas/palet Botellas/palet Peso/palet Dimensiones/palet

21 5 105 630 795 kg 80x120x170 cm




