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1 0,7 L Wasser in den Mixtopf des Monsieur Cuisine0,7 L Wasser in den Mixtopf des Monsieur Cuisine® geben.

2 Gareinsatz mit Rosenblütenblätter füllen.Gareinsatz mit Rosenblütenblätter füllen.

3 Deckel mit Destille aufsetzen und Destille wie in der Deckel mit Destille aufsetzen und Destille wie in der 

Gebrauchsanweisung beschrieben starten. Gebrauchsanweisung beschrieben starten. 

4 Am Monsieur Cuisine® die Zeit auf 30 min, die Temperatur die Zeit auf 30 min, die Temperatur

auf 130 °C und die Drehzahl auf Stufe 1 stellen. auf 130 °C und die Drehzahl auf Stufe 1 stellen. 

→ Nach 10 - 15 min tropft das Hydrolat ins Auffanggefäß. Nach 10 - 15 min tropft das Hydrolat ins Auffanggefäß. D
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Gareinsatz mit Rosenblütenblätter füllen.

Deckel mit Destille aufsetzen und Destille wie in der 

Gebrauchsanweisung beschrieben starten. 

 die Zeit auf 30 min, die Temperatur

auf 130 °C und die Drehzahl auf Stufe 1 stellen. 

Nach 10 - 15 min tropft das Hydrolat ins Auffanggefäß. 

0,7 L Wasser in den Mixtopf des Monsieur Cuisine


