DESTILLE FUR DEN MONSIEUR CUISINE®

A Allgemeiner Hinweis
Bitte lese die Gebrauchsanweisung - insbesondere die Sicherheitshinweise - vor dem ersten
Gebrauch sorgfiltig durch und verwende die Destillieranlage nur wie in der Gebrauchsanweisung
beschrieben. Bewahre diese Gebrauchsanweisung zum spdteren Nachschlagen auf und lege sie
bei, wenn Du die Destillieranlage an einen anderen Benutzer weitergibst.
Diese Gebrauchsanweisung kann auch als PDF-Datei angefordert werden. Dazu einfach den
QR-Code auf der Riickseite der Gebrauchsanweisung scannen.

A Bestimmungsgemafie Verwendung
Die Destillieranlage ist ausschlieRlich zur Herstellung von Aromen, Hydrolaten (Pflanzenwasser),
therischen Olen, Heilmitteln und zur Wasserdestillation bestimmt. Fiir diese Art der Verwen-
dung enthilt die Destille eine wirksame, auf ihre Gréf3e abgestimmte Kiihlung. Diese Kiihlung ist
insbesondere fiir die Destillation #therischer Ole elementar wichtig, aber auch bei anderen
Destillationen eine grofie Hilfe.

dienen lediglich der Veranschaulichung der Funktionsweise der Destillieranlage.

G

Unter den Voraussetzungen der bestimmungsgeméfien Verwendung sind Destillieranlagen mit
einem Brennkesselvolumen von bis zu 2 L in Deutschland legal und diirfen ohne Anmeldung
erworben werden.

Nicht erlaubt ist hingegen die Destillation von Alkohol! Bei Zuwiderhandlung drohen hier BuRgelder.

Herzlichen Gliickwunsch zu Deiner neuen Destille!
Hinweis zur Entsorgung

Die Destillieranlage sowie samtliche Verpackungsbestandteile kdnnen iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb bzw. tiber die kommunale, hierfiir zustdndige Einrichtung gemaf} geltenden
Vorschriften entsorgt werden. Die Mitarbeiter Deiner Entsorgungseinrichtung informieren Dich
auf Anfrage gerne iiber Méglichkeiten der korrekten und umweltgerechten Entsorgung.

Hier zeigen wir Dir, wie Du ganz einfach wundervolle
Aromen, &therische Ole, Hydrolate und Heilmittel
herstellen kannst.

Monsieur Cuisine, Monsieur Cuisine édition plus und Monsieur Cuisine connect sind eingetragene Marken der Lid| Stiftung & Co. KG.

Die dargestellten Abbildungen des Monsieur Cuisine

GEBRAUCHSANWEISUNG
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LIEFERUMFANG
® Destillieranlage / Aufsatz fiir
Monsieur Cuisine® aus Edelstahl
® eingebautes Verbinde die Destillieranlage mit dem abgenommenen Original-Deckel
Analog-Thermometer des Monsieur Cuisine® mit Hilfe des beigelegten Edelstahlgewindes®. |
_———————— e Silikonschlauch fiir . Z
Kiihlwasserabfluss D Destillate g
Fiille max. 2 L Flussigkeit in den Topf des Monsieur Cuisine®.
e Silikonschlauch fiir . .
Kiihlwasserzufluss H Hydrolate / Atherische Ole
) Fiille max. 0,7 L Wasser in den Topf des Monsieur Cuisine® ein. Lege an-
* Verlf'"dd”:gsl(muiet/1;Edi|:tahl' schliefend die Pflanzenteile (z. B. Lavendel, Linden-, Kamillen-, Ringel-
ewinde, 1X Kunststoirmutter . . . .
g blumen- oder Rosenbliiten oder andere Heilpflanzen) in den Gareinsatz.
—— o Silikonschlauch fiir Destillat /
Hydrolat / 4therisches Ol Setze den Deckel fest in den Monsieur Cuisine® ein.
® Wasserpumpe fiir Schliefe beide Silikonschlduche fiir die Kiihlung der Destillieranlage
Kiihlwasserkreislauf an der Destille an.
e Aufbewahrungsbox a) Schliefte den unteren Silikonschlauch an der Pumpe an und lege die
Pumpe so ins Wasser, dass sie vollstdndig mit Wasser bedeckt ist.
(Das erforderliche Mindestkiihlwasservolumen liegt bei 5 L.)
b) Fiihre den oberen Schlauch in den Wasserbehilter, um den Wasser-
kreislauf zu schliefden.
DU BRAUCHST NOCH
e Monsieur Cuisine® édition plus | Schlief3e den kiirzesten Silikonschlauch an den Auslauf fiir das Destillat /
connect | trend | smart Hydrolat an und stelle den Auffangbehalter unter das Schlauchende.
® Destillat / Pflanzenteile Schalte die Pumpe ein und priife danach noch einmal, ob die Pumpe wahrend

A ... . des Betriebs mit Wasser bedeckt ist. Schalte dann den Monsieur Cuisine® ein.
e Auffanggefaf} fiir das Destillat

® Schiissel, Eimer oder Reinigung
Spiilbecken mit kaltem Wasser Die Destille und die Schlduche mit klarem Wasser ausspiilen und an der

Luft trocknen lassen. Bei grofRerem Reinigungsbedarf kénnen auch die

® Steckdose 220/230V . ..
/ Verschraubungen der Destille gelst werden.




REZEPTIDEE

Lavendelol

50 - 100 g Lavendelbliiten ergeben ca. 1 mg dtherisches Ol

)
fa)
o 0,7 L Wasser in den Mixtopf des Monsieur Cuisine® geben. 2 0,7 L Wasser in den Mixtopf des Monsieur Cuisine® geben.
=)
Q 50 - 100 g getrocknete Lavendelbliiten in den Gareinsatz geben. Gareinsatz mit Rosenbliitenbldtter fiillen.
9 Deckel mit Destille aufsetzen und Destille wie in der Deckel mit Destille aufsetzen und Destille wie in der
Gebrauchsanweisung beschrieben starten. Gebrauchsanweisung beschrieben starten.
@ Am Monsieur Cuisine® die Zeit auf 30 min, die Temperatur Am Monsieur Cuisine® die Zeit auf 30 min, die Temperatur
auf 130 °C und die Drehzahl auf Stufe 1 stellen. ” auf 130 °C und die Drehzahl auf Stufe 1 stellen.
z
Nach 10 - 15 min tropft das Hydrolat (itherische Ol) ins Auffanggefaf. a Nach 10 - 15 min tropft das Hydrolat ins Auffanggefafi.

Destille nicht unbeaufsichtigt lassen. Destille nicht unbeaufsichtigt lassen.
Immer geniigendWasser in den Topf fiillen;
um ein vglliges Verdampfen des Wassers
und damit verbundene Uberhitzung des
Monsieur Cuisine® zu vermeiden.

Immer geniigend Wasser in den Topf fiillen,
um ein volliges Verdampfen des Wassers
und damit verbundene Uberhitzung des
Monsieur Cuisine® zu vermeiden.

e wiederzufinden, eignet
orragend fiir Massagen

ielle Wirkung des Ols hilft
ngsvoll bei Ohrenschmerzen. -

DEINE DESTILLIERANLAGE AUSPROBIEREN

MADE IN GERMANY
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