MIXIOTES DE CERDO

Rinde: Para 5 a 8 personas

INGREDIENTES:

e 3 chiles anchos

¢ 3 chiles guajillo

* 10 nopales cortados

e Y de cebolla

* 1 diente de ajo

¢ ¥, rajita de canela

¢ 2 pizcas de orégano seco
¢ 1 pizca de tomillo

* Y2 | de pulque

¢ ¥ k de carne de cerdo (los cortes que prefieras)
¢ Papel aluminio

e Sal al gusto

PREPARACION:

¢ Vierteenlalicuadorachile anchoy guajillo previamente cosidos.

Anade tomillo, sal, cebolla, orégano, medio litro de pulque y licualo.

Enunasarténocacerolafrie lacarne de puercoparaseliarla.

Retiralacarney quitaun pocode grasa.

Vacialasalsaque preparaste.

¢ Cocinade6a8minutos.

 Sobre papel aluminio coloca la carne agrega los nopales previamente
picados.

¢ Banaconlasalsa.

o Cierralahojade papelusando hilo canamo.

¢ Colocalos mixiotes enunacacerolay cocinalos enbanoMaria por 40 minutos. .-

e Acompanacon arrozblanco, frijoles refritos y que:?_CPtija; i
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