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Bitte lies vor Gebrauch diese Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch und bewahre sie zum spateren Nachschlagen gut auf.

1 Wichtige Hinweise

1. Stelle das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Mate-
rialien, Heizgeraten oder in feuchten Umgebungen auf.

2. Die Hohe der in den Frittierkorb eingefullten Zutaten
sollte den Anweisungen entsprechen. Die Fullmenge
sollte 4/5 der Behalterkapazitat nicht tbersteigen.

3. Verwende keine Ersatzteile, die nicht speziell fur die
es Smart Cooking Heil3luftfritteuse entwickelt wurden.

4. Setze keine anderen Kochgefale in den Frittierkorb ein.
Ersetze keine Teile durch andere Behalter.

5. Wenn wahrend des Betriebs sehr viel Rauch aus dem
Luftungsschlitz austritt, musst Du sofort den Netzste-
cker des Gerates ziehen.

6. Bewege das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist. Be-
wege die es Smart Cooking HeiBluftfritteuse erst, wenn
sie vollstandig abgekuhlt ist. Warte immer, bis die Frit-
teuse vollstandig abgekuhlt ist, bevor Du sie anfasst.

7. Die Luftungsoffnung darf zu keinem Zeitpunkt mit einem
Handtuch blockiert werden.

8. Sollten wahrend des Betriebs Probleme auftreten, mus-
sen alle notwendigen Reparaturen von einer entspre-
chend Fachkraft durchgefuhrt werden.

9. Nimm das Gerat nicht selbst auseinander und tausche
keine Teile aus.

10. Verwende im beschichteten Frittierkorb keine Metall
utensilien, da diese die Oberflache beschadigen kénnen.

11. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, darf das Gerat nicht
bedient werden.

12. Bewahre das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kin
dern auf, insbesondere wenn es in Betrieb ist oder noch
abkuhlt.
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13. Halte Deine Hande und Dein Gesicht von der Entluf-
tungsoffnung und Offnungen, aus denen Hitze oder
Dampf entweichn, entfernt.
14. Vergewissere Dich sich vor der Nutzung immer, dass die
es Smart Cooking Heil3luftfritteuse sauber ist.

15. Es ist normal, dass beim ersten Aufheizen etwas Rauch
aus dem Gerat austritt.

ACHTUNG:

* Wenn Du die Basisschale mit dem Frittierkorb heraus-
ziehst, darfst Du die Entriegelungstaste nicht nach vor-
ne drucken, weil sonst die Basisschale herausfallt.

* Lege die zu frittierenden Zutaten immer in den Frittier-
korb, um einen direkten Kontakt mit den Heizkomponen-
ten zu vermeiden.

* Decke die Luftein- und -auslasso6ffnungen niemals ab,
wahrend das Gerat in Betrieb ist.

 GieRe kein Ol in die Bodenwanne, da dies eine Brandge-
fahr darstellen kann.

* Fasse wahrend des Betriebs niemals in das Innere des
Gerats.

2 Geratelibersicht

Bedienfeld




Frittierkorb Frittierkorbnetz Basisschale

3 Vor dem Gebrauch

1. Entferne das gesamte Verpackungsmaterial.

2. Entferne Aufkleber und Etiketten am Gerat.

3. Reinige die Basisschale und den Frittierkorb mit dem
Frittierkorbnetz grandlich mit heil3em Wasser, einem
weichen Schwamm und einem milden Spulmittel oder in
der Spulmaschine.

4. Wische die Innen- und AulBenseite des Gerats mit einem
feuchten Tuch ab. Tauchen Sie das Gerat nicht unter
Wasser.

Hinweis: Dieses Gerat gart mit HeiBluft. Fulle den Korb
NICHT mit Ol.

4  Vorbereitung

1. Stelle das Gerat auf eine ebene, gleichmaliige und stabile
hitzebestandige Oberflache.

2. Setze die Basisschale und den Frittierkorb in die Fritteu-
se ein.

3. Schliel3e das Gerat an eine normale Steckdose an. Der
Netzstecker ist Teil des Pakets.

Hinweis: Die Luftungsoffnung auf der Ruckseite der Fritteu-
se darf nicht abgedeckt oder blockiert werden. Andernfalls
kann eine ordnungsgemalie Bellftung verhindert und das
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Garergebnis beeintrachtigt werden.

5 Erste Schritte

* Sobald das Gerat eingeschaltet ist, ertdnen zwei Piep-
tone fur jeweils 120 ms.

* Nach Beendigung des Garvorgangs ertonen drei Piep-
tone, wobei die vorherigen zwei Pieptone 120 ms dau
ern, der dritte Piepton drei Sekunden, dann zeigt das Be-
dienfeld ,Ende” an.

* Wenn die LED-Anzeige ,End" anzeigt, ziehen den Frittier-
korb heraus und die LED-Anzeige zeigt ,0“ an.

* Nach dem Drucken einer Taste sind die anderen Tasten
fur 100 ms nicht verfugbar.

6 Inbetriebnahme & Funktionen

An- und Ausfunktion

I Driicke einmal ,&", um das Gerat einzuschalten. Auf
dem Bildschirm sollte ,0 angezeigt werden, was
bedeutet, dass noch keine Garzeit oder Temperatur
ausgewahlt wurde und das Gerat eingeschaltet ist.

Wenn Du wahrend des Kochens oder wenn Infor-
mationen auf dem LED-Display angezeigt werden
einmal auf , M " drucken, hort das Gerat auf zu
arbeiten und das LED-Display zeigt nichts an.

Wenn das Display nichts anzeigt, dricke einmal auf
,®" Das Display sollte ,0” anzeigen. Driicke noch
einmal ,(”, um das Gerat einzuschalten.
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Easy Start/Pause-Funktion

()

Drucke einmal , »1I", um den Garvorgang zu starten.
Um den Garvorgang zu unterbrechen, drucke , MI”.
Zum Fortsetzen des Garvorganges, drucke erneut
M

Nachdem Du die gewlnschte Garzeit eingegeben
hast, drucke die Taste , »ll”, das blaue Luftersymbol
mit den drei Blattern beginnt sich zu drehen. Das
gesamte Gerat wird standardmaRig bei 180 °C fur
die von Dir eingegebenen Minuten aufgeheizt.

Nachdem Du die gewunschte Gartemperatur ein-
gegeben hast, drucke die Taste , MII". Das Gerat heizt
standardmalig 10 Minuten lang bei der von Dir ein-
gegebenen Temperatur.

Nach der Eingabe der gewlnschten Garzeit und
Gartemperatur, dricke die Taste , PlI”. Das gesamte
Gerat heizt fur die eingegebenen Minuten bei der
eingebenen Temperatur.

Dricke wahrend des Garens einmal auf , »ll”, damit
sich das Ventilatorsymbol aufhért zu drehen.
Dricke erneut auf , »IlI”, damit das Gerat den Gar-
vorgang fortsetzt.

Hinweis: Wenn Du die Basisschale und den Frittierkorb he-
rausnimmst, wird das Gerat ebenfalls angehalten. Die Zahl
auf dem Bildschirm wird dann anfangen zu blinken. Setze die
Basisschale und den Frittierkorb wieder ein, um den Garvor-
gang fortzusetzen. Der Countdown auf dem Bildschirm lduft

weiter.
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Meni-Funktion

@ Driicke ,(Z)". Die ausgewahlte Menufunktion und die

Standardtemperatur werden auf dem Bildschirm
angezeigt.

Um eine andere Menuauswahl zu treffen, drucke
einfach weiter ,(=)" bis das gewinschte Menipro-
gramm ausgewahlt ist, bevor Du ,PII" druckst.

Dracke , »Il”, um den Garvorgang zu starten. Der
Countdown fur die vorprogrammierte Zeit beginnt.
Die verbleibende Garzeit wird auf dem Display an-
gezeigt und das Ventilatorsymbol dreht sich.

Sobald die Fritteuse den Garvorgang beendet hat,
piept das Gerat dreimal und auf dem Bildschirm er-
scheint ,Ende”.

Menii Meniirei- | Standard | Standard | Bild- Emfohlene
henfolge | Zeit Tempera- | schirm- Menge
(Driicken) tur anzeige
Symbol
Pommes |1 Mal 25Min. |180°C Pommes |350¢g
& 180 °C
Gefrorene | 2 Mal 30 Min. |180°C Gefrorene (350 g
Pommes Pommes
&180 °C
Fisch 3 Mal 12 Min. 1200 °C Fisch & 300¢g
200 °C
Steak 4 Mal 25Min. |180°C Steak& [500¢g
180 °C
Geflagel |5 Mal 25Min. |200°C Gefligel & [ 500 g
200 °C
Nuggets |6 Mal 29 Min. | 200 °C Nuggets |[300¢g
& 200 °C
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Hinweis: Oben sind nur Referenzwerte angegeben. Du kannst

die Einstellungen nach Deinen eigenen Bedurfnissen vorneh-
men.

Temperatur anpassen

A Die es Smart Cooking Hei3luftfritteuse ist standard-
& maRig auf eine Temperatur von 180 °C eingestellt.

w Dricke die Taste AV einmal; auf dem Bildschirm
wird 180 °C angezeigt. Um die Temperatur einzu-
stellen, drucke die Tasten AV ; die Temperatur wird
in 5-Grad-Schritten eingestellt.

Um die Temperatur schnell einzustellen, halte die
Tasten AV gedruckt, bis die gewunschte Gartem-
peratur erreicht ist.

Driicke wahrend des Garvorgangs einmal AY; am
Bildschirm wird die vorprogrammierte Temperatur
angezeigt. Wenn Du die vorprogrammierte Tempe-
ratur andern mochtest, druicke solange, bis die ge-
wuinschte Temperatur erreicht ist. Nach drei Sekun-
den zeigt der Bildschirm wieder den Countdown fur
das Mendu an.

Zeitanpassung

A Die es Smart Cooking HeiRluftfritteuse ist standard-
@ maldig auf eine Garzeit von 10 Minuten eingestellt.

v Dricke die Taste A'Y einmal; auf dem Bildschirm
wird 10:00 angezeigt. Um die Zeit einzustellen, dri-
cke die Tasten AV ; die Zeit wird in Minuten-Schrit-
ten eingestellt.

Um die Zeit schnell einzustellen, halte die Tasten
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AV gedrickt, bis die gewunschte Garzeit erreicht
ist.

Die maximal wahlbare Garzeit ist je nach ausge-
wahltem Menu unterschiedlich. Die maximale Gar-
zeit ist eine Stunde. Die minimale Garzeit ist eine
Minute.

Wenn Du wahrend eines Garvorgangs AV druckst,
wird die Gesamtgarzeit fur das ausgewahlte Menu
sowie die Countdown-Zeit auf dem Bildschirm an-
gepasst.

7  Fiir die besten Ergebnisse

Nachdem Du die Garzeit und Tempera-
tur gewahlt hast und bereit bist, Deine
Zutaten in das Gerat zu geben, ziehe
die Basisschale und den Frittierkorb
aus der Fritteuse.

Hinweis: Verwende den Griff, um den
Frittierkorb in die Basisschale in der

Fritteuse zu setzen. Wenn Du die Basisschale mit dem Frit-

tierkorb herausziehst, driicke die Entnahmetaste nicht nach

vorne, um zu verhindern, dass die Basisschale herunterfallt.
Korbnetz

kapazitat nicht Ubersteigen. Setze den
Frittierkorb in das Gerat ein. Verwende
die Basisschale nicht ohne den Frittier- ]
korb. I

Basisschale --—J/
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Beruhren das Innere der Basisschale nicht unmittelbar nach
dem Garen, da die Basisschale und Frittierkorbnetz sehr heil3

werden. Fasse das Untergestell und den Frittierkorb nur am
Griff an.

Um das Netz des Frittierkorbs zumon- | |
tieren, setze die Lasche des Frittier- | |
korbnetzes in die Rille des Frittierkorbs || 1
und dricke diesen runter, bis er einras- | ﬁl

'-.I .L
> ™~
)\___ '._,/

tet.
Frittierkorb herausnehmen

So nimmst Du den Frittierkorb aus der Basisschale:

1. Drucke die Entriegelungstaste nach vorne.

2. Hebe den Frittierkorb aus der Basisschale, wahrend Du
den Griff festhaltst. Dadurch wird das zusatzliche Ge-
wicht der Basisschale verringert und das Ausschitten
kleinerer Speisen, wie z. B. Pommes, erleichtert.

B

®
l__,.-if

Speisen schiitteln

Einige Speisen mussen nach der Halfte des Garvorgangs
geschuttelt werden. Um die Speisen richtig zu schutteln,
halte den Griff fest, nimm die Basisschale aus dem Gerat
und schuttle sie. Sobald die Speisen ausreichend geschuttelt
wurden, schiebe die Schale und den Frittierkorb wieder in
die es Smart Cooking Heil3luftfritteuse.



Dricke wahrend des Schut-
telns niemals die Entriege-
lung nach vorne.

8 Download App

Scanne den unten dargestellten QR-Code. Lade und instal-
liere anschliel3end die essentials App fur 10S- oder Android-
Systeme.

9 AnlerneninderApp

1. Offne die essentials Smart Home App und erstelle ein
neues Konto oder melde Dich mit Deinem bestehenden
Konto an.

2. Klicke oben rechts auf das ,+“-Zeichen, um ein neues
Produkt hinzuzufigen.

3. Wahle unter der Produktkategorie ,Cooking” die
es Smart Cooking Heil3luftfritteuse.

10
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4. Dricke an der Fritteuse gleichzeitig auf das Menu ,(2)
und den An/Aus-Schalter ,®". Warte bis der Bildschirm
,1-0" anzeigt, was bedeutet, dass das Signal zwischen
der Fritteuse und dem Smartphone in Ordnung ist.
5. Tippe auf ,Confirm the light is flashing” (Bestatige, dass
das Licht blinkt) am unteren Rand des Bildschirm und
gib Dein WLAN-Passwort ein, um die Verbindung mit
der Fritteuse herzustellen.

10 Bedienungin der App

Nach dem Anlernen steht das Gerat in der App zur Konfigu-
ration und Bedienung zur Verfugung.

Mode Recipe

Q Search for recipes of in...

. My recipes
Mode Cloud recipe Q VD

Delicious recipes

Chips Drumsticks

°C

Temp unit convert

Korean Chicken...
0.0 %

Loaded

00:00

Cooking Time

O] ° START

T
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1. Durch Drucken auf vorhandene Rezepte findet der ent
sprechende Garvorgang schnell statt.
2. Du kannst auch die Gartemperatur, -Zeit und Vorheizung
selbst eingeben
3. Durch Dricken auf Cloud Rezept kannst Du dein eigenes
Rezept verfassen und auf Cloud hochladen, dadurch Du

die Kochideen mit anderen austauschen kannst.

11 Pflege & Wartung
Reinigung

Reinige das Gerat nach jedem Gebrauch oder zwischendurch
bei grolRen Portionen. Der Frittierkorb und die Basisschale
haben eine Antihaftbeschichtung mit einem Korbnetz aus
Edelstahl. Verwende zur Reinigung keine Metallgegenstan-
de oder scharfe Scheuermittel, da dies die Beschichtung be-
schadigen kann.

e Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat voll-
standig abkuhlen.

Hinweis: Nimm die Basisschale und den Frittierkorb heraus
und lege sie auf eine hitzebestandige Oberflache, damit das
Gerat schneller abkihlen kann.

e Wische die AuBBenflache des Gerats mit einem feuchten
Tuch ab.

* Reinige den Frittierkorb und die Innenteile mit einem
nicht scheuernden Schwamm, heiBem Wasser und einem
milden Reinigungsmittel.

Hinweis: Wenn Du die Basisschale, den Frittierkorb und das
Frittierkorbnetz in der Spulmaschine reinigst, solltest Du
nur das obere Fach verwenden.
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Tipp: Wenn sich Essensreste in der Basisschale und im
Frittierkorb befinden, fige etwas heilRes Wasser hinzu und

lasse alles fur eine leichtere Reinigung etwa 10 Minuten lang
einweichen.

* Reinigedas Innere des Gerats mit einem weichen
Schwamm und heilem Wasser.

* Wenn das Gerat vollstandig abgekuhlt ist, reinige den
Frittierkorb, das Netz des Frittierkorbs und die Basis
schale mit einer weichen Reinigungsburste, um eventuel-
le Essensreste zu entfernen.

Lagerung

» Ziehe den Netzstecker und lasse das Gerat vollstandig
abkuhlen.

 Stelle sicher, dass alle Teile gereinigt und trocken sind.

* Drucke das Netzkabel in die Lagerungskapsel. Befestige
das Kabel, indem Du es in die Ruckseite des Gerats ein-
fuhrst.

WICHTIG: Tauche das Gerat nicht in Wasser ein und versu-
che nicht, es in der Spulmaschine zu reinigen.

Die AuBBenflache kann durch vorsichtiges Abwischen mit
einem feuchten Geschirrtuch oder Schwamm gereinigt
werden. Vergewisser Dich, dass das Gerat vor der Reinigung
vollstandig abgekuhlt ist.

12
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12 Stérungsbehebung & Wartungsanleitung

fritteuse bekommt
keinen Strom.

steckt.
B. Thermostat
C. Sicherung

Problem- Mogliche Ursa- Lésung(en)
beschreibung chen

Die es Smart A. Das Stromkabel | Priife, ob die es
Cooking HeiBluft- ist nicht einge- Smart Cooking Heil3-

luftfritteuse einge-
steckt ist. Wenn ja,
prufe, ob das Ther-
mostat gedffnet ist.
Wenn das Thermos-
tat geoffnet ist, wird
es nach dem Abkuh-
len zuruckgesetzt.
Wenn das Thermos-
tat nicht geoffnet
ist, prufe bitte, ob
die Sicherung durch-
gebrannt ist. Wenn
die Sicherung durch-
gebrannt ist, wechsle
bitte die Sicherung
aus.

E1 oder E2 wird auf
dem Bildschirm an-
gezeigt.

NTC

Bitte wechsle das
NTC.

Kein Ton.

Lautsprecher

Wenn der Laut-
sprecher defekt ist,
tausche ihn bitte aus.

Das Ventilatorsym-

bol dreht sich nicht.

Motor oder PCB

Prufe, ob der Motor
in Ordnung ist, wenn
nicht, tausche den
Motor aus.

Wenn am Motor kein
Problem vorliegt,
tausche bitte die
Platine aus.

13
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Tasten nicht verfuig- | PCB Bitte wechsle das
bar. PCB aus.
E3 wird auf dem PCB Bitte wechsle das

Bildschirm ange-
zeigt.

PCB aus.

Wenn Du den Korb
herausziehst, lauft
es Smart Cooking
HeilRluftfritteuse
weiter.

Mikroschalter

Bitte tausche den
Mikroschalter aus.

Wenn Du die Start-
taste driickt, be-
ginnt die es Smart
Cooking HeiBluft-
fritteuse nicht zu
arbeiten.

A. PCB
B. Heizelement

Bitte Uberprife zu-
erst das PCB, wenn
dort keine Proble-
me vorliegen, dann
wechsle bitte das
Heizelement aus.

Defektes Display
am Bildschirm.

PCB

Bitte wechsle das
PCB aus.

14
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13  Technische Daten

Versorgungsspannung AC 220-240 V 50/60Hz

Max. Leistung 1800 W

Kapazitat 551

Steckerart VDE

Funkfrequenz 2,4 GHz

Funkprotokoll WiFi IEEE 80211 b/g/n
Typ. Funkreichweite 25 m (innen)
Funkstarke max. 100 mW
Abmessung (L x B x H) 400 x 294 x 332 mm
Temperaturbereich 80 bis 200 °C

Bedienungméglichkeiten  Drucktasten, App

14  Entsorgung

Entsorge Deine Elektrogerate nicht als unsortierten kommu-
nalen Abfall, sondern nutze spezielle Sammelstellen. Wende
Dich an Deine Gemeindeverwaltung, um Informationen uber
die verfugbaren Sammelsysteme zu erhalten. Wenn Elektro-
gerate auf Mulldeponien oder Mullkippen entsorgt werden,
konnen gefahrliche Stoffe ins Grundwasser und in die Nah-
rungskette gelangen und Deine Gesundheit und Dein Wohl-
befinden beeintrachtigen.

15  Konformitatserklarung

Hiermit erklart der Hersteller, dass das Gerat der Richtlinie
2014/53/EU entspricht. Der vollstandige Text der EU-Kon-
formitatserklarung ist unter der folgenden Internetadresse
verfugbar: www.wesmartify.de

15
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16  Warnung

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
dem Kundendienst oder ahnlich qualifizierten Personen er-
setzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwen-
dung des Gerats eingewiesen wurden und die Gefahren ver-
stehen, die von dem Gerat ausgehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Eine Reinigung
und Benutzerwartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefuhrt werden.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem be-
trieben zu werden.

Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoch sein.

16



User Manual
es Smart Cooking Air Fryer 5,5 |

wesmartify GmbH +49 5063 799 4024
TecCenter 1 info@wesmartify.de
31162 Bad Salzdetfurth

wesmartify.de



1

S

Important instructions

Please read this manual carefully before use and keep for re-
ference.

~N

10.

1.

12.

13.

14.

Do not place the unit close to flammable materials, hea-
ting units, or wet environments.

Height of ingredients placed in the Fry Pan Basket
should comply with the directions. Do not fill more than
475 full.

Do not replace with other parts that are not designed
specifically for the es Smart Cooking Air Fryer.

Do not put any other cooking pans in the Fry Pan Basket.
Do not replace any parts with other containers.

If a lot of smoke is escaping from the air vent during
operation, unplug the unit immediately.

Do not move the unit while in operation. Only after the
es Smart Cooking Air Fryer has completely cooled down
should you attempt to move it. Always wait for the Air
Fryer to cool down prior to handling it.

Never use a towel to block the vent.

If any troubles arise during operation, any necessary
service must be done by the authorized for repairs.

Do not disassemble the unit on your own or replace any
parts.

Do not use metal utensils with the coated Fry Pan Bas-
ket as this can damage the surface.

If the power cord is damaged, do not attempt to operate
the unit.

Keep the unit out of reach of children when the unit is
operating or cooling down.

Keep hands and face away from the venting outlet or
where heat or steam is being released.

Make sure the es Smart Cooking Air Fryer is always
clean prior to cooking.
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15. Itis normal for some smoke to escape the unit when
heating for the first time.

CAUTION:

*  When pull out the Base Tray with Fry Pan Basket. Do
not push the demounting button forward ,which is to
prevent the Base Tray from dropping.

* Always put the ingredients to be fried in the Fry Pan
Basket to prevent direct contact with the heating com-
ponents.

* Do not cover the air inlet and outlet opening while the
appliance is operating.

* Do not pour oil into the Base Tray, as this may create a
fire hazard.

* Never touch the inside of the appliance while it is opera-
ting.

2 Overview




Fry Pan Basket Fry Pan Basket Net Base Tray

3 Before Use

1. Remove all the packaging materials.

2. Remove the glue and labels on the appliance.

3. Clean the Base Tray and Fry Pan Basket with Fry Pan
Basket Net thoroughly with hot water, a nonabrasive
sponge, and a mild dish detergent, or in the dishwasher.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a wet
cloth. Do not immerse the appliance in water.

Note: This appliance cooks using hot air. DO NOT fill the
basket with oil.

4  Preparation

1. Place the appliance on a level, even, and stable heat-re-
sistant surface.

2. Place the Base Tray and Fry Pan Basket in the Air Fryer.

3. Plug the appliance into a standard wall socket. The pow-
er plug is included in the package.

Note: Do not cover or block the vent located on the back of
the Air Fryer. Doing so can prevent proper ventilation and
will adversely affect the cooking results.
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* Once power is connetcted, beeps twice, each beep for
120 ms.

* When the cooking is finished, it will beep 3 times, the
previous two beep sound last for 120 ms, the 3rd beep
sound last for 3 s, then the control panel displays“End”.

*  When LED screen display “End”, pull out the fry pan
basket, LED screen display“0”.

» After press one button, other buttons are not available
within 100 ms.After 100 ms, other buttons are available.

(V]

Initial Stage

6  Operating Instruction & functions

On/Off Function

I Press “®” once to turn the unit on. The screen
should display “0" indicating that no cooking time
or temperature has been selected and the unit is
powered on.

During cooking or when there's information sho-
wing on the LED screen, press “®” once, the unit
will stop working and LED screen displays nothing.
When nothing display on the screen, press “@®"
once, screen should display“0”.

Press “ " again to turn the unit off ,&)".

Easy Start/Pause Function

Press “»iI” once to begin cooking. To interrupt the
cooking process press“MlI”. -To resume cooking,

press “»i” again.
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After enter the desired cooking time, press , MI'"
button, the blue 3-blades fan icon begin to rot-

ate, the whole unit is defaulted to start heating at
180 °C for the minutes you entered.

After enter the desired cooking temperature, press
“»II” button, the whole unit is defaulted to start
heating for 10 minutes at the temperature you
entered.

After enter the desired cooking time & cooking tem-
perature, press “lI” button, the whole unit starts
heating for the entered minutes at entered tempe-
rature.

During cooking, press “MlI” once, the Fan Icon stop
rotating. Press “®ll " again, the unit resume cooking.

Note: Removing the Base Tray and Fry Pan Basket will also
pause the unit. And the number on screen will be flashing. Re-
turn the Base Tray and Fry Pan Basket to resume cooking,the
time count down on the screen continue.

“Menu” Function

Press “(=)". Selected menu function and default
temperature will be displayed on the screen.

To choose a different Menu selection, simply conti-
nue to press “(=)" until the desired Menu program is
selected BEFORE pressing “»II”.

Press “MlI" to begin cooking. The pre-programmed
time will begin to countdown. Remaining cooking
time will be displayed on the screen & the Fan Icon
rotating.
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Once the air fryer finishes cooking, the unit will
“beep” three times and the screen will display “End".

Menu Menu Default | Default Screen Suggested
Order Time Tempera- | Display Amount
(Press) ture Icon
Fries 1st Time |[25Min. (180 °C Fries & 350¢g
180 °C
Frozen 2nd Time |30 Min. |180 °C Frozen 350¢g
Fries Fries &
180 °C
Fish 3rd Time |12 Min. [200°C Fish & 300¢g
200 °C
Steak 4th Time [25Min. |180°C Steak& [500¢g
180 °C
Poultry S5th Time |25Min. [200°C Poultry & | 500 g
200 °C
Nuggets | 6th Time |29 Min. |200 °C Nuggets |[300¢g
& 200 °C

Note: Above are for reference only, you can set according to
your own needs.

Adjusting Temperature

L [C»l 2

The ess Smart Cooking Air Fryer is set to cook at
180 °C by default. Press the AV once, screen di-

plays 180°C.

To adjust the temperature, pressthe AV accor-
dingly, the temperature will adjust in 5-degree

increments.

To quickly adjust the temperature, hold down the
AV until desired cooking temperature is reached.
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During cooking press the A'V¥ once, screen dispplay
the Pre-programmed temperature, if want to
change the pre-programmed temperature, con-
tinue to press AV till the desired temperature is
reached. Until desired temperature is reached,after
3 seconds,then the screen goes back to display the

time count down for the menu.

Adjusting Temperature

A

O

v
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After you have selected your cooking
time and temperature and you are rea-
dy to add your ingredients to the unit,
pull out the Base Tray and Fry Pan Bas-
ket from the Air Fryer.

The ess Smart Cooking Air Fryer is set to cook for
10 minutes by default.

Press the A'Y once, screen displays 10:00. To adjust
the time, continue press AV accordingly, the time
will adjust in 1-minute increments. To quickly adjust
the time, hold down the A'V¥ until desired cooking
time is reached.

The maximum selectable cooking time differs de-
pending on the selected menu.Maximum cooking
time is 1 hour. Minimum cooking time is 1 minute.

Duing any cooking process, if press A'Y, the total
cooking time for the selected menu will be adjusted
accordingly as the count down time on the screen.

For Best Results
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Note: Using the handle, place the Fry Pan Basket into the Base
Tray in the Air FryerWhen pull out the Base Tray with the Fry
Pan basket every time, do not push the demounting button

forward ,which is to prevent the Base Tray from dropping.

Do not fill more than 4/5 full. Slip the Basket Net
Fry Pan Basket in place in the unit. Do FryPan BaSketj:;;;
not use the Base Tray without the Fry :

Pan Basket in it. Do not touch the in-

side of the Base Tray immediately af-
ter cooking as the Base Tray and Fry
Pan Basket Net can become very hot.
Only hold the Base Tray and Fry Pan
Basket by the handle.

D prmmmm e o

To Assemble Fry Pan Basket Net, place | | .
tab of Fry Pan Basket Net into groove | | '?
of Fry Pan Basket and press down un- |
til secure. |

Removing the Fry Pan Basket

To remove the Fry Pan Basket from the Base Tray:

1. Push the demounting button forward.

2. Lift the Fry Pan Basket up off the Base Tray while holding
the handle.

This will reduce the extra weight of the Base Tray and makes

it easier to pour smaller foods, such as French fries.

'ﬂ' Fry Pan Basket 9

®
.-""
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Some foods require shaking halfway through cooking. To pro-
perly shake the food, hold the handle, remove the Base Tray
from the appliance, and shake. Once the food has been ade-
quately shaken, slide the Base Tray and Fry Pan Basket back
into the ess Smart Cooking Air Fryer.

Shaking Food

Dracke wahrend des Schut-
telns niemals die Entriege-
lung nach vorne.

8 Download App

Scan the QR code as below, get and install essentials Smart
Home App for 10S and Android system.




9

S

Start the essentials Smart Home App and create a new
account or log into your existing account.

Configuration

. Click on the ,+“ in the top-right of the screen to add your

new device.

. Select the applicable product type from the list of pro-

duct.

. Press the menu ()" & power switch “¢)” at the same

time on the air fryer, wait for the screen to show, '1- -0".
(Indicating the signal between Air Fryer and the phone is
OK)

. Tap “Confirm the light is flashing” at the bottom of the

screen,then enter your Wifi-passward to connect with Air
Fryer.

10
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After adding the device inside the app the airfryer is availa-
ble for configuration and operation inside the app.

10 Operation inside the app

Mode Recipe

Q Search for r

@ My recipes

Delicious recipes

Chips Drumsticks

ag
Temp unit convert
Korean Chicken...

0.0
OFF

Preheat Loaded

00:00

Cooking Time

O] ° START

1. Select a predefined recipe to start cooking.

2. You may alter the desired temperature, runtime and
preheating anytime at your desire.

3. Select Cloud Recipe to create your own recipes and
upload these to the cloud. This way you may share your
recipes with other users.
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11 Care & Maintenance

Cleaning

Clean the appliance after every use or in between a number
of large batches. The Fry Pan Basket and the Base Tray have
a non-stick coating with a stainless steel Basket Net. Do not
use metal utensils or harsh abrasives when cleaning as this
can damage the coating.

* Unplug the appliance and make sure it cools completely.

Note: Remove the Base Tray and Fry Pan Basket, and pla-
ce on a heat- resistant surface to help cool the appliance
quicker.

* Use a damp cloth to wipe the outside of the appliance.
* (Clean the Fry Pan Basket and inside components with a
nonabrasive sponge, hot water, and mild detergent.

Note: If using the dishwasher for the Base Tray, and Fry Pan
Basket and Fry Pan Basket Net, it is recommended to use
top rack only.

Tip: If there is residual food in the Base Tray and Fry Pan
Basket, add some hot water and let it soak separately for
about 10 minutes for easier cleaning.

* (lean the inside of the appliance with a nonabrasive
sponge and hot water.

* Once cooled completely, clean the Fry Pan Basket,Fry
Pan Basket Net and Base Tray with a soft cleaning brush
to remove any lingering food.

T
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* Unplug the appliance and let it cool down completely.

* Make sure that all the parts are cleaned and dry.

* Push the power cord into the storing capsule. Affix the
cord by inserting it into the back of the unit.

Storage

IMPORTANT: Do not immerse unit in water or attempt to
cycle through dishwasher.

The outer surface may be cleaned by wiping carefully with a
damp dishcloth or sponge. Make sure unit has cooled com-
pletely prior to cleaning.

12  Trouble shooting & maintenance guide

Problem Possible cause(s) | solution(s)
description

The ess Smart Co- | A. The appliance is | Check if the Digital
oking Air Fryer is no | not plugged in. 6-Qt Air Fryer is plug-
power. B. Thermosat ged in.If yes, need

C. Fuse to check if the ther-
mostat open.If the
thermostat is open, it
will be in restoration
after cooling down.

If the thermostat

did not open, please
kindly check if the
fuse is burnt.If the
fuse is burnt, please
change the fuse.

E1or E2 showed on [ NTC Please change the
the screen. NTC.
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No Sound. Speaker If the speaker is bro-
ken, please change
the speaker.

Fan Icon does not Motor or PCB Check if the motor

rotate. is nomal, if it is not,
change the motor.
If the motor is no
problem, please
change the PCB.

Button's not avai- | PCB Please change the

lable PCB.

E3is showed on the | PCB Please change the

screen. PCB.

Pull out the basket, | Micro-switch Please change the

ess Smart Cooking micro-switch.

HeilRluftfritteuse

does not stop wor-

king.

Press the start but- | A. PCB Please check the

ton, but ess Smart | B. Heater PCB first, if PCB no

Cooking Heif3luft- problem, then please

fritteuse does not change the heater.

start to work.

Defective display on | PCB Please change the

screen.

PCB.

13



13 Technical Data

Supply voltage
Max. power
Capacity

Plug type

Radio frequency
Radio protocol
Typical radio range
Radio strength
Dimension (L x W x H)
Temperature range
Control

S

AC 220-240V 50/60Hz
1800 W

551

VDE

2,4 GHz

WiFi IEEE 80211 b/g/n
25 m (innen)

max. 100 mW

400 x 294 x 332 mm
80 bis 200 °C
Drucktasten, App

14 Recycling

Do not dispose of electrical appliances as unsorted municipal
waste, use separate collection facilities. Contact your local
government for information regarding the collection systems
available. If electrical appliances are disposed of in landfills or
dumps, hazardous substances can leak into the groundwater
and get into the food chain, damaging your health and well-
being.

15 Declaration of Conformity

The manufacturer herewith declares that the product com-
plies with the stipulations of the Directive 2014/53/EU of the
European union. For complete text of this declaration go to
the following internet address: www.wesmartify.de

14
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16  Warning

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the ma-
nufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without super-
vision.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

The temperature of accessible surfaces may be high when
the appliance is operating.

15



