Terre des Oms
2021

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

.
SRR A E . « Puissants, les arbmes de fruits rouges murs
/ *** : = dégagent une harmonie des plus subtile. »
* %

Francois OMS

Terroir

La famille Oms travaille ses vignes naturellement depuis
des générations. En 2009, Elle décide de franchir le

pas et dobtenir le label Agriculture Biologigue. Voici le
Banyuls Rimage certifié « Vin Biologique » produit par
ces passionnes.
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Cépages

Grenache Noir (certifiée Bio) : 100%
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VIN BIOLOGIQUE

Robe : Profonde violacee..

Nez : Vineux de myrtilles et de tourbe, lagitation exprime
la mure, le chocolat blanc et le kirsch.

Bouche : Au caractére racé, peu sucré mettant en avant
un fruit rafraichissant. La framboise sexprime avec préci-
sion.
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Comment lapprecier

Service : Le déguster autour de 15°C.
Accords : Son caractere vineux et son faible taux de sucre
feront qu'il accompagnera a merveilles le lard grille ou un
magret de canard saignant. Il vous surprendra aussi sur
des fromages comme une tomme de brebis.




