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Banyuls * Vins de Collioure

BANYULS BLANC

Ravaner
2021

« Une originalite.
Belles expressions de mirabelle et d'eau de vie de poire »

Terroir

Le Vignoble de Collioure et Banyuls est situe a lextréme sud de
la France au point de rencontre entre les Pyrénées et la Medi-
terranée, sous le solell du midi. Les vignes y sont implantees en
terrasses sur des coteaux de schiste, du bord de mer jusquau
fond des vallées de larriere-pays.
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glacé ameneé par lélevage en demi-muids.

Comment l'apprécier

Service : Entre 8°C et 10°C
Accords : Avec des fromages secs, du saumon fume, des
sorbets ou une tarte au citron.




