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Premium
2020

« Un vin exceptionnel. Une trés belle
concentration, avec de la puissance et
beaucoup de finesse. »

Terroir

La Démarche Premium demande un engagement
strict des Vignerons exploitant les vieilles vignes du
Cru de Collioure. Le travall précis réalise a la vigne et
a la cave donne naissance a des vins exceptionnels.

Cépages

Syrah : 45% Mourvedre : 25%
Grenache noir : 25% Carignan : 5%

Vinification / Elevage

Trl selectif a la parcelle et en cave. Macération pré
fermentaire a froid de 5 jours et post-fermentaire
de plus de 30 jours selon les cépages. Elevage sur
lies en fUts de chéne neufs (25%) et de 1 vin (25 %),
le reste de lassemblage étant élevé en cuve nox.

Déegustation

Robe : Profonde rouge cerise a la frange pourpre.

Nez : Au fruité intense et frais de cerise
et de mure avec des notes de pain grilé.
Lagitation révele des épices comme le poivre Nnoir,
des notes de vanille et de café fraichement moulu.
Bouche : Energique, toute en
fraicheur mettant en avant les fruits rouges.

Comment l'appréecier

Service : Servir a 16°C et a déboucher 10 min avant
le service.

Accords : A associer a des mets nobles : steack
tartare condimenté, belles pieces de viande, gibiers...
A votre bon plaisir.




