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« Aérien et minéral. Il rappelle la rencontre
de la terre et de la mer»

Terroir

Le Vignoble du Cru de Collioure et Banyuls est situe
a lextréme sud de la France au point de rencontre
entre les Pyrénées et la Méditerranée, sous le soleil du
midi Les vignes y sont implantées en terrasses sur des
coteaux de schiste, du bord de mer jusquau fond des
vallées de larriere-pays.

Cépages

Grenache Noir : 65%

§ Mourvedre : 25%
N Syrah : 10%
K
S Vinification / Elevage
N .
Q Vendange égrappée et foulée, maceération dune
\% vingtaine de jours enmoyenne. Une partie du Grenache
§ noir vinifiee en macération carbonique pour 20% du
b)
3 volume total.
N
S
Dégustation
% Robe : Rouge cerise moyennement intense.
:§ Nez : Premier nez de griotte, de schiste et d'herbes
§ de la garrigue. A lagitation la framboise et le cas-
sis  sexpriment soulignés par le poivre noir.
% Bouche : Au plaisir immediat avec un

équilibre  fraicheur/fruits qui rappelle les ver-
sants maritimes de notre terroir de schiste.

Comment lapprécier

Service : Servir autour de 14°C.
Accords : Sur des viandes grillées ou en sauce.

Remarquable sur des associations terre et mer comme
des aiguillettes de canard aux gambas. Saccorde tres
biensurdelamorue accompagnée delégumes et surun
plateau de fromages.




