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« La barrique au service de la gourmandise. »
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Le Vignoble de Collioure et Banyuls est situé a lextréme
sud de la France au point de rencontre entre les Pyrénees
et la Méditerranée, sous le soleil du midi. Les vignes y sont
implantées en terrasses sur des coteaux de schiste, du bord de
mer jusguau fond des vallées de larriére-pays.
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N Grenache Noir : 100%
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N Vinification / Elevage

N Vendange égrappee et foulée. Mutage sur grains
N ’ suivi d'une maceration de 20 jours. Conservation en
\;;‘ 2 cuves ouillées jusqua la mise en boutelles precoce.
N & Elevage de 10 mois en barriques de chéne parfaite-
§ mnmm J .y . .q, . ,p .
S ment ouillées parfaitement ouillées de 1 vin a 3 vins.
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BANYULS

MISE TARDIVE Déegustation

Robe : Profonde rouge cerise.

Nez : Premier nez intense de cerise burlat, de mure avec
de deélicates notes toastees. Lagitation fait exploser la ge-
lée de cassis et de framboise avec une pointe de vanille
Bouche : Dune gourmandise extréme avec des baies
rouges expressives et d'une fraicheur inégalée, la barrique
soutient la fin de bouche pour une longueur remarquable.
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Comment l'appréecier

Service : A déguster entre 14° et 15°C.

Accords : Sa richesse, ses aromes et sa structure en font une
alliance ideale de la cuisine épicee, des desserts chocolates,
des salades de fruits rouges et des fromages a pate persillée.




