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« Le croquant des fruits rouges pour
une gourmandise immediate.»

Terroir

Le Vignoble de Collioure et Banyuls est situe a
l'extréme sud de la France au point de rencontre entre les
Pyrénees et la Méditerranée, sous le soleil du midi. Les vignes
y sont implantées en terrasses sur des coteaux de schiste,
du bord de mer jusquau fond des vallées de larriere-pays.
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MISE PRECOCE Robe : Rouge cerise vif & tendance violaceée.

Nez : Premier nez de gelée de cassis et de fram-
boise, a lagitation les fruits rouges  explosent
avec beaucoup de gourmandise et de fraicheur
Bouche : Onctueuse et structurée sur la pureté du fruit, frail-
cheur et gourmandise sont au rendez-vous.
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Comment l'apprécier

Service : A déguster entre 14° et 16°C.
/4, E = § Accords : Naturellement en harmonie avec une soupe de

'% 'fg:w’f-w! 841 Y L fruits rouges et toutes les déclinaisons de fraise. Laissez-vous
surprendre par son alliance avec un magret de canard, un fro-

mage bleu ou un soufflet au chocolat.




