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TERRESses EMPLIERS

Banyuls * Vins de Collioure

Grand Cru Ancestral
2008

« Un Banyuls brut et sauvage aux notes
poivrees et epicéees.»

Terroir

Le Vignoble de Collioure et Banyuls est situe a lextréme
sud de la France au point de rencontre entre les Pyré-
nees et la Méditerranée, sous le soleil du midi. Les vignes y
sont implantées en terrasses sur des coteaux de schiste,
du bord de mer jusquau fond des valleées de larriere-pays.
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Déegustation

Robe : Brune fauve aux reflets acajou.

Nez : De raisin de corinthe, de pierre a fusil et de curry. Lagi-
tation révele le cacao et les odeurs de sous-bois.

Bouche : Racée et aromatique a tendance chocolat noir et
raisin sec, les tanins sont poudreux en finale, la rétro olfaction
amene des notes de caramel et de café.
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Comment l'appréecier

Service : Servir autour de 13°C.

Accords : Ce vin vous séduira sur de la charcuterie, égale-
ment sur des viandes en sauce et se mariera trés bien sur des
fromages a pates persillées.




