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« La plus masculine de nos hautes cuvees :
viell alcool, épices et agrumes confits. »

Terroir

Le Vignoble de Collioure et Banyuls est situé a lextréme sud de
la France au point de rencontre entre les Pyrénées et la Médi-
terranée, sous le soleil du midi. Les vignes y sont implantées en
terrasses sur des coteaux de schiste, du bord de mer jusqu'au
fond des vallées de larriere-pays.

Cépages
Grenache Noir : 100%

R Vinification / Elevage
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\E\f CUVEE PRESTIGE Vendange égrappée.
S VIVIANE LEROY Mutage sur grains suivi d'une macération de 20 jours.
N BANYULS GRAND CRU ] Longue période délevage, jusqua 8 ans en foudres de chéne.
AN : Affinage en bouteilles en cave souterraine. Elaboré seulement
tj : sur les grands millesimes.
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N VIN DOUX NATUREL ) ,
j\\‘ s EN BOUTE!»‘ ; OPR D@gUSt&thn
N
NS l Robe : Ambree et cuivrée a la frange aux reflets vert émeraude.
§ S Nez : De venaison, de sous-bois et café torrefie, la réglisse
& CELLIER DES TEMPLIERS apporte sa touche de fraicheur.
% = Bouche : Sur un équilibre race, tres belle longueur sur le raisin
§ de corinthe avec des notes de cuir.
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Comment lapprécier

Service : Servir autour de 13°C.
Accords : Ce Grand Cru accompagne parfaitement les civets

de gibiers et les plats en sauce. A savourer egalement avec des
fromages a pate persillée ou en fin de repas.




