i
f

’éRAND CRU

f
4

Création
2005

«Ce Banyuls Grand Cru est la subtile Création d'un
univers de sensations. Il incarnera la conclusion parfaite
L d'un voyage démotions aromatiques.»

Terroir

Le Vignoble du Cru de Collioure et Banyuls est situe a lextréme
sud de la France au point de rencontre entre les Pyrénées
et la Meéditerranée, sous le soleil du midi. Les vignes vy
sont implantées en terrasses sur des coteaux de schiste, du
bord de mer jusquau fond des vallées de larriere-pays.
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Vinification / Elevage

Vendanges des raisins en sur-maturité. Egrappage, foulage. Mutage
sur grains suivi d'une longue macération de 15 jours. Elevage de
10 ans en %2 muids en intérieur, lui donnant ses traits de caractere
grace a une oxydation poussée liee a ce petit contenant.

Un affinage en boutellle a su parfaire son raffinement.
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Dégustation
Robe : Superbe robe ambrée, cuivrée a la frange vert émeraude.
‘ Nez : Intense de cire caustique, de moka et de pra-
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lin. A lagitation le rancio senvole, la noix est accom-
pagnée du menthol pour notre plus grand plaisir.
Bouche : Trés aromatique et riche, tout dabord les bon-
bons au miel et les abricots secs apportent de la gour-
mandise puis la confiture de lait et la noix prolonge la
finale sur un rancio affimé et signé Terres des Templiers.

Comment l'apprécier

Service : A servir entre 15 et 16 °C.
Accords : La rencontre de Création et du monde de la patisserie
apparait comme une évidence, plus particulierement quand le

pralin est mis en avant comme par exemple dans un Paris-Brest.




