
LUNCH MENU

2800

3800

4800

龍園独自の熟成方法「氷点下エイジング」で 72 時間熟成させた
黒毛和牛の厳選部位を使用。

濃厚な卵黄「和たまご」とよく絡めてお召し上がりください。
＊サラダ・スープ・小鉢

厳選した黒毛和牛を贅沢に100%使用。
溢れる旨味と肉汁をご堪能ください。

レアに焼きあげております、お好みの焼き加減でお召し上がりください。
＊ソース２種・サラダ・スープ・小鉢

氷点下エイジング®️熟成肉丼 黒毛和牛100% 生ハンバーグ御膳
レア

2200 2200（160g）

価格は全て税込表記になります

神
戸
牛

全て神戸牛

はなかご ごぜん はな

はなかご ごぜん みやび

はなかご ごぜん きわみ はなかご ごぜん

【数量限定】
上タン塩 /黒毛和牛カルビ /黒毛和牛中落ちカルビ /熟成赤身
国産若鶏 /本日のホルモン /サラダ /スープ /ご飯 / コーヒー or 紅茶

花籠御膳・華

上タン塩 /黒毛和牛上カルビ /本日の希少部位 2点盛 /本日の熟成肉
国産若鶏 /本日のホルモン /サラダ /スープ /ご飯 /コーヒー or 紅茶

花籠御膳・雅

厚切りタン /黒毛和牛上カルビ /本日の希少部位 2点盛 /本日の熟成肉
国産若鶏 /本日のホルモン /サラダ /スープ /ご飯 /コーヒー or 紅茶

花籠御膳・極
神戸牛の希少部位 6種盛り合わせ
ご飯 /スープ /豆腐小鉢 /サラダ /コーヒー or 紅茶

花籠御膳・神戸牛 7000



あなたの

「特別な1日」

龍園にお任せ下さい

【営業時間】ランチ /12:00～15:00（L.O 14:30） ディナー /17:00～24:00（L.O 23:30）/ テイクアウト /12:00～24:00
【定休日】不定休
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