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La siguiente guía indica la cantidad de tiempo, temperatura y peso para los diferentes 
tipos de comida que se enlistan a continuación:

Tipo de Comida Mover/
Voltear

Tiempo
�PLQV�

Temp 
�Ý)�

Cantidad 
Sugerida

Notas     
Adicionales

%DUULWDV�&RQJHODGDV�GH�
3DQ�)UDQFpV 9ROWHDU 8-10 380 ��R]

7RUWLWDV�GH�+DVK�%URZQ�
&RQJHODGDV 9ROWHDU 18-25 360 ����WRUWLWDV

5ROORV�GH�&DQHOD 10-12 350 ����UROORV &XEULU�FRQ�DOXPLQLR��D�
OD�ô�GHO�WLHPSR�

3DSDV�D�OD�)UDQFHVD�
'HOJDGDV�&RQJHODGDV 0RYHU 8-14 400 ���R]

3DSDV�D�OD��
)UDQFHVD�
&RQJHODGDV

0RYHU 14-17 400 ���R] &RUWH��0HGLR

3DSDV�D�OD�
)UDQFHVD�&DVHUDV 0RYHU 20-25 360 ���R] 5HPRMDU�HQ�$JXD�SRU�

���PLQXWRV
*DMRV�GH�3DSD�
&DVHURV 0RYHU 20-25 360 ���R] 5HPRMDU�HQ�$JXD�SRU�

���PLQXWRV
&XERV�GH�3DSD�
&DVHURV 0RYHU 15-20 360 ���R] 5HPRMDU�HQ�$JXD�SRU�

���PLQXWRV
&DUQH��½��ULEH\H� 9ROWHDU 12-18 360 �������R]�F�X�

&KXOHWDV�GH�&HUGR��FRQ�
KXHVR� 9ROWHDU 15-20 375 ����������R]�

F�X�
+DPEXUJXHVDV�
&RQJHODGDV 9ROWHDU 16-20 360 �������R]�F�X�

+DPEXUJXHVDV�)UHVFDV 9ROWHDU 12-16 360 �������R]�F�X�
6DOFKLFKD�,WDOLDQD 9ROWHDU 13-15 400 �������R]�F�X�
$OLWDV�GH�3ROOR 0RYHU 20-25 390 ���R]

$YHV 9ROWHDU 11-14 360 �������R]�F�X� 3HFKXJD�GH�3ROOR
7DWHU�7RWV�&RQJHODGDV 0RYHU 6-8 360 ���R]
5ROORV�3ULPDYHUD 0RYHU 6-8 360 ���R]

1XJJHWV�GH�3ROOR 0RYHU 8-12 400 ��R]

PHVFDGR 9ROWHDU 11-14 400 ��R] 3DOLWRV�GH�3HVFDGR�
&RQJHODGRV

&KLOHV�5HOOHQRV 0RYHU 8-10 360 ��R]
$URV�GH�&HEROOD 0RYHU 12-16 360 ���R]
&KDPSLxRQHV�(PSDQL]D-
GRV 0RYHU 8-10 390 ��R]

3DOLWRV�GH�0R]DUHOOD�
&DODEDFLQ 0RYHU 5-7 360 ���R]

GUÍA

Nota: Los tiempos de cocción actuales pueden variar dependiendo del tamaño y 
forma de los ingredientes utilizados. Los tiempos de cocción enlistados deberán 
ser utilizados como una guía. Ajuste los niveles cuanto sea necesario para 
cubrir sus necesidades. De acuerdo con la FDA, la temperatura interna segura 
es de 165°F para aves y de 160°F para cerdo.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

LEE TODAS LAS INSTRUCCIONES 
Al usar unidades eléctricas, siempre se deben seguir las precauciones básicas de 
seguridad, incluidas las siguientes:
1. No toque las super!cies calientes. Utilice mangos o perillas.

2. Para protegerse contra descargas eléctricas, no sumerja el cable, los 
enchufes ni la Brio en agua u otros líquidos.

3. No opere ningún aparato con un cable o enchufe dañado o después de que 
el aparato funcione mal o haya sido dañado de alguna manera. Devuelva el 
aparato al centro de servicio autorizado más cercano para que lo examinen, 
reparen o ajusten.

4. Si el cable de alimentación está dañado, no intente utilizar la Brio.

5. Es necesaria una estrecha supervisión cuando se utiliza cualquier aparato 
cerca de niños. Este dispositivo no está diseñado para ser utilizado 
por personas (incluidos niños) con capacidades físicas, sensoriales o 
mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento, a menos 
que sean supervisados o instruidos sobre el uso del dispositivo por una 
persona responsable de su seguridad.

6. El uso de otros accesorios que no estén destinados a ser utilizados con la 
Brio no es recomendable. Hacerlo puede dañar la Brio y causar accidentes.

7. NO APTO PARA USO EN EXTERIORES. 

8. No utilice el aparato para otro uso que no sea el previsto.

9. No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador ni que 
toque super!cies calientes.

10. No lo coloque sobre ni cerca de un quemador caliente, de gas o eléctrico, 
ni en un horno caliente.

11. Se debe tener mucho cuidado al mover la Brio si contiene aceite caliente 
u otros líquidos calientes.

12. Para desconectarla, apague la Brio, luego retire el enchufe del contacto 
de pared.

13. Durante la fritura al aire, se libera vapor caliente de la salida de aire. Mantenga 
las manos y la cara alejadas del vapor y de la salida de aire. Además, tenga 
cuidado con el vapor caliente y el aire cuando retire la cacerola.

14. Asegúrese de que los ingredientes preparados en la Brio salgan de 
color marrón dorado en lugar de marrón oscuro y no se quemen. Retire 
cualquier resto quemado de la canastila durante la limpieza y antes de 
cada uso.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES (Continuación)

15. Nunca ponga la Brio contra la pared u otros aparatos. Debe haber al 
menos 3 pulgadas de espacio libre para el lado posterior, los lados 
izquierdo/derecho y el lado superior de la Brio. No coloque nada encima 
de la Brio.

16. Desenchufe la Brio del contacto cuando no esté en uso y antes de limpiarla. 
Permita que la Brio se enfríe antes de limpiar, poner o quitar partes.

17. La Brio no está diseñada para ser operada por medio de un temporizador 
externo o un sistema de control remoto separado.

18. PARA USO DOMÉSTICO SOLAMENTE.

19. Mantenga el manual a la mano para futuras referencias.

Se proporciona un cable de suministro de energía corto (o cable de suministro 
de energía desmontable) para reducir el riesgo resultante de enredarse o 
tropezar con un cable más largo. Los cables de alimentación desmontables 
más largos o los cables de extensión están disponibles y se pueden usar si se 
tiene cuidado al hacerlo. Si se usa un cable de alimentación desmontable más 
largo o un cable de extensión: 
1. La cali!cación eléctrica marcada del cable de extensión debe ser al menos tan 

grande como la cali!cación eléctrica del aparato. 

2. El cable más largo debe estar dispuesto de modo que no se cuelgue sobre la 
encimera o sobre una mesa donde se pueda tirar o tropezar involuntariamente. 
La Brio debe operarse en una toma eléctrica separada de otros aparatos 
operativos debido a limitaciones del voltaje. El aparato tiene un enchufe 
polarizado (una cuchilla es más ancha que la otra). Para reducir el riesgo 
de descarga eléctrica, este enchufe está diseñado para encajar en una 
toma de corriente polarizada de una sola manera. Si el enchufe no encaja 
completamente en el tomacorriente, invierta el enchufe. Si aún así no encaja, 
comuníquese con un electricista cali!cado. No intente modi!car el enchufe de 
ninguna manera. 

3. Si el aparato es del tipo con conexión a tierra, el juego de cables o el cable de 
extensión debe ser un cable de 3 hilos con conexión a tierra.

VEA LAS INSTRUCCIONES DE OPERACIÓN ANTES DE USAR
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GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES 
Lea y comprenda todo el manual antes de usar la Brio. 

NO UTILICE LA UNIDAD PARA OTRO USO QUE NO SEA 
EL PREVISTO.
Nota: Coloque la Brio en una super!cie que sea horizontal, uniforme y estable. 
Este aparato está diseñado para uso doméstico normal. No está diseñado 
para usarse en entornos como de personal de cocina de tiendas, o!cinas, 
granjas u otros entornos de trabajo. Tampoco está destinado a ser utilizado por 
clientes en hoteles, moteles, bed and breakfast y entornos no residenciales.

AVISO: EL FALLO DE SEGUIR CUALQUIERA DE LAS MEDIDAS DE 
SEGURIDAD IMPORTANTES,  ADICIONALES O LAS INSTRUCCIONES 
PARA UN USO SEGURO ES UN ABUSO DE SU BRIO QUE PUEDE 
ANULAR SU GARANTÍA Y CREAR EL RIESGO DE LESIONES GRAVES.

ADVERTENCIA
En caso de otros problemas, desenchúfela inmediatamente y 

comuníquese con el Departamento de Servicio al Cliente. 
1-877-689-2838 * help@nuwavenow.com 

MEDIDAS DE SEGURIDAD ADICIONALES 

1. No coloque la Brio cerca de materiales in"amables, unidades de 
calefacción, o ambientes húmedos.

2. La altura de los ingredientes colocados en la canastilla debe cumplir con 
las instrucciones enumeradas en las "Instrucciones de Funcionamiento".

3. No coloque ningún otro recipiente en la cacerola. No reemplace ninguna 
parte con otros contenedores.

4. Es normal que algo de humo escape de la Brio cuando se calienta por 
primera vez.

5. Si sale mucho humo del respiradero de aire durante el funcionamiento, 
desenchufe la Brio de inmediato y comuníquese con Servicio al Cliente.*

6. No mueva la Brio mientras esté en funcionamiento. Sólo después de que 
la Brio se haya enfriado completamente debe intentarse moverla. Siempre 
espere a que la freidora de aire se enfríe antes de manipularla.

7. Los niños deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen 
con el aparato.

8. Nunca use una toalla u otro material u objeto para bloquear las salidas de aire.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES (Continuación)
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MEDIDAS DE SEGURIDAD ADICIONALES  (Continuación)

PRECAUCIÓN

1. Si surge algún problema durante la operación, cualquier servicio DEBE 
ser realizado por NuWave, LLC o autorizado por el fabricante para 
reparaciones. 

2. El aparato no está diseñado para ser operado por medio de un 
temporizador externo o un sistema de control remoto separado.

3. No desarme la Brio ni reemplace ninguna pieza sin el consentimiento 
previo por escrito del fabricante.Do not use metal utensils with the coated 
Fry Pan Basket or Fry Pan Basket Net as this can damage the surface.

4. No utilice utensilios de metal en la cacerola recubierta o en la canastilla, 
ya que esto puede dañar la super!cie. 

5. Asegúrese de que la Brio esté siempre limpia antes de cocinar.

*Departamento de Servicio al Cliente: 
1-877-689-2838 • help@nuwavenow.com

• Siempre coloque los alimentos a cocinar en la canastilla para 
 evitar que entren en contacto con los componentes de calor.

• No tape las ventilaciones mientras esté funcionando.

• No vierta aceite en la cacerola o en la canastilla, ya que podría 
 generarse un riesgo de incendio.

• Nunca toque el interior del aparato mientras esté funcionando.
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DESCRIPCIÓN DE LAS PARTES

��
La Base del La 
Freidora de Aire
3DUWH���������

�� Malla de la Canastilla
3DUWH��������� ��

Molde de Silicón para 
Cup Cake *
3DUW���������

�� Sartén 
3DUWH��������� �� Parrilla para Hornear*

3DUW��������� �� Rejilla Reversible*
3DUW���������

�� Canastilla
3DUWH��������� �� Tapete de Silicón*

3DUW��������� �� Parrilla para Asado*
3DUW���������

*Opcional Estuche Portátil*
3DUWH���������

1

2 3

4

5

6

7

8

9
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Antes de Usarse:
��� 5HWLUH�WRGR�HO�PDWHULDO�GH�HPSDTXH�
��� 5HWLUH�HO�SHJDPHQWR�\�ODV�HWLTXHWDV�GHO�DSDUDWR�
��� /LPSLH�PX\�ELHQ�OD�&DQDVWLOOD�\�OD�&DFHUROD�FRQ�DJXD�FDOLHQWH��HVSRQMD�\�GHWHUJHQWH�

VXDYH�R��HQ�HO�ODYDYDMLOODV��VyOR�HQ�OD�SDUWH�VXSHULRU�
��� /LPSLH�FRQ�XQ�WUDSR�K~PHGR�HO�LQWHULRU�\�H[WHULRU�GHO�DSDUDWR��1R�OR�VXPHUMD�HQ�DJXD�
��� /D�)UHLGRUD�GH�$LUH�%ULR��4�YLHQH�FRQ�XQD�FDUFDVD�HVSHFLDO�GHEDMR�SDUD�XQ�

DOPDFHQDMH�GHO�DFRUGH�IiFLO�\�FRQYHQLHQWH��8VWHG�YHUD�XQD�SDUWH�TXH�VREUHVDOH��HO�
UHVWR�GHO�DFRUGH�VH�HQUROODUD�FXLGDGRVDPHQWH�HQ�OD�FDMD�

Nota: (VWH�DSDUDWR�FRFLQD�XVDQGR�DLUH�FDOLHQWH��12�OOHQH�OD�FDQDVWLOOD�FRQ�DFHLWH�

Preparación para el Uso:
��� &RORTXH�HO�DSDUDWR�HQ�XQD�VXSHUÀFLH�SODQD��HVWDEOH�\�UHVLVWHQWH�DO�FDORU�
��� &RORTXH�OD�&DFHUROD�\�OD�&DQDVWLOOD�HQ�OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH
��� &RQHFWH�HO�DSDUDWR�HQ�XQ�HQFKXIH�GH�SDUHG�HVWiQGDU���
Nota: 1R�FXEUD�X�REVWUX\D�HO�UHVSLUDGHUR�ORFDOL]DGR�HQ�OD�SDUWH�GH�DUULED�GH�1X:DYH�
%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH�SDUD�TXH�WHQJD�EXHQD�YHQWLODFLyQ�\�QR�DIHFWH�ORV�
UHVXOWDGRV�GH�FRFFLyQ�

Función Encendido/Apagado:
3UHVLRQH�HO�ERWyQ�´2Q�2IIµ�XQD�YH]�SDUD�HQFHQGHU�HO�DSDUDWR��(O�SDQHO�GH�
FRQWURO�PRVWUDUi�´�µ�LQGLFDQGR�TXH�D~Q�QR�VH�KD�VHOHFFLRQDGR�WLHPSR�R�
WHPSHUDWXUD�\�HO�DSDUDWR�HVWi�HQFHQGLGR��3UHVLRQH�´2Q�2IIµ�RWUD�YH]�SDUD�
DSDJDU�OD�XQLGDG��
Función de Rápido:
3UHVLRQH�HO�ERWyQ�´3DXVH�&OHDUµ�XQD�YH]�SDUD�HPSH]DU�D�FRFLQDU��VH�PRVWUDUi�
XQ�������DVt�FRPR�XQ�tFRQR�GH�YHQWLODGRU�\�OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�
GH�$LUH�FRPHQ]DUi�OD�FXHQWD�UHJUHVLYD��(VWi�DXWRPiWLFDPHQWH�HQ����Ý)�SRU����
PLQXWRV�
Función de Inicio Pausa/Borrar:
��3DUD�LQWHUUXPSLU�HO�SURFHVR�GH�FRFFLyQ�R�SUHFDOHQWDPLHQWR��SXOVH�XQD�YH]�HO�
ERWyQ��3DXVH�&OHDU�������DSDUHFHUi�HQ�OD�SDQWDOOD�LQGLFDQGR�XQD�FXHQWD�DWUiV�
GH���PLQXWRV��6L�QR�VH�WRPDQ�RWUDV�DFFLRQHV�GXUDQWH�HVWD�FXHQWD�UHJUHVLYD������
DSDUHFHUi�HQ�OD�SDQWDOOD��3DUD�UHDQXGDU�XQD�YH]�TXH�OD�XQLGDG�KD�HVWDGR�HQ�
SDXVD��SUHVLRQH�HO�ERWyQ��6WDUW��XQD�YH]�

��3DUD�ERUUDU�HO�WLHPSR�GH�FRFFLyQ�SURJUDPDGR�\�OD�WHPSHUDWXUD��SXOVH�HO�ERWyQ�
�3DXVH�&OHDU��XQD�VHJXQGD�YH]��(VWR�ERUUDUi�ODV�IXQFLRQHV�DFWXDOHV�GH�FRFFLyQ��
����DSDUHFHUi�HQ�OD�SDQWDOOD�

ON
OFF

START

PAUSE
CLEAR
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO  (Continuación)

Tipo de Platillo Tiempo
�PLQXWRV� Temp Cantidad

�RQ]DV��
3DSDV�D�OD�)UDQFHVD��&DVHUDV�\�
JUXHVDV� 25 ���Ý) 12

3DSDV�D�OD�)UDQFHVD�&RQJHODGDV�
�FRUWH�PHGLR� 15 ���Ý) 16

1XJJHWV�GH�3ROOR 8 ���Ý) 8
&DUQH��ô��ULEH\H� 12 ���Ý) ��R]�HDFK
$YHV��3HFKXJD�GH�SROOR� 12 ���Ý) ��R]�HDFK
3HVFDGR��3DOLWRV�GH�3HVFDGR������
&RQJHODGRV� 8 ���Ý) 8

Función de Precalentar:
/D�IXQFLyQ�GH�3UHFDOHQWDU�DVHJXUD�TXH�OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�
$LUH�DOFDQFH�OD�WHPSHUDWXUD�GHVHDGD�DQWHV�GH�TXH�FRPLHQFH�D�FRFLQDU�VXV�
DOLPHQWRV��/D�IXQFLyQ�3UHFDOHQWDU�HV�OD�RSFLyQ�SHUIHFWD�SDUD�DOLPHQWRV�TXH�
UHTXLHUHQ�XQD�WH[WXUD�PiV�FUXMLHQWH��FRPR�ERWDQDV�FRQJHODGDV��SDSDV�D�OD�
IUDQFHVD�R�DOLWDV�GH�SROOR�

3UHVLRQH�HO�ERWyQ�GH��3UH�+HDW���/D�SDQWDOOD�GH�FRQWURO�PRVWUDUi��3UH�+HDW���
3XOVH�ODV�ÁHFKDV�SRU�HQFLPD�GH�ORV�LFRQRV�GH�WHPSHUDWXUD�\�HO�WLHPSR�DQWHV�GH�
SXOVDU��3DXVH�&OHDU���/D�WHPSHUDWXUD�SUHGHWHUPLQDGD�VH�HVWDEOHFH�HQ�����)��
6L�HV�QHFHVDULR��XVWHG�SXHGH�DMXVWDU�PDQXDOPHQWH�OD�WHPSHUDWXUD�\�HO�WLHPSR�
GH�FRFFLyQ�SXOVDQGR�ODV�ÁHFKDV�DUULED�\�DEDMR�XVDQGR�HO�LFRQR�GH�WLHPSR�\�
WHPSHUDWXUD�
8QD�YH]�TXH�OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH�DOFDQ]D�OD�WHPSHUDWXUD�
HOHJLGD��HO�SDQHO�GH�FRQWURO�PRVWUDUi�´5HDG\µ�\�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�
GH�$LUH�VRQDUi�XQD�YH]��1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH�FRPHQ]DUi�
XQD�FXHQWD�UHJUHVLYD�GH���PLQXWRV�\�HO�Q~PHUR�´�µ�SDUSDGHDUi��6H�PDQWHQGUi�D�
HVWD�WHPSHUDWXUD�SRU�KDVWD���PLQXWRV�R�KDVWD�TXH�VH�UHWLUH�OD�&DQDVWLOOD���
8QD�YH]�TXH�ORV�DOLPHQWRV�VH�KD\DQ�FRORFDGR�HQ�OD�&DQDVWLOOD��LQVpUWHOD�GH�
UHJUHVR�HQ�VX�OXJDU��$Vt�FRPHQ]DUi�OD�FXHQWD�UHJUHVLYD�GHO�WLHPSR�HOHJLGR��

PRE-
HEAT

Selección de Menú:
3UHVLRQH��0HQX���/D�OX]�URMD�VREUH�ODV�SDSDV�D�OD�IUDQFHVD�VH�LOXPLQDUi�\�
VH�PRVWUDUi�XQ�´���µ��3UHVLRQH��6WDUW��SDUD�FRPHQ]DU�D�FRFLQDU��/D�FXHQWD�
UHJUHVLYD�LQLFLDUi��3DUD�VHOHFFLRQDU�XQ�SODWLOOR�GLIHUHQWH��SUHVLRQH�´0HQXµ�SDUD�
HOHJLUOR�DQWHV�GH�SUHVLRQDU�´6WDUWµ��9HD�OD�VLJXLHQWH�WDEOD�GH�VHOHFFLRQHV�SUH�
SURJUDPDGDV�GH�´0HQXµ��
3DUD�VDOLU�GH�OD�VHOHFFLyQ�GH�0HQX��SUHVLRQH�´0HQXµ�RWUD�YH]�KDVWD�TXH�OD�OX]�
URMD�VREUH�ORV�WLSRV�GH�SODWLOORV�\D�QR�HVWi�LOXPLQDGD��6L�XWLOL]D�OD�IXQFLyQ�GH�
3UHFDOHQWDU��SUHVLRQH��3UH�+HDW��DQWHV�GH��0HQX��SDUD�DVHJXUDUVH�GH�XVDU�OD�
WHPSHUDWXUD�DGHFXDGD��7RGDV�ODV�VHOHFFLRQHV�GH�PHQ~�HVWiQ�DXWRPiWLFDPHQWH�
D������ZDWWV�

MENU
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Ajuste de Temperatura:
/D�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH�HVWi�SURJUDPDGD�SDUD�FRFLQDU�
DXWRPiWLFDPHQWH�D�����)��3DUD�HVWDEOHFHU�XQD�WHPSHUDWXUD�GLIHUHQWH��SUHVLRQH�
ODV�ÁHFKDV�DUULED�\�DEDMR�GHO�tFRQR�7HPS��OD�SDQWDOOD�RWUD�PRVWUDUi�´����)µ�
\�´7HPSµ�SDUSDGHDUi��3DUD�DMXVWDU�OD�WHPSHUDWXUD��FRQWLQ~H�SUHVLRQDQGR�ODV�
ÁHFKDV�GH�DUULED�R�DEDMR��6H�SXHGH�DMXVWDU�OD�WHPSHUDWXUD�HQ�LQFUHPHQWRV�GH���
JUDGRV�GHVGH�����)�KDVWD�����)��
3DUD�DMXVWDU�UiSLGDPHQWH�OD�WHPSHUDWXUD�HQ�LQFUHPHQWRV�JUDQGHV��VRODPHQWH�
mantenga presionada�OD�ÁHFKD��GH�DUULED�R�DEDMR��SDUD�DMXVWDU�OD�WHPSHUDWXUD�
HQ�LQFUHPHQWRV�GH������6H�SXHGH�FDPELDU�OD�WHPSHUDWXUD�HQ�FXDOTXLHU�
PRPHQWR�GHO�SURFHVR��3UHVLRQH�ODV�ÁHFKDV�DUULED�\�DEDMR�GHO�tFRQR�7HPS��/D�
WHPSHUDWXUD�SURJUDPDGD�VH�PRVWUDUi�\�´7HPSµ�SDUSDGHDUi��3UHVLRQH�OD�ÁHFKD�
GH�DUULED�R�OD�GH�DEDMR�KDVWD�DOFDQ]DU�OD�WHPSHUDWXUD�GHVHDGD�

8QD�YH]�HOHJLGD�OD�WHPSHUDWXUD��OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH��
DXWRPiWLFDPHQWH�VH�DMXVWDUi�D�OD�QXHYD�WHPSHUDWXUD�\�OD�SDQWDOOD�PRVWUDUi�HO�
WLHPSR�UHVWDQWH��6L�QR�VH�VHOHFFLRQD�XQD�QXHYD�WHPSHUDWXUD�HQ���VHJXQGRV��
OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH�PRVWUDUi�QXHYDPHQWH�HO�WLHPSR�
UHVWDQWH��
Ajuste de Tiempo:
/D�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH�HVWi�SURJUDPDGD�SDUD�FRFLQDU�
DXWRPiWLFDPHQWH�SRU����PLQXWRV��3DUD�HVWDEOHFHU�XQ�WLHPSR�GLIHUHQWH��SUHVLRQH�
ODV�ÁHFKDV�DUULED�\�DEDMR�GHO�tFRQR�7LPH��/D�SDQWDOOD�PRVWUDUi�´��µ�\�´7LPHµ�
SDUSDGHDUi��3DUD�DMXVWDU�HO�WLHPSR�FRQWLQ~H�SUHVLRQDQGR�ODV�ÁHFKDV�´8Sµ�
�DUULED��R�´'RZQµ��DEDMR���6H�SXHGH�DMXVWDU�HO�WLHPSR�HQ�LQFUHPHQWRV�GH���
PLQXWR���
3DUD�DMXVWDU�UiSLGDPHQWH�HO�WLHPSR�HQ�LQFUHPHQWRV�JUDQGHV��VRODPHQWH�
PDQWHQJD�presionada�OD�ÁHFKD�´8Sµ�R�´'RZQµ��DUULED�R�DEDMR��SDUD�DMXVWDU�
HQ�LQFUHPHQWRV�GH����PLQXWRV��VHJXLGR�SRU�LQFUHPHQWRV�GH����PLQXWRV��
VHJXLGR�SRU�LQFUHPHQWRV�GH����PLQXWRV��(O�WLHPSR�PtQLPR�D�VHOHFFLRQDU�HV�
GH���PLQXWR�\�HO�Pi[LPR�GHSHQGHUi�GH�OD�WHPSHUDWXUD�VHOHFFLRQDGD��

��3DUD����Ý)�²����Ý)��HO�WLHPSR�Pi[LPR�HV�GH�������KRUDV
��3DUD����Ý)�²����Ý)��HO�WLHPSR�Pi[LPR�HV�GH���KRUD

6H�SXHGH�FDPELDU�HO�WLHPSR�HQ�FXDOTXLHU�PRPHQWR�GHO�SURFHVR��3UHVLRQH�
ODV�ÁHFKDV�DUULED�\�DEDMR�GHO�tFRQR�7LPH�\�HO�WLHPSR�UHVWDQWH�VH�PRVWUDUi��
3UHVLRQH�OD�ÁHFKD�GH�DUULED�R�OD�GH�DEDMR�KDVWD�DOFDQ]DU�HO�WLHPSR�GHVHDGR��
8QD�YH]�HOHJLGR�HO�WLHPSR��OD�SDQWDOOD�PRVWUDUi�HO�QXHYR�WLHPSR�UHVWDQWH��

Nota: 6L�VH�UHWLUD�OD�&DQDVWLOOD�HQ�FXDOTXLHU�PRPHQWR�GH�OD�HWDSD�GH�
SUHFDOHQWDPLHQWR��OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH�DXWRPiWLFDPHQWH�
VH�SDXVDUi�\�FRPHQ]DUi�XQD�FXHQWD�GH���PLQXWRV�KDVWD�TXH�VH�YXHOYD�D�FRORFDU�
OD�&DQDVWLOOD���
6L�XVWHG�FRFLQDUD�RWUD�SRUFLRQ�GH�FRPLGD�FDVL�LQPHGLDWDPHQWH�GHVSXpV�GH�
XVDU�OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH��QR�QHFHVLWDUi�XVDU�OD�IXQFLyQ�
GH�3UHFDOHQWDU�\D�TXH�OD�1X:DYH�%ULR��4�)UHLGRUD�'LJLWDO�GH�$LUH�\D�HVWDUi�
FDOLHQWH��6L�XVWHG�GHVHD�FRFLQDU�VX�FRPLGD�PiV�WLHPSR��VRODPHQWH�FRORTXH�
OD�&DFHUROD�\�OD�&DQDVWLOOD�GHQWUR�GHO�DSDUDWR�\�FRQWLQ~H�FRFLQDQGR�SRU�
LQFUHPHQWRV�GH�����PLQXWRV�KDVWD�DOFDQ]DU�OD�FRQVLVWHQFLD�GHVHDGD��

PRE-
HEAT

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO  (Continuación)
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Nota: 8QD�YH]�TXH�HO�WLHPSR�DOFDQFH���PLQXWR��OD�SDQWDOOD�FRPHQ]DUi�D�PRVWUDU�HO�WLHPSR�
UHVWDQWH�HQ�VHJXQGRV����������HWF���

Selección de Menú:
3UHVLRQH��0HQX���/D�OX]�URMD�VREUH�ODV�SDSDV�D�OD�IUDQFHVD�VH�LOXPLQDUi�\�
VH�PRVWUDUi�XQ�´���µ��3UHVLRQH��6WDUW��SDUD�FRPHQ]DU�D�FRFLQDU��/D�FXHQWD�
UHJUHVLYD�LQLFLDUi��3DUD�VHOHFFLRQDU�XQ�SODWLOOR�GLIHUHQWH��SUHVLRQH�´0HQXµ�SDUD�
HOHJLUOR�DQWHV�GH�SUHVLRQDU�´6WDUWµ��9HD�OD�VLJXLHQWH�WDEOD�GH�VHOHFFLRQHV�SUH�
SURJUDPDGDV�GH�´0HQXµ��
3DUD�VDOLU�GH�OD�VHOHFFLyQ�GH�0HQX��SUHVLRQH�´0HQXµ�RWUD�YH]�KDVWD�TXH�OD�OX]�
URMD�VREUH�ORV�WLSRV�GH�SODWLOORV�\D�QR�HVWi�LOXPLQDGD��6L�XWLOL]D�OD�IXQFLyQ�GH�
3UHFDOHQWDU��SUHVLRQH��3UH�+HDW��DQWHV�GH��0HQX��SDUD�DVHJXUDUVH�GH�XVDU�OD�
WHPSHUDWXUD�DGHFXDGD��7RGDV�ODV�VHOHFFLRQHV�GH�PHQ~�HVWiQ�DXWRPiWLFDPHQWH�
D������ZDWWV�

MENU

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO  (Continuación)

Para Mejor Resultados
8QD�YH]�VHOHFFLRQDGR�HO�WLHPSR�\�OD�WHPSHUDWXUD�
\�HVWDU�OLVWR�SDUD�FRORFDU�ORV�DOLPHQWRV�HQ�OD�
)UHLGRUD�GH�$LUH�1X:DYH�%ULR��-DOH�OD�&DFHUROD�
\�OD�&DQDVWLOOD�GH�OD�)UHLGRUD�GH�$LUH�1X:DYH�
%ULR���)LJ�����
Nota:�1R�OOHQH�PiV�GH������'HVOLFH�OD�FDFHUROD�
GH�UHJUHVR�D�OD�)UHLGRUD�GH�$LUH�1X:DYH�%ULR��
1R�XWLOLFH�OD�&DFHUROD�VLQ�OD�&DQDVWLOOD�DGHQWUR��
�)LJ����
Nota:�1R�WRTXH�OD�&DFHUROD�LQPHGLDWDPHQWH�
GHVSXpV�GH�FRFLQDU��\D�TXH�SXHGH�HVWDU�PX\�
FDOLHQWH��6yOR�WyPHOD�GHO�PDQJR�
Agitar los Alimentos:
$OJXQRV�DOLPHQWRV�QHFHVLWDQ�DJLWDUVH�D�OD�
PLWDG�GH�OD�FRFFLyQ��3DUD�DJLWDU�ORV�DOLPHQWRV�
GH�OD�&DQDVWLOOD�WRPH�HO�PDQJR��MDOH�OD�
&DFHUROD�IXHUD�GHO�DSDUDWR�\�PXHYD��8QD�
YH]�TXH�VH�KD\D�UHDOL]DGR�DGHFXDGDPHQWH��
GHVOLFH�OD�&DFHUROD�\�OD�&DQDVWLOOD�GHQWUR�GH�OD�
)UHLGRUD�GH�$LUH�1X:DYH�%ULR���)LJ���

NO PRESIONE EL 
BOTÓN DE 
DESMONTAJE 
MIENTRAS AGITA.

2

1

3
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Canastilla

Sartén 

Parrilla para Asado

Como Usar La Caserola De La Parrilla:
��� 6DTXH�OD�FHVWD�GH�OD�EDQGHMD�GH�OD�EDVH�\�

FROyTXHOD�HQ�XQD�VXSHUÀFLH�SODQD�
��� /HYDQWH�OD�WDSD�GH�VHJXULGDG�\�SUHVLRQH�HO�ERWyQ�

GH�GHVPRQWDMH�
��� /HYDQWH�OD�FHVWD�GH�HO�VDUWHQ�\�UHHPSOiFHOD�SRU�OD�

EDQGHMD�GH�OD�SDUULOOD�
��� 3DUD�TXLWDU�OD�EDQGHMD�GH�OD�SDUULOOD�R�FHVWR�GH�

OD�FDFHUROD��GH�OD�EDQGHMD�EDVH��DEUD�OD��WDSD�GH�
VHJXULGDG�\��SUHVLRQH�HO�ERWyQ�GH�GHVPRQWDMH�

(VWR�UHGXFLUi�HO�SHVR�DGLFLRQDO�GH�OD��EDQGHMD�EDVH�
\�KDUD�TXH�VHD�PDV�IiFLO��SDUD�YHUWHU�DOLPHQWRV�PDV�
SHTXHxRV��FRPR�ODV�SDSDV�IULWDV�

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO  (Continuación)

CUIDADO & MANTENIMIENTO
Limpieza:
/LPSLH�HO�DSDUDWR�GHVSXpV�GH�FDGD�XVR�R�HQWUH�XQD�JUDQ�FDQWLGDG�GH�ORWHV��/D�
FDQDVWD�GH�OD�IUHLGRUD�\�OD�EDQGHMD�GH�OD�EDVH�WLHQHQ�XQ�UHYHVWLPLHQWR�DQWLDGKHUHQWH�
FRQ�XQD�FHVWD�GHVPRQWDEOH�GH�DFHUR�LQR[LGDEOH��1R�XWLOLFH�XWHQVLOLRV�GH�PHWDO�R�
DEUDVLYRV�IXHUWHV�DO�OLPSLDU��\D�TXH�HVWR�SXHGH�GDxDU�HO�UHYHVWLPLHQWR�
��'HVFRQHFWH�HO�DSDUDWR�\�DVHJ~UHVH�GH�TXH�VH�HQIUtH�FRPSOHWDPHQWH��
 Note:�5HWLUH�OD�&DFHUROD�\�OD�&DQDVWLOOD�\�FROyTXHODV�VREUH�XQD�VXSHUÀFLH��
���UHVLVWHQWH�DO�FDORU�SDUD�D\XGDU�D�TXH�VH�HQIUtHQ�PiV�UiSLGR��
��8WLOLFH�XQ�WUDSR�K~PHGR�SDUD�OLPSLDU�OD�SDUWH�H[WHULRU�GHO�DSDUDWR�
�� /LPSLH�OD�&DQDVWLOOD�\�ORV�FRPSRQHQWHV�LQWHUQRV�FRQ�XQD�HVSRQMD�\��GHWHUJHQWH�
VXDYHV�\�DJXD�FDOLHQWH�� 

 Note:�6L�FRORFD�OD�&DFHUROD�R�OD�&DQDVWLOOD�HQ�HO�ODYDYDMLOODV��XWLOLFH�VyOR�OD�
���SDUWH�VXSHULRU�

Consejo:�6L�TXHGD�FRPLGD�SHJDGD�HQ�OD�&DFHUROD�R�OD�&DQDVWLOOD��DJUHJXH�XQ�SRFR�
GH�DJXD�FDOLHQWH�\�GHMH�UHPRMDU�SDUD�OLPSLDUOD�PiV�IiFLOPHQWH��

�� /LPSLH�HO�LQWHULRU�GHO�DSDUDWR�FRQ�XQD�HVSRQMD�VXDYH�\�DJXD�FDOLHQWH�
�� /LPSLH�ORV�FRPSRQHQWHV�SDUD�FDOHQWDU�FRQ�XQ�FHSLOOR�SDUD�TXLWDU�FXDOTXLHU�UDVWUR�GH�
FRPLGD�SHJDGD��

Almacenamiento:
��'HVFRQHFWH�HO�DSDUDWR�\�GpMHOR�HQIULDU�FRPSOHWDPHQWH��
���$VHJ~UHVH�GH�TXH�WRGDV�ODV�SDUWHV�HVWpQ�OLPSLDV�\�VHFDV�
�� /D�)UHLGRUD�GH�$LUH�%ULR��4�YLHQH�FRQ�XQD�FDUFDVD�HVSHFLDO�GHEDMR�SDUD�XQ���
���DOPDFHQDMH�GHO�DFRUGH�IiFLO�\�FRQYHQLHQWH��8VWHG�YHUD�XQD�SDUWH�TXH�VREUHVDOH��HO�
���UHVWR�GHO�DFRUGH�VH�HQUROODUD�FXLGDGRVDPHQWH�HQ�OD�FDMD�

IMPORTANTE�- No sumerja la unidad en agua 
QL�LQWHQWH�ODYDUOD�HQ�HO�ODYDYDMLOODV��/D�VXSHUÀFLH�H[WHULRU�SXHGH�
limpiarse cuidadosamente con un trapo humedo o esponja. 
Asegurese de que la unidad se haya enfriado completamente 
antes de limpiarla.
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USO & CUIDADO DE LOS ACCESORIOS

Uso & Cuidado:
$QWHV�GH�XVDUVH��ODYH�FRQ�MDEyQ�VXDYH�\�DJXD��R�HQ�XQ�ODYDYDMLOODV��VyOR�HQ�OD�SDUWH�
VXSHULRU��1XQFD�GHEHUi�OLPSLDUVH�FRQ�DEUDVLYRV�R�FRUWDGR�FRQ�QLQJ~Q�REMHWR�ÀORVR��
��1R�XWLOLFH�ÀEUD�PHWiOLFD�R�DOJ~Q�RWUR�REMHWR�ÀORVR�TXH�SXHGD�UD\DU�R�GDxDU���������������
HO�VLOLFyQ�

�� 1R�FRORTXH�ORV�SURGXFWRV�GH�VLOLFyQ�HQ�OD�UHMLOOD�PiV�DOWD�R�HO�DVDGRU�GH�XQ�������������������
KRUQR�FRQYHQFLRQDO�

��1R�LQWHQWH�FRUWDU�DOLPHQWRV�TXH�HVWpQ�GHQWUR�GH�ORV�DFFHVRULRV��&XDOTXLHU�PDO�XVR�
GH�ORV�DFFHVRULRV�LQYDOLGDUi�OD�JDUDQWtD�

1XHVWUR�PDWHULDO�GH�VLOLFyQ�SXHGH�UHVLVWLU�WHPSHUDWXUDV�GH�KDVWD�����)��SHUR�WHQJD�
HQ�FXHQWD�TXH�HVDV�WHPSHUDWXUDV�HVWiQ�SRU�HQFLPD�GH�ODV��UHFRPHQGDGDV�SDUD�HVWH�
SURGXFWR��/RV�GDxRV�FDXVDGRV�SRU�HVWH�WLSR�GH�XVR�QR�HVWDUiQ�FXELHUWRV�SRU�OD�JDUDQWtD�

��/LPSLH�OD�3DUULOOD�SDUD�$VDGR��OD�3DUULOOD�SDUD�+RUQHDU�\�OD�5HMLOOD�5HYHUVLEOH�FRQ�
DJXD�FDOLHQWH�MDERQRVD�\�XQD�HVSRQMD�QR�DEUDVLYD��R�HQ�HO�ODYDYDMLOODV�DQWHV�GHO�
SULPHU�XVR�\�GHVSXpV�GH�FDGD�XVR��(QMXDJXH�FRPSOHWDPHQWH��1R�UHPRMH�ORV�
DFFHVRULRV�SRU�ODUJRV�SHULRGRV�GH�WLHPSR�

��1R�WDOOH�ORV�DFFHVRULRV�FRQ�ÀEUDV�PHWiOLFDV��VROXFLRQHV�OLPSLDGRUDV�SDUD�KRUQR��QL�
XWLOLFH�OLPSLDGRUHV�R�PDWHULDOHV�DEUDVLYRV��\D�TXH�SRGUtDQ�UD\DUVH��/RV�UDVSRQHV�
PHQRUHV�R�OD�GHFRORUDFLyQ�QR�LPSDFWDUi�HQ�HO�IXQFLRQDPLHQWR�GH�ODV�SDUWHV�

��*XDUGH�HQ�XQ�OXJDU�VHFR�\�IUHVFR�
Nota: /RV�DFFHVRULRV�VRQ�RSFLRQDOHV�

Parrilla para Asado

Parrallia para 
Hornear

Rejilla Reversible

Tapete de Silicón

10 Moldes de Silicón 
para Cup cake
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GUÍA DE SOLUCIÓN DE PROBLEMAS

PROBLEMA POSIBLE CAUSAS(S) SOLUCION
/D�)UHLGRUD�GH�$LUH�
1X:DYH�%ULR�QR�
IXQFLRQD�

(O�DSDUDWR�QR�HVWi�
FRQHFWDGR�
1R�VH�SUHVLRQy�HO�ERWyQ�
21�2))�
1R�HVWi�OD�&DQDVWLOOD�HQ�
OD�)UHLGRUD�1X:DYH�%ULR�

&RQHFWH�OD�FODYLMD�HQ�XQ�FRQWDFWR�
DSURSLDGR��3UHVLRQH�HO�ERWyQ�21�
2))�GHVSXpV�GH�VHOHFFLRQDU�ORV�
DMXVWHV��&RORTXH�OD�&DQDVWLOOD�HQ�OD�
)UHLGRUD�1X:DYH�%ULR�

/RV�LQJUHGLHQWHV�HQ�OD�
&DQDVWLOOD�QR�HVWiQ�OR�
VXÀFLHQWHPHQWH�IULWRV�

6H�XVDURQ�GHPDVLDGRV�
LQJUHGLHQWHV�
/D�WHPSHUDWXUD�HV�PX\�
EDMD�
(O�WLHPSR�HV�PX\�FRUWR��

4XLWH�DOJXQRV�LQJUHGLHQWHV�GH�
OD�&DQDVWLOOD��/DV�SRUFLRQHV�
SHTXHxDV�VH�IUtHQ�PHMRU��)UtD�
D�XQD�WHPSHUDWXUD�PiV�DOWD��
3URJUDPH�OD�)UHLGRUD�SRU�PiV�
WLHPSR��

/D�FRPLGD�QR�VH�IUtH�
XQLIRUPHPHQWH�

$OJXQRV�LQJUHGLHQWHV�
QHFHVLWDQ�DJLWDUVH�D�
OD�PLWDG�GHO�WLHPSR�GH�
FRFFLyQ�

/RV�LQJUHGLHQWHV�TXH�VH�
HQFXHQWUDQ�HQ�OD�SDUWH�VXSHULRU�
QHFHLWDQ�VHU�DJLWDGRV�D�OD�PLWDG�
GHO�WLHPSR�GH�SUHSDUDFLRQ�

/DV�ERWDQDV�IULWDV�QR�
VDOHQ�FUXMLHQWHV�GH�OD�
)UHLGRUD�GH�$LUH�1X:DYH�
%ULR�

6H�XWLOL]y�XQ�WLSR�
GH�ERWDQD�TXH�
HVWi�GLVHxDGD�SDUD�
SUHSDUDUVH�HQ�XQD�
IUHLGRUD�WUDGLFLRQDO��

8WLOLFH�ERWDQDV�KHFKDV�SDUD�
KRUQRV�WUDGLFLRQDOHV�R�FHSLOOH�ODV�
ERWDQDV�FRQ�DFHLWH�GH�ROLYD�SDUD�
TXH�TXHGHQ�FUXMLHQWHV�

1R�VH�SXHGH�GHVOL]DU�OD�
&DQDVWLOOD�HQ�HO�DSDUDWR�

/D�&DQDVWLOOD�HVWi�PX\�
OOHQD�
/D�&DQDVWLOOD�QR�HVWi�
FRORFDGD�FRUUHFWDPHQWH�
HQ�OD�&DFHUROD��

1R�OOHQH�OD�&DQDVWLOOD�PiV�GH�XQ�
����SDUWHV���3UHVLRQH�OD�&DQDVWLOOD�
KDFLD�DEDMR�HQ�OD�&DFHUROD�KDVWD�
TXH�HVFXFKH�XQ�FOLFN�

6DOH�KXPR�EODQFR�GHO�
DSDUDWR�

(VWi�IULHQGR�DOLPHQWRV�
JUDVRVRV�
/D�&DFHUROD�WLHQH�
UHVLGXRV�JUDVRVRV�GH�ORV�
XVRV�DQWHULRUHV��

&XDQGR�VH�SUHSDUHQ�DOLPHQWRV�
JUDVRVRV�HQ�OD�)UHLGRUD�GH�$LUH�
%ULR��SXHGHQ�VXUJLU�JUDQGHV�
FDQWLGDGHV�GH�KXPR�\�DGKHULUVH�
D�OD�&DFHUROD��/D�JUDVD�SURGXFLUi�
KXPR�EODQFR�\�OD�&DFHUROD�SXHGH�
FDOHQWDUVH�PiV�GH�OR�KDELWXDO��
(VWR�QR�DIHFWDUi�HO�HIHFWR�ÀQDO���
$VHJ~UHVH�GH�OLPSLDU�OD�FDFHUROD�
FRUUHFWDPHQWH�GHVSXpV�GH�FDGD�
XVR�
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Contacte a Servicio al Cliente si ocurre alguno de estos errores 

Código
Error

E1 E2 E3
8Q�SUREOHPD�HQ�HO�

6HQVRU�
&RUWR�&LUFXLWR�HQ�

HO�6HQVRU
6REUHFDOHQWD-

PLHQWR

GUÍA DE SOLUCIÓN DE PROBLEMAS (Continuación)

/DV�SDSDV�D�OD�
IUDQFHVD�QR�VH�IUtHQ�
XQLIRUPHPHQWH�HQ�OD�
)UHLGRUD�GH�$LUH�1X:DYH�
%ULR�

/DV�SDSDV�QR�VH�
UHPRMDURQ�ELHQ�DQWHV�GH�
IUHtUODV��
1R�XVR�HO�WLSR�GH�SDSD�
DGHFXDGD�

5HPRMH�ODV�SDSDV�HQ�XQ�
UHFLSLHQWH�SRU�DO�PHQRV����
PLQXWRV��ViTXHODV�\�VpTXHODV�FRQ�
XQD�WRDOOD�GH�SDSHO��
8WLOLFH�SDSDV�IUHVFDV�\�DVHJ~UHVH�
GH�TXH�HVWpQ�ÀUPHV�GXUDQWH�VX�
FRFFLyQ��

/DV�SDSDV�D�OD�IUDQFHVD�
QR�VDOHQ�FUXMLHQWHV�
GH�OD�)UHLGRUD�GH�$LUH�
1X:DYH�%ULR�

/R�FUXMLHQWH�GH�ODV�
SDSDV�GHSHQGH�GH�OD�
FDQWLGDG�GH�DFHLWH�\�
DJXD�HQ�HOODV��

$VHJ~UHVH�GH�VHFDU�ELHQ�ODV�
SDSDV�DQWHV�GH�SRQHUOHV�DFHLWH��
&RUWH�ODV�SDSDV�PiV�SHTXHxDV�R�
DJUHJXH�XQ�SRFR�PiV�GH�DFHLWH�
SDUD�TXH�TXHGHQ�PiV�FUXMLHQWHV�

Si la unidad necesita ser reemplazada o devuelta al fabricante, contacte a nuestro 
Departamento de Servicio al Cliente al 

1-877-689-2838 o escriba a help@nuwavenow.com

GARANTÍA LIMITADA

NuWave Brio® 3Q Friedora de Aire Digital
LAS GARANTÍAS DEL FABRICANTE
/D�%ULR��4�)UHLGRUD�GH�$LUH�'LJLWDO��LQFOX\HQGR�OD�%DVH�GH�3RGHU��6DUWpQ��&DQDVWLOOD��
\�/D�0DOOD�GH�OD�&DQDVWLOOD�GHEHQ�HVWDU�OLEUHV�GH�GHIHFWRV�GHO�IDEULFDQWH���7RGRV�ORV�
FRPSRQHQWHV�HOpFWULFRV�HVWiQ�JDUDQWL]DGRV�SRU�XQ�DxR�D�SDUWLU�GH�OD�IHFKD�GH�FRPSUD��EDMR�
XVR�GRPpVWLFR�QRUPDO�\�FXDQGR�VRQ�RSHUDGRV�GH�DFXHUGR�FRQ�ODV�LQVWUXFFLRQHV�HVFULWDV�
GHO�IDEULFDQWH�
(O�IDEULFDQWH�SURSRUFLRQDUi�ODV�SLH]DV�\�PDQR�GH�REUD�QHFHVDULDV�SDUD�UHSDUDU�FXDOTXLHU�
SDUWH�GH�OD�)UHLGRUD�GH�$LUH�'LJLWDO�HQ�HO�'HSDUWDPHQWR�GH�6HUYLFLR�GH�1X:DYH��//&��
'HVSXpV�GH�OD�H[SLUDFLyQ�GH�OD�JDUDQWtD��HO�FRVWR�GH�OD�PDQR�GH�REUD�\�ODV�SLH]DV�VHUiQ�
UHVSRQVDELOLGDG�GHO�SURSLHWDULR�
LA GARANTÍA NO CUBRE
/D�*DUDQWtD�/LPLWDGD�VH�LQYDOLGD�VL�OD�UHSDUDFLyQ�HV�KHFKD�SRU�XQ�GLVWULEXLGRU�QR�DXWRUL]DGR�
R�VL�OD�SODFD�GHO�Q~PHUR�GH�VHULH�HV�UHWLUDGD�R��PDOWUDWDGD��(O�GHWHULRUR�QRUPDO�GHO�
DFDEDGR��SRU�XVR�R�H[SRVLFLyQ��QR�HVWi�FXELHUWR�SRU�HVWD�*DUDQWtD��(VWD�*DUDQWtD�/LPLWDGD�
WDPSRFR�FXEUH�IDOODV��GDxRV�R�GHVHPSHxR�LQDGHFXDGR�SRU�DFFLGHQWHV��GHVDVWUHV�QDWXUDOHV�
�FRPR�UHOiPSDJRV���YDULDFLRQHV�HQ�OD�SRWHQFLD�HOpFWULFD��DOWHUDFLRQHV��DEXVR��PDO�XVR��
DPELHQWHV�FRUURVLYRV��LQVWDODFLyQ�LQDGHFXDGD��R�IDOOD�HQ�OD�RSHUDFLyQ�GH�DFXHUGR�FRQ�ODV�
LQVWUXFFLRQHV�HVFULWDV�SRU�HO�)DEULFDQWH��XVR�QR�QRUPDO�R�FRPHUFLDO�
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GARANTÍA LIMITADA (Continuación)

PARA OBTENER EL SERVICIO
(O�SURSLHWDULR�WHQGUi�OD�REOLJDFLyQ�\�UHVSRQVDELOLGDG�GH��3DJDU�SRU�WRGRV�ORV�VHUYLFLRV�
\�SDUWHV�QR�FXELHUWDV�SRU�OD�JDUDQWtD��3UHSDJDU�HO�HQYtR�DO�\�GHVGH�HO�'HSDUWDPHQWR�
GH�6HUYLFLR�SDUD�FXDOTXLHU�SDUWH�R�VLVWHPD�GHYXHOWR�EDMR�HVWD�JDUDQWtD��(PSDFDU�
FXLGDGRVDPHQWH�HO�SURGXFWR�XWLOL]DQGR�HO�PDWHULDO�GH�UHOOHQR�DGHFXDGR�SDUD�SUHYHQLU�
FXDOTXLHU�GDxR�GXUDQWH�HO�WUiQVLWR��(O�HPSDTXH�RULJLQDO�HV�LGHDO�SDUD�HVWH�SURSyVLWR��
,QFOX\D�HQ�HO�HPSDTXH�HO�QRPEUH�GHO�SURSLHWDULR��GLUHFFLyQ��WHOpIRQR�GXUDQWH�HO�GtD��XQD�
GHVFULSFLyQ�GHWDOODGD�GHO�SUREOHPD�\�VX�´Q~PHUR�RGAµ�(Llame al 1-877-689-2838o 
escriba a help@nuwavenow.com) para obtener el RGA (Número de Autorización 
de Devolución del Producto).�3URSRUFLRQH�HO�PRGHOR�GHO�SURGXFWR��HO�Q~PHUR�GH�VHULH�\�
FRPSUREDQWH�GH�OD�IHFKD�GH�FRPSUD��XQD�FRSLD�GHO�UHFLER��FXDQGR�UHFODPH�VX�JDUDQWtD�
OBLIGACIONES DEL FABRICANTE
/DV�REOLJDFLRQHV�GHO�)DEULFDQWH�EDMR�HVWD�*DUDQWtD�/LPLWDGD�HVWiQ�UHVWULQJLGDV�D�OD�
UHSDUDFLyQ�R�UHHPSOD]R�GH�FXDOTXLHU�SDUWH�FXELHUWD�SRU�HVWD�*DUDQWtD�/LPLWDGD�TXH�VHD�
HQFRQWUDGD�GHIHFWXRVD��XQD�YH]�UHYLVDGD��EDMR�XQ�XVR�QRUPDO��/D�*DUDQWtD�/LPLWDGD�DSOLFD�
~QLFDPHQWH�HQ�ORV�(VWDGRV�8QLGRV�\�VyOR�SDUD�HO�FRPSUDGRU�RULJLQDO�HQ�ORV�FDQDOHV�GH�
GLVWULEXFLyQ�DXWRUL]DGRV�SRU�HO�IDEULFDQWH�
/$�*$5$17Ì$�/,0,7$'$�12�38('(�6(5�$/7(5$'$��&$0%,$'$�2�(;7(1','$�
(;&(372�325�81�,167580(172�325�(6&5,72�5($/,=$'2�325�(/�
)$%5,&$17(��/$�62/8&,Ð1�'(�5(3$5$&,Ð1�2�5((03/$=2�,1&/8,'$�(1�
(67$�*$5$17Ì$�(6�(;&/86,9$��(1�1,1*Ô1�&$62�(/�)$%5,&$17(�6(5É�
5(63216$%/(�325�'$f26�&216(48(17(6�2�,1&,'(17$/(6�$�&8$/48,(5�
3(5621$��6($�2�12�2&$6,21$'2�325�/$�1(*/,*(1&,$�'(/�)$%5,&$17(��
,1&/8<(1'2�6,1�/,0,7,$&,21�'$f26�325�3e5','$�325�862��&2672�'(�
5((03/$=2��'$f2�$�/$�3523,('$'��8�275$6�3e5','$6�021(7$5,$6�
$OJXQRV�HVWDGRV�QR�SHUPLWHQ�OD�H[FOXVLyQ�R�OLPLWDFLyQ�GH�GDxRV�UHOHYDQWHV�R�IRUWXLWRV��
DVt�TXH�OD�H[FOXVLyQ�PHQFLRQDGD�SRGUtD�QR�DSOLFDU��(VWD�*DUDQWtD�/LPLWDGD�SURSRUFLRQD�
GHUHFKRV�OHJDOHV�HVSHFtÀFRV�\�SRGUtDQ�KDEHU�RWURV�GHUHFKRV�TXH�YDUtHQ�HQWUH�HVWDGR�
\�HVWDGR��(;&(372�325�/2�48(�<$�6(�(;35(6Ð�'(�)250$�',)(5(17(��
(/�)$%5,&$17(�12�*$5$17,=$�(;35(6$�2�,03/Ì&,7$0(17(�325�/(<�8�
275$6��,1&/8<(1'2�6,1�/,0,7$&,21(6��/$6�*$5$17Ì$6�,03/Ì&,7$6�'(�
&20(5&,$/,=$&,Ð1�<�(-(5&,&,2�3$5$�81�3523Ð6,72�3$57,&8/$5�$�
&8$/48,(5�275$�3(5621$��/($�(/�0$18$/�'(/�868$5,2��6,�789,(5$�$/*81$�
'8'$�62%5(�(/�)81&,21$0,(172�2�/$�*$5$17Ì$�'(/�352'8&72��&217$&7(�
$�18:$9(��//&�
LEA EL MANUAL DEL PROPIETARIO: Si aún tiene alguna pregunta sobre el 
funcionamiento o la garantía del producto, comuníquese con NuWave, LLC al: 
1-877-689-2838 o por correo electrónico help@nuwavenow.com.



www.NuWaveNow.com

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

,WHP�1R��%0������$
5HY�����2*
01-17-2019

Model:�36011,36012, 120V, 60Hz, 1300 Watts
)RU�SDWHQW�LQIRUPDWLRQ�SOHDVH�JR�WR��ZZZ�QXZDYHQRZ�FRP�OHJDO�SDWHQW

Designed & Developed in USA by: 
NuWave, LLC
�����1��%XWWHUÀHOG�5RDG
/LEHUW\YLOOH��,/��������8�6�$�

Customer Service:
KHOS#QXZDYHQRZ�FRP���ZZZ�QXZDYHQRZ�FRP

0DGH�LQ�&KLQD
������1X:DYH��//&���$OO�5LJKWV�5HVHUYHG��


