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Vista P1N - - - 480x290 - 400 300 500 355 325 7 620x430x350 11

Vista P1 Brioche 300 1ph max 40 480x290 - 400 300 500 355 325 8 620x430x350 12

Vista P1 Hot 450 1ph max 70
downstairs

480x290 - 400 300 500 355 325 8 620x430x350 12

Vista P2N - - - 480x290 480x265 400 300 500 355 405 9 620x430x450 13

Vista P2 Brioche 300 1ph max 40 480x290 480x265 400 300 500 355 405 10 620x430x450 14

Vista P2 Hot 450 1ph max 70
downstairs

480x290 480x265 400 300 500 355 405 10 620x430x450 14

• Case for displaying and storing croissants, 
cakes and other snacks.

• Available with 1 or 2 levels.
• S/S extractable product holding surfaces.
• Aluminium, perfectly smooth base easy to clean.
• Transparent plexiglas structure and anodised  

aluminium profiles.
• 2 vertically openable doors .

VISTA BRIOCHE
• Hot version with adjustable thermostat.
• Heating at low temperatures to avoid drying the 

product.

VISTA HOT
• Hot version with adjustable thermostat
• Water tank to maintain humidity

• Vetrinette per l’esposizione ed il mantenimento 
di alimenti come brioche, dolci e stuzzichini

• Disponibile in 1 o 2 piani
• Piani d’appoggio estraibili in acciaio inox
• Basamento in alluminio perfettamente liscio per 

una facile pulizia
• Struttura in plexiglas trasparente e profili di 

alluminio anodizzato
• 2 porte apribili verticalmente

VISTA BRIOCHE
• Versione calda con termostato regolabile
• Riscaldamento a bassa temperatura per evitare 

di seccare il prodotto

VISTA HOT
• con regolazione temperatura
• Vaschetta d’acqua per il mantenimento 

dell’umidità.

pastry display cabinets
vetrinette brioche
VISTA
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