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MEINE PHILOSOPHIE

»Essen sollte vor allen Dingen eines: Dich gliicklich machen.”

Zuhause am Kuchentisch esse ich persénlich am liebsten klassische
Hausmannskost — einfache deutsche Gerichte & Eintopfe. Inspiriert von
meiner Kindheit in Schwaben, serviere ich meinen Gasten im MULLERS
handfeste Speisen mit dem gewissen Extra.

Das MULLERS steht fiir mich fiir ehrliches Handwerk in einem besonde-
ren Ambiente. Jeder soll sich hier heimisch & willkommen fiihlen, denn
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,Heimat“ konnen viele Orte sein, das kdnnen Menschen sein, das kann
eine Melodie sein, ein Bild, ein Geflihl oder auch eine gemeinsame Zeit
mit gutem Essen.

Ich hoffe, Ihr teilt dieses Gefiihl —Ich freue mich auf jeden Fall sehr Gber
Euren Besuch!

Euer Nelson Miiller

UNSERE STANDORTE

Das MULLERS gibt es nicht nur in Essen-Riittenscheid, sondern auch
im Rheingau mit einem atemberaubenden Blick Uber die Weinberge
und seit Mai 2023 ganz neu auch auf Norderney direkt am Weststrand.

ESSEN-RUTTENSCHEID

MULLERS AUF DER RU - Rittenscheider Str. 62, 45130 Essen
Telefon: +49 (0) 201 7993 77 01
E-Mail: muellers@nelson-mueller.de

BURG SCHWARZENSTEIN — RHEINGAU

MULLERS AUF DER BURG - Rosengasse 32, 65366 Geisenheim
Telefon: +49 (0) 6722 99500
E-Mail: info@burg-schwarzenstein.de

NORDERNEY

MULLERS AUF NORDERNEY - Am Weststrand 3-4, 26548 Norderney
Telefon: +49 (0) 4932 5219900
E-Mail: office@muellers-norderney.de v

nelson-mueller.de
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ASSIETTES SPECIALES

Waurstvariation aus der MEetzZgEIrtheKe .......ooviiiiiiiiii et 12,50
PortionJordan OliVen ....................ccoooiiiiiiii e (V) e 11,50
@ Tartar vom Hereford Rind mit Rote Bete Sorbet, Senfsaat und Creme de Bresse........c.ccceeeveeeveeennnn.. 26,50
Miillers Sauerteigbrot Nachbestellung (2 Scheiben) N . L. .
) . Miillers Raucherlachs Balmi im Noriblatt
mit gesalzener Bio Butter aus dem Schwarzwald von den Butter Boyz.........cccooceevvevvieiiiieennenn @ ..... 4,50 . . N . .
mit Sud von Staudensellerie & griinen Apfeln und Reibekuchen ..o 26,50
Vitello Tonnato mit Balfego Thunfisch und gepufften Kapern ..o 25,50
VORSPEISEN & SALATE . o )
Jahrgangssardinen in Oliven6l mit Brotchip und Salat von alten Tomatensorten..........cccoeeeeveeeneenen. 18,00
Bunter Salat der Saison
verschiedene Blattsalate, Mllers eingelegtes Gemuse, Kerne und NUsse,
wahlweise mit Himbeervinaigrette oder unserem HausAreSSiNg........cccooveeieirenieinerieeieianas @ ..... 15,50 FRUIT DE MER
= mit Fischfilets aus unserer Fischtheke ..., +18,00 Prunier” Caviar vom sibirischen Stor
+ mit gebratenen Steakstreifen, ca. 160 g vom Irish Hereford Rind..........c.ccocooviiiiiiiiiiicicccce + 18,00 klassisch mit Blinis, Friihlingslauch, Schalotte, gehacktem Ei und Créme fraiche
« mit gegrillten, argentinischen Wildfang-Rotgarnelen, 5 Stk..............c.cccoeviiiiiiiiiiiiiecce + 18,00 « feines, schwarzes Korn, kréftig, Wirzig, 15 8/ 30 8 ceovvvvveeiiiieiiieieee et 52,00 / 96,00
SUPPEN
Norderneyer Kartoffelcremesuppe mit Wurzelgemuse, Croltons und Schmand............cccocoeevvienenne. 10,00 MULLERS KLASSIKER

- mit Nordseekrabben
« mit gebackener Boudin Noir und Apfel

Bouillabaisse mit Venusmuscheln, Queller & Sauce ROUIIIE ........ccviiviiiiiiiieeeee e 19,50

VEGETARISCH / VEGAN @

Risotto mit gegrilltem griinen und WeilRem SPargel........cooviiiiiiiieie e 25,50
FLEISCH

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust

mit geflaimmtem Bimi Kohl, griiner PfefferrahmsoRe und StRkartoffelplree ..........cccocvevveiererieiveianns, 32,00
MULLERS Wagyu Burger

mit Cheddar, Brioche Bun, Livar Coppa Schinken & belgischen Pommes .........ccccocvoviiiiiiiiiieeiccee 35,00
Filet vom Irish Hereford Rind 200g

mit grinem Spargel, Kartoffelbaumkuchen und SchalottensoRe........cccovvveieieriiiiieee e 49,00

MULLERS Wiener Schnitzel vom Donald Russell Kalb, Preiselbeeren, Limette & Anchovis

* mit belgischen Pommes & hausgemachter Mayo oder Ketchup.
e oder mit schwabischem Kartoffelsalat

FISCH

Steinbutt mit Safranrisotto, Fenchel und Noilly PratSORE .........c.coveoviiuiiieieciecicceeeeccee e

Frischer Fisch Tagesempfehlung mit Blattspinat, Kartoffelplree und Zitronen Beurre Blanc................

DESSERT

Mousse von Yuna EdelweiR 37% Original Beans Schokolade
mit Himbeerrhabarber und PistaziENSPONEE ....cvoiiiiiiit e

Miillers Kaiserschmarrn mit Gewrzapfeln und Salzkaramelleis...........cccoveviviiiiiiiiciiicceeeeee
Pralinen Auswahl aus der Schote Patisserie, Pro StUCK ..........ccooeiiiiiieiiieiece e

Kaseauswahl vON WaltMmann.................oooiiiiiii ettt




