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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA, ESPERAMOS QUE SE AJUSTE A
SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO.

ADVERTENCIA

POR FAVOR, UTILICE LAS INSTRUCCIONES DE USO CUIDADOSAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL
PRODUCTO. GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA CONSULTAS FUTURAS

DESCRIPCION

1. Asa

2. Palanca de elevacién izquierda

3. Carcasa superior

4. Indicador de encendido

5. Indicador de listo

6. Placa de calentamiento

7. Carcasa inferior

8. Palanca de elevacién derecha

9. Palanca de desbloqueo de la bisagra

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacién estd dafiado, este debera ser
reemplazado por el fabricante, un agente de servicio o
personal cualificado equivalente, a fin de evitar cualquier
riesgo.

Los nifios a partir de 8 afios y las personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
con falta de experiencia y conocimientos, pueden utilizar
este aparato solo si se encuentran bajo supervision o se les
ha proporcionado instrucciones acerca del uso del aparato
de forma segura, asi como haber comprendido los peligros
que conlleva su uso.



Los nifios no deben jugar con el aparato. Los nifios no
podrén realizar la limpieza y el mantenimiento de usuario, a
menos que sean mayores de 8 afios y se encuentren bajo la
supervision de una persona adulta.

Mantenga el aparato y su cable de alimentacién fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afos.

Los aparatos no estédn pensados para funcionar mediante
un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Proceda conforme a la seccibn de mantenimiento vy
limpieza del presente manual para la limpieza.

Este aparato estd disefiado para utilizarse a una altitud
maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Cualquier uso incorrecto o manipulacion indebida del producto anularé la garantia.

Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que aparece
indicado en la etiqueta del mismo.

El cable de alimentacion no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.

No utilice, conecte o desconecte el aparato a la red de suministro eléctrico con las manos o los pies
mojados.

No tire del cable de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier averia o
dafo y pongase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no
abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca
puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe o la unidad de coccién en agua
o cualquier otro liquido.

Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando no lo utilice y antes de limpiarlo. Deje que se enfrie
antes de limpiarlo.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede provocar un incendio, una descarga
eléctrica o riesgo de lesiones a las personas.

No utilizar en el exterior ni con fines comerciales.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o del mostrador, ni que toque
superficies calientes.
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No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico o de un horno calentado.
Desenchufe la unidad cuando termine de usarla.
No utilice el aparato para un uso distinto al previsto.

Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, este aparato tiene un enchufe con toma de tierra. Si el
enchufe no encaja correctamente en la toma de corriente, péngase en contacto con un electricista
cualificado. No modifique el enchufe de ninguna manera ni utilice un adaptador.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningin dafo que se pueda ocasionar a personas, animales
u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DEL PRIMER USO

Retire todos los envoltorios

Limpie las placas de coccién pasando una esponja o un pafio humedecido en agua tibia. No sumerja el
aparato ni deje correr el agua directamente sobre las superficies de coccién.

Seque la unidad con un pafio o una servilleta de papel.

Para obtener mejores resultados, cubra ligeramente las placas de coccion con un poco de aceite de
cocina o espray de cocina.

Aviso: Cuando su contact grill se caliente por primera vez, puede desprender un poco de humo u olor.
Esto es normal en muchos aparatos de calentamiento. Esto no afecta a la seguridad de su aparato.

COMO USAR EL PRODUCTO

Antes de utilizar el aparato por primera vez, despegue los materiales promocionales y de embalaje, y
compruebe que las placas de coccion estan limpias y sin polvo. Si es necesario, pase un pafio hUmedo
por encima. Para obtener mejores resultados, vierta una cucharadita de aceite vegetal en las placas
antiadherentes. Extienda con un pafio de cocina absorbente y limpie el exceso de aceite.

PREPARACION DE SU CONTACT GRILL

Cierre el contact grill y conéctela a la toma de corriente, encontraré las luces de encendido, indicando
que el contact grill ha empezado a funcionar. Al cabo de unos minutos se encenderé la luz que indica
que el contact grill ha terminado de calentarse y ya esté lista para utilizarse. Ahora ya puede cocinar la
comida a su gusto.

Precaliente el contact grill durante unos 3 a 5 minutos para alcanzar la temperatura de coccion, cuando
la luz verde se encienda, el contact grill estara lista para su uso.



COCCION

Para usar como grill de contacto

« Prepare las hamburguesas, la carne u otros alimentos y coléquelos en la placa de coccion inferior.

« Cierre la placa de coccion superior que dispone de una bisagra de sujecion disefiada para presionar
uniformemente los alimentos. La placa superior debe estar completamente bajada para conseguir las
marcas de la parrilla en los alimentos seleccionados.

« Cuando los alimentos estén cocinados, utilice el asa para abrir la tapa. Retire la comida con la ayuda
de una espétula de plastico. No utilice nunca pinzas metélicas ni cuchillos, ya que pueden dafar el
revestimiento antiadherente de las placas de coccién.

Para usar como sandwichera grill

« Prepare los sandwiches como se indica y coldéquelos en la placa de coccién inferior. Coloque siempre
los s&ndwiches hacia la parte posterior de la placa de coccién inferior.

« Cierre la placa de coccion superior que dispone de una bisagra de sujecion disefiada para presionar
uniformemente el sandwich. La placa superior debe estar completamente bajada para cocinar
sandwiches.

« Cocinar de 3 a 6 minutos o hasta que se dore, ajustando el tiempo a su gusto.

« Cuando el sdndwich esté cocinado, utilice el asa para abrir la tapa. Retire el sdndwich con la ayuda de
una espatula de plastico. No utilice nunca pinzas metélicas ni cuchillos, ya que pueden dafar el
revestimiento antiadherente de las placas de coccién.

« Utilice la contact grill como una sandwichera grill para cocinar a la parrilla sdndwiches, panes y
quesadillas.

« La contact grill se ha disefiado con un mango y una bisagra Unicos que permiten que la tapa se ajuste
al grosor de los alimentos. Puede facilmente cocinar a la parrilla cualquier cosa, desde una patata en
rodajas finas hasta un grueso solomillo, con resultados uniformes.

» Cuando cocine més de un alimento en el grill de contacto, es importante que el grosor de los alimentos
sea consistente para que la tapa se cierre uniformemente sobre los alimentos.

Para utilizar como parrilla abierta

 Coloque el contact grill en una superficie plana y limpia donde vaya a cocinar. el contact grill puede
colocarse en posicién plana.

« La placa superior/tapa esté nivelada con la placa inferior/base. Las placas superior e inferior se
alinean para crear una gran superficie de coccién. Botén de angulo: con la mano izquierda en el asa,
utilice la mano derecha para deslizar la palanca hacia usted. Empuje el asa hacia atras hasta que la
tapa quede plana sobre la encimera. La unidad permaneceré en esta posicion hasta que levante el asa

y la tapa para volver a la posicién cerrada.

« Utilice el contact grill como una parrilla abierta para cocinar hamburguesas, chuletones, aves de
corral (no recomendamos cocinar pollo con hueso, ya que no se cocina uniformemente en una parrilla
abierta), pescado y verduras.

« Cocinar en la parrilla abierta es el método més versatil de utilizbcontact grill. En la posiciénabierta,
tiene el doble de superficie para la parrilla.

« Tiene la opcién de cocinar diferentes tipos de alimentos por separado sin combinar sus sabores, o
cocinar grandes cantidades del mismo tipo de alimento. La posicion abierta también admite diferentes
cortes de carne con distintos grosores, lo que le permite cocinar cada alimento a su gusto.



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

» Desenchufe siempre el contact grill y deje que se enfrie antes de limpiarla. La unidad es mas facil de
limpiar cuando esté ligeramente caliente. No es necesario desmontar el contact grill para limpiarla.
Nunca sumerja el contact grill en agua ni la meta en el lavavajillas.

 Limpie las placas de coccidn con un pafio suave para eliminar los restos de comida. Para los residuos
de comida horneada, exprima un poco de agua tibia mezclada con detergente sobre los residuos de
comida y luego limpie con un estropajo de plastico no abrasivo o coloque papel de cocina hiUmedo sobre
la parrilla para humedecer los residuos de comida.

* No utilice nada abrasivo que pueda rayar o dafiar el revestimiento antiadherente.

« No utilice utensilios metélicos para quitar los alimentos, ya que pueden dafar la superficie
antiadherente.

» Limpie el exterior de la contact grill solo con un pafio himedo. No limpie el exterior con ningin
estropajo abrasivo o lana de acero, ya que dafiaré el acabado. No sumerja el aparato en agua ni en
ningun otro liquido.

* No lo introduzca en el lavavajillas.

ALMACENAMIENTO

« Desenchufe siempre el contact grill antes de guardarla.
 AsegUrese siempre de que el contact grill esté fria y seca antes de guardarla.
« El cable de alimentacion se puede enrollar en la parte inferior de la base para guardarlo.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos
E eléctricos y electronicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Europea para la
eliminacion y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos.

No tire este producto a la basura. Acuda al centro de recogida de residuos eléctricos y
electronicos més cercano a su domicilio.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA. ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENCAO AS INSTRUGCOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO.
GUARDE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR

DESCRICAO

1. Pega

2. Alavanca de elevacdo esquerda

3. Invélucro superior

4. Indicador de alimentacéo

5. Indicador de “Pronto a utilizar”

6. Chapa de aquecimento

7. Invélucro inferior

8. Alavanca de elevac&o direita

9. Alavanca de libertagdo da dobradica

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido pelo
fabricante, pelo respetivo técnico ou por pessoal
igualmente qualificado, de modo a evitar riscos.

O aparelho pode ser usado por criangcas com 8 anos ou
mais e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou falta de experiéncia ou
conhecimento, sob supervisdo ou se lhes tiverem sido
dadas instrucdes relativas a utilizacdo do aparelho de
forma segura e entenderem os perigos envolvidos.

As criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza
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e a manutencdo do utilizador ndo devem ser feitas por
criancas, a ndo ser que tenham mais de 8 anos e que as
realizem sob superviséo.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de
criancas com menos de 8 anos.

Os aparelhos ndo se destinam a ser operados por meio de
um temporizador externo ou de um sistema de controlo
remoto separado.

Para limpar, proceda de acordo com a seccdo de
manutencao e limpeza deste manual.

Este aparelho estd preparado para ser utilizado a uma
altitude maxima de até 2000 m acima do nivel do mar.

AVISOS IMPORTANTES

A utilizacdo incorreta ou o manuseamento inadequado do produto resultardo na anulagdo da garantia.
Antes de ligar o produto, verifique se a tens&o da rede elétrica coincide com a indicada na etiqueta do
produto.

O cabo de alimentag&o n&o deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a utilizacdo.
N3o utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as mé&os e/ou os pés molhados.
N&o puxe o cabo de ligacdo para o desligar, nem o use como pega.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um
servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situagdes de risco, ndo abra o
aparelho. As reparacdes ou intervencdes a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo por
pessoal técnico qualificado do servigo técnico oficial da marca.

Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou a unidade de confecdo em agua
ou qualquer outro liquido.

Desligue o aparelho da tomada quando este nao estiver a ser utilizado e antes de proceder a sua
limpeza. Deixe arrefecer o aparelho antes de o limpar.

A utilizacdo de acessérios ndo recomendados pelo fabricante pode resultar em incéndios, choques
elétricos ou o risco de ferimentos provocados nas pessoas.

Nao utilize no exterior ou para fins comerciais.

N&o permita que o cabo de alimentac&o fique pendurado na extremidade da mesa ou do balc&o, ou que
entre em contacto com superficies quentes.

N&o coloque o aparelho nas proximidades ou sobre um fogo (elétrico ou a gas) ou um forno quente.
Desligue a tostadeira quando esta n&o estiver a ser utilizada.

N&o utilize o aparelho para outro fim que n&o o previsto.



De forma a reduzir o risco de choque elétrico, este aparelho inclui uma ficha com ligacdo a te$esa
ficha nd@ncaixar completamente na tomada elétrica, entre em contacto com um eletricista qualifica-
do. N&o reate quaisquer modificagbadita. Em alternativa, utilize um adaptador.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provocados a
pessoas, animais ou objetos devido & inobservancia destas adverténcias.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO
ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retire todas as embalagens

Limpe as chapas de confecdo com uma esponja ou um pano humedecido com &gua quente. Ndo
mergulhe a tostadeira em agua nem coloque 4gua corrente diretamente nas superficies de confeg&o.
Seque com um pano ou com papel de cozinha.

Para obter melhores resultados, unte as chapas de confegdo com um pouco de 6leo ou spray de
cozinha.

Aviso: Quando a sua el contact grill for aquecida pela primeira vez, pode libertar algum fumo ou
odor. Esta situacao é normal em muitos aparelhos aquecidos. A mesma nao afeta a seguranca do
seu aparelho.

COMO UTILIZAR

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, retire todos os materiais promocionais e embalagens e
verifique se as chapas estdo limpas e sem pd. Se necessario, limpe-o com um pano humido. Para
melhores resultados, verta uma colher de ché de dleo vegetal sobre as chapas antiaderentes. Espalhe
0 6leo com uma folha de papel de cozinha e limpe o excesso.

PREPARAR A SUA Contact GRILL

Feche e contact grill e ligue-a a tomada. As luzes indicadoras irdo acender-se, o que significa que e
contact grill esté ligada e iniciou o aquecimento. Depois de alguns minutos, a luz ficaré ligada como
indicagdo de que e contact grill ja aqueceu e esté pronta a ser utilizada. Poder, agora, cozinhar da
forma que pretender.

Deixe preaquecer durante 3 a 5 minutos para que este atinja a temperatura ideal para cozinhar. A luz
verde ird acender-se e e contact grill estaré pronta a ser utilizada.

COZINHAR

Utilizar como prensa de contacto

« Prepare os hamburgueres, a carne ou outros alimentos e coloque-os na parte inferior da chapa de
confec&o.

» Feche a chapa de confec&o superior que possui uma dobradica flutuante para pressionar os
alimentos de forma uniforme. A chapa superior deve estar completamente para baixo para que os
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alimentos fiquem com as marcas da chapa.

» Quando os alimentos estiverem cozinhados, utilize a pega para abrir a tampa. Retire os alimentos
com a ajuda de uma espétula de plastico. Nunca utilize tenazes de metal ou facas j& que estas podem
danificar a pelicula antiaderente das chapas de confecao.

Utilizar como prensa

« Prepare a sanduiche de acordo com o pretendido e coloque-a na chapa de confegdo inferior.
Coloque-a sempre mais préxima da parte de tras da chapa de confec&o inferior.

» Feche a chapa de confeg&o superior que possui uma dobradica flutuante para pressionar a sandui-
che de forma uniforme. A chapa superior deve estar completamente em baixo para cozinhar as
sanduiches.

« Cozinhe durante 3 a 6 minutos ou até que fique dourada, ajustando o tempo de acordo com o seu
gosto pessoal.

« Quando a sanduiche estiver cozinhada, utilize a pega para abrir a tampa. Retire a sanduiche com a
ajuda de uma espéatula de plastico. Nunca utilize tenazes de metal ou facas ja que estas podem
danificar a pelicula antiaderente das chapas de confegao.

« Utilize e contact grill como prensa para grelhar sanduiches, paes e quesadillas.

» E contact grill foi concebida com uma pega e dobradiga exclusivas que permitem que a parte
superior seja ajustada, consoante a espessura dos alimentos. Pode grelhar qualquer alimento de forma
facil, desde batatas cortadas em rodelas finas, até bifes de lombo grossos, obtendo resultados
semelhantes.

« Ao cozinhar mais de um tipo de alimento na prensa de contacto, é importante que a espessura dos
alimentos seja consistente para que a parte superior feche uniformemente sobre todos os alimentos.
Utilizar totalmente aberta

« Coloque e contact grill na superficie limpa e plana onde pretende cozinhar. E contact grill pode ser
colocada numa posicdo plana.

« A chapa superior fica ao mesmo nivel que a chapa inferior. As chapas superior e inferior ficam
alinhadas, de forma a criar uma Unica e maior superficie de confe¢&o. Botdo de angulo « Com a mao
esquerda na pega, utilize a sua mao direita para fazer deslizar a alavanca na sua direcdo. Empurre a
pega para tras até que a placa superior fique pousada no balc3o. E contact grill ird manter-se nesta
posicdo até que levante a pega e a parte superior e a volte a fechar.

« Utilize e contact grill totalmente aberta para cozinhar hamburgueres, bifes, aves (ndo recomendamos
cozinhar pegas de frango com osso, j& que a cozedura nao é uniforme e contact grillaberta), peixe e
legumes.

» Cozinhar com e contact grill totalmente aberta é o método de utilizacdo mais versétil. Tendo e
contact grill aberta, tem & sua disposigdo uma dupla superficie para colocar alimentos.

« Dispde da opgdo de cozinhar diferentes tipos de alimentos separadamente, sem misturar os sabores,
ou de cozinhar grandes quantidades do mesmo alimento em simultaneo. A posicao aberta também
permite cozinhar diferentes cortes de carne com diferentes espessuras, permitindo que a cozedura
seja feita ao seu gosto.

MANUTENCAO E LIMPEZA

« Desligue sempre e contact grill da tomada e deixe arrefecer antes de proceder a sua limpeza. E mais
facil limpar e contact grill enquanto esté ainda morna. Nao é necesséario desmontar e contact grill para
proceder a sua limpeza. Nunca mergulhe a tostadeira em 4gua, nem a coloque na méaquina de lavar a
loica.

« Limpe as chapas de confegdo com um pano macio para remover residuos de alimentos. Para restos
de alimentos incrustados, borrife um pouco de dgua misturada com detergente sobre os residuos e, de
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seguida, limpe com um esfregao de plastico ndo abrasivo, ou coloque papel de cozinha molhado sobre
a tostadeira para humedecer os residuos de alimentos.

« N&o utilize objetos abrasivos que possam arranhar a superficie ou danificar a pelicula antiaderente.

« Nao utilize utensilios de metal para retirar os seus alimentos j& que estes podem danificar a
superficie antiaderente.

« Limpe o exterior e contact grill apenas com um pano humido. Nao limpe o exterior com um esfregdo
abrasivo ou palha d'aco j& que ir4 danificar o acabamento. Nao mergulhe o aparelho em &gua ou em
qualquer outro liquido.

« N&o cologue o aparelho na maquina de lavar a loica.

ARRUMACAO

» Desligue sempre e contact grill antes de a arrumar.
« Garanta que e contact grill est4 fria e seca antes de a arrumar.
» O cabo de alimentacdo pode ser enrolado na parte de baixo da base para arrumacao.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos, conhecida como REEE, que fornece a
base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminag&o e reutilizagdo de residuos de
equipamentos elétricos e eletrénicos. Ndo deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao
B onto de recolha de residuos elétricos e eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOU FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE USE THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE
THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE

DESCRIPTION

1. Handle

2. Left Lift lever

3. Upper Housing

4. Power indicator

5. Ready indicator

6. Heating plate

7. Lower Housing

8. Right lifting lever
9. Hinge release lever

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.
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Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Proceed according to maintenance and cleaning section of
this manual for cleaning.

This device is designed for use at a maximum altitude up to
2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.
Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand”s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

To protect against risk of electric shock, do not immerse the cord, plug or cooking unit in water or any
other liquid.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before cleaning appliance.

The use of accessory attachments not recommended by the manufacturer may result in fire, electrical
shock, or risk of injury to persons.

Do not use outdoors or for commercial purposes.

Do not let power cord hang over the edge of the table or counter, or touch hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric burner or heated oven.

Unplug the unit when finished using.

Do not use appliance for other than intended use.

To reduce the risk of electric shock this appliance has a grounded plug. If the plug does not fit fully into
the electrical outlet contact a qualified electrician. Do not modify the plug in any way or use an adaptor.



B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE FIRST USE

Remove all packaging

Clean the cooking plates by wiping a sponge or cloth dampened in warm water. Do not immerse the unit
and do not run water directly on the cooking surfaces.

Dry with a cloth or paper towel.

For best results, lightly coat the cooking plates with a little cooking oil or cooking spray.

Notice: When your contact grill is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

HOW TO USE

Before using the appliance for the first time, peel off any promotional materials and packaging materials,
and check that the cooking plates are clean and free of dust. If necessary, wipe over with a damp cloth.
For best results, pour a teaspoon of vegetable oil on to the non-stick plates. Spread over with an absor-
bent kitchen towel and wipe off any excess oil.

PREPARING YOUR Contact GRILL

Close the contact grill and plug it into the wall outlet, you will find the power lights, indicating that the
contact grill has begun power. After a few minutes you will find the light is on, indicating that the
contact grill has finished heating and prepared. Then you can cook the food to your liking.

Preheat for about 3 to 5 minutes to reach the baking temperature, the green light on, and the
contact grillis ready for use.

COOKING

To Use as a Contact Grill

« Prepare the burgers, meat or other foods and place them onto the bottom cooking plate.

« Close the top cooking plate which has a floating hinge that is designed to evenly press down on the
food. The top plate must be fully lowered to achieve grill marks on the selected foods.

» When the foods are cooked use the handle to open the lid. Remove the food with the help of a plastic
spatula. Never use metal tongs or a knife as these can cause damage to the non-stick coating of the cook
plates.

« Use the contact grill as a contact grill, when you want to cook something in a short amount of time or
when you are looking for a healthy method of grilling.
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To Use as Press grill

* Prepare the sandwiches as directed and place it onto the bottom cooking plate. Always place sandwi-
ches towards the rear of the bottom cooking plate.

« Close the top cooking plate which has a floating hinge that is designed to evenly press down on the
sandwich. The top plate must be fully lowered to cook sandwiches.

» Cook for about 3 to 6 minutes or until golden brown, adjusting the time to suit your own individual taste.
» When the sandwich is cooked use the handle to open the lid. Remove the sandwich with the help of a
plastic spatula. Never use metal tongs or a knife as these can cause damage to the non-stick coating of
the cook plates.

« Use the contact grill as a Press grill to grill sandwiches, breads and quesadillas.

» The contact grill was designed with a unique handle and hinge that allows the cover to adjust to the
thickness of the food. You can easily grill anything from a thinly-sliced potato to a thick sirloin steak with
even results.

To Use as Open grill

« Place contact grillon a clean flat surface where you intend to cook. The contact grill can be positioned
in flat position.

Hinge Release

Levere Upper plate/cover is level with lower plate/base. The upper and lower plates line up to create one
large cooking surface.

Angle buttone With you left hand on the handle, use your right hand to slide the lever toward you. Push
the handle back until the cover rests flat on the counter. The unit will stay in this position until you lift
the handle and cover to return it to the closed position.

« Use the contact grill as an open grill to cook burgers, steak, poultry (we do not recommend cooking
bone-in chicken, since it does not cook evenly on an open grill), fish and vegetables.

» Cooking on the open grill is the most versatile method of using the contact grill. In the open position,
you have double the surface area for grill.

* You have the option of cooking different types of foods on separates without combining their flavors,
or cooking large amounts of the same type of food. The open position also accommmodates different
cuts of meat with varying thicknesses, allowing you to cook each piece to your liking.

MAINTENANCE AND CLEANING

« Always unplug the contact grill and allow it to cool before cleaning. The unit is easier to clean when
slightly warm. There is no need to disassemble contact grill for cleaning. Never immerse the
contact grill in water or place in dishwasher.

» Wipe cooking plates with a soft to remove food residue. For baked on food residue squeeze some warm
water mixed with detergent over the food residue then clean with a non abrasive plastic scouring pad or
place wet kitchen paper over the grill to moisten the food residue.

« Do not use anything abrasive that can scratch or damage the non-stick coating.

« Do not use metal utensils to remove your foods, they can damage the non-stick surface.

» Wipe the outside of the contact grill with a damp cloth only. Do not clean the outside with any
abrasive scouring pad or steel wool, as this will damage the finish. Do not immerse in water or any other
liquid.

» Do not place in the dishwasher.
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STORAGE

« Always unplug the contact grill he contact grill is cool and dry before

string.

» The power cord can be wrapped around the bottom of base for storing.

PRODUCT DISPOSAL

hi¢

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic
devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal
framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste
electronic and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going
to the electrical and electronic waste collection center closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS POUR L’ACHAT D’UN PRODUIT UFESA. NOUS ESPERONS
QUE LE PRODUIT SERA CONFORME A VOS ATTENTES.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES CONSIGNES D’UTILISATION AVANT D’UTILISER LE
PRODUIT. VEUILLEZ CONSERVER CES INSTRUCTIONS DANS UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR
VOUS Y REFERER ULTERIEUREMENT.

DESCRIPTION

1. Poignée

2. Levier de levage gauche

3. Partie supérieure

4. Indicateur d'alimentation

5. Indicateur « prét »

6. Plaque chauffante

7. Partie inférieure

8. Levier de levage droit

9. Levier de dégagement de la charniére

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant des qualifications similaires, afin d'éviter
tout danger.

Cet appareil électroménager peut étre utilisé par des
enfants agés de 8 ans et plus ainsi que par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites si elles sont supervisées ou si des instructions
concernant 'utilisation de l'appareil électroménager d'une
maniere sdre leur ont été données et qu'elles comprennent
les dangers impliquer.
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Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil
électroménager. Le nettoyage et |'entretien par ['utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants a moins qu'ils
soient 4gés de plus de 8 ans et qu'ils soient supervisés.

Veuillez conserver l'appareil électroménager et son cordon
hors de portée des enfants 4gés de moins de 8 ans.

Les appareils ménagers ne sont pas destinés a étre mis en
route au moyen d'une minuterie externe ou d'un systéme de
commande a distance.

Veuillez respecter les instructions indiquées dans la section
« Entretien et nettoyage » de ce manuel, pour effectuer le
nettoyage.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit annulera la garantie.

Assurez-vous que la tension secteur du lieu oU vous utilisez l'appareil électroménager, soit la méme que
celle indiquée sur ['étiquette du produit, avant de brancher le produit.

Le cable de raccordement au secteur ne doit pas étre emmélé ni enroulé autour du produit pendant
l'utilisation de ce dernier.

N'utilisez pas |'appareil, ne branchez pas et ne débranchez pas la prise secteur de 'appareil lorsque vous
avez les mains et/ou les pieds mouillés.

Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation pour débrancher l'appareil et ne l'utiliser pas comme poignée
Débranchez immédiatement le produit du secteur en cas de panne ou si l'appareil est endommagé et
contactez un service d'assistance technique agréé. Afin d'éviter tout risque de danger, n'ouvrez pas
l'appareil. Seul le personnel technique qualifié du service d'assistance technique agréé de la marque peut
effectuer des réparations ou des procédures sur l'appareil.

Afin d'éviter tout danger de choc électrique, ne pas immerger le cordon d'alimentation, la fiche ni appareil
dans de ['eau ni dans tout autre liquide.

Débranchez l'appareil de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.



L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant peut engendrer un incendie, un choc
électrique, ou des blessures.

Ne pas utiliser l'appareil a l'extérieur ni a des fins commerciales.

Ne pas laisser le cordon d'alimentation pendre depuis 'extrémité d'une table ou d’un plan de travail, ni
entrer en contact avec des surfaces chaudes.

Ne mettez pas 'appareil sur, ni a proximité d'un brileur, a gaz ou électrique, ni dans un four chaud.
Débranchez l'appareil lorsque vous avez fini de ['utiliser.
Ne pas utiliser 'appareil a des fins autres que celles pour lesquelles il a été congu.

Cet appareil est équipé d'une fiche de mise a la terre afin de réduire le risque de choc électrique. Veuillez
faire appel & un électricien qualifié si la prise de l'appareil ne rentre pas complétement dans la prise
secteur. Ne modifiez jamais la fiche et n'utilisez pas d'adaptateur.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant survenir aux personnes,
animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

CONSIGNES D’UTILISATION
AVANT LA TOUTE PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Nettoyez les plaques de cuisson avec une éponge ou un chiffon imbibé d'eau tiéde. N'immergez pas
l'appareil et ne faites pas couler d'eau directement sur les surfaces de cuisson.

Essuyez avec un chiffon ou une serviette en papier.

Enduisez légérement les plaques de cuisson d'un peu d'huile de cuisson ou d'un aérosol de cuisson afin
d'obtenir les meilleurs résultats.

Avis : Le contact grill peut émettre une légére fumée ou une légére odeur lorsqu'il est utilisé pour la
premiére fois. Ceci est normal et est fréquent lors de l'utilisation de nombreux appareils chauffants.
Cela n'affecte pas la sécurité de 'appareil.

COMMENT UTILISER L’APPAREIL

Avant d'utiliser l'appareil pour la premiére fois, retirez tout matériel promotionnel et emballage et
assurez-vous que les plaques de cuisson soient propres et exemptes de poussiére. Essuyez-les
doucement avec un chiffon humide, si nécessaire. Versez une cuillére a café d'huile végétale sur les
plaques antiadhésives afin d'obtenir les meilleurs résultats. Etalez avec un torchon absorbant et essuyez
tout exces d'huile.
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PREPARATION DU Contact GRILL

Fermez le contact grill et branchez-le dans la prise murale ; lindicateur d'alimentation indique que le
geontact grill a commencé a fonctionner. Aprés quelques minutes, lindicateur restera allumé pour
indiquer que le contact grill a fini de chauffer et est prét a étre utilisé. Vous pouvez alors cuisiner les
aliments que vous souhaitez.

Préchauffez pendant environ 3 a 5 minutes pour atteindre la température de cuisson, le voyant vert
s'allume et le contact grill est prét a étre utilisé.

CUISSON

Utilisation comme grille-de-contact

« Préparez des hamburgers, de la viande ou d'autres aliments et placez-les sur la plaque de cuisson
inférieure.

» Fermez la plaque de cuisson supérieure dotée d'une charniére flottante congue pour appuyer
uniformément sur les aliments. La plaque supérieure doit étre complétement abaissée pour obtenir les
marques du contact grill sur les aliments.

« Utilisez la poignée pour ouvrir le couvercle lorsque les aliments sont cuits. Retirez les aliments a l'aide
d'une spatule en plastique. N'utilisez jamais de pinces métalliques ni de couteau car ils peuvent
endommager le revétement antiadhésif des plaques de cuisson.

« Utilisez le contact grill comme grille-de-contact, lorsque vous souhaitez cuire un aliment rapidement
ou lorsque vous recherchez une méthode de cuisson saine.

Utilisation comme grille-presse

 Préparez les sandwiches comme indiqué dans votre recette et placez-les sur la plaque de cuisson
inférieure. Placez toujours les sandwiches a l'arriére de la plaque de cuisson inférieure.

» Fermez la plaque de cuisson supérieure dotée d'une charniére flottante congue pour appuyer
uniformément sur les sandwiches. La plaque supérieure doit &étre complétement abaissée pour cuire les
sandwiches.

« Faites cuire entre 3 et 6 minutes ou jusqu'a ce qu'ils soient dorés ; ajustez la durée en fonction de vos
préférences.

« Utilisez la poignée pour ouvrir le couvercle lorsque le sandwich est cuit. Retirez le sandwich a l'aide
d'une spatule en plastique. N'utilisez jamais de pinces métalliques ni de couteau car ils peuvent
endommager le revétement antiadhésif des plaques de cuisson.

« Utilisez le contact grill comme grille-presse pour faire griller des sandwichs, des pains et des
quesadillas.

« Le contact grill est équipé d'une poignée et d'une charniére spécifiquement congues pour que le
couvercle puisse s'ajuster a ['épaisseur des aliments. Vous pouvez facilement griller n'importe quoi,
d'une pomme de terre en tranches fines a un steak de surlonge épais, et obtenir de trés bons résultats.
« Lors de la cuisson de plusieurs aliments dans le grille-de-contact, il est important que ['épaisseur des
aliments soit uniforme afin que le couvercle puisse se fermer uniformément sur les aliments.

Utilisation comme grille-ouvert

» Placez le contact grill sur une surface plane et propre oU vous avez lintention de cuisiner. Le
contact grill peut étre positionné a plat.

« La plaque/couvercle supérieur est de niveau avec la plaque/base inférieure. Les plaques supérieure et
inférieure s'alignent pour créer une grande surface de cuisson. Bouton d'angle « Placez votre main
gauche sur la poignée et utilisez votre main droite pour faire glisser le levier vers vous. Poussez la
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poignée vers l'arriére jusqu'a ce que le couvercle repose a plat sur le comptoir. L'appareil restera dans
cette position jusqu'a ce que vous souleviez la poignée et le couvercle pour le remettre en position
fermée.

« Utilisez le contact grill comme grille-ouvert pour cuire des hamburgers, des steaks, de la volaille (nous
ne recommandons pas de cuire du poulet avec os, car il ne cuit pas uniformément sur un grille-ouvert),
du poisson et des légumes.

« La cuisson sur le grille-ouvert est la méthode la plus polyvalente d'utilisation du contact grill. Vous
disposez d'une double de la surface du contact grill lorsqu'il est en position ouverte.

« Vous avez la possibilité de cuire différents types d'aliments séparément sans combiner leurs saveurs,
ou de cuire de grandes quantités du méme type d'aliments. La position ouverte vous permet également
de cuisiner différents types de viande de différentes épaisseurs ; ce qui vous permet de cuire chaque
piece de viande a votre goUt.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

» Débranchez toujours le contact grill et laissez le refroidir avant le nettoyer. L'appareil est plus facile a
nettoyer lorsqu'il est légerement chaud. Il n'est pas nécessaire de démonter le contact grill pour le
nettoyer. Ne plongez jamais le contact grill dans de l'eau et ne le placez jamais dans un lave-vaisselle.

« Essuyez les plaques de cuisson avec un chiffon doux pour éliminer les résidus d'aliments. Pour les
résidus de nourriture cuits, pressez de l'eau tiede mélangée avec du détergent sur les résidus de
nourriture, puis nettoyez avec un tampon & récurer en plastique non abrasif ou placez du papier
absorbant humide sur le contact grill pour humidifier les résidus de nourriture.

« N'utilisez aucun produit abrasif qui pourrait rayer ou endommager le revétement antiadhésif.

« N'utilisez pas d'ustensiles en métal pour retirer les aliments car ils pourraient endommager la surface
antiadhésive.

« Essuyer l'extérieur du contact grill a l'aide d'un chiffon humide. Ne nettoyez pas l'extérieur en utilisant
un tampon a récurer abrasif ni un tampon de laine d'acier, car cela endormmagerait la finition du
produit. Nimmergez pas appareil dans de l'eau, ni dans tout autre liquide.

« Ne placez pas 'appareil dans un lave-vaisselle.

RANGEMENT

 Débranchez toujours le contact grill avant de le ranger.
« Assurez-vous toujours que le contact grill soit froid et sec avant de le ranger.
* Le cordon d'alimentation peut étre enroulé autour du bas de la base lorsque vous rangez 'appareil.

ELIMINATION DU PRODUIT

Ce produit est conforme 3 la directive européenne 2012/19/UE concernant les appareils
E électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (Déchets d'équipements
|

électriques et électroniques), qui fournit le cadre juridique en vigueur au sein de ['Union
européenne pour l'élimination et la réutilisation des déchets des appareils électroniques
et électriques.

Ne jetez pas ce produit a la poubelle. Apportez cet appareil a la déchetterie pour les
appareils électriques et électroniques la plus proche de votre domicile.
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ITALIANO

LA RINGRAZIAMO PER AVER SCELTO UFESA E Cl AUGURIAMO CHE IL
FUNZIONAMENTO DEL PRODOTTO SODDISFI LE SUE ASPETTATIVE.

AVVERTENZA

SI PREGA DI UTILIZZARE LE ISTRUZIONI PER L’'USO PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO.
CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER FUTURA CONSULTAZIONE

DESCRIZIONE

1. Maniglia

2. Leva di sollevamento sinistra

3. Alloggiamento superiore

4. Indicatore di accensione

5. Indicatore di apparecchio pronto
6. Piastra riscaldante

7. Alloggiamento inferiore

8. Leva di sollevamento destra

9. Leva di sblocco della cerniera

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal servizio di assistenza o da
persone altrettanto qualificate al fine di evitare pericoli.
’'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o con scarse esperienza e
conoscenza a condizione che vengano fornite loro
adeguate supervisione e istruzione riguardo all'utilizzo
dellapparecchio in un modo sicuro e che abbiano
compreso i pericoli correlati.
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E vietato lutilizzo ludico dellapparecchio da parte dei
bambini. La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente
non devono essere effettuate da bambini a meno che non
abbiano piu di 8 anni e siano supervisionati.

Mantenere il dispositivo e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

Gli apparecchi non sono destinati a essere azionati per
mezzo di un timer esterno o di un sistema di controllo a
distanza separato.

Per la pulizia, procedere secondo quanto indicato nella
sezione di manutenzione e pulizia del presente manuale.

Il dispositivo & progettato per un utilizzo a un’altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Qualsiasi utilizzo incorretto o maneggiamento improprio del prodotto rendera nulla la garanzia.

Prima di collegare il prodotto, assicurarsi che la tensione di rete sia uguale a quella indicata sull'etichetta
del prodotto.

Il cavo di collegamento alla rete elettrica non deve essere attorcigliato o avvolto intorno al prodotto durante
Lutilizzo.

Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo all'alimentazione elettrica con mani e/o piedi bagnati.
Non tirare il cavo di collegamento per scollegare o trasportare il prodotto.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di cortocircuito o danno e contattare un
servizio di assistenza tecnica ufficiale. Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire il dispositivo. Le riparazioni
o gli interventi sul dispositivo possono essere effettuati soltanto da personale tecnico qualificato del
servizio di assistenza tecnica ufficiale del marchio.

Per evitare rischi di scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o lunita di cottura in acqua o altri
liquidi.

Scollegare dalla presa quando non in funzione e prima della pulizia. Prima di pulire l'apparecchio, lasciarlo
raffreddare.

L'utilizzo di accessori non raccomandati dal produttore pud provocare incendi, scosse elettriche o rischi di
lesioni alle persone.

Non utilizzare in ambienti esterni o per scopi commerciali.
Non lasciare che il cavo penda oltre il bordo del tavolo o del bancone, o che tocchi superfici calde.
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Non posizionare 'apparecchio sopra o vicino a un fornello a gas o elettrico o un forno riscaldato.
Scollegare l'unita dopo lutilizzo.
Non utilizzare 'apparecchio per un uso diverso da quello previsto.

Per ridurre i rischi di scosse elettriche questo apparecchio dispone di una spina con messa a terra. Se la
spina non entra completamente nella presa elettrica contattare un elettricista qualificato. Non modificare
la spina in alcun modo o utilizzare un adattatore.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilityper danni che possono verificarsi a persone, animali o
cose, per la mancata osservanza di queste avvertenze.

ISTRUZIONI PER L’'USO
PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere l'imballaggio

Pulire le piastre di cottura passando una spugna o un panno inumiditi in acqua tiepida. Non immergere
l'unita e non fascorrere l'acqua direttamente sulle superfici di cottura.

Asciugare con un panno o carta assorbente.

Per risultati migliori, ricoprire leggermente le piastre di cottura con un po’ di olio di cottura o spray di
cottura.

UTILIZZO

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, rimuovere qualsiasi materiale promozionale e
d'imballaggio e verificare che le piastre di cottura siano pulite e prive di polvere. Se necessario, pulire
con un panno umido. Per risultati migliori, versare un cucchiaino di olio vegetale sulle piastre
antiaderenti. Distribuire con un pezzo di carta assorbente e asciugare l'olio in eccesso.

PREPARAZIONE DELLA Contact GRILL

Chiudere la contact grille collegare la spina alla presa a muro, la spia di accensione indichera che la
contact grill & accesa. Dopo pochi minuti, si accendera la spia che indica che la contact grill si &
riscaldata ed e pronta. Si puo quindi cucinare il cibo a proprio piacimento.

Preriscaldare per circa 3-5 minuti per raggiungere la temperatura di cottura. Quando la luce verde si
accende, la contact grill & pronta per luso.
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COTTURA

Per l'utilizzo come griglia a contatto

* Preparare gli hamburger, la carne o altri cibi e posizionarli sulla piastra di cottura inferiore.

« Chiudere la piastra di cottura superiore che dispone di una cerniera fluttuante progettata per premere
uniformemente sul cibo. La piastra superiore deve essere completamente abbassata per ottenere i
segni della griglia sui cibi selezionati.

 Quando i cibi sono cotti, utilizzare la maniglia per aprire il coperchio. Rimuovere il cibo aiutandosi con
una spatola di plastica. Non utilizzare mai pinze metalliche o un coltello poiché potrebbero danneggiare
il rivestimento antiaderente delle piastre di cottura.

« Utilizzare la contact grill come griglia a contatto quando si vuole cucinare qualcosa in poco tempo
oppure quando si cerca un metodo per grigliare in modo salutare.

Per l'utilizzo come griglia a pressa

« Preparare i panini come indicato e posizionarli sulla piastra di cottura inferiore. Posizionare sempre i
panini verso il fondo della piastra di cottura inferiore.

« Chiudere la piastra di cottura superiore che dispone di una cerniera fluttuante progettata per premere
uniformemente sul panino. La piastra superiore deve essere completamente abbassata per cuocere i
panini.

« Cuocere per circa 3-6 minuti o fino a doratura, regolando il tempo in base alle proprie preferenze.

» Quando il panino & cotto, utilizzare la maniglia per aprire il coperchio. Rimuovere il panino aiutandosi
con una spatola di plastica. Non utilizzare mai pinze metalliche o un coltello poiché potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente delle piastre di cottura.

« Utilizzare la contact grill come griglia a pressa per grigliare panini, pane e quesadilla.

« La contact grill e stata progettata con una maniglia e una cerniera uniche che permettono al
coperchio di adattarsi allo spessore del cibo. Si puo grigliare facilmente qualsiasi cosa, da una patata
tagliata a fette sottili a una lombata spessa, con risultati omogenei.

« Quando si cuociono piu cibi nella griglia a contatto, & importante che il loro spessore sia uniforme, in
modo che il coperchio si chiuda uniformemente sul cibo.

Per l'utilizzo come griglia aperta

« Posizionare la contact grill su una superficie piana dove si vuole cucinare. La contact grill puo essere
posizionata in posizione piana.

« La piastra/coperchio superiore ¢ a livello con la piastra/base inferiore. Le piastre superiore e inferiore
si allineano per creare un'ampia superficie di cottura. Pulsante di angolos Con la mano sinistra posta
sulla maniglia, utilizzare la mano destra per far scorrere la leva verso di sé. Spingere la maniglia indietro
fino a quando il coperchio non poggia piatto sul bancone. L'unita rimarra in questa posizione fino a
quando la maniglia e il coperchio non saranno sollevati per riportarli nella posizione chiusa.

o Utilizzare la contact grill come griglia aperta per cuocere hamburger, bistecche, pollame (si
sconsiglia di cuocere pollo non disossato, in quanto non si cuoce uniformemente su una griglia aperta),
pesce e verdure.

» Cuocere sulla griglia aperta ¢ il metodo di utilizzo piu versatile della contact grill Nella posizione
aperta, si ha il doppio della superficie per grigliare.

« Si ha l'opzione di cuocere diversi tipi di cibo su piastre separate senza mescolare i sapori, oppure
di cuocere grandi quantita dello stesso tipo di cibo. La posizione aperta si adatta anche a vari tagli di
carne con spessori diversi, permettendo di cucinare ogni pezzo a proprio piacimento.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

« Prima della pulizia, scollegare sempre la contact grille lasciarla raffreddare. L'unita si pulisce piU
facilmente quando é tiepida. Non & necessario smontare la contact grillper la pulizia. Non
immergere mai la contact grill in acqua o metterla in lavastoviglie.

« Pulire le piastre di cottura con un panno morbido per rimuovere i residui di cibo. Per i residui di cibo
cotto, spruzzare un po' di acqua calda miscelata con detergente sui residui di cibo, quindi pulire con una
spugna di plastica non abrasiva o posizionare della carta da cucina umida sulla griglia per inumidire i
residui di cibo.

« Non utilizzare materiali abrasivi che possano graffiare o danneggiare il rivestimento antiaderente.

« Non utilizzare utensili di metallo per rimuovere i cibi, in quanto possono danneggiare la superficie
antiaderente.

« Pulire l'esterno della miontact grill soltanto con un panno inumidito. Non pulire esterno cpugne
abrasive o pagliette, in quanto danneggerebbero le finiture. Non immergere in acqua o altri liquidi.

» Non mettere in lavastoviglie.

CONSERVAZIONE

« Scollegare sempre la contact grill prima di riporla.
« Accertarsi sempre che la contact grill sia fredda e asciutta prima di riporla.
« |l cavo di alimentazione pud essere riposto avvolgendolo attorno al fondo della base.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sulle apparecchiature
elettriche ed elettroniche, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
che fornisce il quadro giuridico applicabile nell'Unione europea per lo smaltimento e il
rivtilizzo dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

EE o smaltire questo prodotto nellimmondizia. Recarsi presso il centro di raccolta di rifiuti
elettrici ed elettronici pib vicino.
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DEUTSCHLAND

VIELEN DANK DAFUR, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABE. WIR SIND UBERZEUGT
DAVON, DASS IHNEN DIESES GERAT LANGE ZEIT VIEL FREUDE BEREITEN WIRD.

WARNHINWEIS

BITTE LESEN SIE DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AN EINEM
SICHEREN ORT AUF.

BESCHREIBUNG

1. Handgriff

2. Linker Hubhebel

3. Oberes Gehé&use

4, Betriebsanzeige

5. Betriebsbereitschaftsanzeige
6. Heizplatte

7. Unteres Gehause

8. Rechter Hubhebel

9. Scharnierlésehebel

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu
vermeiden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Geréats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.
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Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern vorgenommen werden,
es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel auRerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernsteuerungssystem
betrieben zu werden.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem Wartungs-
und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs vor.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von bis zu 2000 m Uber dem Meeresspiegel ausgelegt.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Bei unsachgemaRem Gebrauch oder unsachgemaRer Handhabung des Produkts erlischt die Garantie.

Prufen Sie vor dem Einstecken des Produkts, ob |hre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett
angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Das Netzanschlusskabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt
werden.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiRen ein- oder aus.
Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Gefahrdung zu vermeiden, sollten Sie das Gerat nicht
offnen. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

Zur Vermeidung von elektrischen Schlagen durfen Kabel, Stecker und Heizvorrichtung nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten getaucht werden.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Geréat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen.
Vor der Reinigung des Gerats abkihlen lassen.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenen Zubehorteilen kann zu Branden, elektrischen
Schlagen oder Verletzungen fGhren.

Nicht im Freien oder fur gewerbliche Zwecke verwenden.
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Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tisch- oder Tresenkante hangen oder heike Oberflachen
berGhren.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heiken Gas- oder Elektrobrenners oder eines
heiRen Ofens auf.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht verwendet wird.
Verwenden Sie das Gerat nicht fur einen anderen als den vorgesehenen Zweck.

Um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu verringern, ist dieses Gerat mit einem geerdeten
Schutzkontaktstecker ausgestattet. Wenn der Stecker nicht korrekt in die Steckdose passt, wenden Sie
sich an eine Elektrofachkraft. Verandern Sie nicht den Stecker und verwenden Sie keinen Adapter.

B&B TRENDS SL. lehnt jede Haftung fir Schaden ab, die an Menschen, Tieren oder Gegenstanden
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen kénnen.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

Reinigen Sie die Grillplatten durch Abwischen mit einem in warmem Wasser angefeuchteten Schwamm
oder Tuch. Tauchen Sie das Geréat nicht in Wasser ein und lassen Sie kein Wasser direkt auf die
Heizflachen laufen.

Trocknen Sie alles mit einem Papier- oder Stofftuch ab.

Fur ein optimales Ergebnis beschichten Sie die Grillplatten leicht mit ein wenig Speisedl oder Kochspray.

Anmerkung: Wenn |hr kontakt grill zum ersten Mal aufgeheizt wird, kann er etwas Rauch oder Geruch
abgeben. Dies ist normal und geschieht bei vielen Heizgeréten. Es hat keinen Einfluss auf die Sicherheit
Ihres Geréts.

VERWENDUNG

Entfernen Sie vor der ersten Verwendung des Geréts alle Aufkleber und alles Verpackungsmaterial und
prufen Sie, ob die Grillplatten sauber und staubfrei sind. Wischen Sie sie bei Bedarf mit einem feuchten
Tuch nach. Fur beste Ergebnisse verteilen Sie einen Teeloffel Speisedl auf die Antihaftplatten. Verteilen
Sie es mit einem saugfahigen Kichentuch und wischen Sie alles Uberschussige Ol ab.

VORBEREITUNG IHRES kontakt GRILL

SchlieRen Sie den contact grill und stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, dann leuchtet die
Betriebsanzeige auf, die anzeigt, dass der kontakt grill in Betrieb ist. Nach ein paar Minuten leuchtet das
Licht auf und zeigt an, dass der kontakt grill fertig aufgeheizt und einsatzbereit ist. Nun konnen Sie lhre
Speisen nach Belieben zubereiten.

Lassen Sie das Gerat ca. 3 bis 5 Minuten vorheizen, bis die Grilltemperatur erreicht ist, das grine Licht
leuchtet und der kontakt grill einsatzbereit ist.
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ZUBEREITUNG

Verwendung als Kontaktgrill
« Bereiten Sie Burger, Fleisch oder andere Speisen vor und legen Sie sie auf die untere Grillplatte.

« SchlieRen Sie die obere Grillplatte, die mit einem beweglichen Scharnier versehen ist, so dass sie
gleichmaRig auf das Gargut druckt. Die obere Platte muss vollstandig abgesenkt werden, um schone
Grillmarken auf den Speisen zu erzielen.

» Wenn die Speisen gar sind, 6ffnen Sie den Deckel mit dem Griff. Entfernen Sie die Speisen mit Hilfe
eines Kunststoffspatels. Verwenden Sie dazu niemals Metallzangen oder Messer, da diese die
Antihaftbeschichtung der Grillplatten beschadigen kénnen.

Verwendung als Press-Girill

« Bereiten Sie lhre Sandwiches nach Anleitung zu und legen Sie sie auf die untere Grillplatte. Legen Sie
Sandwiches immer soweit wie moglich auf den hinteren Bereich der unteren Grillplatte.

« Schlieken Sie die obere Grillplatte, die mit einem beweglichen Scharnier versehen ist, so dass sie Platte
gleichmaRig auf die Sandwiches druckt. Die obere Platte sollte zum Grillen von Sandwiches vollstandig
abgesenkt werden.

« Grillen Sie sie etwa 3 bis 6 Minuten oder bis sie goldbraun sind, wobei Sie die Zeit nach Ihrem
individuellen Geschmack anpassen kénnen.

« Wenn die Sandwiches fertig sind, 6ffnen Sie den Deckel mit dem Griff. Entfernen Sie das Sandwich mit
Hilfe eines Plastikspatels. Verwenden Sie dazu niemals Metallzangen oder Messer, da diese die
Antihaftbeschichtung der Grillplatten besch&digen kénnen.

» Verwenden Sie den kontakt grill als Press-Grill zum Grillen von Sandwiches, Brotsorten und
Quesadillas.

« Der kontakt grill wurde mit einem einzigartigen Griff und Scharnieren entwickelt, mit denen sich der
Deckel an die Dicke der Speisen anpasst. So konnen Sie alles von dunnen Kartoffelscheiben bis dicken
Lendensteaks mit gleichmé&Rigen Ergebnissen grillen.

* Wenn Sie mehr als ein Gargut im Kontaktgrill garen, ist es wichtig, dass die Dicke des Garguts
gleichmaRig ist, damit der Deckel gleichmé&Rig schlieRt.

Verwendung als offener Grill

e Stellen Sie detkontakt grill auf eine saubere, ebene Flache, auf der Sie grillen wollkontdkt
grill kann ganz geoffnet flach aufgestellt werden.

» Der obere Deckel kann ganz aufgeklappt werden, sodass seine Platte mit der unteren Platte bundig
steht. So entsteht eine groke Grillflache aus den beiden Grillplatten. Entriegelunge Halten Sie den Griff
mit der linken Hand und schieben Sie den Hebel mit der rechten Hand zu sich hin. Nun kénnen Sie den
Deckel ganz aufklappen, bis er flach auf der Arbeitsplatte aufliegt. Das Gerat bleibt in dieser Position, bis
Sie die obere Platte am Griff anheben und wieder schlieken.

« Verwenden Sie den kontakt grill als offenen Grill zum Garen von Burgern, Steak, Geflugel (wir
empfehlen nicht das Garen von Hahnchenteilen mit Knochen, da diese auf einem offenen Grill nicht
gleichméRig gar werden), Fisch und Gemuse.

» Das Garen auf dem offenen Grill ist die vielseitigste Einsatzweise des kontakt grill . In der gedffneten
Position steht Ihnen die doppelte Grillflache zur Verfugung.

* Sie kénnen verschiedene Speisen getrennt voneinander garen, ohne deren Aromen zu
vermischen, oder groke Mengen der gleichen Speisenart garen. In der offenen Position
koénnen Sie auch verschiedene Fleischsticke mit unterschiedlicher Dicke zubereiten, so dass Sie
jedes Stuck nach lhrem Geschmack zubereiten kénnen.
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WARTUNG UND REINIGUNG

« Ziehen Sie immer den Netzstecker des kontakt grill und lassen Sie ihn abkthlen, bevor Sie ihn
reinigen. Das Gerat ist einfacher zu reinigen, wenn es leicht warm ist. Der kontakt grill muss
zur Reinigung nicht zerlegt werden. Tauchen Sie den kontakt grill niemals in Wasser ein und geben Sie
ihn nicht in die Spulmaschine.

» Wischen Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch ab, um Essensreste zu entfernen. Bei
eingebrannten Speiseresten traufeln Sie etwas mit Spulmittel gemischtes warmes Wasser Uber die
Speisereste und reinigen Sie sie dann mit einem nicht scheuernden Kunststoff-Scheuerschwamm oder
legen Sie nasses Kuchenpapier Gber den Grill, um die Speisereste aufzuweichen.

» Verwenden Sie keine Scheuermittel, die die Antihaftbeschichtung zerkratzen oder beschadigen
konnen.

* Verwenden Sie zum Entnehmen lhrer Speisen keine Metallutensilien, sieAnkibaften die
Oberflache beschadigen.

» Wischen Sie die AuRenseite des kbntakt grill nur mit einem feuchten Tuch ab. Reinigen Sie die
AuRenseite nicht mit Scheuerschwammen oder Stahlwolle, da dies die Oberflachen beschadigen
wurde. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

» Geben Sie das Gerét auf keinen Fall in den Geschirrspuler.

AUFBEWAHRUNG

« Ziehen Sie vor der Aufbewahrung immer den Netzstecker des kontakt grill
« Achten Sie darauf, dass der kontakt grill vor dem Verstauen immer abgekohlt und trocken ist.
* Das Netzkabel kann zur Aufbewahrung um den Boden des Sockels gewickelt werden.

ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Gerét entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Gber elektrischge und
elektronische Geréte, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die
den in der Européischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fur die Entsorgung und
Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt.
Entsorgen Sie dieses Gerat nicht in der Mulltonne. Ubergeben Sie es einer zugelassenen
Sammelstelle fur elektrischen und elektronischen Abfall.
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BbJITAPCKHW

BJIATOAAPUM BU, YE U3BPAXTE UFESA, HAAABAME CE TO3U NMPOAYKT AABU E
MOJIE3EH U YAOBEH 3A PABOTA.

NPEOYNPEXXAEHUE

MonA, U3NON3BANTE BHUMATENHO UHCTPYKLIMUTE 3A YNOTPEBA, MPEQU A
M3MNON3BATE NMPOAYKTA. CbXPAHABAWTE N'M HA BE3OMACHO MACTO 3A BbAELLA
CMPABKA

OMNMMUCAHUE

1. PbKoxBaTka

2. JlaB noct 3a noBauraHe

3. l'opeH kopnyc

4. NugnkaTop 3a 3axpaHBaHe

5. ngukaTop 3a roTOBHOCT

6. HarpsBawa nno4a

7. JoneH kopnyc

8. [leceH noct 3a nosauraHe

9. locT 3a ocBobOXOaBaHe Ha naHTaTa

WHCTPYKLUWWU 3A BESOMNMACHOCT

AKO 3axpaHBaWmAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa
Oa 6bOe 3aMeHeH OT Npou3BOAUTENS, HEroBUS
cepBu3eH npeacrtaBuTen unum nuua ¢ nogobHa
kBanndukauusi, 3a ga ce nsberHe onacHocCT.

To3n ypea Moxe fa ce u3nonsea OT Aeua Ha U Hafg
8 roguHM N OT nuua C HamManeHu QU3nNYECKN,
CEH30PHU UM YMCTBEHM CMOCOBHOCTM Unn ¢ nunca
Ha ONMUT N 3HaHWUS, ako UM € OCUTYPEH HaA30p Unu
MHCTPYKLUMN OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeda no
6e3onaceH Ha4yMH KU ako pasbupaT cBbp3aHUTeE C
TOBa OMNACHOCTMW.
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He nossongasante Ha geua ga cu urpadr c ypeaa.
[MouncTBaHeTo M noagpbXkata He TpsaAbBa ga ce
N3BbPLUBAT OT AeLa, OCBEH ako He ca Hafd 8 roauHu
N ca nog Hag3op.

[TazeTe ypeoa n HeroBus kaben M3BbH gocera Ha
aeua, HeHaBbPLUUIIN 8 TOAUHM.

Ypeaute He ca npeasunaeHn ga paboTaT ¢ BbHLUEH
Tanmep WM caMoCTosiITENHA  cuctema  3a
OVUCTaHUNOHEH KOHTPO.

[NMpoueaonpante cnopeq pasgena 3a noggpbXka U
NoYnCcTBaHe Ha TOBa PbKOBOACTBO NPU NOYNCTBAHE.

ToBa yCTPOMCTBO € NPOEeKTUpaHo 3a ynotpeba Ha
MakcumarHa Hagmopcka BucoymHa go 2000 m Hag
MOPCKOTO paBHMULLE.

BAXHU NPEAYNPEXAEHUA

Bcska HenpasunHa ynoTpeba nnu HenpasunHo 6opaBeHe C ypeaa e Hanpasu rapaHumaTa
My HeBanugHa.

MNpean pa BkNYMTE ypeda, NpoBepeTe Aanu MPEXOBOTO HamnpexeHue e CbLIOTO KaTo
NMOCOYEHOTO Ha eTMKeTa Ha ypeaa.

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTa He TpsibBa Aa ce 3annuTa unu yerBa OKOMO ypeaa no
BpeMe Ha ynotpeba.

He n3nonasaviTe yCTPOMCTBOTO M HE rO BKIIOYBANTE 1 U3KMNOYBaWTe OT 3axpaHBallara Mpexa
C MOKPM pbLie 1 / nnu Kkpaka.

He gbpnante 3axpaHBawmsa kaben, 3a Aa ro usknwouute Wnn 3a ga ro v3nornssaTe KaTo
pbKOXBaTka

MsknioveTe ypepna HesabaBHO OT enekTpuyeckata Mpexa B Cnyvalm Ha noBpeja v ce
cBbpXeTe ¢ omumanHa cnyxba 3a TexHuyecka nogapbxka. 3a ga npeaoTBpaTtuTe pUcK ot
OMacHoOCT, He oTBapsinTe ycTpoicTBoTo. Camo kBanuduUMpaH TEXHUYECKU nepcoHan oT
odmumanHaTta cnyxba 3a TexHm4ecka nogapbXKKa 3a CbOTBETHaTa ThproBCcka Mapka Moxe aa
M3BbPLLBA PEMOHT UMK NPOLEAYpU MO YCTPONCTBOTO.

C uen npegoTepaTsiBaHe Ha PUCK OT TOKOB yAap He notansante kabena, wencena unn ypeaa
3a roTBeHe BbB BOAA Unv Apyra TEYHOCT.

M3knoyeTe ro OT KOHTakTa, Korato He ce M3non3Ba W Npean nodncTeaHe. OcraBeTe ypepna 3a
roTBeHe Aa ce oxnaawu, npeaun ga ro novYncture.
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M3non3BaHeTO Ha MpUCTaBKK, KOUTO He ca NpenopbyaHn OT NPOWM3BOAWUTENS, MOXe Aa
[oBefe [0 noxap, TOKOB yaap Unv puck ot coM3nyecko HapaHsiBaHe.

He n3nonsBaiTe Ha OTKPUTO UMK 3a TbProBCKX LiENN.

He ocrtaBsinTe 3axpaHBalwims kaben ga Bucu oT pbba Ha Macata unu nnota, HATO Aa
[OKOCBa ropeLy NoBbPXHOCTM.

He noctasaiiTe BbpXy Unu 61130 40 ropeLly rasoBu Unu enekTpUYeckn HarpesaTeny unm
HarpsiTa dypHa.

U3knioyeTe ypeaa, crieq KaTo NpUKINioYMTe C U3MNON3BaHeTo My.

He n3nonseawTte ypena 3a uenu, pasnuyHy OT NnpegHasHayeHmeTo My.

3a ga ce Hamanu pucKbT OT TOKOB yaap, TO3u ype “Ma 3a3emeH Lencen. AKo LwencenbsT
He BMM3a HaMbMHO B ENEKTPUYECKUS KOHTaKT, Ce CBbpXeTe C KeanuduumpaH
eneKkTpoTeEXHUK. He BuOoOU3MeHsWTe LWencena no HWKaKbB Ha4YMH U He u3nonasanTe
apanTep.

B&B TRENDS SL. He HOCK OTFrOBOPHOCT 3a LUETW, NPUYMHEHN OT XOPa, XXUBOTHU WX
npeaMeTyn Npy Hecnas3BaHEeTo Ha Te3n NpeaynpexaeHus.

MHCTPYKLUWU 3A YITIOTPEBA
NMPEAN MbPBOHAYAJIHA YINNOTPEBA

OTCTpaHeTe BCUYKM ONAaKOBBbYHU MaTepuanu.

[NouncreTe nnoumTte 3a roTBEHE, KaTo M36'prLIETe c reba nnm Kbpna, HanoeHa B Tonna
BoAa. He notanante ypena u He 3anuBanTe NOBbPXHOCTUTE 3a rOTBEHE OMPEKTHO C BoAA.

MoacylweTe ¢ TekCTUnHa unu xapTneHa Kbpna.

3a Hail-0obpu pe3ynTaTti HamaxeTe TbHBbK CMOW rOTBApPCKO ONUO UM rOTBAPCKK Cnpei no
nnouynTe 3a roTBeHe.

3abenexka: [Npyn NbpBOTO HarpsiBaHe Ha rpun TocTepa OT Hero Moxe ga usnese cnab
nywek unu mupuc. ToBa € HopManHo NpU MHOrO HarpeBaTenHu ypeaun. ToBa He BNusie Ha
6e3onacHocTTa Ha ypeaa.

KAK OA U3MNOJI3BATE

Mpeon oa n3nonaeaTe ypeda 3a NpbB NbT, 06eneTe NPOMOLMOHANMHUTE U ONaKOBbYHUTE
mMaTepvanu 1 npoBepeTe Janu nroyMTe 3a roTBEHe Ca YUCTU U NO TAX HAMa npax. Ako e
Heobxoammo, M3bbpLleTe € BnaxHa kbpna. 3a Haw-gobpu pesyntatm manente kadeHa
MBXWYKA FOTBApCKO ONMO BbPXY Hesanensawmte nnoyn. Pa3maxeTe ¢ nonuealia
KyXHEHCKa Kbpna v nsbbplieTte n3nuwHaTa Ma3HuHa.

NOATrOTOBKA HA 'PUN TOCTEPA

3aTBOpeTe rpun ToCcTepa U ro BKM4YeTe B CTEHHUA KOHTAKT; We BMAauTe CBETIIMHHUTE
MHOUKATOpWU 3a 3axpaHBaHe, YKa3BallW, 4ye KbM rpun  TOCTEpa MNOCTbNBa
eJleKTpo3axpaHBaHe. Cnepn HsKoOnko MWHYTU CBET/IMHHUTE WHOUKATOpU LWe CBEeTHaT,
nokassaLlliu, 4e rpun ToCTepsvT € 3aBbpLUnI1 HAarpAaBaHETO U € B FTOTOBHOCT. Cera moxeTe ga

CroTBUTE XpaHaTta cnopen npeanoyntaHnaTa cu.
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Harpente npegBaputenHo 3a okono 3 0o 5 MuvHyTM 3a Aa OOCTUrHETe TemnepaTtypa Ha
neyeHe, 3eNeHUSIT MHOUKATOP CBETBA W IPWM TOCTEPHLT € rOTOB 3a M3MON3BaHe.

FOTBEHE

3a nsnonssaHe KaTo KOHTAKTEH rpun

* MoaroTeeTe GyprepuTe, MECOTO UMK ApYyra XpaHa 1 M noctaBeTe Ha AonHaTa nrova 3a
roTBeHe.

- 3aTBOpETE ropHaTa nroya 3a rotBeHe, KOATO MMa Nnasalla naHTa, NnpeaHasHayeHa 3a
paBHOMEPHO MPUTUCKaHe Ha xpaHaTa. [opHaTa nroya TpsibBa [a € HambiHO CrycHaTa,
Taka Ye usbpaHara xpaHa ga npugo6ue cneam ot rpur.

+ Korato xpaHata e rotoBa, W3non3BaiTe pbKoXBaTkaTa, 3a Aa OTBOPMTE Kanaka.
OTcTpaHeTe xpaHaTa C noMoliTa Ha nnacTMacoBa wwnaTtyna. Hukora He uanonseainTte
METarnH1 LMMKN UMW HOX, Thil KaTO Te MOXe [a NOBPEeaAT He3anensalloTo NoKpUTue Ha
nnoymTe 3a roTBeHe.

* ManonseaiTe rpun Toctepa KaTo KOHTAKTEH rPWUi, Korato uckaTte [a CroTBMTE HELLO 3a
KpaTko BpeMe Unu KoraTo uckaTe fa neyeTe Ha ckapa Mo 34paBoCiOBEH HauuH.

3a usnonsBaHe KaTo rpun npeca

* MoaroTBeTe caHABUYMTE Cropes WHCTPYKUMWUTE U MM MOCTaBeTe Ha JonHaTa nrodva 3a
rotBeHe. BuHarm nocraBsinTe caHOoBMYMTE KbM 3adHaTa 4YacT Ha JonHata nnoya 3a
roTBeHe.

+ 3aTBOpeTe ropHaTta nrnoya 3a rotTBeHe, KOATO MMa MnaBalia naHTta, npegHasHayeHa 3a
paBHOMEPHO NpUTUCKaHe Ha caHaBuYa. FopHaTa nnova TpsabBa Aa e HanbHO cnycHaTa 3a
npuroTBdHe Ha caHaBn4uTe.

» [oTBeTE 3a 0KOMO 3 0O 6 MMHYTU MM A0 3NaTUCTO KadsiBO, KaTo perynupaTte BPEMETO
crnopea HANBUAYaIHUA CU BKYC.

« Korato CaHOBUYBT € roTOoB, u3nons3sanTe pbKOXBaTKaTa, 3a Oa OTBOPUTE Kanaka.
OTcTpaHeTe caHgBM4ya C MomolluTa Ha nnactmacoBa wnaTtyna. Hukora He usnonseaiiTte
MeTanHun WUNKn Unm Hox, Tb KaTo Te MoXe Oa noepegAaTt He3anensawloTo NOKPUTUE Ha
nnoYnTe 3a roTBEHeE.

* Mianonseainte rpun TocTtepa KaTto rpun npeca 3a rpunnupaHe Ha caHaBu4u, xns6 1 kecagus.

* ['pun TOCTePBLT € NPOEKTUPaH C YHMKarHa pbKkoxBaTka M naHTa, NO3BOMsIBALLM Ha Karnaka
fa perynupa gebenvHaTa Ha xpaHaTa. MoxeTe necHo ga rpunupare BCUYKO — OT ThHKO
Hapsi3aHu KapTodu 4O NITbTEH CTEK OT KOHTpadune ¢ HEU3MEHEH pe3ynTarT.

» KoraTo rotBuTE MoBeYe OT edHa XpaHa B KOHTAKTHWUS TPWr, € BaXHO MIbTHOCTTa Ha
XpaHuTe Aa e efHakKBa, Taka Ye kanakbT Aa ce 3aTBOPU PaBHOMEPHO BbpXY XpaHaTta.

3a nsnonsBaHe KaTo OTBOPEH rpun

* MocTaBeTe rpun TocTepa BbPXY YMCTa paBHa MOBLPXHOCT, KbAETO Bb3HamepsiBaTe Aa
roTeuTe. [pUn TOCTepbT MOXeE Aa ce NOoCTaBU BbPXy paBHa NMOBBbPXHOCT.

- [opHaTa nnoya/kanakbT ce NoApaBHABAT C AonHaTa nnoda/ocHoBaTta. [opHaTa 1 gonHaTa
nroyva ce NnoapaBHsBaT 3a Cb3daBaHe Ha rofiiMa NoBbPXHOCT 3a roTeeHe. BbyToH 3a bren C
naBaTta pbka Ha pbKoxBaTkaTa M3Mon3BanTe AsAcHaTa pbka, 3a [Ja NMb3HETe MocTa KbM
cebe cu. ByTHeTe pbKoxBaTkaTa Ha3af, AOKATO KanaKbT JIerHe XOpMU30HTanHo BbpXy nnoTa.
YpeabT We ocTaHe B TOBa MOMOXEHWe, AoKaTO BAMIHETE PbKOXBaTKaTa M Kanaka, 3a aa ce
BbpHE B 3aTBOPEHO MOMOXeEHUe.

* ManonaeainTte rpun Toctepa Kato OTBOPEH rPuUn 3a NpUroTesiHe Ha Byprepu, cTek, nTudye
Meco (He ce MpenopbyBa rOTBEHEe Ha MUME C KOCTM, Tb KaTo HsAMa [a ce CroTeu
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paBHOMEPHO B OTBOPEH rpun), puba n 3eneHyyum.

* [OTBEHETO C OTBOPEH P € Hal-yHUBEepPCanHUST METOZ 3a U3MNOM3BaHe Ha rpun TocTepa.
B oTBOpEHO NonoXxeHve nmarte ABOMHO MO-TonsiMa Fpui NOBBbPXHOCT.

*MiImaTe Bb3MOXHOCT [a roTBMTe pasnnyHu BUAOBE XpaHW BbpPXy pas3nuyHu nnouu, 6e3 aa
KOMBMHMpaTe BKYCOBETE MM, KaKTO WU [ja roTBMTE rOfieMU KONMYECTBA OT €AUH U Cbll TUM
xpaHa. OTBOPEHOTO NOMoXeHMe NO3BOMSIBa ChLLO NPUrOTBSIHE Ha pasnuyHM hopMm Meco C
pasnuyHa gebenvHa, kKoeTo BU MO3BOMsBa Aa NPUrOTBUTE BCAKO Napye cropep cBouTe
npeanoYnTaHus.

noaaPbHKKA U INMOYUNCTBAHE

* BuHaru uskntoyBainTe rpun TocTepa oT KOHTakTa M ro ocTaBsiiTe a ce oxnagu, npeav ga
ro noymcTute. YpeaobT Ce YACTM MO-NIECHO, KoraTto € neko Tonbn. He e Heobxogumo aa
pasrnobsBaTe rpun Toctepa 3a nouncteaHe. Hukora He noTtansawnTe rpyun ToctTepa BbB Boga
W He o NoCTaBsANTe B CbAOMUSANHA MalUMHa.

* N36bpLueTe NnounTe 3a roTBEHE C MeKa Kbpna, 3a Aa MpeMaxHeTe ocTaTbUUTe OT XpaHa.
Mpu 3acbxHanu ocTtaTbLUM OT XpaHa M3cuneTe Marko Tonna BoAa, CMeceHa C MoYMCTBaLL
npenapart, BbpXy OcCTaTbuuTe, crej KoeTo novucteTe ¢ HeabpasvBHa nnacTtMacoBsa
uactbprealla rbba unm noctaBeTe MOKpa KyxXHEHCKa XapTusi Bbpxy rpuna, 3a pJa
HaBNaXXHUTE XPaHUTENHNTE OCTaTbLM.

* He wu3nonseante HuMWoO abpas3vMBHO, KOETO MOXe J[a Hagpacka unu nospeamn
He3anensaLloTo NOKpUTHE.

* He nsnonseante metanHu npubopu 3a OTCTpaHsiBaHE Ha XxpaHaTa — Te MOXe Aa nospeasar
He3anensaLloTo NOKpUTHE.

* MI36bpcBaiiTe BbHIIHATa CTpaHa Ha rpun ToctTepa caMo C BMaxHa kbpna. He nouncreaiite
BbHLUHATa CTpaHa ¢ abpasuBHa rbba unm CToMaHeHa BbIlHA, Tbil KaTo TOBaA LUe noBpeau
nokputneto. He notansanTe BbB Boga Unu Apyra TEYHOCT.

* He nocraBsinTe B CbAoOMMANHa MaLluHa.

CbXPAHEHUE

* BuHaru nuskntousanTe rpun Toctepa oT KOHTakTa, Npean 4a ro CbxpaHuTe.
* BuHarn npoBepsBante ganu rpun TocTepbT € OXIageH 1 Cyx npeaun CbxpaHeHune.

. 3axpaHBau.w|$|T kaben moxe ga 6bae 0OBMT OKOMO JoNiHaTa 4yacT Ha OcHoBaTa npu
CbXpaHeHue.

U3XBDPJIAHE HA NMPOAYKTA

To3n npomykt e B cboTBeTcTBMEe C [AupektnBa 2012/19/EC Ha EBponenicknsa

napnameHT OTHOCHO eNeKTPUYECKUTE U eNIEKTPOHHU YCTPOWCTBA, M3BECTHA KaTo

OEEO (oTnagbumn OT enekTpryecko 1 eneKTPOHHO 0bopyfBaHe), KOATO OCUrypsABa

npaBHaTa pamKa, Npunoxmnma B EBponencknsa cbio3 3a M3XBbpNAHe M MOBTOPHA
B Y"oTpeba Ha OTNaAbyHN €NEKTPOHHM 1 eNeKTPUYECKN YCTPONCTBA.

He n3xBbpnsinTe npogykTa ¢ 6toBata cmeT. OTHeceTe ro B Han-6nm3Kus Ao Joma Bu

LieHTbp 3a CbOMpaHe Ha enekTPUYECKN 1 eNeKTPOHHY OTNaAHN NPOJYKTU.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta destinado, duran-
te un periodo de dos afos. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendré derecho
a la reparacién o sustitucion del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos
que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede optar por
una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar directamente con el
vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio, siempre que el producto se haya
utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsi-
ficado por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta
a desgaste vy friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las
disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de la Union Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la repara-
cién del producto. Toda falsificacion del producto por parte de cualquier persona no autorizada por
B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anularé los derechos de garantia. Debe rellenar completa-
mente la garantia y entregarla, junto con el comprobante de compra o de entrega, para poder ejercer
efectivamente los derechos de garantia.

Debe guardar esta garantia, asi como la factura de compra, recibo o comprobante de entrega, para fa-
cilitar el ejercicio de sus derechos. Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio espafiol,
envie su solicitud al punto de venta donde adquiri6 el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi concebido
durante um periodo de dois anos. Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia,
os utilizadores tém o direito a reparacdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparacdo seja
impossivel, a ndo ser que uma dessas opcdes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada.
Neste caso, poderé optar por uma reducao no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcoes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre a subs-
tituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto tenha sido usado em conformidade com as
recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado
por pessoal ndo autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas
sujeitas a desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consumidor em conformidade
com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servigo Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para reparar o
produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa ndo autorizada pela B&B
TRENDS, SL,, ou uma utilizagdo indevida ou negligente do mesmo, tornardo esta garantia nula e sem
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efeito. Esta garantia deve ser preenchida integralmente e entregue junta com o taldo de compra ou o
registo de entrega para o exercicio efetivo dos direitos ao abrigo desta garantia.

Esta garantia deve ser guardada pelo utilizador, bem como a fatura, taldo de compra ou guia de entre-
ga para facilitar o exercicio destes direitos. Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servigo
po6s-venda fora do territério espanhol, solicite informaces junto ao ponto de venda em que adquiriu
o aparelho.

WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a peri-
od of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction
in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also
covers replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recom-
mendations specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party
that is not authorised by B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and
tear. This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in
Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL,, or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully com-

pleted and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under
this warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Spanish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, SL. garantit la conformité de ce produit pour lutilisation pour laquelle il a été congu
pendant une période de deux ans. En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont
le droit de faire réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins
que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou lannulation de la vente, qui doit étre traitée directement avec le
vendeur. Cela couvre le remplacement des piéces de rechange a condition que le produit ait été utilisé
selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il nait pas été manipulé
par toute tierce partie n'étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute
piece dusure. Cette garantie naffecte pas vos droits de consommateur conformément aux disposi-
tions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de Union européenne.
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UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire réparer le
produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B TRENDS, SL., ou l'uti-
lisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle et sans effet. La garantie doit étre
totalement complétée et remise avec le ticket de caisse ou le bon de livraison pour lexercice effectif
des droits en vertu de la présente garantie.

Cette garantie doit étre conservée par lutilisateur ainsi que la facture, le ticket de caisse ou le bon de
livraison pour faciliter lexercice de ces droits. Pour un service technique et un service apres-vente en
dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au point de vente ou larticle a été
acheté.

CbOBLWIEHUE 3A TAPAHLUUWOHHOTO
OBCJ1YXBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a ynotpebarta, 3a KOATO
€ npegHasHaveH, 3a CPpoK OT ABe roauHu. B cnyyai Ha noBpeaa no BpemMe Ha rapaHUMOHHMS
MY CPOK, NoTpebuTennte umaT npaBo Aa peMoHTUpar unm 6esnnaTHo Aa 3aMeHAT NpoaykTa,
aKo He e HEBb3MOXHO [ja Ce PEMOHTMPA, OCBEH aKO Ce OKaxe, Ye e[MH OT Te3n BapuaHTu
He e Bb3MOXHO Aa ObJe NpUroXeH Ha NpakTUKa Unu vye e HenponopuuoHaneH. B To3u
crnyyan MoxeTe fa npeanoyeteTe oTOMB OT LieHaTa UM OTMsIHA Ha npofaxbara, 3a KoeTo
MOXeTe [ia ce J0roBopuTE Hanpaeo ¢ npogasava. ToBa NOKpMBaA U 3aMsiHaTa Ha pe3epBHU
4YacTu, HO MpKW yCrnoBMe Ye NPOAYKTHLT € M3MOoN3BaH CbINacHO NPenopbLKUTE, NOCOYEHN B
TOBa pPbKOBOACTBO 3a ABaTa chny4asl, U HssMa Hameca OT CTpaHa Ha TPeTo nuue, KoeTo Aa
He e ynbnHomolleHo oT B & B TRENDS, SL. NapaHuuaTa He nokpuBa 4YacTu, KOUTO ce
amopTun3upart. Ta3u rapaHuus He 3acsra BawwuTe npasa kaTo notpebuten B CbOTBETCTBUE
¢ pasnopenbata B Aupektmnea 1999/44/EQ 3a abpxaBuTe YNeHkM Ha EBponelickns cbios.

U3NON3BAHE HA TAPAHUUATA

3a peMOHT Ha npoaykTa KnueHTuTe TpsabBa Aa ce cBbpXaTr ¢ ynbhHoMolleH oT B&B
TRENDS, SL. TexHuyeckun cepBum3. AKO N0 OTHOLLIEHME Ha FTOPHOTO € Hanuue Hameca oT
HeynbnHoMoLleHo oT B&B nuue , nnu nopagu HebpexHoOCT unn HenpasunHa ynotpeba Ha
npoaykTa, Tasu rapaHums ctaBa HULWOXHA. MapaHuusiTa TpsibBa Aa ce NOoMbIIHM

n3yano nm ga ce npepgage 3aegHo C KacoBaTta Genexka wunu ToBapuTenHuuata 3a
OEeNCTBUTENHOTO ynpaxHaBaHe Ha npaBaTta no Ta3uv rapaHuma.

Tasn rapaHuna cnegpea ga ce 3anasm ot ﬂOTpe6I/ITeJ'IFl, KaTo CbLLOTO BaXun 1 3a d)aKTypaTa,
kacoBaTta benexka vnu ToBaputenHuuarta, 3a Aa Ce YyneCHU ynpaxHABaHEeTO Ha Te3n
npaea. 3a TEXHUYECKO U cnep,npo,qa>|<6eHo o6cny>|<BaHe 1 13BbH VcnaHusa e Heobxoanmo
Aa nogagete CBOETO onjiakBaHe B TbProBCKUA 006eKT, OT KONTO cTe 3aKynunm nsagenunero.
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SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 902 997 053
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

Pl Ca NOller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espana
CIF B-86880473

www.bbtrends.es

A continuacién la web para localizar el SAT/
Below is the web to locate the SAT:

https://www.bbtrends.es/sat/
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