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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA, ESPERAMOS QUE SE AJUSTE A
SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO

ADVERTENCIA

POR FAVOR, LEA LAS INSTRUCCIONES DE USO DETENIDAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL
PRODUCTO. GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA FUTURAS REFERENCIAS.

DESCRIPCION

Botdn de control de velocidad

Botén de velocidad baja/Botén de velocidad alta
Unidad principal

Varilla de acero inoxidable

Soporte de la batidora

Batidora

Tapa de la cortadora

Cortadora

© 00 N O 0o b W N &

Cuchilla de corte

N
o

Vaso

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion estd danado, este deberad ser
reemplazado por el fabricante, un agente de servicio o personal
cualificado equivalente, a fin de evitar cualquier riesgo.

Respete los tiempos de funcionamiento de los accesorios
indicados en sus correspondientes secciones del presente
manual.

Proceda conforme a la seccién de mantenimiento y limpieza
del presente manual para la limpieza.

Advertencia: jposibles lesiones por mal uso!

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.
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Tenga cuidado en caso de que se vierta liquido caliente en la
licuadora, ya que puede ser expulsado del electrodoméstico
debido a una evaporacion repentina.

Desconecte siempre la licuadora de la red de suministro
eléctrico si se deja desatendida y antes de montarla,
desmontarla o limpiarla.

Apague el aparato y desconéctelo de la red de suministro
eléctrico antes de cambiar los accesorios o de tocar las piezas
movibles.

Los nifios no deben utilizar este electrodoméstico. Mantenga el
aparato y su cable de alimentacién fuera del alcance de los
NINOS.

Las personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, pueden
utilizar los aparatos si se encuentran bajo supervision o se les ha
proporcionado instrucciones acerca del uso del aparato de
forma segura, asi como haber comprendido los peligros que
conlleva su uso.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

PRECAUCION: A fin de evitar un peligro debido al reajuste
involuntario del corte térmico, este aparato no debe ser
alimentado a través de un dispositivo de conmutacién externo,
como un temporizador, ni conectarse a un circuito que se
encienda y apague regularmente por parte de la compariia
eléctrica.

Este aparato esta destinado a utilizarse a una altitud maxima de
2000 metros sobre el nivel del mar.



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato se ha disefiado para uso doméstico y no deberia utilizarse, bajo ninguna circunstancia, para
un uso comercial o industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulara la
garantfa.

Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que
aparece indicado en la etiqueta del mismo.
El cable de alimentacion no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.

No utilice, conecte o desconecte el aparato a la red de suministro eléctrico con las manos o los pies
mojados.

Para garantizar el efecto de sellado de la cuchilla de mezcla, por favor no deje que esta funcione sin
carga.

No tire del cable de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

Desenchufe el producto de inmediato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier averia o
dafio y pdngase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no
abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca
puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

Solo para uso en interiores.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ninglin dafio que se puedan ocasionar a personas,
animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTRUCCIONES DE USO
MEZCLAR CON EL BOTON DE VELOCIDAD

Este accesorio es especialmente adecuado para procesar salsas, purés, sopas, mayonesa, alimentos y
bebidas mixtas para bebés o personas mayores, batidos de leche, etc.

Coémo se configura:

1. Coloque la barra de la batidora en la unidad de motor (Fig.1-1).

2. Coloque los ingredientes en el vaso.

3. Sumerja por completo el protector de la cuchilla en los ingredientes (Fig.1-2).

4. Pulse el boton M o el boton K+ el botdn de control de velocidad para encender el aparato a la velocidad
deseada.

5. Mueva el aparato lentamente hacia arriba y hacia abajo y en circulos para mezclar el ingrediente
(Fig.1-3).

Retire el enchufe de la toma de corriente cuando termine de usar el aparato.

Atencion: El tiempo de trabajo continuo de los accesorios debe ser inferior a 1 minuto.

Para asegurar el efecto de sellado de la cuchilla de mezcla, por favor no permita que la cuchilla de
mezcla trabaje sin sumergirse en liquidos.

COMO USAR LA CORTADORA
Este accesorio es especialmente adecuado para picar carne, jengibre, ajo, y hacer granulos de zanahoria,
salsa de chile, etc.

Atencion: Las cuchillas estan muy afiladas. Por lo tanto, tenga mucho cuidado al manipular la unidad de
cuchillas. Tenga especial cuidado cuando retire la cuchilla del recipiente de la cortadora, cuando vacie el



recipiente y durante la limpieza.

1. Coloque la unidad de cuchillas de corte en el recipiente de corte (fig.2-1)

2. Ponga los ingredientes en el recipiente de la cortadora.

3. Coloque la unidad de acoplamiento en el recipiente de la cortadora (fig. 2-2).
4. Fije la unidad de motor en el recipiente de la cortadora (fig. 2-3).

5. Presione el boton para encender el aparato.

Si los ingredientes se pegan a la pared del recipiente de la cortadora, afléjelos afiadiendo liquido o
utilizando una espatula.

Deje siempre que el aparato se enfrie después de cortar la carne.
Algunos consejos sobre el funcionamiento:

El botén de velocidad alta debe utilizarse cuando se corte carne, ya que solo se tarda unos 10 segundos
y la espuma de la carne sabe mejor.

Se recomienda utilizar el botén de baja velocidad cuando se cortan trozos de zanahoria, jengibre, ajo y
pimienta. En 15 segundos puede obtener un mejor resultado si trabaja a una velocidad baja.

Los mejores alimentos para procesar la carne: Carne magra de vaca sin tenddn, carne magra de cerdo
sin piel y hueso. La proporcién de carne grasa no debe exceder una quinta parte de la pieza entera de
carne picada, de lo contrario afectaré al efecto del picado.

COMO USAR LA BATIDORA (Fig. 3)
Utilice la batidora solo para montar nata, batir claras de huevo y mezclar bizcochos y postres
preparados.

1. Inserte la batidora en la caja de engranajes, luego inserte la parte del motor en la caja de engranajes
hasta que se bloquee.

2. Coloque la batidora en un recipiente y solo entonces, pulse el interruptor para hacerla funcionar.

3. Para soltarla, gire y tire de la caja de engranajes. A continuacién, saque la batidora de la caja de
engranajes.

Para obtener mejores resultados:

* No utilice el vaso, sino un cuenco méas amplio.

» Empiece con un ajuste de velocidad bajo.

» Mueva la batidora manteniéndola ligeramente inclinada.

» Montar solo hasta 400 ml de nata refrigerada (min. 30 % de grasa, 4-8 °C).
» Bata solo hasta 4 claras de huevo.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Debe desenchufar el cable de alimentacién antes de limpiar el aparato. No toque la cuchilla afilada.

Utilice un pafo seco para limpiar el cuerpo del aparato. Esté estrictamente prohibido enjuagar la unidad
principal con agua o sumergirla en ella.

No utilice ningn cepillo de metal, de nylon, ningn limpiador doméstico, diluyente ni otros productos de
limpieza similares para limpiar este producto, ya que pueden dafiar la estructura de la superficie del
aparato.

Utilice un pafio suave y seco para limpiar la suciedad del cable de alimentacién.



Requisitos de limpieza de cada accesorio funcional

Accesorios . P Limpieza por i o
y limpieza Friegue Enjuague inmersion Lavavajillas Observacion
No sumergir
v en agua. Apto
Cuchilla de mezcla v v X Soloen la gglré‘l éngVaJl||aS
posicion de | posicion de
arriba a abajo | arriba abajo
Vaso v v v v
. No sumergir
Soporte de la batidora v v X X en agua
Batidora v v v v
No sumergir
Tapa de la cortadora v v X X en agua
Cortadora v v v v
Cuchilla para cortar v v v v
Tabla de recetas
Peso Tiempo Velocidad Accesorio
Zanahoria rehogada: 240 g - Agua: 360 g 10” MAX. Licuadora
Trozos de carne: 150 g 10” MAX. Cortadora
Clara de huevo: 4 huevos 120” MAX. Batidora
Nata refrigerada 400 ml 150~ BAJA (4-7) Batidora

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléctricos y
electronicos), que establece el marco legal aplicable en la Union Europea para la
eliminacion y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos. No tire el
B roducto a la basura. Dirfjase al centro de recogida de residuos eléctricos y electrénicos

mas cercano.




PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA. ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS

DESCRICAO

LEIA COM ATENCAO AS INSTRUGOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO.
GUARDE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRIPTION

Bot&o de controlo de velocidade

Bot&o de velocidade baixa/bot&do de velocidade alta
Unidade principal

Pé em aco inoxidavel

Suporte da batedeira

Batedeira

Tampa da picadora

Picadora

O 00 N O O b NN =

Lamina da picadora

10 Copo doseador

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido pelo
fabricante, pelo respetivo agente de servicos ou por
pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar riscos.

Respeite o tempo de funcionamento dos acessorios,
indicado nas suas seccdes especificas do manual.

Para limpar, proceda de acordo com a secc¢do de
manutencéo e limpeza deste manual.

Aviso: a utilizagdo incorreta pode causar ferimentos!
Tenha cuidado ao manusear as ldminas de corte afiadas,



quando esvaziar o recipiente e durante a limpeza.

Tenha cuidado se tiver deitado liquidos quentes no
liquidificador pois podem ser ejetados do aparelho devido
a uma evaporacao repentina.

Desligue sempre o liquidificador da tomada se estiver sem
vigilancia e antes de o montar, desmontar ou limpar.

Desligue o aparelho e tire-o da tomada antes de mudar
acessorios ou de tocar nalguma peca que se mova durante
a utilizacao.

Este aparelho n&do deve ser usado por criancas. Mantenha
o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criancas.

Os aparelhos podem ser usados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia ou conhecimento, sob supervisédo ou
se lhes tiverem sido dadas instrucdes relativas a utilizacdo
do aparelho de forma segura e se entenderem os perigos
envolvidos.

As criancas ndo devem brincar com o aparelho.

ATENCAO: De forma a evitar acidentes relacionados com
a redefinicdo inadvertida do corte térmico, este aparelho
ndo deve ser alimentado por um dispositivo de comutacéo
externo, como um temporizador, ou ligado a um circuito
que seja frequentemente ligado e desligado pelo utilitario.

Este aparelho esta preparado para ser utilizado a uma
altitude maxima de 2000 m acima do nivel do mar
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AVISOS IMPORTANTES

O aparelho destina-se a uso doméstico e nunca devera ser utilizado em aplicacdes comerciais ou
industriais, sob qualquer circunstancia. A utilizacdo incorreta ou 0 manuseamento incorreto do produto
resultardo na anulacdo da garantia.

Antes de ligar o produto, verifique se a tens&o da rede elétrica coincide com a indicada na etiqueta do
produto.

O cabo de alimentacdo nao deve estar enrolado ou emaranhado & volta do produto durante a utilizacao.
N&o utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as m&os e/ou os pés molhados.
Para garantir o efeito selante da ldmina do liquidificador, ndo a coloque a trabalhar sem nada.

N&o puxe o cabo de ligacdo para o desligar, nem o use como puxador.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um
servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situacdes de risco, ndo abra o
aparelho. As reparacées ou intervencdes a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo por
pessoal técnico qualificado do servigo técnico oficial da marca.

Apenas para uso em espagcos interiores.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provocados a pessoas,
animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO
LIQUIDIFICAR COM O BOTAO DE VELOCIDADE

Este acessorio é especialmente adequado para processar patés, molhos, sopas, maionese, comida
para bebés ou idosos, coquetéis, batidos, etc.

Como montar:

1. Insira o pé do liquidificador na unidade do motor (Fig.1-1).

2 Coloque os ingredientes no copo.

3. Empurre a protecdo da lamina até ficar completamente imersa nos ingredientes (Fig.1-2).

4. Prima o botdoou o botdolk+ botéo de controlo da velocidade para ligar o aparelho na velocidade
pretendida.

5. Desloque o aparelho lentamente para cima e para baixo com movimentos circulares para misturar
os ingredientes (Fig.1-3).

Apbs utilizacao, desligue a ficha da tomada.
Atencao: O tempo de utilizacdo continua dos acessérios nao deve ser superior a 1 minuto.

Para garantir o efeito selante da lamina do liquidificador, ndo a coloque a trabalhar sem a mergulhar
em liquidos.

COMO UTILIZAR A PICADORA

Este acessorio é especialmente adequado para picar carnes, gengibre, alho e para fazer granulado de
cenoura, molhos de pimenta, etc.

Atencao: As laminas sdo muito afiadas! Por isso, tenha cuidado ao utilizar a unidade da ldmina. Tenha
especial cuidado ao remover a lamina do recipiente da picadora, ao esvaziar o recipiente da picadora e
durante a limpeza.

1"



1. Coloque a unidade da lamina da picadora no recipiente da picadora (fig.2-1)
2. Coloque os ingredientes no recipiente da picadora.

3. Coloque a unidade de acoplamento no recipiente da picadora (fig.2-2).

4. Encaixe bem a unidade do motor no recipiente da picadora (fig.2-3).

5. Prima o botao para ligar o aparelho.

Se os ingredientes ficarem presos nas paredes do recipiente da picadora, solte-os adicionando liquido
ou utilizando uma espétula.

Deixe sempre o aparelho arrefecer apds picar carne.
Algumas sugestdes de utilizagao:

O bot&o de velocidade alta deve ser utilizado para picar carnes, dado que apenas demora 10 segundos
e faz com que a espuma da carne saiba melhor.

Recomenda-se a utilizagdo do botdo de velocidade baixa para picar cenouras, gengibre, alho e graos
de pimenta. Coloque a trabalhar em velocidade baixa durante cerca de 15 segundos para obter
melhores resultados.

As melhores carnes para processar: Carne de vaca magra sem nervos, carne de porco magra sem
pele ou 0ssos. A proporgéo de carne gorda nao deve exceder um quinto da pega inteira de carne
picada, caso contrério ird afetar os resultados do corte.

COMO UTILIZAR A BATEDEIRA (Fig. 3)

Utilize a batedeira apenas para bater natas, claras de ovos e misturar fermento natural e sobremesas
prontas para misturar.

1. Insira a batedeira na caixa de velocidades da batedeira e, em seguida, insira a unidade do motor na
caixa de velocidades até encaixar.

2. Coloque a batedeira num recipiente e, apenas depois de efetuar este procedimento, prima o botdo
de ligar para a utilizar.

3. Para a retirar, rode e retire a caixa de velocidades. Em seguida, puxe a batedeira para fora da caixa
de velocidades.

Para obter os melhores resultados:

» N3o utilize o copo, mas sim um recipiente maior.

» Comece com uma definicao de velocidade baixa.

» Desloque a batedeira segurando-a de forma a que esteja ligeiramente inclinada.

» Bata, no maximo, 400 ml de natas refrigeradas (min. 30% do teor de gordura, 4-8 °C).
» Bata, no maximo, 4 claras de ovos.

MANUTENCAO E LIMPEZA

Antes de limpar, deve desligar a ficha do cabo de alimentag&o. Nao toque na ldmina afiada.

Utilize um pano de louca seco para limpar a estrutura do produto. E estritamente proibido enxaguar a
unidade principal com agua ou mergulhé-la.

Nao utilize escovas de metal ou de nylon, produtos de limpeza domésticos, diluentes ou outros
produtos semelhantes para limpar este produto, uma vez que podem danificar a estrutura da sua
superficie.

Utilize um pano macio seco para limpar a sujidade no cabo de alimentacdo



Os requisitos de limpeza para cada acessério funcional

Acessorios Esfregar | Enxaguar | Limpeza por | Maquina de Observagio
e limpeza Imersao lavar louga
Nao mergulhar
v em agua.
- . . Maquina de
Lamina do liquidificador v v X na posicéo |av§r louga
vertical apenas na
apenas posigéao vertical
Copo v v v
Suporte da batedei v v Nao mergulhar
uporte da batedeira X X em agua
batedeira v v v v
) N&o mergulhar
Tampa da picadora v v X X em agua
Picadora v v v v
Lamina picadora v v v v
Tabela de receitas
Carga Tempo Velocidade Acessorio
Cenouras embebidas: 240 g - Agua: 360 g 10” MAX. Liquidificador
Cubos de carne: 150 g 10” MAX. Picadora
Clara de ovo: 4 ovos 120” MAX. Batedeira
Natas refrigeradas 400 ml 150" BAIXA (4-7) Batedeira

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos, conhecida como REEE, que fornece a
base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminagdo e reutilizagdo de residuos de
equipamentos elétricos e eletrénicos. Ndo deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao
B 0nto de recolha de residuos elétricos e eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA. WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

Speed control knob

Low speed button / High speed button
Main unit

Stainless steel rod

Whisk support

Whisk

Chopper lid

Chopper

© 00 N O 0o b W N

Chopper blade
10 Cup

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated in
their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section of
this manual for cleaning.

Warning: potential injury from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl and during cleaning.
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Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be
ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

Always disconnect the blender from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply before
changing accessories or approaching parts that move in
use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a
timer, or connected to a circuit that is regularly switched on
and off by the utility.

This appliance is intended for use at a maximum altitude of
2000m above sea level

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under
any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.



Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work
without load.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

Only for indoor use.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
BLENDING WITH SPEED KNOB

This accessory is special suitable for processing dip, sauce, soup, mayonnaise, baby or aged people
food and mixed drinks, milk shake, etc.

How to setup:

1. Attach the blender bar to the motor unit (Fig.1-1).

2. Put the ingredients in the beaker.

3. Immerse the blade guard completely in the ingredients (Fig.1-2).

4. Press the buttonXor buttonX+ speed control knob to switch on the appliance at desirable speed.
5. Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the ingredient (Fig.1-3).

Pull the plug out of the power socket after working.
Attention: The accessories continuous working time should be less than 1 minute.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work
without immersing into liquids.

HOW TO USE THE CHOPPER

This accessory is especially suitable for chopping meat, ginger, garlic, and making carrot granule, chili
sauce, etc.

Attention: The blades are very sharp! So be very careful when handling the blade unit. Be especially
careful when you remove the blade from the chopper bowl, when your empty the chopper bowl and
during cleaning.

1. Put the chopper blade unit in the chopper bowl (fig.2-1)
2. Put the ingredients in the chopper bowl.

3. Put the coupling unit on the chopper bowl (fig.2-2).

4. Fasten the motor unit onto the chopper bowl (fig.2-3).
5. Pressing the button to switch the appliance.
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If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, loosen them by adding liquid or using a spatula.
Always let the appliance cool down after chopping meat.
Some operation tips:

High speed button should be used when meat chopping, as it only takes about 10 seconds and the
meat foam taste better.

It is recommended to use low speed button when chopping carrots, ginger, garlic and pepper particles.
Turn to the low speed to work around 15 seconds can get better effect.

The best food material to process meat: Lean beef without tendon, lean pork without pigskin and bone.
The proportion of fat meat should not exceed one fifth of the whole piece of chopping meat, otherwise
it will affect the chopping effect.

HOW TO USE THE WHISK (Fig. 3)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites and mixing sponges and ready-mix
desserts.

1. Insert the whisk into the whisk gear box, then insert the motor part into the gear box until it locks.
2. Place the whisk in a vessel and only then, press switch to operate it.

3. To release, Revolve and pull off the gear box. Then pull the whisk out of the gear box.

For best results:

« Do not use the beaker, but a wider bowl.

« Start with a low speed setting.

» Move the whisk by holding it slightly inclined.

« Only whip up to 400 ml chilled cream (min. 30 % fat content, 4-8 °C).

* Only whip up to 4 egg whites.

MAINTENANCE AND CLEANING

You should unplug the power cord plug before cleaning. Do not touch the sharp blade.

Please use dry dishcloth to wipe the product body. And it is strictly prohibited to let the main unit rinse
with water or immerse to the water.

Please do not use metal brush, nylon brush, household cleanser, diluent and other similar cleaning
sup- plies to clean this product, as they may damage the product surface structure.

Please use soft dry cloth to wipe the dirt on the power cord
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The cleaning requirements of each functional accessories

chli sasn?rrli:s Scrubbing Rinsing ITI?aeI:islign Dishwasher | Remark
Do not
v immerse
Blending blade v v X at up-down B};’WV;ZLG; only
position only | at up-down
position
Beaker v v v v
Whisk support v v X X act)onmtj;tigmerse
Whisk v v v v
Chopper lid v v X X aﬁon\::;gwrmerse
Chopper v v v v
Chopping blade v v v v
Table of récipes
Load Time Speed Accesory
Soaked carrot: 240 g - Water: 360 g 10” MAX Blender
Cubes of meat: 150g 10” MAX Chopper
Egg white: 4-eggs 120” MAX Whisk
Chilled cream 400ml 150" LOW (4-7) Whisk

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic
devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal
framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste
electronic and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going
to the electrical and electronic waste collection center closest to your home.




FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE
PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET PLAISIR

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS D'UTILISATION AVANT D'UTILISER LE
PRODUIT. VEUILLEZ CONSERVER CES INSTRUCTIONS DANS UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR
VOUS Y REFERER ULTERIEUREMENT.

DESCRIPTION

Bouton de réglage de la vitesse

Bouton de vitesse faible / Bouton de vitesse élevée
Unité principale

Tige en acier inoxydable

Support de fouet

Fouet

Couvercle du hachoir

Hachoir

O 00 N O O b N N =

Lame du hachoir
10 Tasse

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant des qualifications similaires, afin d'éviter tout
danger.

Veuillez respecter les temps de fonctionnement des différents
accessoires, comme indiqués dans les sections spécifiques du
manuel.

Veuillez respecter les instructions indiquées dans la section «
Entretien et nettoyage » de ce manuel, pour effectuer le
nettoyage.

Attention : risque de blessure en cas d'utilisation incorrecte !



Des précautions doivent étre prises lorsque vous manipulez les
lames tranchantes, lorsque vous videz le bol et lorsque vous
effectuez le nettoyage.

Prenez toutes les précautions nécessaires lorsque vous versez
du liquide chaud dans le mixeur, car la vapeur produite peut
engendrer des déversements et des éclaboussures.

Veuillez toujours débrancher le mixeur s'il est laissé sans
surveillance et avant son montage, son démontage ou son
nettoyage.

Eteignez l'appareil et débranchez la prise du secteur avant de
changer un accessoire ou de vous approcher des pieces en
mouvement, lorsque appareil est utilisé.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Veuillez
conserver lappareil et son fil dalimentation hors de portée des
enfants.

Les appareils électroménagers peuvent étre utilisés par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou un manque d'expérience et de
connaissances, si elles sont supervisées ou si des instructions
concernant ['utilisation de appareil électroménager d'une
maniere sdre leur ont été données et qu'elles comprennent les
dangers impliquer.

Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil
électroménager.

MISE EN GARDE : Afin d'éviter tout risque d0 a une
réactivation accidentel du systéme de coupure thermique, cet
appareil ne doit pas étre alimenté par un systéeme externe de
commutation, notamment une minuterie, ni relié & un circuit
régulierement allumé et éteint par le réseau secteur.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitude maximale
de 2 000 m au-dessus du niveau de la mer
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu pour un usage domestique et ne doit en aucun cas étre utilisé a des fins
commerciales ou industrielles. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit
annulera la garantie.

Assurez-vous que la tension secteur du lieu ol vous utilisez l'appareil électroménager, soit la méme que
celle indiquée sur l'étiquette du produit, avant de brancher le produit.

Le cable de raccordement au secteur ne doit pas étre emmélé ni enroulé autour du produit pendant
l'utilisation de ce dernier.

N'utilisez pas l'appareil, ne branchez pas l'appareil et ne débranchez pas la prise secteur de l'appareil
lorsque vous avez les mains et / ou les pieds mouillés.

Afin d'assurer l'étanchéité de la lame pour le mélange, veuillez ne pas utiliser la lame pour le mélange
sans ingrédient & mélanger.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation pour débrancher appareil et ne lutiliser pas comme une
poignée

Débranchez immédiatement le produit du secteur en cas de panne ou si l'appareil est endommagé et
contactez un service d'assistance technique officiel. Afin d’éviter tout risque de danger, n'ouvrez pas

lappareil. Seul le personnel technique qualifié du service d'assistance technique officiel de la marque
peut effectuer des réparations ou des procédures sur l'appareil.

Cet appareil est uniquement destiné a utilisation en intérieur.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre causés aux personnes,
animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

CONSIGNES D’UTILISATION
MELANGE EN UTILISANT LE BOUTON DE VITESSE

Cet accessoire est spécialement congu pour préparer des trempettes, des sauces, des soupes, de la
mayonnaise, des aliments pour bébés ou pour les personnes &gées et des boissons mélangées, des
milk-shakes, etc.

Comment utiliser cet appareil :

1. Fixez la barre du mixeur a l'ensemble moteur (Fig.1-1).

2. Mettez les ingrédients dans le récipient.

3. Immerger complétement le protége-lame dans les ingrédients (Fig.1-2).

4. Appuyez sur le boutonRou le bouton®+ de réglage de la vitesse pour mettre en marche l'appareil a la
vitesse souhaitée.

5. Déplacez lentement lappareil de haut en bas et en cercles pour mixer les ingrédients (Fig.1-3).
Retirez la fiche de la prise secteur aprés avoir utilisé appareil.
Attention : Le temps de fonctionnement continu des accessoires doit étre inférieur a 1 minute.

Afin d'assurer 'étanchéité de la lame pour le mélange, veuillez ne pas utiliser la lame pour le mélange
si elle n'est pas immergée dans un liquide.

COMMENT UTILISER LE HACHOIR

Cet accessoire est particulierement adapté au hachage de la viande, du gingembre, de lail, et a la
préparation de granulés de carotte, de sauce chili, etc.

Attention : Les lames sont trés tranchantes | Soyez donc tres prudent lorsque vous manipulez
lensemble de la lame. Faites particulierement attention lorsque vous retirez la lame du bol du hachoir,

lorsque vous videz le bol du hachoir et pendant le nettoyage. 1



1. Placez l'ensemble de lame du hachoir dans le bol du hachoir (fig. 2-1).
2. Mettez les ingrédients dans le bol du hachoir.

3. Placez l'unité de couplage sur le bol du hachoir (fig.2-2).

4. Fixez le groupe moteur sur le bol du hachoir (fig.2-3).

5. Appuyez sur le bouton pour allumer lappareil.

Si les ingrédients collent a la paroi du bol du hachoir, détachez-les en ajoutant du liquide ou en utilisant
une spatule.

Laissez toujours refroidir l'appareil aprés avoir haché de la viande.
Quelques conseils pour lutilisation de lappareil :

Le bouton vitesse élevée doit étre utilisé pour hacher la viande, car cela ne prend qu'environ 10
secondes et la viande aura un meilleur godt.

Il est recommandé d'utiliser le bouton de « vitesse faible » pour hacher les carottes, le gingembre, l'ail
et le poivre. Utilisez la « vitesse faible » pendant environ 15 secondes peut obtenir les meilleurs
résultats possible.

Afin d'obtenir les meilleurs résultats possible nous recommandons d'utiliser les types de viande
suivants : Beeuf maigre sans tendon, porc maigre sans peau de porc ni os. La proportion de viande
grasse ne doit pas dépasser un cinquiéme du morceau entier de viande a hacher, sinon cela affectera
la qualité de la fonction « hacher ».

COMMENT UTILISER LE FOUET (Fig. 3)

Utilisez le fouet uniquement pour fouetter la créme, monter les blancs d’ceufs en neige et mélanger les
pates a gateau et les desserts préts a lemploi.

1. Insérez le fouet dans la boite de vitesses du fouet, puis insérez la partie moteur dans la boite de
vitesse jusqu'a ce qu'elle se verrouille en place.

2. Placez le fouet dans un récipient et seulement ensuite, appuyez sur linterrupteur pour le faire
fonctionner.

3. Une fois terminé, faites-le tourner et retirez-le de la boite de vitesses. Retirez ensuite le fouet de la
boite de vitesses.

Pour de meilleurs résultats :

«Utilisez toujours un récipient large.

» Commencez toujours a une vitesse faible.

« Déplacez le fouet en le tenant légérement incliné.

« Fouettez seulement jusqu'a 400 ml de créme froide (min. 30 % de matiére grasse, 4-8 °C).
« Ne fouettez que jusqu'a 4 blancs d'ceufs.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Vous devez débrancher la fiche de la prise secteur avant d'effectuer le nettoyage. Ne touchez pas les
lames tranchantes.

Veuillez utiliser un chiffon sec pour essuyer la partie principale de lappareil. Il est strictement interdit
d’essuyer la partie principale de l'appareil avec de l'eau ou d'immerger lappareil dans de l'eau.

Veuillez ne pas utiliser de brosse métallique, de brosse en nylon, de nettoyant ménager, de diluant, ni
tout autre produit de nettoyage similaire pour nettoyer cet appareil, car ils pourraient endommager la
surface de l'appareil.

Veuillez utiliser un chiffon doux et sec pour essuyer la saleté sur le cordon d’alimentation
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Instructions concernant le nettoyage de chaque accessoire

Accessoires Lavage | Ringage | Nettoyage par || ouo vaisselle | Remarque
et nettoyage immersion
N'immergez pas
v dans de l'eau.
< ) - Dans un
Lame pour le mélange v v X Oui en position | |aye.vaisselle
« haut-bas » uniquement en
uniquement position « haut-bas »
Récipient v v v v
N’immergez pas
Support de fouet v v X X dans de l'eau
Fouet v v v v
" N’immergez pas
C le du hach
ouvercle du hachoir v v X X dans de leau
Hachoir v v v v
Lame pour hacher v v v v
Tableau des recettes
Charge Durée Vitesse Accessoire
Carotte trempée : 240 g — Eau : 360 g 10 secondes MAX Mixeur
Cubes de viande : 150 g 10 secondes MAX Hachoir
Blancs d’ceufs : 4 ceufs 120 secondes MAX Fouet
Créme froide 400 ml 150 secondes FAIBLE (4-7) | Fouet

ELIMINATION DU PRODUIT

Ce produit est conforme & la directive européenne 2012/19/UE concernant les appareils
électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (Déchets d’équipements
électriques et électroniques), qui fournit le cadre juridique en vigueur au sein de 'Union
européenne pour l'élimination et la réutilisation des déchets des appareils électroniques

collecte des déchets électriques et électroniques le plus proche de votre domicile.

et électriques. Ne jetez pas ce produit dans la poubelle, veuillez 'apporter au centre de
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ITALIANO

LA RINGRAZIAMO PER AVER SCELTO UFESA E Cl AUGURIAMO CHE IL
FUNZIONAMENTO PRODOTTO SODDISFI LE SUE ASPETTATIVE

AVVERTENZA

S| PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L’'USO PRIMA DI UTILIZZARE IL
PRODOTTO CONSERVARE IN UN LUOGO SICURO PER FUTURA CONSULTAZIONE.

DESCRIZIONE

Manopola di controllo della velocita
Pulsante velocita bassa/alta

Unita principale

Stelo in acciaio inossidabile
Supporto frusta

Frusta

Coperchio per tritatutto

Tritatutto

© 00 N O OO b W N —

Lama per tritatutto

10 Contenitore

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal servizio di assistenza o da persone
altrettanto qualificate al fine di evitare pericoli.

Osservare i tempi operativi degli accessori come indicato nelle
loro specifiche sezioni del manuale.

Per la pulizia, procedere secondo quanto indicato nella sezione
relativa a manutenzione e pulizia di questo manuale.

Attenzione: possibili infortuni per uso scorretto!
Fare attenzione quando si maneggiano le lame da taglio
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affilate, quando si svuota il contenitore e durante la pulizia.

Fare attenzione se si versano liquidi caldi nel frullatore poiché
possono essere espulsi fuori dallapparecchio a causa di
un'improvvisa vaporizzazione.

Scollegare sempre il frullatore dallalimentazione elettrica se
lasciato incustodito e prima dellassemblaggio, smontaggio o
pulizia.

Spegnere lapparecchio e scollegarlo dall'alimentazione elettrica
prima di cambiare gli accessori o le parti vicine che si muovono
durante luso.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.
Mantenere lapparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con scarse
esperienza e conoscenza, a condizione che vengano fornite loro
adeguate supervisione e istruzione riguardo allutilizzo
dell'apparecchio in un modo sicuro e che abbiano compreso i
pericoli correlati.

E vietato utilizzo ludico dellapparecchio da parte dei bambini.

ATTENZIONE: Al fine di evitare un pericolo dovuto a un reset
involontario della protezione termica, questo apparecchio non
deve essere alimentato attraverso un dispositivo di
commutazione esterno, come ad esempio un timer, o collegato
a un circuito che viene regolarmente acceso e spento
dallutenza.

’apparecchio e destinato alluso a unaltitudine massima di
2000 m sopra il livello del mare
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AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio & progettato per uso domestico e non deve essere mai utilizzato per scopi
commerciali o industriali in alcuna circostanza. Qualsiasi utilizzo errato o maneggiamento improprio del
prodotto rendera nulla la garanzia.

Prima di collegare il prodotto, assicurarsi che la tensione di rete sia la stessa indicata sull'etichetta del
prodotto.

Il cavo di collegamento elettrico non deve essere attorcigliato o avvolto intorno al prodotto durante
lutilizzo.
Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo allalimentazione elettrica con mani e/o piedi
bagnati.

Al fine di assicurare l'effetto sigillante della lama per frullare, non far lavorare la lama per frullare senza
carico.

Non tirare il cavo di collegamento per scollegare o trasportare il prodotto.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di cortocircuito o danno e contattare il
servizio di assistenza tecnica. Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire il dispositivo. Le riparazioni o gli
interventi sul dispositivo possono essere effettuati soltanto da personale tecnico qualificato del servizio
di assistenza tecnica ufficiale del marchio.

Solo per uso allinterno.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone, animali o
cose, per la mancata osservanza di queste avvertenze.

ISTRUZIONI PER L’'USO
FRULLARE CON LA MANOPOLA VELOCITA

Questo accessorio & particolarmente adatto per la preparazione di sughi, salse, zuppe, maionese,
alimenti per neonati o anziani e cocktail, frullati, ecc.

Come preparare l'apparecchio:

1. Collegare l'asta del frullatore all'unita motore (Fig.1-1).

2. Mettere gli ingredienti nel bicchiere.

3. Immergere completamente la lama negli ingredienti (Fig.1-2).

4. Premere il pulsanteXo il pulsantel+ la manopola di controllo della velocita per accendere
lapparecchio alla velocita desiderata.

5. Muovere l'apparecchio lentamente verso lalto e il basso e in modo circolare, per frullare gli
ingredienti (Fig.1-3).

Estrarre la spina dalla presa di corrente dopo il funzionamento.
Attenzione: La durata del funzionamento continuo degli accessori deve essere inferiore a 1 minuto.

Al fine di assicurare la tenuta della lama per frullare, non far lavorare la lama per frullare senza
immergerla in liquidi.

COME USARE IL TRITATUTTO

Questo accessorio & particolarmente adatto per tritare carne, zenzero, aglio e preparare granulato di
carote, salsa piccante, ecc.
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Attenzione: Le lame sono molto affilate! Maneggiare con cautela U'unita lama. Prestare particolare
attenzione nella rimozione della lama dal contenitore del tritatutto e durante la pulizia.

1. Mettere l'unita lama del tritatutto nel contenitore del tritatutto (Fig. 2-1).
2. Mettere gli ingredienti nel contenitore del tritatutto.

3. Mettere il coperchio sul contenitore del tritatutto (Fig. 2-2).

4. Fissare l'unita motore sul contenitore del tritatutto (Fig. 2-3).

5. Premere il pulsante per accendere l'apparecchio.

Se gli ingredienti aderiscono alle pareti del contenitore del tritatutto, aggiungere liquidi o aiutarsi con
una spatola.

Dopo aver tritato la carne, lasciare sempre raffreddare l'apparecchio.
Alcuni consigli operativi:

Il pulsante per l'alta velocita deve essere utilizzato quando si taglia la carne, poiché bastano solo 10
secondi e la carne macinata ha un sapore migliore.

Per tagliare carote, zenzero, aglio e grani di pepe si consiglia di utilizzare il pulsante per la bassa
velocita. Passare alla bassa velocita per una lavorazione di circa 15 secondi pud offrire un effetto
migliore.

Il miglior materiale alimentare per lavorare la carne: Manzo magro senza tendine, maiale magro senza

pelle né ossa. La proporzione di carne grassa non deve superare un quinto dell'intero pezzo di carne
tritata, altrimenti incidera sulleffetto di taglio.

COME USARE LA FRUSTA (Fig. 3)

Usare la frusta solo per montare la panna, per montare a neve gli albumi e per la preparazione del pan

di spagna e di dessert a partire da preparati.

1. Inserire la frusta nel supporto frusta, poi inserire il motore nel supporto frusta fino al fissaggio.

2. Collocare la frusta in un contenitore e solo allora premere il tasto di accensione.

3. Per smontarlo, ruotare ed estrarre il supporto frusta. Quindi, estrarre la frusta dal supporto frusta.
Per risultati migliori:

» Non usare il bicchiere ma un contenitore piu grande.

» Iniziare a una velocita bassa.

» Muovere la frusta tenendola leggermente inclinata.

» Montare un massimo di 400 ml di panna fredda (contenuto di grassi min. 30%, 4-8 °C).

» Montare un massimo di 4 albumi.

MANUTENZIONE E PULIZIA

E necessario scollegare la spina del cavo di alimentazione prima della pulizia. Non toccare la lama
affilata.

Si prega di utilizzare un panno asciutto per pulire il corpo del prodotto. E severamente vietato
sciacquare l'unita principale con acqua o immergerla nell'acqua.

Si prega di non utilizzare spazzole metalliche, spazzole di nylon, detergenti domestici, diluenti o altri
prodotti simili per la pulizia per pulire questo prodotto, poiché possono danneggiare la struttura
superficiale del prodotto.

Utilizzare un panno morbido e asciutto per pulire la sporcizia sul cavo di alimentazione
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| requisiti di pulizia di ogni accessorio funzionale

Acce_s§ori Lavaggio |Risciacquo| . Pulizia a Lavastoviglie Nota
e pulizia immersione
Non immergere
v nell’acqua.
- . R . Lavastoviglie
Lama di miscelazione v v X Si sp!o in solo in posizione
posizione Su-gi[j
su-giu
Bicchiere v v v v
Non immergere
S rto frust
upporiofrusta v v X X nell'acqua
frusta v v v v
. . Non immergere
Coperchio per tritatutto v v b 4 X nellacqua
Tritatutto v v v (v 4
Lama per tritare v v v v
Tabella delle ricette
Quantita Tempo Velocita Accessorio
Carota bollita: 240 g - Acqua: 360 g 10” MAX Frullatore
Cubetti di carne: 150 g 10” MAX Tritatutto
Albumi: 4 uova 1207 MAX Frusta
Panna fredda 400 ml 150" LOW (bassa) (4-7) Frusta

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi elettrici ed

elettronici, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), fornisce il

quadro giuridico applicabile nell'Unione europea per lo smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti

di dispositivi elettronici ed elettrici. Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura
N M rivolgersi al centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piv vicino.



DEUTSCHLAND

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNHINWEIS

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AN EINEM
SICHEREN ORT AUF.

BESCHREIBUNG

Geschwindigkeitsregler

Taste niedrige / hohe Geschwindigkeit
Haupteinheit

Edelstahlstange

Schneebesenhalter

Schneebesen

Zerhackerdeckel

Zerhacker

© 00 N O O b W N

Hackklinge
10 Becher

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Servicevertreter oder dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehors, die in den
entsprechenden Abschnitten des Handbuchs angegeben sind.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem Wartungs-
und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs vor.

Warnung: Mogliche Verletzung durch Missbrauch!
Bei der Handhabung der scharfen Schneidklingen, beim
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Entleeren der Schiussel und bei der Reinigung ist Vorsicht
geboten.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heilke FlUssigkeit in den Mixer
gieRen, da sie durch plétzliche Dampfentwicklung aus dem
Krug herausgeschleudert werden konnte.

Trennen Sie den Mixer immer von der Stromversorgung, wenn
er unbeaufsichtigt bleibt und bevor Sie ihn zusammenbauen,
zerlegen oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehérteile austauschen oder
sich an Teile, die sich im Gebrauch bewegen, herantasten.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren
Sie das Gerat und sein Kabel auRerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt werden, wenn
sie in sicherer Weise beaufsichtigt oder unterwiesen wurden
und wenn sie die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehentliches
Rucksetzen des Thermoschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht Uber eine externe Schalteinrichtung wie z. B. eine
Zeitschaltuhr versorgt oder an einen Stromkreis
angeschlossen werden, der regelmaRig ein- und ausgeschaltet
wird.

Dieses Gerat ist fUr den Einsatz in einer maximalen Héhe von
2000 m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umstanden kommerziell oder
industriell verwendet werden. Jede unsachgeméaRe Verwendung oder Handhabung des Geréts fuhrt zum
Erloschen der Garantie.

Uberprifen Sie vor dem AnschlieRen des Gerats, ob die Netzspannung mit den Werten auf dem
Geréateschild Ubereinstimmt.

Das Netzkabel darf wahrend des Gebrauchs nicht zusammengerollt oder um das Gerat gewickelt sein.
Benutzen oder stecken Sie das Gerét nicht mit nassen Handen und/oder FiRen ein- oder aus.

Um die Dichtungswirkung der Schneidklinge nicht zu verlieren, lassen Sie sie bitte nicht ohne Last
arbeiten.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um den Stecker zu ziehen und benutzen Sie es nicht zum Tragen des
Geréts.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an
einen offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf die
Maschine nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen
Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dieser Maschine vornehmen.

Nur zur Verwendung in Innenraumen.

B&B TRENDS SL. tbernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

GEBRAUCHSANWEISUNG
MIXEN MIT DEM GESCHWINDIGKEITSKNOPF

Dieses Zubehor ist besonders geeignet zur Zubereitung von SoRen, Suppen, Mayonnaise, Baby- oder
Seniorennahrung sowie Mischgetranken, Milchshakes usw.

Einrichtung:

1. Befestigen Sie den Mixerstab an die Motoreinheit (Abb. 1-1).

2. Geben Sie die Zutaten in den Becher.

3. Tauchen Sie den Klingenschutz vollstédndig in die Zutaten ein (Abb. 1-2).

4. Drucken Sie die Geschwindigkeitstaste X oder K, um das Gerat mit der gewinschten
Geschwindigkeit einzuschalten.

5. Bewegen Sie das Geréat langsam auf und ab und in Kreisen, um die Zutaten zu mixen (Abb. 1-3).
Ziehen Sie nach der Arbeit den Stecker aus der Steckdose.
Achtung: Benutzen Sie das Zubehor nicht langer als eine Minute im Dauerbetrieb.

Um die Dichtungswirkung der Mischklinge nicht zu verlieren, lassen Sie sie bitte nicht ohne Eintauchen
in eine Flussigkeit arbeiten.

EINSATZ DES ZERHACKERS

Dieses Zubehor ist besonders geeignet zum Hacken von Fleisch, Ingwer, Knoblauch und zur
Herstellung von Karottengranulat, Chilisauce usw.

Achtung: Die Klingen sind sehr scharf! Seien Sie daher sehr vorsichtig beim Umgang mit der
Klingeneinheit. Seien Sie besonders vorsichtig beim Herausnehmen der Klinge aus dem Hacktopf,
beim Entleeren des Hacktopfs und bei ihrer Reinigung.

1. Setzen Sie die Hackklinge in den Hacktopf ein (Abb. 2-1)

2. Geben Sie die Zutaten in den Hacktopf.
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3. Setzen Sie die Kupplungseinheit auf den Hacktopf (Abb. 2-2).
4. Befestigen Sie die Motoreinheit auf den Hacktopf (Abb. 2-3).
5. Dricken Sie die Taste, um das Geréat einzuschalten.

Wenn die Zutaten an den Wanden des Hacktopfs kleben, l6sen Sie sie durch Zugabe von Flussigkeit
oder mit einem Spatel.

Lassen Sie das Gerat nach dem Hacken von Fleisch immer abkuihlen.
Ein paar Tipps zur Bedienung:

Zum Hacken von Fleisch sollten Sie die Schnelltaste verwenden, da diese nur ca. 10 Sekunden benétigt
und das Fleisch dann besser schmeckt.

Zum Zerkleinern von Méhren, Ingwer, Knoblauch und Paprikasticken empfiehlt sich mehr die
Langsamtaste. Mit 15 Sekunden Betrieb mit der langsamen Geschwindigkeit sollten Sie einen
perfekten Effekt erzielen.

Das besten Fleischarten sind: Mageres Rindfleisch ohne Sehnen, mageres Schweinefleisch ohne
Schwarte und Knochen. Der Fettanteil sollte ein Finftel des gesamten Hackfleisches nicht
Uberschreiten, da das Fett sonst die Hackwirkung beeintrachtigt.

EINSATZ DES SCHNEEBESENS (Fig. 3)

Verwenden Sie den Schneebesen nur zum Schlagen von Sahne und Eischnee sowie zum Anruhren
von Biskotten und Fertigdesserts.

1. Setzen Sie den Schneebesen und dann das Motorteil in das Getriebe ein, bis beide einrasten.

2. Halten Sie den Schneebesen in ein GefaR und driicken Sie erst dann den Schalter, um ihn
einzuschalten.

3. Zum Lésen drehen Sie das Getriebe um und ziehen Sie es ab. Ziehen Sie dann den Schneebesen
aus dem Getriebe heraus.

Fur beste Ergebnisse:

« Verwenden Sie nicht den Becher, sondern eine breitere Schale

* Beginnen Sie mit niedriger Geschwindigkeit

» Bewegen Sie den Schneebesen in leichter Schraglage hin und her

« Schlagen Sie nicht mehr als 400 ml gekuhlte Sahne (min. 30 % Fettgehalt, 4-8 °C) auf einmal
« Schlagen Sie nur bis zu 4 Eiweil auf einmal.

WARTUNG UND REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung unbedingt den Stecker aus der Steckdose. Berthren Sie nicht die
scharfen Klingen.

Verwenden Sie ein trockenes Geschirrtuch zum Abwischen des Gerats. Es ist strengstens untersagt,
das Hauptgerat mit Wasser abzuspulen oder ins Wasser zu tauchen.

Bitte verwenden Sie zur Reinigung keine Metall- oder Nylonbursten, Haushaltsreiniger, Losemittel und
ahnliche Reinigungsmittel, da diese die Oberflachenstruktur des Geréats beschadigen kénnen.

Zum Abwischen von Verschmutzungen des Netzkabel verwenden Sie ein weiches, trockenes Tuch.
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Reinigungsanforderungen der einzelnen Zubehorteile

Zubehdr und Scheuern | Abspiilen | Reinigungdurch | Gogcpinrspiiler Anmerkung
Reinigung Eintauchen

Nicht in Wasser

v eintauchen. Im
: : . Geschirrspiiler
Mischklinge v v X Ja, aber nurin | nyrin aufrechter
aufrechter Position
Position

Messbecher v v v v

Nicht in Wasser
Schneebesenhalter v v X X eintauchen
Schneebesen v v v v

Nicht in Wasser
Zerhackerdeckel v v X X eintauchen
Zerhacker v v v v
Hackklinge v v v v

Rezepte

Zutaten Zeit Geschwindigkeit Zubehor
Eingeweichte Karotten: 240 g - Wasser: 360 g | 10 Sek. MAX Mixer
Fleischwiirfel: 150 g 10 Sek. MAX Zerhacker
EiweilR: 4 Eier 120 Sek. MAX Schneebesen
400 ml gekuhlte Sahne 150 Sek. NIEDRIG (4 - 7) Schneebesen

ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Gber elektrische und
elektronische Geréte, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die
den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fur die Entsorgung und
Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen
Sie dieses Gerat nicht in der Mulltonne, sondern Ubergeben Sie es einer zugelassenen
Sammelstelle fur elektrischen und elektronischen Abfall.
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BbJITAPCKHW

BJIATOAAPUM BU, YE U3BPAXTE UFESA, HAOQABAME CE TO3/ MPOAYKT AA BUE
MNOJIE3EH U YAOBEH 3A PABOTA

NPEQYNPEXOEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATETHO MHCTPYKLUWWATE 3A YIOTPEBA, MPEAV OA UN3TMON3BATE
MPOAOYKTA. CbXPAHABAMTE ' HA BE3OMACHO MACTO 3A BbJELLA CMPABKA.

OMNMMUCAHUE

Konue 3a KOHTpON Ha cKopocCTTa

ByToH 3a HuCcKa ckopocT / ByToH 3a BncoKa cKopocT
OcHoBeH mopayn

[naBa OT HepbXJaemMa CTOMaHa

[Jbpxay Ha Ten 3a pa3buBaHe

Ten 3a pa3busaHe

Kanak Ha yonbpa

Yonbp

O 0 N O L1 b W N =

OcTpue 3a KbnuaHe
10 Yawa

MHCTPYKLUWU 3A BE3ONACHOCT

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpeaeH, Tou Tpsbea aa 6bae
3aMeHeH OT  MpPOV3BOAWUTENSA, HEroBuMA  CEPBU3EH
NpeacTaBuUTEN U 1L ¢ NoaobHa KeanndrKaLuwma, 3a Aa ce
n36erHe onacHoCT.

Cna3sBaliTe BpemMeTo Ha paboTa Ha MPUCTaBKNTE, MOCOUYEHO B
TEXHWTE CNEeLMPUUHI Pa3aesiv Ha PbKOBOACTBOTO.

[NpoueoupanTe cropen pasfdena 3a MNOAOPbXKKa U
MOYNCTBaHE Ha TOBA PbKOBOACTBO MNPV NOYNCTBAHE.

MpenynpexxaeHne:  MOTEHUMANHO  HapaHABaHe  Mpw
HenpaBWIHa ynoTtpebal
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Tpabsa ga ce BHMMaBa Mpu paboTa C OCTpUTE peXeLLm
OCTpVEeTa, M3MPa3BaHETO Ha KyraTa M MO BPeMe Ha
NOYNCTBAHE.

BH1MaBalTe, ako ropelLia TeYHOCT Obe 13cunaHa B bneHaepa,
TblA KaToO MOXKe [a Ce V3XBbP/N OT ypeaa Nopaan BHE3ANHO
oTaesAHe Ha napa.

BuHar un3kniouBaiiTe GneHaepa OT 3axpPaHBAHETO, aKo e
ocTaBeH 6e3 Ha30p 1 Npeau CrnobsaBaHe, pasrnobsaBaHe UK
NOYNCTBAHE.

WN3kntousanTe ypena OT npeBKIOUBaTeNA M 3axpaHBaHETO,
npean Oa CMeHATe NPUCTABKA WK Aa Npubnmkmte yactu,
KOMWTO Ce ABUaT MO Bpeme Ha yrnoTpeba.

To3m ypen He TpsibBa Aa 6bae M3Non3BaH ot Aela. [Masete
ypena 1 HeroBua kaben n3BbH focera Ha AeLa.

Ypeaute moxe Oa Ce W3Mon3eaT OT JiMa C HaManeHu
bU3nYeCK, CEH30PHM WM YMCTBEHM CMIOCOOHOCTM WK C
SIMCA HA OMNWT M 3HaHWA, aKO UM € OCUTYPEH Haa30p Wu
VHCTPYKLMM OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeda no 6esonaceH
HAUVH 1 aKO Pa3dmpaT CBbP3aHUTE C TAX ONACHOCTI.

He no3sonsgaiTe Ha feLa fia Cv UrpasT C ypeaa.

NPEAYNPEXAEHUE: 3a pga ce n3berHe onacHOCT nopaau
HEBOSIHO HY/NMpPaHe Ha TEePMUYHOTO W3KIOYBAHE, TOBa
YCTPOWUCTBO He TpAOBa Oa Ce 3axpaHBa uype3 BbHLUEH
NPeBK/0YBATES, KaTo TaMep, W Ja ce CBbpP3Ba KbM BEPUra,
KOATO pPefoBHO Ce BKIOYBA WM M3KIOYBA OT MOMOLLHO
CpencTBo.

ToBa yCTpOMCTBO € npegHa3HayeHO 3a W3Mof3BaHe Ha
MaKCVManHa Hagmopcka BrcoumHa ot 2000 M Has MOPCKOTO
paBHMLLE
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BAXHU NPEAYNPEXAEHUA

To3n ypea e npefHa3HayeH 3a fomMallHa yrnoTpeba 1 He TpA6Ba Aa ce M3Mon3Ba 3a TbProBcKa v
npomMmuwneHa ynotpeba npu HUKakBM obcToATencTBa. BcAka HenpaBunHa ynotpeba unu
HenpaBuIHO 60paBeHe C ypeaa Le HamnpaBy rapaHuMaTa My HeBanuaHa.

I'Ipep,m Aa BKAWYUTE Yypeda, npoeepeTe Aain MPEeXOBOTO HanpexeHune e CbWoTo KaTo
NOCOYEHOTO Ha eTUKeTa Ha ypena.

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTa He TpAbBa Aa Ce 3anvTa Unn yBMBa OKOMO ypea no Bpeme
Ha ynotpeba.

He n3nonseaiTte ycTpONCTBOTO 1 He TO BK/IOYBANTE 1 M3K/IOUYBANTE OT 3axpaHBallaTa Mpexa C
MOKPW pbLe 1 / Nnn Kpaka.

3a ga ocurypute 3aneyvatsaly epekT Ha CMeCBaLLOTO OCTPYE, MOJA, He OCTaBANTE CMECBALLOTO
ocTpyvie fa paboTun 6e3 6neHAepT Aa € 3apedeH.

He nbpnainTe 3axpaHBalma Kaben, 3a ja ro N3KMUnTe UK 3a Aa ro M3non3BaTe KaTo pbKOXBaTKa

M3knioyeTe ypena He3abaBHO OT eneKkTpryeckaTa Mpexa B Cllyyaid Ha NoBpefaa 1 ce CBbpXKeTe C
oduumanHa cnyxba 3a TexHMYecka NoaapbKKa. 3a Ja NpefoTBpPaTUTE PUCK OT OMACHOCT, He
oTBapAMnTe ycTpoincTBoTo. Camo KBannduUmpaH TEXHUYECKM NepcoHan oT oduumnanHaTta cny»koba
3a TeXHMYeCKa NoAApbXKKa 3a CbOTBETHATa TbProBCka Mapka MOXe [ia M3BbpLUBa PEMOHT UK
npoueaypu No yCTPonCcTBOTO.

Camo 3a BbTpellHa ynoTtpeba.

B&B TRENDS SL. He HOCM OTFOBOPHOCT 3a LETU, NPUYMHEHN OT XOpPa, »KUBOTHU U NpeaMeTu
npy HecrnasBaHeTo Ha Te3n NpeaynpexXaeHns.

MHCTPYKLUUU 3A YITIOTPEBA
BNEHAMUPAHE C KOMYETO 3A CKOPOCT

Ta3wu npucTaBka e NoaxodsLla creLyanHo 3a 06paboTKa Ha Aun, coc, Cyna, MalioHe3a, 6ebellka xpaHa
W XPaHa 3a Bb3PacTHU XOpa Y MAKCMPAHW HaMUTKK, MIEUEH LWENK 1 ap.

HaumH Ha HacTporika:

1. MpurikpeneTe npecata 3a bneHanpaHe KbM 3aaBrKBaLLmMa mogyn (dur. 1-1).
2.NocTaBeTe CbCTaBKUTE B MeH3yparTa.

3.TloToneTe 13LANo NPOTEKTOPa Ha OCTPUETO B CbCTaBKkuUTe (dur. 1-2).

4. HatucHeTe 6yToH K 1nmn 6yToH K+ KOMYETO 3a KOHTPOS Ha CKOPOCTTa, 3a Aia BKIUUTE ypeaa ¢
KenaHarta CKopocT.

5. iBrkeTe ypena 6aBHO Harope 1 HafoMNy B KPbr, 3a a CMeCuTe CbCTaBkuTe (dur. 1-3).
Cnep paboTa n3gbpnaliTe Lencesna oT KOHTaKTa.
BHrMaHMe: BpemeTo Ha HenpekbcHaTa paboTa Ha NpuCcTaBK1Te TPAGBA Aa e Mo-Manko oT 1 MyHyTa.

3a fja ocurypuTe 3anedaTsall epeKT Ha CMeCBaLLOTO OCTPYE, MO, HE OCTaBANTE CMECBALLOTO OCTpUe
[la pabotu 6e3 1a e NOTOMEeHO B TEYHOCTU.

KAK OA U3NON3BATE YOMbPA

Tasn npucTaBKa e 0cobeHo noaxopjAla 3a HapA3BaHe Ha MeCo, A)KI/IH,D,)KI/K])I/IJ'I, YeCbH 1N NpUroTBAHe Ha
rPaHyn OT MOPKOBU, Ynnmn coc 1 ap.

BHyMaHue: OCTpI/IETaTa Ca MHOro OCTpI/I! bbaete MHOro BHUMaTenHu npu pa60Ta cmopayna Ha
OCTpUETO. bbaete 0C06EeHO BHUMATESTHY, KOraTo OTCTpaHABaTE OCTPUETO OT KynaTa Ha YoMnbpa, Korato
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n3npa3Bate KynaTa Ha Yormbpa 1 Mo Bpeme Ha NoumcTBaHe.
1. MocTaBeTe Mofyna C OCTPMETO Ha Yombpa B KynaTa Ha Yorbpa (dur. 2-1)
2.MocTaBeTe CbCTaBKYMTE B KynaTa Ha Yornbpa.

3.TocTaBeTe cBbP3BaLLMA MOAYN B KynaTa Ha Yornbpa (dur. 2-2).

4. 3aKkpeneTe 3aABVPKBALLMA MOAYI 3a KyraTa Ha yorbpa (dur. 2-3).
5.HatucHete 6yToHa, 3a Aa BKIOUMTE ypesa.

AKO CbCTaBKMTe 3anenHaT 3a CTeHUTe Ha KynaTa Ha Yonbpa, oTaeneTe ru, Kato D,O6aBI/ITe BOAa nnmn
n3nonseare wnatyna.

BuHarm ocTaeaiiTe ypefa aa ce oxflagu Cief KbilaHe Ha Meco.
Hsikon cbBeTY 3a paboTa:

ByTOHBT 32 BUCOKa CKOPOCT TpAGBa fja Ce U3Mos3Ba NPy KbiiLlaHe Ha Meco, Thid KaTo OTHeMa camo
0Kono 10 ceKyHAW U CMITAHOTO MEeCO MMa Mo-A00bP BKYC.

MpenopbunTENHO € a U3non3gate OYyTOH 3a HUCKA CKOPOCT MPY KbJlLIaHe Ha MOPKOBY, [IPKUHIPKIDUN,
yecbH 1 nunep. MpeBKIoUeTe KbM HUCKaTa CKOPOCT 1 paboTrTe oKoso 15 cekyHau, 3a fia nonyunTe
no-ao6bp edekKT.

Haii-go6para xpaHa 3a npepaboTka Ha Meco: [MOCTHO roBexKao 6e3 CyxoXmus, MOCTHO CBUHCKO 6e3
CBMHCKa KOXa 1 KOCTu. YacTTa Ma3HO Meco He TpsabBa [ja HaABULLABa efjHa MeTa OT LANOTO napye Meco
3a KbJlLjaHe, B MPOTVIBEH CJlyyali TOBa e MOBVisie BbpXy edeKTa OT Kb/ILIAHETO.

KAK OA U3MNON3BATE TEJITA 3A PA3BMBAHE (¢ur. 3)

W3non3gawnTe TenTa 3a pa36V|BaHe Camo 3a brieHe Ha CMeTaHa, pa36V|BaHe Ha AnLUa 1 cMecBaHe Ha
naHAuLNaH N rotoBa CMeC 3a fecepTu.

1. BKapa|7|Te TenTa 3a pa36|/|BaHe B CKOPOCTHAaTa KyTuUA Ha TeNTa, cnef KOeTo BKapaVlTe 3a[BM>KBallaTta
4acT B CKOPOCTHaTa KyTuA, AOKATO Ce 3aKITuyn.

2.TloctaBeTte Tenta B Cb M €[Ba TOraBa HAaTUCHETE NMPEBK/IOYBATESIA, 3a Aa A BKIKOYUTE.

3.3a fja A U3BagwTe, 3aBbPTETE 1 U3AbPAlTE CKOPOCTHaTa KyTua. Clef ToBa M3gbpraiiTe TenTa 3a
pasbuBaHe OT CKOPOCTHATa KyTus.

3a Hait-gobpw pesynTtaTu:

« He n3nonssante meH3yparta, a No-LuMpoKa Kyna.

« 3anoyHeTe C HaCTPOiKa 3a HICKa CKOPOCT.

- [IBUKeTe TenTa 3a pa3buBaHe, KaTo A JbPrKUTE NeKO HaKMOHEHa.

- PazbuBarite camo go 400 mn oxsageHa cmeTtaHa (MyH. 30% CbabprkaHne Ha Ma3HuHK, 4-8 °C).
« Pa3buBaiTte camo 1o 4 6entbka.

noaAPDbKKA UTMOYNCTBAHE

Mpeau nouncTeaHe TpPAGBa a 13BaAUTE LLENCeNa Ha 3axpaHBaLua Kaben. He ninaiTe octpueto.

Mo, n3non3gaiTe cyxa Kbpra 3a YnHMY, 3a Aa U3bbplueTe npoaykTa. M e ctporo 3abpaHeHo
OCHOBHUAT MOAYN Aa Ce U3MN/IaKBa WAV MoTans BbB BOAA.

Mons, He n3non3BawTe MeTasiHa YeTKa, HANTOHOBA YeTKa, LOMAKMHCKI MOYMCTBALL Npenapar,
pa3TBOpUTEN UM APYr MOYNCTBALLM CPEACTBA, 3a Aa NMOYNCTUTE TO3M MPOAYKT, Thil KaTo 6rixa MOru
[la NOBPeAAT MOBbPXHOCTHaTa My CTPYKTypa.

Mons, nsnonssawnTte meka CyXa Kbpna, 3a fa VI36'prIJeTe 3aMbpCABaHUATA MO 3axXpaHBallnA Kaben
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M3unckBaHuATa 3a MOUMCTBaHE Ha BCAKA d)yHKLlI/IOHaI'IHa npucTaBKa

MouncTBaHe
Mpucrasku u UstbpkBaHe |M3nnakBaHe ypes CbaomusnHa 3abenexka
noyYncTeaHe noransiHe
He notansvite
v BbB BoAa.
B
CwmecBalLo ocTpue v v X [a, camo B M;ﬁﬂﬁg ﬂﬂaﬂ%a
obbpHata B 06bpHaTa
nosuumsi nosnums
MeHaypa v v v v
[bpkay Ha Ten 3a He notansinte
pa3busaHe v v X X BbLB BOAa
Ten 3a pa3buBaHe v v v v
Kanak Ha yonbpa He nortanante
P v v x x BbB BOAa
Yonbp v v v v
Kbnuauo octpue v v 4 v v 4
Tabnuua c peuentn
HaroBapBaHe Bpeme CkopocTt MpucraBka
HakucHaT mopkoB: 240 r Boga: 360 r 10” MAKC. Bnengep
KybueTta meco: 150 r 10” MAKC. Yonbp
BenTtbk: 4 anua 120” MAKC. Ten 3a pasbvBaHe
OxnageHa cmeTtaHa 400 mn 150" HNCKA (4-7) Ten 3a pasbvBaHe

N3XBBPJIAHE HA NMPOAYKTA

To3u npogykT e B cboteetcTBue ¢ [upektvsa 2012/19/EC Ha EBponeiickus
napsiaMmeHT OTHOCHO eNIeKTPUYeCKUTe U eNIeKTPOHHM YCTPOWCTBA, N3BECTHA KaTo
OEEO (0oTnagbuy OT eNeKTPUYeCKo 1 efIeKTPOHHO 060pyaBaHe), KOATO OCHrypsiBa
npaBHaTa pamka, NpunoxrnmMa B EBponenckna cbio3 3a U3XBbpAAHe 1 MOBTOPHA

B ynotpe6a Ha OTNAgbuYHM  ENEeKTPOHHU 1 eNeKTpuYeckyu YycTponcTsa. He
N3XBbPAANTE TO3U MPOAYKT C GMTOBaTa CMeT, BMeCTO ToBa O OTHeceTe [0
Han-65113KknA go Aoma Bu LeHTbp 3a cbbrpaHe Ha enekTpUYecKn 1 eneKTPOHHU
oTnagbuu.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta destinado, duran-
te un periodo de dos afios. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho
a la reparacion o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos
que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede optar por
una reduccién en el precio o la anulacion de la venta, caso que deberé negociar directamente con el
vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio, siempre que el producto se haya
utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsi-
ficado por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta
a desgaste y friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las
disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la repara-
cion del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no autorizada por
B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia. Debe rellenar completa-
mente la garantia y entregarla, junto con el comprobante de compra o de entrega, para poder ejercer
efectivamente los derechos de garantia.

Debe guardar esta garantia, asi como la factura de compra, recibo o comprobante de entrega, para fa-
cilitar el ejercicio de sus derechos. Para servicio técnico y atencion al cliente fuera de territorio espafiol,
envie su solicitud al punto de venta donde adquiri6 el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi concebido
durante um periodo de dois anos. Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia,
os utilizadores tém o direito a reparacdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparacdo seja
impossivel, a ndo ser que uma dessas opgoes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada.
Neste caso, podera optar por uma redugéo no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcoes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre a subs-
tituicdo de pecas de reposigdo sempre que o produto tenha sido usado em conformidade com as
recomendagdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado
por pessoal ndo autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas
sujeitas a desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consumidor em conformidade
com as disposicdes constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unigo Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para reparar o
produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa ndo autorizada pela B&B
TRENDS, SL., ou uma utilizagao indevida ou negligente do mesmo, tornardo esta garantia nula e sem
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efeito. Esta garantia deve ser preenchida integralmente e entregue junta com o taldo de compra ou o
registo de entrega para o exercicio efetivo dos direitos ao abrigo desta garantia.

Esta garantia deve ser guardada pelo utilizador, bem como a fatura, taldo de compra ou guia de entre-
ga para facilitar o exercicio destes direitos. Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servigo
p6s-venda fora do territério espanhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda em que adquiriu
o aparelho.

WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a peri-
od of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction
in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also
covers replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recom-
mendations specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party
that is not authorised by B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and
tear. This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in
Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL,, or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully com-

pleted and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under
this warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Spanish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, SL. garantit la conformité de ce produit pour lutilisation pour laquelle il a été concu
pendant une période de deux ans. En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont
le droit de faire réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, 8 moins
que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou lannulation de la vente, qui doit étre traitée directement avec le
vendeur. Cela couvre le remplacement des piéces de rechange a condition que le produit ait été utilisé
selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il Nait pas été manipulé
par toute tierce partie n'étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute
piece d'usure. Cette garantie naffecte pas vos droits de consommateur conformément aux disposi-
tions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de 'Union européenne.
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UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire réparer le
produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B TRENDS, SL., ou l'uti-
lisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle et sans effet. La garantie doit étre
totalement complétée et remise avec le ticket de caisse ou le bon de livraison pour lexercice effectif
des droits en vertu de la présente garantie.

Cette garantie doit étre conservée par lutilisateur ainsi que la facture, le ticket de caisse ou le bon de
livraison pour faciliter lexercice de ces droits. Pour un service technique et un service aprés-vente en
dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au point de vente ou larticle a été
acheté.

CbOBLIEHUE 3A TAPAHUMOHHOTO
OBCJTYXBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa cbOTBETCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a ynotpebara, 3a KoATo
€ npefHasHa4eH, 3a Cpok OT AiBe roanHu. B cnyyawn Ha noBpeaa no Bpeme Ha rapaHLMOHHUS
My CpOK, NoTpebnTenvTe MMaT NpaBo Aa PeMOHTUpAaT Uiy 6e3nnaTHo Aa 3aMeHAT NpoayKTa,
aKko He e HEBb3MOXHO [ja Ce PeMOHTMPa, OCBEH aKko Ce OKaxe, Ye eQuH OT Te3n BapuaHTu
He e Bb3MOXHO Aa Obe NpuUNoXeH Ha NpakTuKa UM 4e e HenponopumnoHaneH. B Tosu
crnydvan MoxeTte fa npegnoyverere oTOMB OT LieHaTa UM OTMsiHa Ha npogdaxbara, 3a KoeTo
MOXeTe [ia ce AOroBOpuTE Hanpaeo ¢ NpofaBaYva. ToBa NOKpMBa U 3aMsiHaTa Ha pe3epBHU
4YacTu, HO MpW YCIOBME Ye NMPOAYKTBLT € M3MOoN3BaH CbrMacHO NPenopbKUTe, MOCOYEHN B
TOBa PbKOBOACTBO 3a ABaTa Clny4asl, U HMa Hameca OT CTpaHa Ha TPeTo nuue, KoeTo Aa
He e ynbnHomolleHo oT B & B TRENDS, SL. MNapaHuuaTa He nokpvBa 4YacTu, KOUTO ce
amopTuaupar. Ta3u rapaHumus He 3acsra BawwuTe npaea kato notpebuTten B CbOTBETCTBME
¢ pasnopenbara B [qupektnea 1999/44/EQ 3a abpxaBuUTe YNeHkn Ha EBponernicknst Cboa.

U3NON3BAHE HA TAPAHUUATA

3a peMOHT Ha npoaykTa KIMeHTUTe TpsibBa [a ce cBbpXKaT C ynbiiHOMoweH oT B&B
TRENDS, SL. TexHuyeckn cepBu3. AKO Mo OTHOLLEHME Ha FOPHOTO € Hanuue Hameca OT
HeynbiHoMoLleHo oT B&B nuue , unvm nopaamn HeGPEXHOCT Unn HenpaesuiHa ynoTpeba Ha
npoaykTa, Tasu rapaHumsi ctaBa HULWOXHA. MapaHunaTa TpsabBa Aa ce NonbIIHK

n3uano M fa ce npefjaje 3aefHo € kacoBaTa Oenexka wnu ToBapuTenHuuata 3a
,D,eI7ICTBI/ITeJ'IHOTO ynpaxHdaBaHe Ha npaBaTa no Ta3uv rapaHuua.

Tasu rapaHuusi cnefBa Aa ce 3anasu oT NoTpebutens, KaTo ChLLOTO BaXu 1 3a (hakTypaTa,
kacoBaTta benexka unu ToBapuTenHuuaTta, 3a Aa Ce YNeCHU YNpaxHSBaHETO Ha Te3n
npaea. 3a TeXHNYEeCKo 1 cnegnpopaxobeHo obcnyxBaHe u n3BbH VicnaHns e Heobxoanmo
Aa nopgajere CBOETO OMnrnakBaHe B TbProBCKUs 0OEKT, OT KOMTO CTe 3aKynuiv UsgenueTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 902 997 053
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

Pl Ca NOller 08130

Santa Perpetua de Mogoda (Barcelona) Espafia
CIF. B-86880473

www.bbtrends.es

Consulte el SAT autorizado mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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