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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA. ESPERAMOS QUE SE
AJUSTE A SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO.

ATENCION

LEA LAS INSTRUCCIONES DE USO DETENIDAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.
GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA CONSULTAS FUTURAS.

DESCRIPCION

Tapdn

Tapa de la batidora

Cierre de la tapa de la batidora
Accesorio para batir

Paleta de remover

Cuchilla

Cesta de vapor

Recipiente

9 Cable de alimentacion

10 Interruptor principal

11 Unidad base

12 Botdn regulador

13 Pantalla de visualizacion

14 Espatula

15 Vaso medidor

16 Cierre de la cesta de coccién al vapor
profunda

17 Cesta de coccién al vapor profunda
18 Cesta de coccién al vapor poco
profunda

19 Tapa para la cesta de coccién al vapor
20 Eje motriz

21 Cortadora de alimentos

22 Cierre de la tapa del procesador
de alimentos

23 Tapa del procesador de alimentos
24 Empujador

25 Recetas interactivas

26 Coccién manual

27 Programas automaticos

28 Descargar nuevas recetas

29 Clasificacion de las recetas

30 Filtros de clasificacion
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31 Botén de busqueda
32 Recetas en linea

33 Cuenta de usuario
34 Wi-Fi

35 Notificacion

36 Descargar recetas
37 Turbo

38 Peso

39 Ajustes

40 Lista de ingredientes
41 Descripcién de la receta
42 Lista de accesorios
43 Historial de coccién
44 Recetas favoritas

45 Ajustes

46 Ayuda

47 Politica de privacidad
48 Idioma

49 Wi-Fi

50 Brillo

51 Cuenta de usuario
52 Restablecer la configuracion de
fabrica

53 Sobre nosotros

54 Descargar aplicacion



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Si el cable de alimentacién esta dafiado, debera
ser reemplazado por el fabricante, un agente del
servicio técnico o personal con una cualificacion
equivalente para evitar riesgos. Respete los
tiempos de funcionamiento de los accesorios
indicados en sus correspondientes secciones del
presente manual. Para limpiar el aparato, proceda
como se indica en la seccion de mantenimiento y
limpieza del presente manual.
Advertencia: jposibles lesiones por mal uso!
Tenga cuidado al manipular las afiladas cuchillas
al vaciar el recipiente y durante la limpieza. Tenga
cuidado cuando vierta liquido caliente en la
batidora, ya que podria salir expulsado del aparato
a causa del vapor. Desconecte siempre la batidora
de la red eléctrica si se deja desatendida y antes
de montarla, desmontarla o limpiarla. Apague el
arato y desconéctelo de la red de suministro
eléctrico antes de cambiar los accesorios o de
tocar las piezas que se mueven durante el uso. Los
nifos no deben utilizar este aparato. Mantenga el
aparatoy el cable de alimentacion fuera del alcance
de los nifos. Las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimientos, pueden utilizar el
aparato si se encuentran baJo supervision o se les
ha proporcionado instrucciones acerca del uso del
aparato de forma segura y hayan entendido los
peligros que conlleva su uso. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Para garantizar una perfecta
fijacion de la cuchilla de mezcla, evite que funcione
sin carga. Este aparato esta destinado para uso
domeéstico y no esta previsto que se utilice en
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aplicaciones como:
- zonas de cocina del personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo;
- casas de campo;
- hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial;
- entornos de tipo bed and breakfast (alojamiento
y desayuno).
Nunca sumerja el aparato principal en agua o
en cualquier otro liquido, ni lo enjuague bajo el
grifo. Utllice solo un pafio humedo para limpiar el
aparato.
& Lassuperficiessepuedencalentardurante
el uso. Evite cualquier tipo de derrame en
el conector. La superficie del elemento calefactor
estd sujeta a calor residual después de su uso.
PRECAUCION: A fin de evitar un peligro debido
al reajuste involuntario del corte térmico, este
aparato no debe ser alimentado a través de un
dispositivo de conmutacion externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que
se encienda y apague regularmente por parte
de la compaiia eléctrica. Este aparato estd
disefiado para utilizarse a una altitud maxima de
2000 metros sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato esta disefiado para uso doméstico y en ningun caso debe utilizarse para uso
comercial o industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién inadecuada del producto
anulara la garantia. Antes de conectar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mis-
mo corresponde al voltaje de la red local. El cable de alimentacién no debe estar enredado
ni enrollado alrededor del aparato durante su uso. No utilice el aparato ni lo conecte o des-
conecte de la red de suministro eléctrico con las manos o los pies mojados. No tire del cable
de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa. Nunca utilice accesorios
de piezas de otros fabricantes. Su garantia quedara invalidada si utiliza dichos accesorios o
piezas. Limpie a fondo las piezas que entren en contacto con los alimentos antes de usar el
aparato por primera vez. Coloque siempre el aparato principal sobre una superficie plana,
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seca y limpia. Nunca deje que el aparato funcione sin supervision. La espatula solo se usa
para retirar la comida del recipiente. No la utilice mientras la cuchilla esté en funcionamien-
to. Cuando proceses comida caliente (a temperaturas superiores a 60 °C) no toque el tapén
con las manos. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que
se produzca cualquier averia o dafio y pdngase en contacto con un servicio de asistencia
técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico
cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones
o intervenciones en el aparato. B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningun dafio
que se pueda ocasionar a personas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento
de estas advertencias.

INSTALACION

El recipiente
La capacidad maxima del recipiente es de 4,5 litros. jNo procese comida de mas de 3 litros!
&Precaucién! Logo de «Superficie caliente» marcado en el recipiente: Indica que el
articulo marcado puede estar caliente y no se debe tocar.
Antes de usar el aparato
Coloque el eje motriz correctamente fijado en la jarra (véase la figura C). Inserte la jarra en
la unidad principal y presione firmemente hacia abajo para fijarla en su lugar. El indicador
«Max.» debe estar en la parte trasera (véase la figura D). Elija diferentes accesorios para di-
ferentes propdsitos de coccién (véase la figura E). Afiada los ingredientes o el agua a la jarra
(véase la figura F). Si necesita utilizar el procesador de alimentos, coloque la tapa del proce-
sador de alimentos y pase los ingredientes directamente por el dispensador de alimentos.
Coloque la tapa de la batidora, la tapa del procesador de alimentos o de la cesta de coccion
al vapor (véase la figura G). Tenga en cuenta que el aparato no funcionara si la tapa no esta
colocada correctamente y mostrarad un aviso en pantalla para que deje la tapa colocada.
Enchufe el cable de alimentacién a la base principal y enciéndalo (véase la figura H).

LISTA DE ACCESORIOS

Este aparato incluye diferentes accesorios para diferentes propésitos de coccién (véase la
figura B). Puede elegir entre:

1. Accesorio para batir (4), para emulsionar y preparar salsas. Para acoplar el accesorio
para batir basta con insertarlo directamente en el eje motriz.

2. Paleta de remover (5), para hacer sopas, amasar o remover los ingredientes para que
no se peguen a la base al cocinar con temperatura. Para acoplar la paleta de remover basta
con insertarla directamente en el eje motriz.

3. Cuchilla (6), para picar, triturar hielo y rallar los alimentos. Para acoplar la cuchilla basta
con insertarla directamente en el eje motriz.

4. Cesta de vapor (7), para cocinar recetas al vapor. Para acoplar la cesta de vapor basta
con insertarla directamente en el eje motriz. Para sacarla, coloque el vaso medidor (15) en la
ranura de la cesta de vapor y girelo para fijarlo. A continuacion, saquela (véase la figura J).
5. Espatula (14), para bajar los ingredientes de las paredes del recipiente.

6. Cesta de coccion al vapor (16-19), para cocinar los ingredientes al vapor a dos alturas.
Se puede utilizar mientras se cocinan los ingredientes en el recipiente, aprovechando el
vapor que genera. Para colocar la cesta de coccion al vapor profunda, retire primero la tapa
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de la batidora. A continuacién, coloque la cesta de coccién al vapor profunda (17) hacien-
do coincidir las pestafias laterales con las asas. Se habra colocado correctamente cuando
escuche un «clic». Si desea cocinar a dos alturas, coloque la cesta de coccién al vapor poco
profunda (18) justo encima de la cesta de coccién al vapor profunda.

7. Procesador de alimentos (20-24), para cortar, picar, moler y mezclar los ingredientes.
Para acoplar la cortadora de alimentos, primero hay que introducir el accesorio del eje mo-
triz (20) y después la tapa del procesador de alimentos (22). Utilice el empujador (24) para
introducir los ingredientes.

Todos los accesorios, asi como el recipiente, pueden lavarse en el lavavajillas (véase
la figura I).

COMO USAR EL PRODUCTO

Ment de inicio de la IU

Este aparato le permite acceder a diferentes tipos de coccion gracias a su polivalencia. Pue-
de seleccionar entre recetas interactivas guiadas paso a paso, coccién manual, funciones
automaticas o descargar nuevas recetas y actualizaciones mediante la conexion Wi-Fi de la
nube de datos (véase la figura K).

Coccion manual (Modo DIY)

Pulse el botdon de «Coccién manual» de la pantalla del menu de inicio (26). La pantalla mos-
trard la opcidon de ajustar la temperatura, el tiempo, la velocidad y la direccién. (véase la
figura M). Haga clic en las opciones de la pantalla tactil de «Temperatura/Tiempo/Velocidad/
Direccién» para ajustar la temperatura/tiempo/velocidad/direccién correspondiente que
necesite. Una vez finalizado el ajuste, pulse «Iniciar» y el aparato se pondrd en marcha. El
icono de la pantalla cambiara a «<Pausa». Puede cambiar estos parametros en cualquier mo-
mento sin detener el aparato. Pulse el icono «Pausa» si desea detener el aparato, cambiar
alguno de los parametros y continuar la coccién. Pulse «Detener» para detener el aparato
definitivamente. Durante el modo de espera, las luces blancay roja parpadearan en el boton
regulador.

Programas automaticos

Pulse el botdn de «Programas automaticos» de la pantalla del menu de inicio (27)

Puede seleccionar entre 15 funciones preestablecidas para diferentes propdsitos de coc-
cién: amasar, cortar, coccion lenta, hervir, procesador de alimentos, picar, turbo, pesar, etc.
(véase la figura M).

1. COCINA ADAPTADA:

Temp: 0 °C (Intervalo: 000 y 37-130)

Tiempo: 0 minutos (Intervalo: 0-90)

Velocidad: 0 (Intervalo: 1-12); Giro inverso: 0-3

(velocidad 7-12, tiempo maximo de funcionamiento: 10 minutos)
2. PESO:

Max.: 5,3 kg (Intervalo de 5 g)

3. HERVIR AGUA:

Temp: 100 °C

Velocidad: 1 (Intervalo: 0-1);

Giro inverso: 0-1

Detiene el funcionamiento tras alcanzar la temperatura del agua preestablecida
12



4. PICAR:

Temp: 0°C

Tiempo: 10 segundos (Intervalo: 0-4 minutos)
Velocidad: 6 (Intervalo: 1-12)

5. COCCION LENTA:

Temp: 90 °C (Intervalo: 37-95)
Tiempo: 4 horas (Intervalo: 0-8)
Velocidad: 1; Giro inverso: 1

6. AMASAR:

Temp: 0 °C (Intervalo: 0 0 37)
Tiempo: 3 minutos (Intervalo: 2-4)
Velocidad: 3 (Intervalo: 1-3)

7. VAPOR:

Nivel de vapor:  Alto (Intervalo: Bajo/Medio/Alto), representado con el icono de llama.
3iconos de llama significan nivel alto

2 iconos de llama significan nivel medio

1 icono de llama significa nivel bajo

Tiempo: 20 minutos (Intervalo: 1-60)

Velocidad: 0 (Intervalo: 0-3; Giro inverso: 0 (Intervalo: 0-3)
8. PROCESADOR DE ALIMENTOS:

Tiempo: 30 segundos (Intervalo: 10-60)

Velocidad: 5 (Intervalo: 4-6)

9. TURBO:

1. Mantenga pulsado el botén; después de un segundo el aparato comenzara a girar duran-
te 3 sequndos

2. Después de 3 segundos, se parara durante 1 seqgundo y volvera a girar durante otros 3
segundos

3. El ciclo se repetird hasta que suelte el boton.

10. COCCION DEL ARROZ:

Temp: 100 °C
Tiempo: 30 minutos (Intervalo: 0-40)
Velocidad: Giro inverso 1

11. EMULSIONAR:

Temp: 0 °C (Intervalo: 0 0 37)

Tiempo: 3 minutos (Intervalo: 30 segundos-10 minutos)
Velocidad: 4 (Intervalo: 1-4)

12. PREPARAR PURE:

Temp: 0°C

Tiempo: 30 segundos (Intervalo: 0-2 minutos)
Velocidad: 8

13. ASAR:

Temp: 130 °C (Intervalo: 0-130)

Tiempo: 7 minutos (Intervalo: 0-14 minutos)
Velocidad: Giro inverso 1

14. BATIDOS:
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Temp: 0°C

Tiempo: 1 minuto (Intervalo: 0-2)
Velocidad: 10

15. COCCION AL VACIO:

Temp: 60 °C (Intervalo: 40-85)
Tiempo: 6 horas (Intervalo: 0-12)
Velocidad: Giro inverso 1

Recetas interactivas

Pulse el botdn de «Recetas interactivas» de la pantalla del menu de inicio (25) Deslice la pan-
talla o gire el botén regulador para ver todas las recetas (véase la figura L). También puede
buscar alfabéticamente la receta deseada haciendo clic en el icono «A-Z» (30), buscar por
palabra especifica una receta haciendo clic en la lupa (31) o buscar recetas por tipo haciendo
clic en el icono de clasificacidn (29). El aparato permite guardar las recetas favoritas y acce-
der al historial de recetas cocinadas pulsando el menu de 3 lineas (39). Después de hacer su
eleccién, la pantalla le mostrara toda la informacién de la receta (véase la figura O). Puede
consultar la lista de ingredientes (40), la descripcién de la coccion (41) y la lista de accesorios
necesarios (42). Pulse el icono de «<Empezar a cocinar» para iniciar la receta interactiva.
Ajustes

Haga clic en el icono de ajustes (39) para acceder a los ajustes (véase la figura P). Pulse
«Ajustes» (45) y busque su conexion Wi-Fi. Introduzca su contrasefia de Wi-Fi, espere unos
segundos y el dispositivo se conectara. Puede cambiar el idioma seleccionando el icono de
«Idioma» (48). Puede comprobar si hay nuevas recetas pulsando el icono «Sobre nosotros»
(53) y luego buscando «actualizacién del software del sistema». Pulse el icono de «Ayuda»
(46) para buscar mas consejos sobre el funcionamiento de este aparato.

LIMPIEZA

1. Antes de limpiar el aparato, apaguelo y retire el enchufe de la toma de corriente.

2. Desenrosque el anillo del tornillo y retire todas las piezas del accesorio.

3. Todos los accesorios y el recipiente se pueden limpiar en el lavavajillas.

4. Mientras use el aparato, mantenga siempre limpios y secos los pines de contacto del
fondo del recipiente. jLimpie los pines de contacto del fondo del recipiente con un pafio
seco!

5. Nunca utilice objetos puntiagudos o afilados para la limpieza, ya que esto puede dafiar
las partes funcionales o afectar a la seguridad del aparato.

6. iLa cuchilla estd muy afilada! jManipulela con cuidado!

7. Lave todas las piezas en agua caliente y jabon. Limpielas inmediatamente después de
utilizarlas. Aclarelas con agua caliente y séquelas inmediatamente.

8. Le aconsejamos lubricar la cuchilla con un poco de aceite vegetal.

9. iLimpie el aparato principal solo con un pafio suave y himedo!

10. FUNCION DE LIMPIEZA AUTOMATICA: Si el recipiente y la cuchilla resultan dificiles de
limpiar, puede verter un poco de agua caliente con jabon en el recipiente y hacer funcionar
el aparato a velocidad 1 durante unos segundos.

11. Cuando haya marcas de quemaduras en el fondo de la jarra de la licuadora, ponga un
poco de acido citrico o limones en agua, caliéntelo 5 minutos y luego retire las marcas de
quemaduras con la ayuda de una bayeta.
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REAJUSTAR EL CONTROL DE TEMPERATURA

Si la temperatura supera el limite y la jarra no funciona, por favor pulse el botén de tem-
peratura para restablecer el control de la temperatura. Una vez que el recipiente se haya
enfriado, el robot puede funcionar normalmente.

BOTON

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos
eléctricos y electrénicos, conocidos como RAEE (residuos de aparatos eléctricos
y electrdnicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Europea para
la eliminacién y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos.
No tire el producto a la basura. Llévelo al centro de recogida de residuos eléctri-
cos y electrénicos mas cercano.
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PORTUGUES

AGRADECEMOS A SUA PREFERENCIA PELA UFESA. ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO.
GUARDE ESTAS INSTRUCOES NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

Tampa do copo

Tampa do liquidificador

Vedante da tampa do liquidificador
Batedeira

Pa para mexer

Lamina

Cesto de cozedura a vapor
Recipiente

9 Cabo de alimentacdo

10 Botdo principal

11 Unidade base

12 Manipulo

13 Ecra dos indicadores

14 Espatula

15 Copo de medicao

16 Vedante do cesto vaporizador fundo
17 Cesto vaporizador fundo

18 Bandeja de cesto vaporizador

19 Tampa para o cesto vaporizador

20 Eixo de transmissao

21 Cortador do processador de alimentos
22 Vedante para a tampa do processador
de alimentos

23 Tampa do processador de alimentos
24 Empurrador

25 Receitas interativas

26 Cozinhar manualmente

27 Programas automaticos

28 Descarregar novas receitas

29 Classificagao de receitas

30 Filtros de ordenacao

31 Botdo de Pesquisa

32 Receitas online
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33 Conta de utilizador

34 WiFi

35 Notificacdo

36 Descarregar receitas
37 Turbo

38 Peso

39 Definicao

40 Lista de ingredientes
41 Descrigdo da receita
42 Lista de acessérios

43 Histérico de cozinhados
44 Receitas favoritas

45 Defini¢bes

46 Ajuda

47 Politica de privacidade
48 Idioma

49 WiFi

50 Brilho

51 Conta de utilizador

52 Restaurar as defini¢cGes de fabrica
53 Sobre noés

54. Descarregar aplicacao



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servicos
Ou por pessoal |gualmente qualificado, de modo a
evitar riscos. Respeite o tempo de funcionamento
dosacessorios,indicadonassuassec¢desespecificas
do manual. Para limpar, proceda de acordo com a
seccao de manutencado e limpeza deste manual.
Aviso: a utilizacao incorreta pode causar
ferimentos!

Tenha cuidado ao manusear as laminas de corte
afiadas, quando esvaziar o recipiente e durante a
Ilmpeza Tenha cuidado se tiver deitado liquidos
quentes no liquidificador, pois estes podem ser
ejetados do aparelho devido a uma evaporagao
repentina. Desligue sempre o liquidificador da
tomada se estiver sem vigilancia e antes de o
montar, desmontar ou limpar. Desligue o aparelho
e tire-o da tomada antes de trocar acessorios ou
de tocar nalguma peca que se mova durante a
utilizagdo. Este aparelho nao deve ser utilizado por
criancas. Mantenha o aparelho e o respetivo cabo
fora do alcance de criancas. Os aparelhos podem
ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia ou conhecimento, sob supervisao
ou se lhes tiverem sido dadas instrugdes relativas
a utilizagdo do aparelho de forma segura e se
entenderem os perigos envolvidos. As criancas
ndao devem brincar com o aparelho. Paradc[larantir
o efeito selante da lamina do liquidificador, nao
a coloque a trabalhar sem nada. Este aparelho
é apenas para utilizacdo doméstica e nao foi
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concebido para ser utilizado em:
- areasdacopadefuncionariosemlojas, escritorios
e outros ambientes de trabalho;

- quintas agricolas;
- hotéis, motéis e outros ambientes residenciais;
- ambientes de alojamento e pequeno-almocgo.
Nunca mergulhe o aparelho em agua ou outro
liquido, nem o coloque sob agua corrente. Utilize
apenas um pano humido para limpar o aparelho.
& As superficies podem ficar quentes

durante a utilizacao.

Evite derrames no conector.
A superficie do elemento de aquecimento esta
sujeita a um aquecimento residual apds a sua uti-
lizacao.
CUIDADO: De forma a evitar acidentes relacio-
nados com a redefinicao inadvertida do corte
térmico, este aparelho nao deve ser alimenta-
do por um dispositivo de comutacao externo,
como um temporizador, ou ligado a um circui-
to que seja frequentemente ligado e desligado
pelo utilitario.
Este aparelho esta preparado para ser utilizado
a uma altitude maxima de 2000m acima do nivel
do mar.

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se a uso doméstico e nunca devera ser utilizado em aplicacbes comer-
ciais ou industriais, em qualquer circunstancia. A utilizagdo incorreta ou o manuseamento
incorreto do produto resultardo na anulacdo da garantia. Verifique se a voltagem indicada
no aparelho corresponde as principais voltagens locais antes de ligar o aparelho. O cabo
de alimentacdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a uti-
lizagdo. Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos
e/ou os pés molhados. Ndo puxe o cabo de ligacdo para o desligar ou utilizar como pega.
Nunca utilize acessérios ou pecas de outros fabricantes. A utilizacdo de acessérios de outros
fabricantes ird invalidar a sua garantia. Limpe bem as pecas que estardo em contacto com
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os alimentos antes de utilizar o seu aparelho pela primeira vez. Coloque sempre o aparelho
principal sobre uma superficie lisa, seca e limpa. Nunca deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia. A espatula apenas deve ser utilizada para retirar os alimentos do recipiente. Nao
a utilize enquanto a lamina estiver em funcionamento.

Ao processar alimentos quente (a temperaturas superiores a 60 °C) ndo toque no copo. Em
caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte
um servico de assisténcia técnica oficial. De maneira a evitar possiveis situacdes de risco,
ndo abra o aparelho. As reparagdes ou intervencgdes a efetuar no aparelho apenas podem
ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servico técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. ndo se responsabiliza por quaisquer danos que possam ser provocados.

INSTALACAO

O recipiente

A capacidade maxima do recipiente é de 4,5 litros. Ndo processe alimentos com volume

superior a 3 litros!

&Atengéo! Logétipo «Superficie quente» assinalado no recipiente: Para indicar
que o artigo assinalado pode estar quente e ndo deve tocado sem as devidas

precaucgoes!

Instalacao antes da utilizagdo

Encaixe o eixo de transmissao corretamente no copo (ver figura C). Insira o copo na unidade

principal e pressione com firmeza para o fixar no lugar. Preste atencdo, o indicador «max.»

deve estar na parte de tras (ver figura D). Escolha diferentes acessérios para diferentes fina-

lidades de cozinha (ver figura E). Adicione os ingredientes ou dgua ao copo (ver figura F). Se

precisar de utilizar o processador de alimentos, fixe a tampa do processador de alimentos e

coloque os ingredientes diretamente através do dispensador de alimentos. Fixe a tampa do

liquidificador, tampa do processador de alimentos ou vaporizador (ver figura G). O aparelho

ndo funcionara se a tampa ndo estiver corretamente colocada e apresentara um aviso no

visor para deixar a tampa colocada. Encaixe o cabo de alimentag¢do na base principal e ligue

o aparelho (ver figura H).

LISTA DE ACESSORIOS

Este aparelho inclui diferentes acessérios para diferentes finalidades de confecao (ver figura
E). Pode escolher entre:

1. Batedeira (4), para emulsionar e preparar molhos. Para fixar a batedeira basta inseri-la
diretamente no eixo de transmissao.

2. Papara mexer (5), para fazer sopa, amassar ou mexer os ingredientes, para que nao se
peguem a base ao cozinhar a temperatura. Para fixar a pa para mexer basta inseri-la direta-
mente no eixo de transmissao.

3. Lamina (6), para picar, triturar gelo e ralar alimentos. Para fixar a lamina basta inseri-la
diretamente no eixo de transmissao.

4. Cesto de cozedura a vapor (7), para receitas de cozedura a vapor. Para fixar o cesto de
cozedura a vapor basta inseri-lo diretamente no eixo de transmissdo. Para retirar, utilize o
copo de medicdo (15) na ranhura do cesto de cozedura a vapor e rode-o para o fixar. Depois,
retire o cesto de cozedura a vapor (ver figuraJ).

5. Espatula (14), para fazer descer os ingredientes nas paredes do recipiente.
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6. Cesto vaporizador fundo (16-19), para vaporizar ingredientes a duas alturas. Pode ser
usado enquanto cozinha ingredientes no recipiente, tirando partido do vapor gerado. Para
fixar o cesto vaporizador fundo, retire primeiro a tampa do liquidificador. Apés isso, coloque
o cesto vaporizador fundo (17) de forma a fazer corresponder as patilhas laterais com as
pegas. O som de um «clique» indica que foi colocado corretamente. Se pretender cozinhar a
duas alturas, coloque a bandeja do cesto vaporizador (18) logo acima do cesto vaporizador
fundo.

7. Processador de alimentos (20-24), para cortar, picar, triturar e misturar ingredientes.
Para fixar o cortador do processador de alimentos, primeiro precisa de inserir o acessério
do eixo de transmissdo (20) e depois a tampa do processador de alimentos (22). Utilize o em-
purrador (24) para introduzir os ingredientes. Todos os acessorios e o recipiente podem
ser lavados numa maquina de lavar louca (ver figura I).

COMO UTILIZAR

Menu de IU de posigao inicial

Este aparelho permite-lhe aceder a diferentes tipos de cozedura para vdrias finalidades.
Pode escolher entre receitas interativas guiadas passo a passo, cozedura manual, fun¢des
automaticas ou transferir novas receitas e atualizac6es utilizando uma ligacdo WiFi para
aceder aos dados da cloud (ver figura K).

Cozinhar manualmente (modo faga vocé mesmo)

Prima o botdo “Cozinhar manualmente” do ecrd do menu inicial (26).

O ecra apresentara a opcao de definir a temperatura, o tempo, a velocidade e a dire¢do. (Ver
figura M). Clique nas opg¢des “Temperatura/Tempo/Velocidade/Dire¢ao” no ecra tatil para
definir a temperatura/tempo/velocidade/direcao correspondentes de que necessita. Depois
de terminadas as defini¢des, prima “Iniciar” e o aparelho comecara a funcionar. O icone do
ecrd ird mudar para «Pausa». Pode alterar estes parametros a qualquer momento sem ter
de parar o aparelho.

Prima o icone «Pausa» se pretender parar o aparelho, alterar qualquer parametro e conti-
nuar a cozinhar. Prima «Parar» para parar definitivamente o aparelho. Durante o modo de
pausa, luzes vermelhas e brancas piscam no manipulo.

Programas automaticos

Prima o botdo “Programas automaticos” no ecra a partir do menu inicial (27)

Pode selecionar entre 15 fun¢des para diferentes finalidades de confecdo: amassar, vapor,
cozedura lenta, fervura, processador de alimentos, picar, turbo e pesagem, etc. (Ver figura M).
1. COZINHA ADAPTADA:

Temp.: 0 (Intervalo: 000 e 37-130) °C

Tempo: 0 (Intervalo: 0-90) minutos

Velocidade: 0 (Intervalo: 1-12); Rotagao inversa: 0-3

(7-12 velocidades, tempo maximo de funcionamento 10 minutos)
2. PESO:

Max.: 53kg

Intervalode 59

3. FERVER AGUA:

Temp.: 100 °C

Velocidade: 1 (Intervalo: 0-1); Rotagdo inversa: 0-1
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Terminar o trabalho depois de atingir a temperatura de agua predefinida
4. CORTAR:

Temp.: 0°C

Tempo: 10 segundos (Intervalo: 0-4) minutos
Velocidade: 6 (Intervalo: 1-12)

5. COZINHAR LENTAMENTE:

Temp.: 90 (Intervalo: 37-95) °C ok
Tempo: 4 (Intervalo: 0-8) hora ok
Velocidade: 1); Rotacdo inversa: 1

6. AMASSAR:

Temp.: 0 (Intervalo: 0 ou 37) °C
Tempo: 3 (Intervalo: 2-4) minutos
Velocidade: 3 (Intervalo: 1-3)

7. VAPOR:

Nivel de vapor:  Alto (Intervalo: Baixo/Médio/Alto), representado pelo icone de fogo.
3icones de fogo significam nivel alto

2 icones de fogo significam nivel médio

1 icone de fogo significa nivel baixo

Tempo: 20 (Intervalo: 1-60) minutos

Velocidade: 0 (Intervalo: 0-3); Rotagdo inversa: O (Intervalo: 0-3)

8. PROCESSADOR DE ALIMENTOS:

Tempo: 30 (Intervalo: 10-60 segundos

Velocidade: 5 (Intervalo: 4-6)

9. TURBO:

1. Mantenha o botdo premido e, apds um segundo, o botdo comega a rodar durante 3 se-
gundos

2. Ap6s 3 segundos, para durante 1 segundo e volta a rodar durante mais 3 segundos
3. O ciclo repete-se até que o botdo seja libertado.

10. COZINHAR ARROZ:

Temp.: 100 °C

Tempo: 30 (Intervalo: 0-40) minutos
Velocidade: Rotacdo inversa 1

11. EMULSIONAR:

Temp.: 0 (Intervalo: 0 ou 37) °C

Tempo: 3 minutos (Intervalo: 30 segundos -10 minutos)
Velocidade: 4 (Intervalo: 1-4)

12. PURE:

Temp.: 0°C

Tempo: 30 segundos (Intervalo: 0 -2 minutos)
Velocidade: 8

13. ASSAR:

Temp.: 130 °C (Intervalo: 0-130) °C

Tempo: 7 minutos (Intervalo: 0 -14 minutos)

Velocidade: Rotacdo inversa 1

21



14. SMOOTHIE:

Temp.: 0°C

Tempo: 1 (Intervalo: 0-2) minutos
Velocidade: 10

15. SOUS-VIDE:

Temp.: 60 (Intervalo: 40-85) °C
Tempo: 6 (Intervalo: 0-12) horas
Velocidade: Rotacdo inversa 1

Receitas interativas

Prima o botdo “Receitas interativas” no ecra a partir do menu inicial (25). Deslize o ecra ou
rode o manipulo para ver todas as receitas (ver figura L). Também pode pesquisar alfabe-
ticamente a receita pretendida tocando no icone «A-Z» (30), ou pesquisar uma receita por
palavra especifica clicando na lupa (31) ou pesquisar receitas por tipo clicando no icone de
gestao de ordenacao (29).

O aparelho permite-lhe guardar receitas favoritas e aceder ao histérico das receitas cozin-
hadas clicando no menu de 3 linhas (39). Depois de efetuar a sua selecdo, o ecra ird mos-
trar-lhe todos os dados das receitas (ver figura O). Pode consultar a lista de ingredientes
(40), a descricdo da cozedura (41) e a lista dos acessoérios necessarios (42). Prima o icone
“Comecar a cozinhar” para iniciar a receita interativa.

Definicdes

Clique no icone «Defini¢cdes» (39) para aceder as defini¢des (ver figura P).

Prima «Defini¢es» (45) e procure a sua ligagdo WiFi. Introduza a palavra-passe WiFi e aguar-
de alguns segundos para o dispositivo ligar a rede.

Pode alterar o idioma selecionando o icone «Idioma» (48).

Pode procurar novas receitas premindo o icone «Sobre nds» (53) e pesquisando depois
«atualizacdo do software do sisteman. Clique no icone «Ajuda» (46) para procurar mais dicas
sobre o funcionamento deste aparelho.

LIMPEZA

1. Antes de limpar o aparelho, desligue-o e retire a ficha da tomada.

2. Desenrosque o anel de rosca e retire todas as pegas do acessorio.

3. Todos os acessorios e o recipiente podem ser lavados na maquina de lavar loica.

4. Ao utilizar o aparelho, mantenha os pinos de contacto na parte inferior do recipiente
sempre limpos e secos! Limpe os pinos de contacto na parte inferior do recipiente com um
pano seco.

5. Nunca utilize objetos afiados ou pontiagudos para limpar o aparelho ja que podem
danificar partes funcionais ou afetar a seguranca do mesmo.

6. Alamina é muito afiada! Deve ser manuseada com cuidado!

7. Lave todas as partes em agua quente com sabdo. Limpe-as imediatamente ap6s a sua
utilizacdo. Enxague-as com agua quente limpa e seque-as imediatamente.

8. Recomendamos que a lamina seja lubrificada com éleo vegetal.

9. Limpe o aparelho principal apenas com um pano macio seco!

10. FUNCAO LIMPEZA AUTOMATICA Se a taca e a lamina forem dificeis de limpar, pode dei-
tar um pouco de dgua quente com sabao na taca e pdr o aparelho a funcionar na velocida-
de 1 durante alguns segundos.

22



11. Caso existam vestigios de queimaduras no fundo do copo, aplique acido citrico ou
limdes na agua, aqueca durante 5 minutos e remova a marca com uma esponja.

REPOR O CONTROLO DE TEMPERATURA

Se a temperatura for ultrapassada e o copo deixar de funcionar, prima o botdo da tempe-
ratura para repor o controlo de temperatura. Depois de o copo arrefecer, podera voltar a
funcionar normalmente.

BOTAO

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE rela-
tiva aos dispositivos elétricos e eletronicos, conhecida como REEE (Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletrénicos), que estabelece o quadro juridico aplicavel
na Unido Europeia para a eliminacdo e reutilizagdo de residuos de dispositivos
elétricos e eletrénicos. Nao deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao ponto
de recolha de residuos elétricos e eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA. WE WISH THE
PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

Filler cap

Blender Lid

Blender lid seal

Whisk

Stir paddle

Blade

Steam basket

Bowl

Power cord

10 Main switch

11 Base unit

12 Knob

13 Display screen

14 Spatula

15 Measuring cup

16 Seal of deep steamer basket
17 Deep steamer basket
18 Shallow steamer basket
19 Lid for steamer basket
20 Driving shaft

21 Food processor slicer
22 Seal for food processor lid
23 Food processor lid

24 Pusher

25 Interactive Recipes

26 Manual Cooking

27 Automatic Programs
28 Download New Recipes
29 Recipes classification
30 Sorting Filters

31 Search button

32 Online Recipes

33 User Account

34 WiFi

35 Notification

36 Download Recipes

37 Turbo

38 Weight

39 Setting

40 Ingredients list

41 Description recipe

42 Accessories list
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43 Cooking History
44 Favourite Recipes
45 Settings

46 Help

47 Privacy Policy

48 Language

49 WiFi

50 Brightness

51 User Account

52 Restore Factory Settings
53 About us

54. App Download



SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarl
qualified persons in order to avoid a hazard.
Respect the operating times of the accessories
indicated in their specific sections of the manual.
Proceed according to maintenance and cleaning
section of this manual for cleaning.

Warning: potential injury from misuse!
Careshallbetakenwhen handlingthesharpcutting
blades, emptyln? the bowl and during cleaning.
Be careful if hot iquid is poured into the bIender
as it can be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming. Always disconnect the blender
from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning. Switch off
the appliance and disconnect from supply before
changing accessories or approaching parts that
move in use. This appliance shall not be used
by children. Keep the appliance and its cord out
of reach of children. Appliances can be used by
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given suFerV|S|on or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
if they understand the hazards involved. Children
shall not play with the aBFhance In order to
ensure the sealing effect of blending blade, please
do not allow the blending blade to work without
load. This appliance is for household use and not
intended to be use in applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

- farm houses;
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- hotels, motels and other residential type

environments;

- bed and breakfast type environments.

Never immerse the main appliance in water or

an?/ other liquid, nor rinse it under the tap. Use

only a moist cloth to clean the appliance.

&Surfaces are liable to get hot during use.
Avoid spillage on the connector.

Heating element Surface is subject to residual

heat after use.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to

inadvertent resetting of the thermal cut-out,

this appliance must not be supplied through

an external switching device, such as a timer,

or connected to a circuit that is regularly

switched on and off by the utility.

This appliance is intended for use at a maximum

altitude of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or
industrial use under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the
product shall render the warranty null and void. Check if the voltage indicated on the
appliance corresponds to the local mains voltage before you connect the appliance. The
mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and
/ or feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.
Never use any accessories of parts from other manufactures. Your guarantee will become
invalid if such accessories or parts have been used. Thoroughly clean the parts that will
come into contact with food before you use the appliance for the first time. Always put the
main appliance on a flat, dry and clean surface. Never let the appliance run unattended.
The Spatula is only used for moving the food out of the bowl. Don't use it while the blade is
running. When processing hot food (for temperature above 60°C) don't touch the filler cup.
Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage
and contact an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do
not open the device. Only qualified technical personnel from the brand’s Official technical
support service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or
objects, for the non-observance of these warnings.
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INSTALLATION

The bowl

The Maximum capacity of the bowl is 4.5 liters. Don't process the food more than 3 liters!
ii Caution! “Hot surface” logo marked on the bowl: To indicate that the marked

item can be hot and should not be touched without taking care!

Set up before use

Place the drive shaft correctly locked into the jug (See figure C). Insert the jug into the main

unit and press down firmly to lock into its place. Pay attention “Max” indicator must be at the

back (See figure D). Choose different accessories for different cooking purpose (See figure

E). Add the ingredients or water to the jug (see figure F). If you need to use food processor,

attach the food processor lid and put ingredients directly through food dispenser. Attach the

blend lid, food processor lid or steamer (See figure G). Please note that the appliance will

not work if the lid is not correctly placed and will show an advice on display to leave the lid

attached. Plug the power cord into the main base and switch on (See figure H).

ACCESSORIES LIST

This appliance includes different accessories for different cooking purpose (See Fig. B). You
can choose between:

1. Whisk (4), to emulsify and prepare sauces. To attach the whisk just insert it directly to the
driving shaft.

2. Stir paddle (5), to make soup, knead or stir the ingredients so that they do not stick on
the base when cooking with temperature. To attach the stir paddle just insert it directly to
the driving shaft.

3. Blade (6), to chop, ice crush and grate the food. To attach the blade just insert it directly
to the driving shaft.

4. Steam basket (7), to cook steam recipes. To attach the steam basket just insert it directly
to the driving shaft. To take out, use the measuring cup (15) in steam basket slot and rotate
to fix it. Then, take out (See figure ).

5. Spatula (14), to lower the ingredients from the bowl walls.

6. Deep steamer basket (16-19), to steam ingredients at two heights. It can be used while
cooking ingredients in the bowl, taking advantage of the steam it generates. To attach the
deep steamer basket, firstly remove the blender lid. After that place the deep steamer
basket (17) matching the side tabs with the handles. A “click” sound means that it has been
placed correctly. If you want to cook at two heights, place the shallow steamer basket (18)
just above the deep steamer basket.

7. Food processor (20-24), to slice, chop, grind and mix ingredients. To attach the food
processor slicer, firstly you must insert the driving shaft accessory (20) and then the food
processor lid (22). Use the pusher (24) to introduce the ingredients.

All the accessories and bowl can be washed by dish-washing machine (See figure I).

HOW TO USE

Home UI menu

This appliance allows you to access to different type cooking for multipurpose. You can select
between step-by-step guided interactive recipes, manual cooking, automatic functions or
download new recipes and updates by using data cloud WIFI connection (See figure K).
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Manual cooking (DIY Mode)

Press “Manual cooking” button of the screen from the start home menu (26). The screen will
show optionto settemperature, time, speed and direction. (See figure M). Click“Temperature/
Time/Speed/Direction” options on the touch screen to set the corresponding temperature/
time/speed/Direction you need. After finishing the setting press “Start” and the appliance
will work. The screen icon will change to “Pause”. You can change these parameters at any
time without stopping the appliance. Press “Pause” icon if you want to stop the appliance,
change any of the parameters and continue cooking. Press “Stop” to definitely stop the
appliance. During stand-by mode, white and red lights will flash on the knob.

Automatic programs

Press “Automatic Programs” button on the screen from the start home menu (27)

You can select between 15 preset functions for different cooking purposes: knead, steam,
slow cook, boil, food processor, chop, turbo and weigh etc. (See figure M).

1. ADAPTED COOKING:

Temp: 0 (Range: 000 and 37-130) °C
Time: 0 (Range: 0-90) minutes

Speed: 0 (Range: 1-12); Reverse: 0-3
(7-12 speed, maximum working time 10 minutes)
2. WEIGHT:

Max: 5,3kg

5g interval

3. BOIL WATER:

Temp: 100°C

Speed: 1 (Range: 0-1); Reverse: 0-1

End work after reaching to preset water temperature
4. CHOP:

Temp: 0°C

Time: 10 seconds (Range: 0-4 minutes)
Speed: 6 (Range: 1-12)

5. SLOW COOK:

Temp: 90 (Range: 37-95) °C ok

Time: 4 (Range: 0-8) hour ok

Speed: 1; Reverse: 1
6. KNEAD DOUGH:

Temp: 0 (Range: 0 or 37) °C

Time: 3 (Range: 2-4) minutes

Speed: 3 (Range: 1-3)

7. STEAM:

Steam level: High (Range: Low/Middle/High), represented by fire icon.

3 fire icons mean high level

2 fire icons mean middle level

1 fire icon means low level

Time: 20 (Range: 1-60) minutes

Speed: 0 (Range: 0-3); Reverse: 0 (Range: 0-3)
8. FOOD PROCESSOR:
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Time: 30 (Range: 10-60) seconds
Speed: 5 (Range: 4-6)
9. TURBO:

1. Hold down the button, after one second it starts to rotate for 3 seconds

2. After 3 seconds it stops for 1 second and then turns again for another 3 seconds
3. The cycle is repeated until the button is released.

10. COOKING RICE:

Temp: 100 °C

Time: 30 (Range: 0-40) minutes

Speed: Reverse 1

11. MULSIFY:

Temp: 0 (Range: 0 or 37) °C

Time: 3 minutes (Range: 30 seconds -10 minutes)
Speed: 4 (Range: 1-4)

12. PUREE:

Temp: 0°C

Time: 30 seconds (Range: 0 -2 minutes)
Speed: 8

13. ROAST:

Temp: 130°C (Range: 0-130) °C

Time: 7 minutes (Range: 0 -14 minutes)
Speed: Reverse 1

14. SMOOTHIE:

Temp: 0°C

Time: 1 (Range: 0-2) minutes

Speed: 10

15.SOVS VIDE:

Temp: 60 (Range: 40-85) °C

Time: 6 (Range: 0-12) hours

Speed: Reverse 1

Interactive recipes

Press the “Interactive recipes” button on the screen from the start home menu (25). Slide the
screen or turn the knob to view all the recipes (See figure L). You can also search alphabetically
the desired recipe by clicking “A-Z" icon (30), search by specific word a recipe by clicking the
magnifying glass (31) or search recipes by type by clicking the sort management icon (29).
The appliance allows you to save favorites recipes and access the history of recipes cooked
by clicking the 3 lines menu (39). After making your choice, the screen will show you all
recipe information (See figure O). You can check the ingredients list (40), cooking description
(41), accessories list needed (42). Press “Start Cooking” icon to start the interactive recipe.
Settings

Click the settings icon (39) to access to settings (See figure P). Press “Settings” (45) and search
for your Wifi connection. Insert your Wifi password, wait for some seconds and the device
will be connected. You can change the language by selecting the “Language” icon (48). You
can check for new recipes by pressing “About us” icon (53) and then search “system software
update”. Click “Help” icon (46) to look for more tips about the functionality of this appliance.
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CLEANING

1. Before you clean the appliance, switch the appliance off and remove the plug from the socket.
2. Unscrew the screw ring and remove all parts of the attachment.

3. All the accessories and bowl can be cleaned in the dishwasher!

4. While using the appliance, always keep the contact pins at the bottom of the bowl clean
and dry! Wipe the contact pins at the bottom of the bow! with a dry cloth!

5. Never use pointed or sharp objects for cleaning as this may damage functional parts or
affect the safety of the appliance.

6. The blade is very sharp! Handle it with care!

7. Wash all parts in hot soapy water. Clean them immediately after use. Rinse them with
clear hot water and dry them immediately.

8. We advise you to lubricate the blade with some vegetable oil.

9. Only wipe the main appliance with a damp soft cloth!

10. AUTO CLEAN FUNCTION: If the bowl and blade is hard to clean, you may add some hot
soapy water in the bowl and run the appliance at speed 1 for few seconds.

11.When there is burn mark on blender jug bottom, put some citric acid or lemons into
water, heat 5 minutes, and then remove the burn mark with a mop.

RESET TEMPERATURE CONTROL

If the temperature gets over and the jug does not work, please press the temperature
button to reset temperature control. After cooling the jug, it can work as normally.

BUTTON

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
establishing the legal framework applicable in the European Union for the dis-
posal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose of this

I product in the bin, instead take it to the electrical and electronic waste collection
center closest to your home
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS DAVOIR CHOIST UFESA. NOUS ESPERONS QUE CE PRO-
DUIT REPOND A VOS BESOINS ET AVOS GOUTS.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE DEMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT.
CONSERVEZ-LE DANS UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR LE CONSULTER ULTERIEUREMENT.

DESCRIPTION

1 Bouchon de remplissage
2 Couvercle du mixeur
3 Joint du couvercle du mixeur
4 Fouet

5 Palette d'agitation
6 Lame

7 Panier pour la cuisson a la vapeur

8 Bol

9 Cordon d'alimentation

10 Interrupteur principal

11 Base de l'appareil

12 Bouton poignée

13 Ecran

14 Spatule

15 Verre doseur

16 Joint pour le panier pour le cuit-vapeur
profond

17 Panier pour le cuit-vapeur, profond

18 Panier pour le cuit-vapeur, peu profond
19 Couvercle du panier du cuit-vapeur

20 Arbre de transmission

21 Trancheur de robot de cuisine

22 Joint de couvercle de robot culinaire

23 Couvercle de robot de cuisine

24 Poussoir

25 Recettes interactives

26 Cuisson manuelle

27 Programmes automatiques

CONSIGNES DE SECURITE

28 Télécharger les nouvelles recettes
29 Classification des recettes
30 Filtres de tri

31 Bouton Rechercher

32 Recettes en ligne

33 Compte d'utilisateur

34 WiFi

35 Notification

36 Télécharger les recettes
37 Turbo

38 Poids

39 Réglage

40 Liste des ingrédients

41 Description de la recette
42 Liste des accessoires

43 Histoire de la cuisine

44 Recettes préférées

45 Parametres

46 Aide

47 Politique de confidentialité
48 Langue

49 WiFi

50 Luminosité

51 Compte d'utilisateur

52 Rétablir les parametres d'usine
53 Qui sommes-nous ?

54. Télécharger l'application

Sile cable d'alimentation estendommagé, faites-le
remplacer par le fabricant, un technicien agrée
ou toute autre personne qualifiée, afin d'éviter

31



tout danger. Veuillez respecter les temps de fonc-
tionnement des différents accessoires, comme
indio||ué dans les sections du manuel y afférentes.
Veuillez respecter les instructions indiquées dans
la section « Entretien et nettoyage » de ce manuel
afin d'effectuer le nettoyage. Avertissement: ris-
que de blessure en cas de mauvaise utilisation!
Des précautions doivent étre prises lors de la ma-
nipulation des lames tranchantes, lors du vidage
du récipient et lors du nettoyage. Prenez toutes
les précautions nécessaires lorsque vous versez
du liquide chaud dans le mixeur car la vapeur li-
bérée peut engendrer des déversements et des
éclaboussures. Toujours débrancher le mixeur s'il
est laissé sans surveillance et avant son monta-
ge, son démontage ou son nettoyage. Eteignez
'appareil et débranchez la prise du secteur avant
de changer un accessoire ou de vous approcher
des piéces en mouvement, lors de l'utilisation de
'appareil. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
les enfants. Veuillez tenir 'appareil et son fil d'ali-
mentation hors de portée des enfants. Les appa-
reils peuvent étre utilisés par des Fersonnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d'expérience et de
connaissances si elles ont recu une supervision ou
des instructions concernant l'utilisation de l'appa-
reil en toute sécurité et si elles comprennent les
risques encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec cet appareil. Afin de garantir I'étanchéi-
té de la lame de mixage, veuillez ne pas la laisser
fonctionner sans charge. Cet appareil est destiné
a un usage domestique et ne doit pas étre utilisé
pour les utilisations telles que:



- les cuisines du personnel dans les magasins, les
bureaux et autres lieux de travail ;

- les fermes/exploitations agricoles ;

- les hotels, les motels et tout autre lieu similaire ;
- les chambres d'hotes.

Ne jamais plonger le corps de l'appareil dans de
'eau ni dans tout autre liquide, ni le rincer sous
le robinet. Utiliser uniquement un chiffon humide
pour nettoyer l'appareil.

&Les surfaces sont susceptibles de chauffer
‘2 \pendant le fonctionnement de l'appareil.
Evitez tout déversement sur le connecteur.

La surface de I'élément chauffant peut émettre de
la chaleur résiduelle apres son fonctionnement.
ATTENTION: Afin d'éviter tout risque dii a une
réactivation accidentel du systeme de coupu-
re thermique, cet appareil ne doit pas étre ali-
menté par un systeme externe de commuta-
tion, notamment une minuterie, ni relié a un
circuit régulierement allumé et éteint par le
réseau secteur.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a une al-
titude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu pour un usage domestique et ne doit en aucun cas étre utilisé a des
fins commerciales ou industrielles. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipula-
tion du produit annulera la garantie. Sassurer que la tension mentionnée sur lappareil co-
rresponde a celle de votre domicile avant de brancher 'appareil. Le cable de raccordement
au secteur ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour du produit pendant son utilisation.
N'utilisez pas l'appareil, ne le branchez pas et ne le débranchez pas de la prise électrique
lorsque vous avez les mains et / ou les pieds mouillés. Ne tirez pas le cordon d'alimentation
pour débrancher l'appareil et ne l'utilisez pas comme poignée. Ne jamais utiliser d'accessoi-
res ni de piéces provenant d'autres fabricants. La garantie sera annulée si vous avez utilisé
des accessoires ou des pieces provenant d'autres fabricants. Nettoyer minutieusement les
piéces qui entreront en contact avec des aliments, avant d'utiliser l'appareil pour la premiére
fois. Toujours placer le corps de l'appareil sur une surface plane, séche et propre. Ne jamais
laisser l'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne. La spatule sert uniquement a enlever

33



les aliments du bol. Ne pas l'utiliser lorsque la lame fonctionne. Ne pas toucher le verre do-
seur lorsque de la nourriture chaude est transformée (température supérieure a 60° C). En
cas de panne ou de dommage, débranchez immédiatement le produit du secteur et contac-
tez le service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de danger, n‘ouvrez pas
I'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d'assistance officielle de la marque
peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité en cas de dommages causés a des personnes,
des animaux ou des objets en raison du non-respect de ces avertissements.

INSTALLATION

Le bol

La capacité maximale du bol est de 4,5 litres. Ne pas transformer plus de 3 litres d'aliment!
Attention! Le symbole « Surface chaude » mentionné sur le bol: Indique que I'élé-
ment mentionné peut étre chaud et qu'il faut faire preuve de prudence lorsque

vous devez le toucher!

Préparation avant d'utiliser le produit

Placez I'arbre d'entrainement et assurez-vous qu'il soit correctement verrouillé dans la carafe

(voir figure C). Insérez la carafe dans l'appareil et appuyez fermement pour la verrouiller

en place. Lindicateur « Max » doit se trouver a l'arriere (voir figure D). Choisissez différents

accessoires a des fins de cuisson différentes (voir figure E). Ajoutez les ingrédients ou l'eau

dans la carafe (voir figure F). Si vous devez utiliser le robot de cuisine, fixez le couvercle de

robot de cuisine, puis mettez les ingrédients directement via le distributeur de nourriture.

Fixez le couvercle du mixeur, le couvercle de robot de cuisine ou le cuit-vapeur (voir figure G).

Veuillez noter que l'appareil ne fonctionnera pas si le couvercle n'est pas correctement posi-

tionné et qu'il affichera un message conseillant de laisser le couvercle en place. Branchez le

cordon d'alimentation dans la base principale et allumez 'appareil (voir figure H).

LISTE DES ACCESSOIRES

Cet appareil comprend différents accessoires a des fins de cuisson différentes (voir Fig. B).
Vous avez le choix entre :

1. Le Fouet (4), pour émulsionner et préparer les sauces. Pour fixer le fouet, insérez-le direc-
tement sur l'arbre de transmission.

2. La Palette de brassage (5), pour faire de la soupe, malaxer ou mélanger les ingrédients
afin qu'ils ne collent pas sur la base lors de la cuisson a température. Pour fixer la palette
d'agitation, insérez-le directement sur l'arbre de transmission.

3. La Lame (6), pour hacher, piler la glace et raper les aliments. Pour fixer la lame, insérez-le
directement sur l'arbre de transmission.

4. Le Panier a vapeur (7), pour préparer des recettes a la vapeur. Pour fixer le panier pour la
cuisson a la vapeur, insérez-le directement sur l'arbre de transmission. Pour le retirer, utilisez
le gobelet gradué (15) dans la fente du panier a vapeur et tournez-le pour le fixer. Retirez
ensuite le panier (voir figure J).

5. La Spatule (14), pour faire descendre les ingrédients des parois du bol.

6. Le Panier vapeur profond (16-19), pour cuire les ingrédients a deux hauteurs. Il peut
étre utilisé lors de la cuisson des ingrédients dans le bol, en tirant parti de la vapeur pro-
duite. Pour fixer le panier profond pour la cuisson a la vapeur, retirez d'abord le couvercle
du mixeur. Apres cette étape, placez le panier profond pour la cuisson a la vapeur (17), en
alignant les languettes latérales par rapport aux poignées. Un « clic » signifie qu'il est correc-
tement enclenché. Si vous souhaitez cuisiner sur deux hauteurs, placez le panier vapeur peu
profond (18) juste au-dessus du panier profond pour la cuisson a la vapeur.

7. Le Robot de cuisine (20-24), pour trancher, hacher, broyer et mélanger les ingrédients.
Pour fixer le trancheur de robot de cuisine, il faut d'abord insérer l'accessoire de l'arbre de
transmission (20), puis le couvercle de robot de cuisine (22). Utilisez le bouton-poussoir (24)
pour introduire les ingrédients.

Tous les accessoires et le bol peuvent étre lavés au lave-vaisselle (voir figure I).
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FONCTIONNEMENT

Menu d’interface utilisateur d'accueil

Cet appareil vous permet d'accéder aux différents types de cuisson a usages multiples. Vous
pouvez choisir entre les recettes interactives guidées pas a pas, la cuisson manuelle, les
fonctions automatiques ou le téléchargement de nouvelles recettes et de mises a jour en
utilisant la connexion WIFI du nuage de données (voir figure K).

Cuisson manuelle (mode DIY)

Appuyez sur la touche « Cuisson manuelle » de I'écran a partir du menu d'accueil (26). Lécran
affiche les options de réglage de la température, de la durée, de la vitesse et de la direction.
(voir figure M). Cliquez sur les options « Température/Temps/Vitesse/Direction » sur I'écran
tactile pour régler la température, le temps, la vitesse et la direction dont vous avez besoin.
Une fois le réglage terminé, appuyez sur « Start » et l'appareil se mettra en marche. Licéne
a l'écran bascule sur « Pause ». Vous pouvez modifier ces parameétre a tout moment sans
arréter lappareil. Appuyez sur l'icéne « Pause » pour arréter l'appareil, modifier 'un des pa-
rameétres et poursuivre la cuisson. Appuyez sur « Stop » pour arréter définitivement l'appa-
reil. Durant le mode veille, les voyants blanc et rouge clignotent sur le bouton.
Programmes automatiques

Appuyez sur le bouton « Programmes automatiques » a I'écran depuis le menu d'accueil (27).
Vous pouvez choisir parmi 15 fonctions préréglées pour différents types de cuisson : pétrir,
cuire a la vapeur, cuire lentement, faire bouilli, mixer, hacher, turbo et peser, etc. (voir figure M).
1. CUISINE ADAPTEE :

Temp : 0 (Plage : 000 et 37-130) °C

Le temps: 0 (Plage : 0-90) minutes

Vitesse : 0 (Plage: 1-12) ; Reverse : 0-3
(7-12 vitesse, durée maximale de travail 10 minutes)
2. POIDS :

Max : 5,3kg

Intervalle de 5g
3. FAIRE BOUILLIR L'EAU :

Temp: 100°C

Vitesse : 1 (Plage : 0-1); Reverse : 0-1

Fin du travail aprés avoir atteint la température de l'eau préréglée
4.CHOP:

Temp: 0°C

Le temps: 10 secondes (Plage : 0-4 minutes)

Vitesse : 6 (Plage: 1-12)

5. CUISINEZ LENTEMENT :

Temp: 90 (Plage : 37-95) °C ok

Temps: 4 (Plage : 0-8) heure ok

Vitesse : 1; Inverse : 1
6. PETRIR LA PATE :

Temp: 0 (Plage: 0 ou 37)°C
Le temps: 3 (Plage : 2-4) minutes
Vitesse : 3 (Plage: 1-3)
7.VAPEUR:

Niveau de vapeur : Elevé (Plage : Faible/Moyen/Haut), représenté par une icone de feu.
3icdnes de feu signifient un niveau élevé

2 icbnes de feu signifient un niveau moyen

1 icobne de feu signifie un niveau bas

Le temps : 20 (Plage : 1-60) minutes

Vitesse : 0 (Plage : 0-3) ; inversé : 0 (Plage : 0-3)
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8. ROBOT DE CUISINE :

Le temps: 30 (Plage : 10-60) secondes
Vitesse : 5 (Plage : 4-6)
9.TURBO:

1. Maintenez le bouton enfoncé, apres une seconde, il commence a tourner pendant 3 se-
condes.

2. Apres 3 secondes, il sarréte pendant 1 seconde, puis tourne a nouveau pendant 3 secon-
des.

3. Le cycle est répété jusqua ce que le bouton soit relaché.

10. CUISSON DU RIZ :

Temp : 100 °C

Le temps: 30 (Plage : 0-40) minutes

Vitesse : Inversé 1

11. MULSIFY :

Temp: 0 (Plage : 0 ou 37) °C

Le temps: 3 minutes (Plage : 30 secondes - 10 minutes)
Vitesse : 4 (Plage : 1-4)

12. PUREE :

Temp: 0°C

Le temps: 30 secondes (Plage : 0 -2 minutes)
Vitesse

13.ROTI:

Temp: 130°C (Plage : 0-130) °C

Le temps: 7 minutes (Plage : 0 -14 minutes)
Vitesse : Inversé 1

14. SMOOTHIE :

Temp: 0°C

Le temps: 1 (Plage : 0-2) minutes

Vitesse : 10

15. SOVS VIDE :

Temp: 60 (Plage : 40-85) °C

Le temps: 6 (Plage : 0-12) heures

Vitesse : Inversé 1

Recettes interactives

Appuyez sur le bouton « Recettes interactives » de I'écran a partir du menu d'accueil (25).
Faites glisser écran ou tournez le bouton pour afficher toutes les recettes (voir figure L).
Vous pouvez également rechercher par ordre alphabétique la recette souhaitée en cliquant
sur l'icone “A-Z" (30), rechercher un mot spécifique d'une recette en cliquant sur la loupe (31)
ou rechercher des recettes par type en cliquant sur I'icdne de gestion du tri (29). Lappareil
vous permet de sauvegarder vos recettes favorites et d'accéder a I'historique des recettes
cuisinées en cliquant sur le menu a 3 lignes (39). Une fois le choix effectué, 'écran affiche
'ensemble des informations de la recette (voir la figure O). Vous pouvez vérifier la liste des
ingrédients (40), la description de la cuisson (41), la liste des accessoires nécessaires (42).
Appuyez sur l'icone « Démarrer la cuisson » pour lancer la recette interactive.

Paramétres

Cliquez sur l'icdne des parametres (39) pour accéder aux paramétres (voir figure P). Appuyez
sur « Parameétres » (45) et recherchez votre connexion Wifi. Saisissez votre mot de passe
Wifi, patientez pendant quelques secondes, et 'appareil se connecte. Vous pouvez modifier
la langue en sélectionnant licone « Langue » (48). Vous pouvez vérifier la présence de nou-
velles recettes en appuyant sur l'icone « A propos de nous » (53), puis en recherchant « mise
a jour du logiciel systéme ». Cliquez sur licone « Aide » (46) pour obtenir plus d'informations
sur les fonctionnalités de l'appareil.
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NETTOYAGE

1. Eteindre et débrancher l'appareil de la prise avant de le nettoyer.

2. Dévisser la vis de I'anneau et retirer toutes les parties du fouet.

3. Tous les accessoires et le bol peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle.

4. Toujours garder les broches de contact au fond du bol propres et séches lorsque l'appareil
est utilisé ! Essuyer les broches de contact au fond du bol a l'aide d'un chiffon sec !

5. Ne jamais utiliser d'objets pointus ou tranchants pour le nettoyage, car ils peuvent abimer
des piéces fonctionnelles ou compromettre la sécurité de I'appareil.

6. La lame est trés tranchante ! Manipuler la lame avec précaution !

7. Laver toutes les parties a 'eau chaude savonneuse. Les nettoyer immédiatement apres
toute utilisation. Les rincer a l'eau chaude propre et les sécher immédiatement.

8. Il est conseillé de lubrifier la lame avec de I'huile végétale.

9. Essuyer le corps de l'appareil uniquement a l'aide d'un chiffon doux et humide !

10. FONCTION DE NETTOYAGE AUTOMATIQUE : Si le bol et la lame sont difficiles a nettoyer,
vous pouvez ajouter de l'eau chaude savonneuse dans le bol et faire fonctionner l'appareil a
la vitesse 1 pendant quelques secondes.

11. Lorsqu'il y @ une marque de brdlure sur le fond de la carafe du mixeur, mettez de l'acide
citrique ou des citrons dans de l'eau, faites chauffer pendant 5 minutes, puis retirez la mar-
que de bralure avec une éponge.

REINITIALISATION DU REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Si la température est trop élevée et que la carafe ne fonctionne pas, appuyez sur le bouton
de température pour réinitialiser le contrdle de la température. Lappareil fonctionnera nor-
malement lorsque la carafe aura refroidi.

BOUTON

MISE AU REBUT DE LAPPAREIL

Ce produit est conforme a la directive européenne 2012/19/UE relative aux appa-
reils électriques et électroniques, dite DEEE (déchets d'équipements électriques et
électroniques), établissant le cadre juridique applicable dans I'Union européenne
pour l'élimination et la réutilisation des déchets d'appareils électroniques et élec-
I triques. Ne jetez pas ce produit dans la poubelle, veuillez 'apporter au centre de
collecte des déchets électriques et électroniques le plus proche de votre domicile.

A DEPOSER A DEPQSER

M\ ENMAGASIN EN DECHETERIE
Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil ! 37



CATALA

GRACIES PER ESCOLLIR UFESA. ESPEREM QUE EL PRODUCTE
SIGUI DEL VOSTRE GRAT.

ADVERTIMENT

LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE.
CONSERVEU-LES EN UN LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

DESCRIPCIO

1 Tap

2 Tapade la batedora

3 Bloqueig de la tapa dela
batedora

4 Accessori per batre
Accessori per remenar
Ganivetes

Cistella de vapor

Recipient

9 Cable dalimentacié

10 Interruptor principal

11 Unitat base

12 Botd regulador

13 Pantalla de visualitzacié

14 Espatula

15 Vas de mesurar

16 Bloqueig de la cistella de vapor
profunda

17 Cistella de vapor profunda
18 Cistella de vapor poc profunda
19 Tapa per a la cistella de vapor
20 Eix de transmissié

21 Tallador del processador
d'aliments

22 Bloqueig de la tapa del
processador d'aliments

23 Tapa del robot de cuina

24 Empenyedor

25 Receptes interactives

26 Coccié manual

27 Programes automatics

28 Descarregar noves receptes
29 Classificacio de receptes

30 Filtres de classificacié

00N o,
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31 Bot6 de cerca

32 Receptes en linia

33 Compte d'usuari

34 Wi-Fi

35 Notificacié

36 Descarregar receptes
37 Turbo

38 Massa

39 Configuracio

40 Llista d'ingredients

41 Descripci6 de la recepta
42 Llista d'accessoris

43 Historial de coccié

44 Receptes preferides
45 Configuracio

46 Ajuda

47 Politica de privacitat
48 Idioma

49 Wi-Fi

50 Brillantor

51 Compte d'usuari

52 Restaurar la configuracié de
fabrica

53 Sobre nosaltres

54. Descarregar l'aplicacio



INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable d’'alimentacié esta fet malbé, ha de ser
substituit lael fabricant, un agent del servei tecnic
o personalamb una quallflcacm equivalent per tal
d'evitar riscos. Respecteu els temps de funciona-
ment dels accessoris, tal i com s'indica a cada sec-
cié del manual. SegU|u les instruccions de la sec-
cié de manteniment i neteja d'aquest manual per
netejar l'aparell. Advertiment: L'Us inadequat de
I'aparell podria provocar una lesié! Aneu amb
compte a I'hora de manipular les esmolades gani-
vetes, quan buideu el recipient i durant la neteja.

V|g|Ieu a I'nora d'abocar liquid calent a la batedo-
ra, ja que podria sortir expulsat de l'aparell a cau-
sa del vapor. Desconnecteu sempre la batedora
de la xarxa eléctrica si la deixeu desatesa i abans
de muntar-la, desmuntar-la o netejar-la. Apagueu
'aparell i desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica
abans de canviar-ne els accessoris o d'apropar-vos
ales peces que es mouen quan s'esta utilitzant. Els
nens no han de fer servir aquest aparell. Mantin-
gueu l'aparell i el cable fora de l'abast dels nens.
Els aparells poden utilitzar-los persones amb ca-
pacitats fisiques, sensorials o mentals reduides o
amb manca d’experiencia i coneixements, sempre
i quan estiguin sota supervisié o hagin rebut les
instruccions relatives a I'is de Iar)arell d'una ma-
nera segura i entenguin els perills que comporta
utilitzar-lo. Els nens no han de jugar amb l'aparell.

Per garantir una perfecta fixacio de les ganivetes,
eviteu que funcionin sense carrega. Aquest apa-
rell és per a Us domestic i no esta pensat per ser
utilitzat en aplicacions com ara:

- zones de cuina del personal en comercos, ofic3i9—



nes i altres entorns de treball;

- cases de pages;

- hotels, motels i altres entorns residencials;

- entorns de tipus allotjament i desdejuni.

No submergiu mai l'aparell principal en aigua ni

en cap altre liquid, ni 'esbandiu sota l'aixeta. Uti-

litzeu només un drap humit per netejar lI'aparell.

ALes superficies poden escalfar-se durant
I'Gs. Eviteu tot tipus de vessament sobre el

connector.

Després d'utilitzar-se, la superficie escalfadora

manté la calor residual.

PRECAUCIO: Per evitar perills a causa d'un rei-

nici imprevist del tall termic, aquest aparell no

ha de rebre corrent a través de cap dispositiu

commutador extern, com ara un temporitza-

dor, ni s’ha de connectar a un circuit que el ser-

vei electric encengui i apagui regularment.

Aquest aparell esta pensat per utilitzar-lo a una

altitud maxima de 2000 m per sobre del nivell del

mar.

ADVERTIMENTS IMPORTANTS

Aquest aparell esta dissenyat per a Us doméstic i en cap cas no s'’ha d'utilitzar per a Us comer-
cial o industrial. L'Us incorrecte o manipulacié indeguda de l'aparell deixara la garantia sense
efecte. Abans de connectar l'aparell, comproveu si la tensié indicada a l'aparell correspon
a la tensio de la xarxa local. El cable de connexi6 a la xarxa eléctrica no ha destar enrotllat
ni entortolligat al voltant del producte durant I'ds. No utilitzeu l'aparell ni el connecteu o
desconnecteu de la xarxa eléctrica amb les mans i/o els peus molls. No estireu el cable de
connexié a la xarxa eléctrica per desendollar-lo ni 'lempreu com a nansa. No utilitzeu mai ac-
cessoris de peces d'altres fabricants. La vostra garantia deixara de ser valida si shan utilitzat
aquests accessoris o peces. Netegeu bé les peces que entrin en contacte amb els aliments
abans de fer servir el dispositiu per primera vegada. Poseu sempre l'aparell principal sobre
una superficie plana, seca i neta. No deixeu mai que l'aparell funcioni sense vigilancia. Les-
patula només s'utilitza per treure el menjar fora del bol. No l'utilitzeu mentre les ganivetes
estiguin en marxa. Quan processeu aliments calents (a temperatures superiors a 60 °C) no
toqueu el tap amb les mans. En cas d'avaria o desperfecte, desendolleu el producte de la
xarxa eléctrica immediatament i poseu-vos en contacte amb un servei tecnic oficial. Per tal
d'evitar qualsevol risc, no desmunteu l'aparell. Només el personal técnic qualificat del servei
técnic autoritzat de la marca pot realitzar reparacions o intervencions sobre l'aparell.
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B&B TRENDS S.L. s'eximeix de tota responsabilitat pels danys que es puguin produir a per-
sones, animals o objectes per Iincompliment d'aquests advertiments.

INSTAL-LACIO

El recipient
La capacitat maxima del recipient és de 4,5 litres. No processeu aliments de més de 3 litres!
Precaucid! Logotip de «Superficie calenta» marcat al recipient: Per indicar que
I'element marcat pot estar calent i no s’ha de tocar sense anar amb compte!
Configuracié abans d'utilitzar I'aparell
Col-loqueu l'eix de transmissié correctament fixat a la gerra (vegeu la figura C). Introduiu
la gerra a la unitat principal i premeu fermament per fixar-la al seu lloc. Fixeu-vos que l'in-
dicador «Max» ha destar a la part posterior (vegeu la figura D). Trieu diferents accessoris
per a diferents finalitats de coccio (vegeu la figura E). Afegiu els ingredients o l'aigua a la
gerra (vegeu la figura F). Si necessiteu utilitzar el processador d'aliments, col-loqueu la tapa
del processador d'aliments i introduiu els ingredients directament a través del dispensador
d‘aliments. Col-loqueu la tapa de la batedora, la tapa del processador daliments o la cistella
de vapor (vegeu la figura G). Tingueu en compte que l'aparell no funcionara si la tapa no
esta col-locada correctament i mostrara un avis en pantalla perqué deixeu la tapa col-locada.
Endolleu el cable d'alimentacié a la base principal i enceneu l'aparell (vegeu la figura H).

LLISTA D'ACCESSORIS

Aquest aparell inclou diferents accessoris per a diferents finalitats de coccio (vegeu la figura
B). Podeu triar entre els seguents:

1 .Accessori per batre (4), per emulsionar i preparar salses. Per fixar l'accessori per batre,
només cal introduir-lo directament a l'eix de transmissio.

2. Accessori per remenar (5), per fer sopes, pastar o remenar els ingredients perque no
senganxin a la base quan es cuinin amb temperatura. Per fixar I'accessori per remenar,
només cal introduir-la directament a l'eix de transmissio.

3. Ganivetes (6), per triturar, picar gel i ratllar els aliments. Per fixar l'accessori de les ganive-
tes, només cal introduir-lo directament a l'eix de transmissio.

4. Cistella de vapor (7), per cuinar receptes al vapor. Per fixar la cistella de vapor, només cal
introduir-la directament a l'eix de transmissid. Per treure-la, col-loqueu el vas de mesurar
(15) a la ranura de la cistella de vapor i gireu-lo per fixar-lo. A continuacié, traieu-la (vegeu
la figura)).

5. Espatula (14), per baixar els ingredients de les parets del recipient.

6. Cistella de vapor profunda (16-19), per cuinar al vapor els ingredients a dues altures. Es
pot utilitzar mentre es cuinen els ingredients al recipient, aprofitant el vapor que genera. Per
fixar la cistella de vapor profunda, primer traieu la tapa de la batedora. A continuacio, col-lo-
queu la cistella de vapor profunda (17) fent coincidir les pestanyes laterals amb les nanses
S’haura col-locat correctament quan escolteu un «clic». Si voleu cuinar a dues altures, poseu
la cistella de vapor poc profunda (18) just a sobre de la cistella de vapor profunda.

7. Processador d’aliments (20-24), per tallar, picar, moldre i barrejar ingredients. Per fixar la
talladora d'aliments, primer cal introduir I'eix de transmissio (20) i després la tapa del proces-
sador daliments (22). Utilitzeu I'empenyedor (24) per introduir-hi els ingredients.

Tots els accessoris, aixi com el recipient poden rentar-se al rentaplats (vegeu la figura I).

INSTRUCCIONS D’US

Menu d'inici de laIU

Aquest aparell us permet accedir a diferents tipus de coccié gracies a la seva polivaléncia.
Podeu seleccionar entre receptes interactives guiades pas a pas, cuina manual, funcions
automatiques o descarregar noves receptes i actualitzacions mitjangant la connexié WIFI del
nuvol de dades (vegeu la figura K).

Cuina manual (Mode DIY)

Premeu el bot6 de «Coccié manual» de la pantalla del menu d'inici (26).
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La pantalla mostrara l'opcié per configurar la temperatura, el temps, la velocitat i la direcci6.
(vegeu la figura M). Feu clic a les opcions de la pantalla tactil «Temperatura/Temps/Velocitat/
Direccié» per configurar la temperatura/temps/velocitat/direccié corresponent que necessi-
teu. Quan hagiu acabat la configuracid, premeu «Iniciar» i laparell es posara ena marxa. La
icona de la pantalla canviara a «<Pausa». Podeu canviar aquests parametres en qualsevol mo-
ment sense aturar l'aparell. Feu clic a la icona «Pausa» si voleu aturar l'aparell, canviar algun
dels parametres i continuar cuinant. Premeu «Aturar» per aturar l'aparell definitivament.
Durant el mode d'espera, els llums blancs i vermells parpellejaran al boté regulador.
Programes automatics
Premeu el botd «Programes automatics» de la pantalla del menu d'inici (27)

Podeu seleccionar entre 15 funcions predefinides per a diferents finalitats de coccié: pastar,
vapor, coccié lenta, bullir, processador d'aliments, picar, turbo, pesar, etc. (vegeu la figura M).
1. CUINA ADAPTADA:

Temp: 0 °C (Interval: 000 i 37-130)

Temps: 0 minuts (Interval: 0-90)

Velocitat: 0 (Interval: 1-12); Gir invers: 0-3
(velocitat 7-12, temps maxim de funcionament: 10 minuts)
2. PES:

Max.: 5,3kg

Intervalde 5g

3. BULLIR AIGUA:

Temperatura: 100 °C

Velocitat: 1 (Interval: 0-1); Gir invers: 0-1
Atura el funcionament després d'assolir la temperatura de l'aigua preestablerta
4. PICAR:

Temperatura: 0°C

Temps: 10 segons (Interval: 0-4 minuts)
Velocitat: 6 (Interval: 1-12)

5. COCCIO LENTA:

Temperatura: 90 °C (Interval: 37-95)

Temps: 4 hores (Interval: 0-8)
Velocitat: 1; Gir invers: 1

6. PASTAR:

Temperatura: 0 °C (Interval: 0 0 37)
Temps: 3 minuts (Interval: 2-4)
Velocitat: 3 (Interval: 1-3)

7. VAPOR:

Nivell de vapor: Alt (Interval: Baix/Mitja/Alt), representat amb la icona d'una flama.
3icones de flama significa nivell alt

2 icones de flama significa nivell mitja

1 icona de flama significa nivell baix

Temps: 20 minuts (Interval: 1-60)

Velocitat: 0 (Interval: 0-3); Gir invers: O (Interval: 0-3)
8. PROCESSADOR D’ALIMENTS:

Temps: 30 segons (Interval: 10-60)

Velocitat: 5 (Interval: 4-6)

9. TURBO:

1. Mantingueu premut el botd; passat un segon, l'aparell comencara a girar durant 3 segons
2. Passats 3 segons, es parara durant 1 segon i tornara a girar durant 3 segons més

3. El cicle es repetira fins que deixeu anar el boto.

10. COCCIO DE L'ARROS:

Temperatura: 100 °C

Temps: 30 minuts (Interval: 0-40)
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Velocitat: Girinvers 1

11. EMULSIONAR:

Temperatura: 0 °C (Interval: 0 0 37)

Temps: 3 minuts (Interval: 30 segons-10 minuts)
Velocitat: 4 (Interval: 1-4)

12. PREPARAR PURE:

Temperatura: 0°C

Temps: 30 segons (Interval: 0-2 minuts)
Velocitat: 8

13. ROSTIR:

Temperatura: 130 °C (Interval: 0-130)

Temps: 7 minuts (Interval: 0-14 minuts)
Velocitat: Girinvers 1

14. BATUT:

Temperatura: 0°C

Temps: 1 minut (Interval: 0-2)

Velocitat: 10

15. COCCIO AL BUIT:

Temperatura: 60 °C (Interval: 40-85)

Temps: 6 hores (Interval: 0-12)

Velocitat: Girinvers 1

Receptes interactives

Premeu el botd «Receptes interactives» de la pantalla del menu d'inici (25) Feu lliscar la pan-
talla o gireu el boté regulador per veure totes les receptes (vegeu la figura L). També podeu
cercar alfabéticament la recepta desitjada fent clic a la icona «A-Z» (30), cercar una recepta
per paraula especifica fent clic a la lupa (31) o cercar receptes per tipus fent clic a la icona
de classificacio (29). Laparell permet guardar les receptes favorites i accedir a I'historial de
receptes cuinades polsant el menu de 3 linies (39). Després de fer la vostra eleccié, la panta-
lla us mostrara tota la informacié de la recepta (vegeu la figura O). Podeu consultar la llista
d'ingredients (40), la descripcio de la coccio (41) i la llista d'accessoris necessaris (42). Premeu
la icona «Comencar a cuinar» per iniciar la recepta interactiva.

Configuracio

Premeu la icona de configuracié (39) per accedir a la configuracié (vegeu la figura P). Pre-
meu «Configuracié» (45) i cerqueu la connexié Wi-Fi. Introduiu la contrasenya de Wi-Fi, es-
pereu uns segons i el dispositiu es connectara. Podeu canviar l'idioma seleccionant la icona
«Idioma» (48). Podeu comprovar si hi ha noves receptes prement la icona «Sobre nosaltres»
(53) i, a continuacio, cercant «actualitzacié del programari del sistema». Premeu la icona
«Ajuda» (46) per cercar més consells sobre el funcionament d'aquest aparell.

NETEJA

1. Abans de netejar I'aparell, apagueu-lo i traieu I'endoll de la presa de corrent.

2. Desenrosqueu l'anell de cargol i traieu totes les peces de l'accessori.

3. Tots els accessoris i el recipient es poden netejar al rentaplats.

4. Mentre utilitzeu I'aparell, mantingueu sempre nets i secs els pins de contacte del fons del
recipient! Netegeu els pins de contacte del fons del recipient amb un drap sec!

5. No utilitzeu mai objectes punxeguts o esmolats per fer la neteja, ja que poden danyar
parts funcionals o afectar la seguretat de l'aparell.

6. Les ganivetes estan molt esmolades! Manipuleu-les amb cural

7. Renteu totes les peces amb aigua calenta i sabd. Netegeu-les immediatament després
d'utilitzar-les. Esbandiu-les amb aigua calenta neta i assequeu-les immediatament.

8. Us aconsellem lubricar les ganivetes amb una mica d'oli vegetal.

9. Netegeu l'aparell principal només amb un drap suau humit!

10. FUNCIO DE NETEJA AUTOMATICA: Si us resulta dificil netejar el recipient i les ganivetes,
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podeu afegir una mica d'aigua calenta amb sabd al recipient i fer funcionar l'aparell a velo-
citat 1 durant uns segons.

11. Quan hi hagi marques de cremades al fons de la gerra de la batedora, poseu un poc
d'acid citric o llimones en aigua, escalfeu durant 5 minuts i després traieu les marques de
cremades amb l'ajuda d'una baieta.

REAJUSTAR EL CONTROL DE TEMPERATURA

Si la temperatura supera el limit i la gerra no funciona, premeu el boté de temperatura per
restablir el control de la temperatura. Quan el recipient s’hagi refredat, el robot podra fun-
cionar normalment.

BOTO

ELIMINACIO DEL PRODUCTE

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre aparells
eléctrics i electronics, coneguts com a RAEE (Residus d'aparells eléctrics i electro-
nics), que estableix el marc legal aplicable a la Unié Europea pel que fa a l'elimi-
nacid i el reciclatge d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu aquest producte a

B o5 escombraries. Lliureu-lo al centre de recollida de residus eléctrics i electronics
més proper al vostre domicili.
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ITALIANO

VI RINGRAZIAMO PER AVER SCELTO UFESA. CI AUGURIAMO CHE
IL PRODOTTO VI SODDISFI E SIA DI VOSTRO GRADIMENTO.

AVVERTENZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO.
CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER FUTURA CONSULTAZIONE.

DESCRIPCIO

Tappo di riempimento
Coperchio frullatore
Chiusura coperchio frullatore
Frusta

Paletta per mescolare
Ventola

Cestino vaporiera

Recipiente

9 Cavo di alimentazione

10 Interruttore principale

11 Unita base

12 Manopola

13 Schermo display

14 Spatola

15 Bicchiere dosatore

16 Chiusura del cestino vaporiera
profondo

17 Cestino vaporiera profondo
18 Cestino vaporiera poco profondo
19 Coperchio per cestino vaporiera
20 Albero motore

21 Affettatrice per processore di
alimenti

22 Guarnizione per coperchio
processore di alimenti

23 Coperchio del processore di
alimenti

24 Spingi-cibo

25 Ricette interattive

26 Cottura manuale

27 Programmi automatici

coONOYUT D WN =

28 Scarica le nuove ricette
29 Classificazione delle ricette
30 Filtri di classificazione

31 Pulsante diricerca

32 Ricette online

33 Account utente

34 WiFi

35 Notifica

36 Scarica le ricette

37 Turbo

38 Peso

39 Impostazione

40 Lista degli ingredienti

41 Descrizione ricetta

42 Elenco accessori

43 Cronologia cotture

44 Ricette preferite

45 Impostazioni

46 Aiuto

47 Informativa sulla privacy
48 Lingua

49 WiFi

50 Luminosita

51 Account utente

52 Ripristino delle impostazioni
di fabbrica

53 Chi siamo

54. Scaricare l'app
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA
Se il cavo di alimentazione e danneggiato, per evi-
tare qualsiasi tipo di pericolo, dovra essere sos-
tituito dal produttore, da un tecnico del servizio
di assistenza o da personale qualificato. Rispetta-
re i tempi operativi degli accessori come indicato
nelle loro specifiche sezioni del manuale. Per la
ulizia, procedere secondo quanto indicato ne-
la sezione relativa a manutenzione e pulizia di
questo manuale. Avvertenza: l'uso non corret-
to potrebbe causare incidenti! Prestare atten-
zione quando si maneggiano le lame, si svuota
il recipiente e durante la pulizia. Prestare atten-
zione se si versano liquidi caldi nel frullatore, poi-
ché una vaporizzazione improvvisa potrebbe farli
schizzare fuori dal recipiente. Scollegare sempre
il frullatore dall'alimentazione elettrica se lasciato
incustodito e prima delle operazioni di montag-
gio, smontaggio e Pulizia. Spegnere l'apparecchio
e scollegarlo dall'alimentazione elettrica prima di
cambiare gli accessori o toccare parti che si muo-
vono durante l'utilizzo. Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da bambini. Tenere l'appa-
recchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambi-
ni. Lapparecchio ﬁub essere utilizzato da persone
con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o
con scarsa esperienza e conoscenza, a condizione
chevenga fornita loro adeguata supervisione o is-
truzioni riguardo all'utilizzo in sicurezza dell'appa-
recchio stesso e che abbiano compreso i perico-
li correlati. E vietato l'utilizzo dell'apparecchio da
parte dei bambini. Al fine di assicurare l'effetto
sigillante della lama per frullare, non farla gira-
re senza carico. Questo apparecchio é destinato



a un uso domestico e non e concepito per l'uso in
applicazioni come:
- personale di cucina in negozi, uffici e altri am-
bienti di lavoro;
- agriturismi;
- hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
- ambienti di tipo bed and breakfast.
Non immergere mai l'apparecchio in acqua o
qualsiasi altro liquido, né sciacquarlo sotto il rubi-
netto. Per pulire 'apparecchio, utilizzare soltanto
un panno umido.
&Le superfici possono divenire calde durante
l'uso. Evitare le fuoriuscite sul connettore
La superficie dellelemento di riscaldamento é
soggetta a calore residuo dopo l'utilizzo. ATTEN-
ZIONE: Al fine di evitare un pericolo dovuto a
un reset involontario della protezione termica,
questo apparecchio non deve essere alimenta-
to attraverso un dispositivo di commutazione
esterno, come ad esempio un timer, o collega-
to a un circuito che viene regolarmente acceso
e spento dall'utenza. Lapparecchio pud essere
utilizzato a un‘altitudine massima di 2.000 m so-
pra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Lapparecchio & progettato per I'utilizzo domestico e non deve essere mai utilizzato per scopi
commerciali o industriali. Qualsiasi utilizzo non corretto o improprio del prodotto rendera
nulla la garanzia. Prima di collegare l'apparecchio, verificare che la tensione di rete indicata
sullapparecchio corrisponda alla tensione di rete locale. Durante l'uso, il cavo di alimenta-
zione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al prodotto. Non utilizzare l'apparec-
chio, non lo collegare o scollegare dallalimentazione elettrica con mani e/o piedi bagnati.
Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare o trasportare il prodotto. Non usare mai
accessori o parti di altri produttori. L'utilizzo di tali accessori o parti rendera nulla la garanzia.
Pulire accuratamente le parti che andranno in contatto con gli alimenti prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta. Posizionare sempre l'apparecchio su una superficie piana,
asciutta e pulita. Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante il funzionamento. La
spatola va utilizzata soltanto per estrarre gli alimenti dal recipiente. Non utilizzarla quando
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la lama & in funzione. Non toccare il serbatoio di riempimento quando viene elaborato cibo
caldo (per una temperatura superiore a 60 °C). Scollegare immediatamente il prodotto da-
lla rete elettrica in caso di guasti o danni, e contattare il servizio di assistenza tecnica. Per
evitare qualsiasi pericolo, non aprire I'apparecchio. Solo il personale tecnico qualificato del
servizio di assistenza autorizzato del produttore puo eseguire interventi di riparazione o di
altro genere sull'apparecchio.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone, animali o cose a
seguito del mancato rispetto delle presenti avvertenze.

INSTALLAZIONE

Recipiente
La capacita massima del recipiente & di 4,5 litri. Non elaborare piu di 3 litri di alimenti!
Attenzione! Simbolo “Superficie calda” impresso sul recipiente: Indica che l'ele-
mento contrassegnato puo essere caldo e non deve essere toccato senza presta-
re attenzione!
Impostazione prima dell'uso
Posizionare l'albero motore correttamente bloccato nella brocca (Vedere figura C). Inserire la
brocca nell'unita principale e premere decisamente per bloccarla per bloccarla in posizione.
Fare attenzione che l'indicatore “Max" si torvi nella parte posteriore (vedi figura D). Scegliere
diversi accessori per diversi scopi di cottura (vedi figura E). Aggiungere gli ingredienti o l'ac-
qua nella brocca (vedi figura F). Se & necessario utilizzare il processore di alimenti, collegare
il coperchio del processore di alimenti e inserire gli ingredienti direttamente attraverso il
distributore degli alimenti. Collegare il coperchio del frullatore, del processore di alimenti
o della vaporiera (vedi la figura G). Si prega di notare che l'apparecchio non funzionera se il
coperchio non sara posizionato correttamente, il che verra segnalato dall'avviso sul display
di inserire il coperchio. Collegare il cavo elettrico alla base della rete elettrica e accendere
(Vedere figura H).

ELENCO ACCESSORI

L'apparecchio include diversi accessori per diversi scopi di cottura (vedi figura B). E possibile
scegliere tra:

1. Frusta (4), per emulsionare e preparare le salse. Per agganciare la frusta basta inserirla
direttamente nell'albero motore.

2. Paletta per mescolare (5), per preparare zuppe, impastare o mescolare gli ingredienti
in modo che non si attacchino al fondo durante la cottura a temperatura. Per agganciare la
paletta di mescolatura basta inserirla direttamente nell'albero motore.

3. Lama (6), per tritare, tritare il ghiaccio e grattugiare gli alimenti. Per agganciare la lama
basta inserirla direttamente nell'albero motore.

4. Cestello vapore (7), per cucinare ricette a vapore. Per agganciare la il cestino vaporiera
basta inserirlo direttamente nell'albero motore. Per estrarlo, utilizzare il misurino (15) ne-
Il'alloggiamento del cestello vapore e ruotarlo per fissarlo. Successivamente estrarlo (vedi
la figura)).

5. Spatola (14), per calare gli ingredienti dalle pareti del recipiente.

6. Cestello di fondo vaporiera (16-19), per cuocere a vapore gli ingredienti a due altezze.
Puo essere utilizzato durante la cottura degli ingredienti nel recipiente, sfruttando il vapore
che essa genera. Per montare il cestello profondo per la cottura a vapore, rimuovere prima
il coperchio del frullatore. Successivamente posizionare il cestello profondo per la cottura
a vapore (17) facendo combaciare le alette laterali con gli alloggiamenti. Il “clic” udibile sig-
nifica che ¢ stato posizionato correttamente. Se si vuole cuocere a due altezze, posizionare
il cestello basso per la cottura a vapore (18) subito sopra il cestello per la cottura a vapore
profondo.

7. Robot da cucina (20-24), per affettare, tagliare, macinare e mescolare gli ingredienti. Per
agganciare l'affettatrice del processore di alimenti & necessario inserire prima l'accessorio
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dell'albero motore (20) e poi il coperchio del processore di alimenti (22). Utilizzare lo spintore
(24) per introdurre gli ingredienti.
Tutti gli accessori e il recipiente possono essere lavati in lavastoviglie (vedi figura I)

ISTRUZIONI PER L'USO

Menu dell'interfaccia utente principale .
Questo apparecchio consente di accedere a diverse tipologie di cottura per multiuso. E
possibile scegliere tra ricette interattive guidate passo passo, cottura manuale, funzioni au-
tomatiche o scaricare nuove ricette e aggiornamenti utilizzando la connessione WIFI data
cloud (vedere figura K).

Cottura manuale (modalita fai da te)

Premere il tasto “Cottura manuale” della schermata del menu iniziale (26).

Sullo schermo apparira l'opzione per impostare temperatura, tempo, velocita e direzione.
(Vedi figura M). Fare clic sulle opzioni “Temperatura/Tempo/Velocita/Direzione” sul touch
screen per impostare la temperatura/tempo/velocita/direzione desiderata. Dopo aver ter-
minato limpostazione, premere licona “Start” sullo schermo e l'apparecchio iniziera a fun-
zionare. Licona sullo schermo cambiera in “Pausa”. E possibile modificare questi parametri
in qualsiasi momento senza fermare lapparecchio. Premere licona “Pausa” se si desidera
fermare l'apparecchio, modificare uno dei parametri e continuare la cottura. Premere “Stop”
per arrestare definitivamente I'apparecchio. Durante la modalita di stand-by, le luci bianche
e rosse lampeggeranno sulla manopola.

Programmi automatici

Premere il pulsante “Programmi automatici” sullo schermo del menu iniziale (27).

E possibile scegliere tra 15 funzioni preimpostate per diversi scopi di cottura: impastare,
cuocere a vapore, cuocere lentamente, bollire, tritare, turbo e pesatura, ecc. (Vedi figura M).
1. COTTURA ADEGUATA:

Temp: 0 (Intervallo: 000 e 37-130) °C
Tempo: 0 (Intervallo: 0-90) minuti
Velocita: 0 (Intervallo: 1-12); Opposta: 0-3
(7-12 velocita, tempo massimo di lavoro 10 minuti)
2. PESO:

Max: 53 kg

Intervallodi5 g

3. EBOLLIZIONE ACQUA:

Temp: 100°C

Velocita: 1 (Intervallo: 0-1); Opposta: 0-1

Terminare il lavoro dopo aver raggiunto la temperatura dellacqua preimpostata
4. TRITATURA:

Temp: 0°C

Tempo: 10 secondi (Intervallo: 0-4 minuti)
Velocita: 6 (Intervallo: 1-12)

5. COTTURA LENTA:

Temp: 90 (Intervallo: 37-95) °C ok
Tempo: 4 (Intervallo: 0-8) ora ok
Velocita: 1; Opposta: 1

6. IMPASTO:

Temp: 0 (Intervallo: 0 0 37) °C
Tempo: 3 (Intervallo: 2-4 minuti)
Velocita: 3 (Intervallo: 1-30

7. VAPORE:

Livello di vapore: Elevato (Intervallo: Basso/Medio/Elevato), rappresentato dallicona del fuoco.
3icone a forma di fuoco significano livello elevato
2 icone a forma di fuoco significano livello medio
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1 icona a forma di fuoco significa livello basso

Tempo: 20 (Intervallo: 1-60) minuti

Velocita: 0 (Intervallo: 0-3; Opposta: 0 (Intervallo: 0-3)
8. ROBOT DA CUCINA:

Tempo: 30 (Intervallo: 10-60) secondi

Velocita: 5 (Intervallo: 4-6)

9. TURBO:

1. Tenere premuto il pulsante, dopo un secondo inizia a ruotare per 3 secondi
2. Dopo 3 secondi si ferma per 1 secondo e poi gira di nuovo per altri 3 secondi.
3. Il ciclo si ripete finché non si rilascia il pulsante.

10. COTTURA DEL RISO:

Temp: 100 °C

Tempo: 30 (Intervallo: 0-40) minuti
Velocita: Opposta 1

11. EMULSIONE:

Temp: 0 (Intervallo: 0 0 37) °C

Tempo: 3 minuti (Intervallo: 30 secondi -10 minuti)
Velocita: 4 (Intervallo: 1-4)

12. PUREA:

Temp: 0°C

Tempo: 30 secondi (Intervallo: 0 -2 minuti)
Velocita: 8

13. ARROSTO:

Temp: 130°C (Intervallo: 0-130) °C
Tempo: 7 minuti (Intervallo: 0 -14 minuti)
Velocita: Opposta 1

14. FRULLATO:

Temp: 0°C

Tempo: 1 (Intervallo: 0-2) minuti
Velocita: 10

15. SOTTOVUOTO:

Temp: 60 (Intervallo: 40-85) °C

Tempo: 6 (Intervallo: 0-12) ore

Velocita: Opposta 1

Ricette interattive

Premere il pulsante “Ricette interattive” sullo schermo dal menu iniziale (25). Scorrere lo
schermo o ruotare la manopola per visualizzare tutte le ricette (vedere figura L). E inoltre
possibile cercare in ordine alfabetico la ricetta desiderata facendo clic sull'icona “A-Z" (30),
cercare per parola specifica una ricetta facendo clic sulla lente di ingrandimento (31) o cerca-
re le ricette per tipo facendo clic sullicona di gestione della classificazione (29). Lapparecchio
consente di salvare le ricette preferite e di accedere alla cronologia delle ricette cucinate
facendo clic sul menu a 3 righe (39). Dopo aver effettuato la scelta, lo schermo visualizzera
tutte le informazioni sulla ricetta (vedi figura O). E possibile controllare l'elenco degli ingre-
dienti (40), la descrizione della cottura (41), l'elenco degli accessori necessari (42). Premere
l'icona “Awvia la cottura” per avviare la ricetta interattiva.

Impostazioni

Fare clic sullicona delle impostazioni (39) per accedere alle impostazioni (vedere figura P).
Premere “Impostazioni” (45) e cercare la connessione Wifi. Inserire la password Wifi, atten-
dere qualche secondo e il dispositivo sara connesso. E possibile modificare la lingua selezio-
nando l'icona “Lingua” (48). E possibile verificare la presenza di nuove ricette premendo l'ico-
na “Chi siamo” (53) e cercando poi “aggiornamento software di sistema”. Fare clic sullicona
“Aiuto” (46) per cercare ulteriori suggerimenti sul funzionamento dell'apparecchio.
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PULIZIA

1. Prima di pulire I'apparecchio, spegnere l'apparecchio e rimuovere la spina dalla presa di
corrente.

2. Svitare la ghiera e rimuovere tutte le parti dell'accessorio.

3. Tutti gli accessori e il recipiente possono essere lavati in lavastoviglie!

4. Durante l'utilizzo dellapparecchio, mantenere sempre i perni di contatto sulla parte infe-
riore del recipiente puliti e asciutti! Pulire i perni di contatto sulla parte inferiore del recipien-
te con un panno asciutto!

5. Non utilizzare mai oggetti appuntiti o affilati per la pulizia poiché cio6 potrebbe danneggia-
re parti funzionali o intaccare la sicurezza dell'apparecchio.

6. La lama & molto affilata! Maneggiarla con cura.

7. Lavare tutte le parti con acqua calda e sapone. Pulirle immediatamente dopo l'uso. Sciac-
quarle con acqua calda pulita e asciugarle immediatamente.

8. Si raccomanda di lubrificare la lama con olio vegetale.

9. Pulire il corpo principale dellapparecchio soltanto con un panno morbido e umido.

10. FUNZIONE DI PULIZIA AUTOMATICA: Se la ciotola e la lama sono difficili da pulire si pud
aggiungere acqua calda insaponata nel recipiente e mettere l'apparecchio in funzione a ve-
locita 1 per alcuni secondi.

11. Quando c'@ un segno di bruciatura sul fondo della brocca del frullatore, mettere dell'aci-
do citrico o dei limoni in acqua, riscaldare per 5 minuti e poi rimuovere il segno di bruciatura
con uno straccio.

RIPRISTINO DEL CONTROLLO DELLA TEMPERATURA

Se la temperatura supera e il recipiente non funziona, premere il pulsante della temperatu-
ra per ripristinare il controllo della temperatura. Dopo il raffreddamento della brocca, pud
funzionare normalmente.

PULSANTE

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Il presente prodotto € conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi
elettrici ed elettronici, nota come RAEE (Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed
Elettroniche), che stabilisce il quadro giuridico applicabile nel’lUnione Europea
per lo smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti di dispositivi elettronici ed elettrici. Non

e BRSNE [4]0 questo prodotto nel bidone della spazzatura, ma rivolgersi al centro di
smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.
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DEUTSCH

VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN. WIR HOFFEN,
DASS DAS PRODUKT ZU IHRER ZUFRIEDENHEIT FUNKTIONIERT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS
GERAT IN BETRIEB NEHMEN. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR

PATEREN VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG
Einfulldeckel

Mixer-Deckel

Dichtung des Mixerdeckels
Schneebesen

Ruhrpaddel

Messer

Dampfkorb

Schussel

9 Stromkabel

10 Hauptschalter

11 Hauptgerat

12 Knopf

13 Anzeigebildschirm

14 Spachtel

15 Messbecher

16 Dichtung des tiefen Dampfkorbs
17 Tiefer Dampfkorb

18 Flacher Dampfkorb

19 Dampfkorbdeckel

20 Antriebswelle

21 Kuchenmaschinen-Schneider
22 Dichtung des
Kichenmaschinendeckels

23 Kuchenmaschinen-Deckel
24 Speiseschieber

25 Interaktive Rezepte

26 Manuelles Kochen

27 Automatische Programme

coONOYUT D WN =

SICHERHEITSHINWEISE

28 Neue Rezepte herunterladen
29 Rezepte Klassifizierung

30 Sortier-Filter

31 Suchtaste

32 Online-Rezepte

33 Benutzerkonto

34 WiFi

35 Benachrichtigung

36 Rezepte herunterladen

37 Turbo

38 Gewicht

39 Einstellung

40 Zutatenliste

41 Beschreibung der Rezepte
42 Zubehorliste

43 Historie des Kochens

44 Beliebte Rezepte

45 Einstellungen

46 Hilfe

47 Datenschutzbestimmungen
48 Sprache

49 WiFi

50 Helligkeit

51 Benutzerkonto

52 Werkseinstellungen
wiederherstellen

53 Uber uns

54. App herunterladen

Wenn das Netzkabel beschadigtist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
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qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden. Die Betriebszeiten
des Zubehors, die in den entsprechenden Absch-
nitten des Handbuchs angegeben sind, mussen
eingehalten werden. Gehen Sie bei der Reinigung
entsprechend dem Wartung- und Reinigungsabs-
chnitt dieses Handbuchs vor. Warnung: Verlet-
zungsgefahr bei unsachgemaflem Gebrauch!
Beim Umgang mit den scharfen Messern, beim
Entleeren des Behalters und bei der Reinigung ist
Vorsicht geboten. Seien Sie vorsichtig, wenn heil3e
Flssigkeiten in den Mixer gegossen werden, da
sie aufgrund einer ﬁlétzlichen Dampferzeugung
aus dem Gerat geschleudert werden kdénnen. Der
Mixer muss immer von der Stromversorgung ge-
trennt werden, wenn er unbeaufsichtigt gelassen
wird sowie vor der Montage, Demontage oder
Reinigung. Das Gerat ausschalten und von der
Stromversorgung trennen, bevor das Zubehor
ausgetauscht wird oder Teile, die sich wahrend
des Gebrauchs bewegen, angefasst werden. Die-
ses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerat und sein Kabel mussen aul3erhalb der
Reichweite von Kindern gehalten werden. Gerate
konnen von Personen mit eingeschrankten kor-
perlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder mangelnden Erfahrungen und Kennt-
nissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder in den sicheren Gebrauch des Gera-
tes eingewiesen wurden und die damit verbunde-
nen Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit
dem Gerat spielen. Um die Dichtungswirkung des
Mixmessers zu gewahrleisten, lassen Sie das Mix-
messer bitte nicht ohne Belastung arbeiten. Die-
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ses Gerat ist fur den Hausgebrauch vorgesehen
und nicht fGr den Einsatz in Bereichen wie:
- Personalktchen in Geschaften, Bdros und ande-
ren Arbeitsumgebungen;
- Bauernhausern;
- Hotels, Motels und anderen wohnungsahnlicher
Umgebungen;
- Pensionsahnlichen Einrichtungen.
Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein oder halten es unter
flieBRendes Wasser. Verwenden Sie nur ein feuch-
tes Tuch zum Reinigen des Gerats.
Die Oberflachen konnen wahrend des Ge-
brauchs heil3 werden. Vermeiden Sie Vers-
chiuttungen auf dem Netzstecker.
Die Heizelementoberflache ist nach dem Ge-
brauch durch Restwarme heil3. VORSICHT: Um
eine Gefahrdung durch versehentliches Riick-
setzen des Thermoschutzes zu vermeiden, darf
dieses Gerat nicht uber eine externe Schaltein-
richtung wie z. B. eine Zeitschaltuhr versorgt
oder an einen Stromkreis angeschlossen wer-
den, der regelméBi? ein- und ausgeschaltet
wird. Dieses Gerat ist fur die Verwendung in einer
Hohe von maximal 2000 m Gber dem Meeresspie-
gel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fur den Haushaltsgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umstanden
fir den gewerblichen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsachgemaRe
Verwendung oder Handhabung des Produkts fuhrt zum Erléschen der Garantie. Prifen Sie,
ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der drtlichen Netzspannung Ubereinstim-
mt, bevor Sie das Gerat anschlieRen. Das Netzanschlusskabel darf wahrend des Gebrauchs
nicht verschlungen oder um das Gerat gewickelt sein. Das Gerat darf nicht mit nassen Han-
den und/oder FiRen benutzt oder ein- bzw. ausgesteckt werden. Ziehen Sie den Netzstecker
nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht am Kabel. Verwenden Sie niemals Zu-
behor oder Teile von anderen Herstellern. Ihre Garantie wird ungultig, wenn solches Zube-
hor oder solche Teile verwendet wurden. Reinigen Sie die mit Lebensmitteln in Berthrung
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kommenden Teile grundlich, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen. Stellen Sie das
Gerat immer auf eine flache, trockene und saubere Oberflache. Lassen Sie das Gerat nie-
mals unbeaufsichtigt laufen. Die Spachtel dient nur dazu, das Futter aus dem Behalter zu
entfernen. Benutzen Sie es nicht, wahrend das Messer |auft. Berthren Sie nicht den Deckel
des Fullbechers bei der Verarbeitung von heien Lebensmitteln (bei Temperaturen tber 60
°C). Im Falle einer Stérung oder Beschadigung trennen Sie das Gerat sofort vom Netz und
wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden,
darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen
technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat dur-
chfthren. B&B TRENDS SL. Ubernimmt keine Haftung fir Schaden an Personen, Tieren oder
Gegenstanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

INBETRIEBNAHME

Die Schiissel
Das maximale Fassungsvermogen der Schissel betragt 4.5 Liter. Verarbeiten Sie nicht mehr
als,3 Liter von Speisen!
&Vorsicht! Das auf der Schiissel angebrachte Logo ,, HeiBe Oberflache": Weist da-
rauf hin, dass die Schiissel hei sein kann und immer mit Vorsicht beriihrt wer-
den sollte!
Einrichtung zur ersten Verwendung
Setzen Sie die Antriebswelle korrekt verriegelt in den Krug ein (siehe Abbildung C). Setzen
Sie den Krug auf das Hauptgerat und dricken Sie ihn fest nach unten, um ihn einzurasten.
Achten Sie darauf, dass die ,Max"-Anzeige nach hinten zeigt (siehe Abbildung D). Wahlen Sie
das jeweilige Zubehor fur die diversen Kochzwecke (siehe Abbildung E). Geben Sie die Zuta-
ten oder Wasser in den Krug (siehe Abbildung F). Wenn Sie einen Kiichenroboter verwenden
mussen, bringen Sie den Deckel des Kiichenroboters an und geben Sie die Zutaten direkt in
den Speiseverteiler. Bringen Sie den Deckel des Mixers, der Kichenroboter oder des Damp-
fkochers an (siehe Abbildung G). Bitte beachten Sie, dass das Gerat nicht funktioniert, wenn
der Deckel nicht korrekt aufgesetzt ist, und einen Hinweis in der Anzeige anzeigt wird, um
daran zu erinnern, den Deckel aufzusetzen. Stecken Sie das Netzkabel ein und schalten Sie
das Gerat ein (siehe Abbildung H).

ZUBEHORLISTE

Dieses Gerat wird mit verschiedenen Zubehorteilen flr unterschiedliche Kochzwecke
geliefert (siehe Abbildung B). Sie kénnen wahlen zwischen:

1. Schneebesen (4), zum Aufschaumen und Zubereiten von SoRen. Zum Befestigen des
Schneebesens stecken Sie ihn einfach direkt auf die Antriebswelle.

2. Riithrwerk (5), um Suppe zu bereiten, die Zutaten zu kneten oder zu riihren, damit sie beim
Kochen mit Temperatur nicht am Boden kleben bleiben. Zum Anbringen des Rihrwerks
stecken Sie es einfach direkt auf die Antriebswelle.

3. Messer (6), zum Hacken, Zerkleinern und Reiben von Speisen. Zum Befestigen des
Messers stecken Sie es einfach direkt auf die Antriebswelle.

4. Dampfkorb (7), zum Kochen von Dampfrezepten. Zum Befestigen des Dampfkorbs
stecken Sie ihn einfach direkt auf die Antriebswelle. Zum Herausnehmen den Messbecher
(15) in den Schlitz des Dampfkorbs einsetzen und drehen, um ihn zu befestigen. Nehmen Sie
den Dampfkorb dann heraus (siehe Abbildung J).

5. Spachtel (14) um die Zutaten von den Schisselwanden zu I6sen.

6. Tiefer Dampfkorb (16-19), zum Dampfkochen von Zutaten in zwei Hohen. Er kann beim
Kochen von Zutaten in der Schussel verwendet werden, wobei der entstehende Dampf
genutzt wird. Zum Anbringen des tiefen Dampfkorbs nehmen Sie zunachst den Deckel des
Mixers ab. Setzen Sie danach den tiefen Dampfkorb (17) so ein, dass die seitlichen Laschen
mit den Griffen Ubereinstimmen. Ein ,Klick” bedeutet, dass es richtig angebracht wurde.
Wenn Sie auf zwei Hohen kochen wollen, setzen Sie den flachen Dampfkorb (18) direkt
auf den tiefen Dampfkorb.
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7. Kiichenroboter (20-24), zum Schneiden, Hacken, Mahlen und Mischen von Zutaten. Zum
Aufsetzen des Klchenroboter-Schneiders mussen Sie zuerst das Antriebswellenzubehor
(20) und dann den Deckel des Kiichenroboter (22) einsetzen. Verwenden Sie den Schieber
(24), um die Zutaten einzufihren. Das gesamte Zubehor und die Schissel kénnen in der
Spulmaschine gespllt werden (siehe Abbildung I)

BEDIENUNG

Menu Startseite UI

Mit diesem Gerat konnen Sie auf verschiedene Arten kochen. Sie kénnen zwischen Schritt-
far-Schritt gefUhrten interaktiven Rezepten, manuellem Kochen, automatischen Funktionen
oder dem Herunterladen neuer Rezepte und Aktualisierungen Uber die WIFI-Verbindung
der Datenwolke auswahlen (siehe Abbildung K).

Manuelles Kochen (DIY-Modus)

Driicken Sie die Taste “Manuelles Kochen” auf dem Bildschirm im Startmenti. (26). Auf dem
Bildschirm werden die Einstellungen flr Temperatur, Zeit, Geschwindigkeit und Richtung
angezeigt. (Siehe Abbildung M) Klicken Sie auf die Einstellungen “Temperatur/Zeit/
Geschwindigkeit/Richtung” auf dem Tasten-Bildschirm, um die gewtnschte Temperatur/
Zeit/Geschwindigkeit/Richtung einzustellen. Nach Abschluss der Einstellungen driicken
Sie auf “Start” und das Gerat wird in Betrieb genommen. Das Bildschirmsymbol wechselt
auf ,Pause”. Sie kénnen diese Einstellungen jederzeit andern, ohne das Gerat zu stoppen.
Drucken Sie das Symbol ,Pause”, wenn Sie das Gerat anhalten, einen Parameter andern
und den Kochvorgang fortsetzen mdchten. Druicken Sie das Symbol ,Stopp” um das Gerat
endgultig zu stoppen. Wahrend des Bereitschaftsmodus blinken weil3e und rote LEDs im
Drehknopf.

Automatische Programme

Druicken Sie die Schaltflache “Automatische Programme” auf dem Bildschirm des Startmends
(27) Sie kénnen dort zwischen 15 voreingestellten Funktionen fur unterschiedliche Zwecke
auswahlen: Kneten, Stampfen, Langsamkochen, Sieden, Kiichenroboter, Hacken, Turbo und
Wiegen usw. (Siehe Abbildung M)

1. ANGEPASSTES KOCHEN:

Temperatur: 0 (Bereich: 000 und 37-130 °C

Zeit: 0 (Bereich: 0-90) Minuten

Geschwindigkeit: 0 (Bereich: 1-12); Ruckwarts: 0-3

(7-12 Geschwindigkeit, maximale Arbeitsdauer 10 Minuten)

2. GEWICHT:

Max: 5,3kg

5g Abstand

3. WASSER KOCHEN:

Temperatur: 100°C

Geschwindigkeit: 1 (Bereich: 0-1); Rtckwarts: 0-1

Arbeitsende nach Erreichen der voreingestellten Wassertemperatur

4. HACKEN:

Temperatur: 0°C

Zeit: 10 Sekunden (Bereich: 0-4 Minuten)
Geschwindigkeit: 6 (Bereich: 1-12)

5. LANGSAMES KOCHEN:

Temperatur: 90 (Bereich: 37-95) °CiO

Zeit: 4 (Bereich: 0-8) Stunde iO

Geschwindigkeit: 1; Ruckwarts: 1
6. TEIG KNETEN:
Temperatur: 0 (Bereich: 0 oder 37) °C

Zeit: 3 (Bereich: 2-4) Minuten
Geschwindigkeit: 3 (Bereich: 1-3)
7. DAMPF:
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Dampfniveau:  Hoch (Bereich: Niedrig/Mittel/Hoch), dargestellt durch das Feuersymbol.
3 Feuersymbole bedeuten hohes Niveau

2 Feuersymbole bedeuten mittleres Niveau

1 Feuersymbol bedeutet niedriges Niveau

Zeit: 20 (Bereich: 1-60) Minuten

Geschwindigkeit: 0 (Bereich: 0-3); Riickwarts: 0 (Bereich: 0-3)

8. KUCHENROBOTER:

Zeit: 30 (Bereich: 10-60) Sekunden
Geschwindigkeit: 5 (Bereich: 4-6)
9. TURBO:

1. Halten Sie die Taste gedruickt, nach einer Sekunde beginnt sie sich 3 Sekunden lang zu drehen.
2. Nach 3 Sekunden bleibt er fuir 1 Sekunde stehen und dreht sich dann wieder fiir weitere
3 Sekunden

3. Der Zyklus wird wiederholt, bis die Taste losgelassen wird.

10. REIS KOCHEN:

Temperatur: 100 °C

Zeit: 30 (Bereich: 0-40) Minuten

Geschwindigkeit: Ruckwarts 1

11. EMULGIEREN:

Temperatur: 0 (Bereich: 0 oder 37) °C

Zeit: 3 Minuten (Bereich: 30 Sekunden -10 Minuten)
Geschwindigkeit: 4 (Bereich: 1-4)

12. PUREE:

Temperatur: 0°C

Zeit: 30 Sekunden (Bereich: 0 -2 Minuten)
Geschwindigkeit: 8

13. ROSTEN:

Temperatur: 130°C (Bereich: 0-130) °C

Zeit: 7 Minuten (Bereich: 0 -14 Minuten)

Geschwindigkeit: Ruckwarts 1

14. SMOOTHIE:

Temperatur: 0°C

Zeit: 1 (Bereich: 0-2) Minuten

Geschwindigkeit: 10

15. SOVS VIDE:

Temperatur: 60 (Bereich: 40-85) °C

Zeit: 6 (Bereich: 0-12) Stunden

Geschwindigkeit: Ruckwarts 1

Interaktive Rezepte

Dricken Sie die Schaltflache “Interaktive Rezepte” auf dem Bildschirm des Startmens (25).
Schieben Sie den Bildschirm oder drehen Sie den Drehknopf, um alle Rezepte anzuzeigen
(siehe Abbildung L). Sie kénnen das gewlinschte Rezept auch alphabetisch suchen, indem
Sie auf das Symbol ,A-Z" (30) klicken, ein Rezept nach einem bestimmten Wort suchen,
indem Sie auf die Lupe (31) klicken oder Rezepte nach Typ suchen, indem Sie auf das Symbol
fur die Sortierung (29) klicken. Das Gerat ermdglicht das Speichern von Lieblingsrezepten
und den Zugriff auf die Historie der zubereiteten Rezepte durch Anklicken des 3-zeiliger
Menu (39). Nach der Auswahl zeigt Ihnen der Bildschirm alle Rezeptinformationen an (siehe
Abbildung O). Sie kdnnen die Zutatenliste (40), die Zubereitungsbeschreibung (41), und die
Liste des bendtigten Zubehors (42) einsehen. Drucken Sie das Symbol ,Kochen Start” um
das interaktive Rezept zu starten.

Einstellungen

Durch Klicken auf das Einstellungssymbol (39) gelangen Sie zu den Einstellungen (siehe
Abbildung P). Drucken Sie “Einstellungen” (45) und suchen Sie nach Ihrer Wifi-Verbindung.
Geben Sie Ihr Wifi-Passwort ein, warten Sie ein paar Sekunden und das Gerat wird
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verbunden. Sie kénnen die Sprache andern, indem Sie das Symbol ,Sprache” (48) driicken.
Sie kénnen nach neuen Rezepten suchen, indem Sie auf das Symbol ,Uber uns” (53) und
dann ,Systemsoftware-Aktualisierung” drticken. Klicken Sie auf das Symbol “Hilfe” (46), um
weitere Hinweise zur Funktionsweise des Gerats zu erhalten.

REINIGUNG

1. Bevor Sie das Gerat reinigen, schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

2. Schrauben Sie den Schraubring ab und entfernen Sie alle Teile des Aufsatzes.

3. Das gesamte Zubehor und die Schissel kénnen in der Spulmaschine gereinigt werden!
4. Halten Sie wahrend der Benutzung des Gerats die Kontaktstifte am Boden der Schissel
immer sauber und trocken! Wischen Sie die Kontaktstifte am Boden der Schissel mit einem
trockenen Tuch ab!

5. Verwenden Sie zum Reinigen niemals spitzige oder scharfe Gegenstande, da dies
Funktionsteile beschadigen oder die Sicherheit des Gerats beeintrachtigen kdnnte.

6. Das Messer ist sehr scharf! Behandeln Sie diese mit Vorsicht!

7.Waschen Sie alle Teile in heil3em Seifenwasser. Reinigen Sie alle Teile sofort nach Gebrauch.
Spulen Sie die Teile mit klarem, heilem Wasser ab und trocknen Sie diese sofort ab.

8. Wir empfehlen, das Messer mit etwas Pflanzendl zu schmieren.

9. Wischen Sie das Hauptgerat nur mit einem feuchten, weichen Tuch ab!

10. SELBSTREINIGUNGSFUNKTION: Wenn die Schissel und das Messer schwer zu reinigen
sind, geben Sie etwas heilRe Seifenlauge in die Schisse und lassen sie das Gerat ein paar
Sekunden lang auf Stufe 1 laufen.

11.Wenn der Boden des Mixers verbranntist, geben Sie etwas Zitronensaure oder Zitronenin
das Wasser, erhitzen Sie es 5 Minuten lang und entfernen Sie dann die Verbrennungsspuren
mit einem Tuch.

RUCKSTELLUNG DER TEMPERATURREGELUNG

Wenn die Temperatur zu hoch wird und der Krug nicht mehr funktioniert, driicken Sie die
Temperaturtaste, um die Temperaturregelung zurtickzusetzen. Nach Abkuhlen des Krugs
kénnen Sie wie gewohnt damit weiterarbeiten.

TASTE

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische
und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Elektrische und elektronische Ab-
fallgerate), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fir die
Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten bil-
B . \Verfen Sie dieses Gerat nicht in die Mulltonne, sondern geben Sie es bei der
nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.
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BbJITAPCKWU

BJTATOIAPUM BW, HE NSBPAXTE UFESA. HAOABAME CE TO3W MNMPOLAYKT
JA BW E NOJIESEH M YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXAEHWUE

MOJA, MPOYETETE BHUMATE/THO NHCTPYKUWWTE 3A YTOTPEBA, NMPEON OA
M3MON3BATE MPOYKTA. ChbXPAHABAMTE MM HA BE3OMACHO MACTO 3A BbAELLA

CMPABKA.

OMNCAHMUE

Yalwa 3a nbiHeHe

Kanak Ha 6neHpepa

YnnbTHEHMe Ha Kanaka Ha brneHgepa
Ten 3a pasbuBaHe

Ipebno 3a pa3bbpkBaHe

Mepka

KowHnua 3a napa

Kyna

9 3axpaHBaly kaben

10 MaBeH npeskKoYBaTen

11 OcHoBa

12 Konue

13 EkpaH Ha gucnnes

14 WnaTyna

15 MepwuTenHa yaLuka

16 YnnbTHeHWe Ha AbnbokaTa KOLLHMLA 3a
napa

17 KowHwnua 3a napa, obnboka

18 MNnuTKa KOLHWLA 3a napa

19 Kanak 3a KollHWMLaTa 3a napa

20 3apBwxBaly, Ban

271 Pe3a4ka Ha XpaHuUTenHnA npoLecop
22 YnabTHeHMe 3a Karnaka Ha XpaHuTenHus
npotecop

23 Kanak Ha XpaHuUTenHua npouecop
24 N36yTtBay

25 ViHTepaKTuBHM peLenTn

26 PbyHO roTBeHe

27 ABTOMaTU4YHW Nporpamm

coNO UL WN =

28 N3TernsiHe Ha HOBW peLenTun
29 Knacndukaums Ha
peuenTtuTe

30 dunTpwm 3a copTrpaHe

31 ByTOH 3a TbpceHe

32 OHnanH peuenTn

33 MoTpebuTenckn akayHT

34 WiFi

35 N3BecTme

36 MN3TernsHe Ha peuenTn

37 Turbo

38 Terno

39 Hactpoiika

40 CNNCbK CbC CbCTaBKU

41 OnucaHve Ha peuenTa

42 CrincbK C NPUHALNEXXHOCTH
43 VicTopusa Ha roTBeHeTo

44 Miobumn peuenTn

45 HacTtpownkn

46 lMomouy,

47 TlonuTurKa 3a NOBEPUTENHOCT
48 E3ukK

49 WiFi

50 fpkoct

51 MNoTpebuTtenckn akayHT

52 Bb3CTaHOBsIBaHEe Ha
babpnyHnTE HACTPOWKN

53 3a Hac

54. N3TerngHe Ha NpunoxXeHns

MHCTPYKLU UMW 3A BE3SOINACHOCT 5
AKO_3axpaHBawmaT kaben e noBpedeH, TOM
TpAbBa Oa 6bae CMeHeH OT npousBoguTens,



HeroBusl cepBu3eH MpeacTaBuUTen WM OT Mua
C nogobHa keBanudukaumsa, 3a ga ce wmsberHe
onacHoct. CnasBante BpemMeTo Ha paboTra Ha
NPUCTaBKNTE, MOCOYEHO B TeXHUTE creunPuyHm
pasgeny Ha pbkOBOACTBOTO. [lpyM Mo4YUCTBaHe
cnegBanTe  WHCTpyKuuMmMTe B pasfjena  3a
nogApbXKa N NnoYncTBaHe Ha TOBa PbKOBOACTBO.
MpepynpexxpeHue: NOTEHLMANIHO HapaHsiBaHe
npn HenpaBuiHa ynotpe6a! Tpsabsa pa ce
BHMMaBa npu paboTa C oCTpuTe pexeLim
HOXX4eTa, N3Npa3BaHeTO Ha KynaTa 1 No BpemMe Ha
noymcTeaHe. BHMMaBanTe, ako ropeLia TeyHocT
6bae n3cnnaHa B 6bneHagepa, Tbl KaTO MOXe Aa ce
N3XBbPAN OT ypeda nopagu BHe3anHo otaensiHe
Ha napa. BuHarm wuskniouysante 6neHpepa oT
3aXpaHBaHeTO, aKo e OCTaBeH 6e3 Haa30p 1 nNpean
crnobsiBaHe, pasrnobsiBaHe WM NOYUCTBaHe.
N3knouBanTe ypeda oOT MpeBKIOYBaTENS U
3axpaHBaHeTo, Tipeau Aa CMeHATe MNPUCTaBKU
nnu ga npubnmkKnTe 4acTn, KOUTO Ce ABUXKAT Mo
Bpeme Ha ynoTtpeba. Hegonyctnma e ynotpebaTta
Ha TO3M ypen OT Adeua. [NaseTe ypena v Herosus
Kaben n3BbH gocera Ha geua. Ypeamte Moxe Aa
ce M3Non3BaT OT finua C HamMmasneHn Gusnyecku,
CEH30PHU NN YMCTBEHU CNOCOOHOCTM U CINNCa
Ha ONUT 1 3HAHWUS, aKO UM € OCUTYPEH Haa30p UK
NHCTPYKLNM OTHOCHO MU3MO3BaHETO Ha ypeaa no
6e3oMaceH HayuH 1 aKo pas3bupaT CBbpP3aHUTE C
TAX onacHocTW. 3abpaHeHo e geua ga cun urpaar
C ypepa. 3a Oa ocurypute 3anedyaTsBall, edekT
Ha CMecBallaTa nepka, MOng, He OocCTaBsAnTe
CcMecBaLlaTa nepka ga pabotn 6e3 bneHaepsbT Aa
e 3apefeH. To3u ypea e npegHa3HayveH 3a bMToOBa
ynoTpeba n He e MpeAHa3Ha4yeH 3a U3MNoJfi3BaHe B
NPUIOXEHUs KaTo:

- KYXHEHCKW MpPOCTPAHCTBa_ 3a MNepcoHana B
M£Fa3I/IHI/I, oducn n gpyru paboTHM cpeau;

- bepmy;

- x0Tpen|/|, MOTENu N apyr TUMN XUnnwHa cpeaa;
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- Cpefa OT TMMa HOLLYBKa U 3aKycCKa.

Hukora He noTananTe rNaBHUS ypea BbB BOAA UK
LPYry TEYHOCTU M He To U3naKBanTe nof Tevalya
BOJA. 32 NOYMCTBaAHE Ha ypeaa 13non3BanTe camo

B/IaXKHa Kbpna.
&I‘Iosbpxuocwa ce HarpsiBa No BpemMe Ha
ynoTtpeba. N36sireate pasnnBaHe BbpPXy
efleKTpuyeckaTta Bpb3Ka.
[TOBBPXHOCTTAa Ha HarpsBaLlaTayacT e nog0XKeHa
Ha ocCTaTb4yHa TOMNMHA cnepn  ynoTpeba.
BHUAMAHWE: 3a pa ce wusberHe onacHOCT
nopagu HEBOJSIHO Hy/NMpaHe Ha TEePMUYHOTO
U3KJIlOYBaHe, TO3W ypea He Tps6Ba Aa ce
3axpaHBa u4pe3 BbHLIEH MpeBK/loYBaTen,
KaTo Tanmep, Uiu Aa ce CBbpP3Ba KbM Bepura,
KOSITO pefAOBHO Ce BKJ/IlOYMBa U U3K/IO4YBa OT
NOMOLLHO CpeacTBo. TO3n ype e npegHa3HayeH
3@ K3MNon3BaHe Ha MaKCMMalHa HagMopCKa
Buco4dnHa ot 2000 M Hag, MOPCKOTO paBHULLLE.

BAXXHU NPEAYNPEXOEHNA

To3u ypen e npefHa3HaveH 3a JoMaLLHa ynoTpeba 1 Npu H1KaKBU 06CToATeNcTBa He TpsibBa
Ja Ce 13non3Ba 3a TbProBCKM UM NpoMULLIEHN Lenn. Bcska HenpaBunHa ynotpeba nnm
HenpaBuiHO 6opaBeHe C ypea BOAM A0 aHynMpaHe Ha rapaHumsaTa. MNpeon fa cBbpxeTe
ypena, nposepeTe [ann HanpeXeHWeTo, NMOCOYEeHO Ha Hero, CbOTBETCTBA Ha MeCTHOTO
MpPexXoBO HanpexeHue. KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHeTo He Tpsibea Aa 6bae
3anneTeH WK YBUT OKOJMO ypeda no BpemMe Ha ynoTtpeba. He n3nonsearite ypeda v He ro
BKJIIOYUBANTE UM U3KITIOYBANTE OT 3aXpaHBaLLaTa Mpexa C MOKpU pbLe 1u/nnm Kpaka. He
ObpnanTe 3axpaHBaLLmMs kaben, 3a Aa ro U3KNYNTE, 1 He IO 13M0N3BaiTe KaTo PbKOXBaTKa.
Hukora He wm3nonseanTe KakBUTO M Ja OWMO NPUHALNEXHOCTU WU 4YacTh OT Apyru
npoussoamTenn. BawaTa rapaHuus e CTaHe HeBanuAHa, ako Ca W3MON3BaHW TaKMBa
NPUHALIEXHOCTU U YacTu. MoyncTeTe cTapaTeniHo YacTUTe, KOUTO LLe BNSA3aT B KOHTAKT
C XpaHa, npegy fda n3nonssaTe ypeda 3a Nbpeu NbT. BuHaru noctaBsanTe OCHOBHUS ypes,
Ha paBHa, Cyxa U YNCTa NOBBPXHOCT. HMKOra He ocTaBanTe ypena da pabotu 6e3 Hagsop.
LLinaTynata ce n3nonssa camMo 3a W3KapBaHe Ha XpaHaTa OT KynaTta. He 4 m3nonssante,
[oKaTo nepkaTta pabotu. Korato obpaboTsaTe ropeLa xpaHa (3a Temnepatypa Hag, 60 °C), He
[OKOCBaliTe YallaTa 3a Nb/iHeHe. V3knoyeTe ypeaa He3abaBHO OT eneKTpryeckaTa Mpexa
B C/Tydall Ha MOBpea 1 ce CBbpXKeTe ¢ odurLmanHa cnyxba 3a TexHNnYecka NoaapbkKa. 3a Aa
npenoTBpaTUTe PUCK OT OMACHOCT, He oTBapsNTe ypeaa. CaMo KBannPuumpaH TexHUYecKmn
nepcoHan ot opuumanHaTa cnyxba 3a TexHM4Yecka NoAAPbKKA 3a CbOTBETHATA MapKa MOXe
[a V3BbPLUBa PEMOHT UKW NpoLeaypu rno ypeaa.

B&B TRENDS SL. He HOCV OTTOBOPHOCT 3a LLETW, HAHECEHW Ha XOPa, XXUBOTHU UM NpeaMeTH,
nopagm HecnassaHe Ha Te3u NpeaynpeXxxaeHns.
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MOHTAX

KynaTta
MaKCcMManHuAT KanauuTeT Ha KynaTa e 4,5 nuTpa. He obpaboTBaiiTe noseye oT 3 nutpa

XpgHa!
‘ BHumaHwue! Jloroto ,ropeiia NOBbPXHOCT' € 0603Ha4YeHO BbPXy Kynarta: 3a
la YKaXke, Ye MapKUpaHUAT eneMeHT MoXKe Aa 6bae ropell n He Tpsi6ea aa ce
[OKOCBa, 6e3 fa ce BHMMaBa!
HacTtpoiika npegu ynotpe6a
MocTaBeTe 3a4BMKBALLMA Bas NPaBUIIHO 3aK/ioYeH B KaHaTa (BuxTe ¢urypa C). MocTaBeTte
KaHaTa B OCHOBHMSI MOy U HaTUCHeTe 34paBo, 3a Aa A GuKcrpaTe Ha MACTOTO 1. O6bpHeTe
BHUMaHVe, Ye UHOMKaTopbT ,Max" (MakcumanHo) TpsibBa Aa e Ha rbpba (BukTe purypa
D). N3bupaiiTe pasnuyHN NPUCTABKU 3a PasMYHU roTBApCKU uenu (BudxTe durypa E).
[obaBeTe CbCTaBKMTE UM BOAATa B KaHaTa (BWxTe durypa F). Ako Tpsabsa Aa n3nonssarte
XpaHUTENHUS npoLecop, MocTaBeTe Karnaka Ha XpaHWTeNHWs npouecop M nopasaiite
CbCTaBKWTe AMPEKTHO Mpe3 XxpaHuTenHus gosaTop. lNoctaBeTe Kanaka 3a CMuaHe, Karnaka
Ha XpaHWUTeNHWA NpoLecop U1 NpucnocobneHNeTo 3a roTeeHe Ha napa (suxre urypa G).
NmanTe npepsua, Ye ypedbT HAMa Aa paboTu, ako KamnakbT He e NMpaBUIHO MOCTaBeH, U
LLie NoKasBa fnpenopbKa Ha AUCres, KOATO Lie OCTaHe [0 NoCTaBsAHe Ha Karaka. Bkiovete
3axpaHBaLLms kaben B OCHOBaTa 1 BKtOYeTe ypea oT NpeBktoyBaTens (Bumxkre purypa H).

CNMNCDBK C NPUHAONEXHOCTU

YpenbT BKIOUBA Pa3MYHN NPUHAAIEXKHOCTM 3@ Pa3IVYHM FOTBAPCKY Lenm (BuxTe durypa
B). MoxxeTe na n3bepete namexay:

1. Ten 3a pa36uBaHe (4) 3a emynrvpaHe 1 NPUroTBsiHe Ha COCOBe. 3a Aa NPUKpenuTe TenTa
3a pa3buBaHe, NPOCTO A BKapalriTe AUPEKTHO B 3aABMKBALLMSA Basl.

2.Tpe6no 3a pa3bbpkBaHe (5)3a NpUroTBsiHE Ha Cyna, MeceHe U pa3bbpKBaHE Ha CbCTaBKMY,
3a @ He 3arernHaT 3a OCHOBaTa MNPV rOTBEHe Ha BMCOKa TemnepaTypa. 3a Aa npukpenute
rpe6noTo 3a pa3bbpkBaHe, NPOCTO ro BKapanTe AMPEKTHO B 3a[BVDKBALLINS BaSl.

3. Nepka (6) 3a pa3gpobsiBaHe, pasbuBaHe Ha Nef M HacTbprBaHe Ha XpaHa. 3a Jda
NpuKpenuTe nepkaTa, NPOCTO A BKapanTe AMPEKTHO B 334BVKBALLMSA Basl.

4. KowHunua 3a napa (7) npv peuenTn 3a roTBeHe Ha napa. 3a Aa NpuKpennte KOLLHNLUATa
3a napa, MPoCTO A BKapanTe AVPEKTHO B 334BWKBALLIMSA Ban. 3a Aa 9 U3BaAuUTe, U3non3sanTe
MepuTenHaTa YaLlika (15) B cnoTa Ha KoLHMLATa 3a napa 1 A 3aBbpTeTe, 3a Aa 1 dukcupare.
Cnep ToBa 9 n3Bagete (BUXKTe purypa J).

5. LLinaTyna (14) 3a oTCTpaHsABaHe Ha CbCTaBKUTE OT CTEHUTE Ha KyraTa.

6. KowHuua 3a napa, gbn6oka (16-19) 3a NpuroTBsHe Ha XpaHa Ha Mapa Ha ABe HuBa.
TAa Moxe Ja ce M3MOos3Ba, AOKaTO roTBMTE CbCTaBKM B KynaTa, KaTo U3ronssarte napara,
KOSATO reHepupa. 3a Aa Npukpenute AbnboKaTa KOLLHMLA 3a Mapa, MbpPBO CBa/leTe Kanaka
Ha 6neHpepa. Cnep, ToBa nocTaBeTe Ab6OKaTa KOLWHMLA 3a napa (17), Kato BHUMaBaTe
CTPaHWYHWTE YU Ja CbBNaAHaT C APbXKKUTE. 3BYK Ha ,M3LLpaKBaHe" o3HayaBa, Ye e buna
nocTaBeHa NpaBUITHO. AKO MCKaTe Ja roTBuTe Ha [ABe H1Ba, MoCTaBeTe MNTKaTa KOLWHULA
3a napa (18) TouHo Hag obnbokaTa KOLHKMLA 3a napa.

7. XpaHuTteneH npouecop (20-24) 3a psizaHe, pa3gpobsiBaHe, cMunaHe U CMecBaHe
Ha CbCTaBKW. 3a Aa MpUIKpenuTe pesaukaTa Ha XpaHWUTeNHWS npouecop, MbpBo TpsibBa
[a BKapaTe rnpuctaBkaTa 3a 3aABvbkBall, Ban (20) v crief ToBa [a MoOCTaBUTE Karnaka Ha
XpaHuTenHus npotiecop (22). ianonssavite n3bytsaya (24), 3a Aa NocTaBuUTE CbCTaBKUTE.
Bcnykun npuHagneXXHoCcTu U KyrnaTta ca noaxoasiuy 3a MMeHe B Cb0MUs/IHa MaLUVHa
(BxTe purypaI)

KAK OA N3MOJISBATE YPEOA

HauanHo meHI0 Ha noTpe6utenckus nHtepdeiic (M)
To3u ypen, B/ NO3BONSIBA AOCTHI A0 Pas/IyHN BUAOBE FOTBEHE C PasnnyHu Lenu. MoxeTe
[a n3brpaTte MeXay WHTEPaKTUBHM peLenT C PbKOBOACTBO CTbMKa MO CTbMKA, PbYHO
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roTBeHe, aBTOMaTUYHN GYHKUMM AN da U3TernsiTe HOBWU peLenTu 1 akTyanm3aumu, KaTo
nsnonseate WIFI Bpb3ka ¢ 0bnak oT gaHHM (Bux durypa K).

PbyHO roTeeHe (pexxum ,,Hanpasu cn cam”)

HaTtucHete 6yToHa ,PbYHO roTBeHe” Ha eKpaHa OT HaYanHOTO MeHIo (26).

Ha ekpaHa Lle ce nosiBM onuus 3a 3aJaBaHe Ha TeMnepaTypa, BpeMe, CKOPOCT 1 MOCOKa.
(BmwxTe durypa M). LpakHeTe Bbpxy onuuute ,TemnepaTypa/Bpeme/Ckopoct/Iocoka”
Ha CEeH30pHMWS eKpaH, 3a [Ja 3ajajeTe CbOTBETHAaTa TeMrnepartypa/Bpeme/cKopocT/nocoka,
KoATO BM e Heobxoguma. Crnen NpUKIOYBaAHe Ha HacTporkaTta HaTucHete ,CTapt’ 1
ypenbT Le 3apaboTu. VIkoHaTa Ha eKkpaHa Lue ce npomeHun Ha ,Pause” (May3a). MoxeTe ga
npomeHuTe Te3n NapamMeTpu Mo BCSKO BpeMe, 6e3 ga cnupate ypeda. HatncHeTe nkoHaTa
~Pause” ([May3a), ako nckate Aa cnpete ypeaa, MpoMeHeTe KOMTO U Aa € OT napameTpuTte
1 npoAbxeTe € rotBeHeTo. HatucHete ,CTon*, 3a Aa cnpeTte TpanHo ypeda. [1o BpemMe Ha
PeXMM B FOTOBHOCT Ha KOMYETO LLie MPUCBETBAT 6enn 1 YepBeHn CBET/IMHM.

ABTOMaTU4YHM Nporpamu

HaTncHete 6yToHa ,,ABTOMATU4YHIN NPOrpaMun” Ha eKpaHa oT Ha4asIHOTO MeHIo (27)

MoxeTe da m3bepete m3mexagy 15 npeaBaputenHo 3agageHn GYHKUMM 3@ PasinyHU
Ky/IMHapHU Uenu: MeceHe, napa, 6aBHO roTBeHe, BapeHe, XPaHWUTENeH npoLuecop,
pasapobsBaHe, Typbo 1 npeternsHe u ap. (Buxre durypa M).

1. ADANTUPAHO FOTBEHE:

Temn: 0 (O6xBaT: 000 1 37-130) °C

Bpewme: 0 (O6xBaT: 0-90 MUHYTN

CkopocrT: 0 (O6xBaT: 1-12); O6paTHO: 0-3

(7-12 ckopoCTU, MaKCMMasHO BpeMe 3a paboTa 10 MUHYTH)
2. TEMNO:

Makc: 5,3 kr

MHTepBan ot 59

3. KUMHETE BOJA:

Temn: 100°C

CkopocT: 1 (O6xsart: 0-1); O6paTHO: 0-1

MpekpaTaBaHe Ha paboTaTa cnep AoCTUraHe Ha NpeaBapuTeNnHo 3aJajeHaTa TeMnepaTtypa
Ha BoJaTa

4. PA3[IPOBSAABAHE:

Temn: 0°C

Bpewme: 10 cekyHam (O6xBaT: 0-4 MUHYTN)
CkopocT: 6 (O6xBat: 1-12)

5. BABHO FOTBEHE:

Temn: 90 (ObxBaT: 37-95) °C ok
Bpewme: 4 (0O6xBaT: 0-8) yac oK
CkopocrT: 1, O6paTHo: 1

6. 3AMECETE TECTO:

Temn: 0 (O6xBaT: 0 unun 37) °C
Bpewme: 3 (O6xBaT: 2-4 MUHYTN)
CkopocT: 3 (0O6xBaT: 1-3)

7. MAPA:

Hueo Ha naparta: Bucoko (obxsat: H1ncko/CpeaHo/Bucoko), npeactaBeHa C MKOHA Ha OMbH.
3 OrHeHV NKOHW 03Ha4aBaT BUCOKO HNBO

2 OrHeHW NKOHW 03Ha4aBaT CpeHo HMBO

1 orHeHa MKoHa 03Ha4aBa HUCKO HNBO

Bpewme: 20 (O6xBaT: 1-60 MUHYTN)

CkopocrT: 0 (O6xBaT: 0-3; O6paTHO: 0 (O6xBaT: 0-3)
8. KAMAK HA XPAHUTEJTHUA MPOLLECOP:

Bpewme: 30 (O6xBaT: 10-60 cekyHan

CkopocT: 5 (O6xBar: 4-6)

9. TYPBO:
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1. 3agpbXTe 6yTOHa, cnef efHa CekyHAa TOM Lue 3aMoyHe Aa ce BbPTU B NPOAb/DKEHNE Ha
3 cekyHOM.

2. Cnep 3 cekyHam cnupa 3a 1 cekyHAa v cfief, TOBa Ce 3aBbpTa OTHOBO 3a OLLe 3 CeKyHAM

3. UukbnsbT ce noBTaps, AokaTo 6yToHbT 6bae ocBoboaeH.

10. FTOTBEHE HA OPU3:

Temn: 100 °C

Bpewme: 30 (O6xBat: 0-40 MUHYTWK)
CkopocT: O6patHo 1

11. MYNICUPUKALUA:

Temn: 0 (O6xBaT: 0 nnun 37) °C

Bpewme: 3 MuHyTK (O6xBaT: 30 cekyHAM -10 MURHYTWY)
CkopocT: 4 (O6xBaT: 1-4)

12. MIOPE:

Temn: 0°C

Bpewme: 30 cekyHam (O6xBaT: 0 -2 MUHYTN)
CkopocT: 8

13. MEYEHE:

Temn: 130°C (O6xBaT: 0-130) °C

Bpewme: 7 MyHyTK (O6XBaT: 0 -14 MUHYTW)
CkopocT: O6paTHo 1

14. CMYTI:

Temn: 0°C

Bpewme: 1 (O6xBaT: 0-2 MUHYTN)

CkopocT: 10

15. SOVS VIDE:

Temn: 60 (O6xBaT: 40-85) °C

Bpewme: 6 (O6xBaT: 0-12 yaca

CkopocT: O6paTHo 1

NHTepaKTUBHM peLenTu

HaTncHeTe ByTOHa ,MHTEPAKTVBHW peLenTn” Ha eKpaHa OT HAa4aIHOTO MeH!o (25). Mnb3HeTe
eKpaHa U 3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa BUAWTe BCUYKM peuenTtu (BuxTe purypa N). MoxeTe
CbLLO A2 TbPCUTE XenaHaTa peuenTa no asby4veH pef, KaTto HaTUCHeTe nkoHata ,A-3" (30),
[Ja TbpCUTe MO KOHKPETHa AyMa WM peLenTa, KaTo LpakHeTe Bbpxy fynata (31), niv ga
TbpCUTE PeLenTy Mo TUM, KaTo LUpPaKHEeTe BbPXy MKOHAaTa 3a yrnpas/ieHre Ha CoOpTMPaHeTo
(29). YpenbT B no3BonsiBa Aa 3ana3saTe N0bUMM peLenTy 1 Aa OTBapsTe UCTOPUSATA Ha
NPUroTBEHUTE PeLenTy, KaTo LLpakHeTe BbpXy MeHI0TO ¢ 3 ToukM (39). Cnep kaTo HanpasuTe
CBOSI U360P, EKPAHBT LLLe BM MOKaXe usnata MHpopMaums 3a perenTtata (BvxTe ¢purypa O).
Mo»keTe fa npoBepuTe CNUCbKa Ha CbCTaBkuTe (40), onNmncaHneTo Ha roteeHeTo (41), cnncbKa
Ha HeobxogmmuTe akcecoapu (42). HaTncHeTe MKoHaTa ,3amnoyHeTe Aa roteuTe”, 3a da
CTapTuparte NHTepakTMBHaTa peLenTa.

HacTtpoiiku

LLipakHeTe BbpXy MKOHaTa 3a HacTporiKa (39) 3a 4oCTbN A0 HacTporikuTe (BukTe durypa P).
HatucHete ,HacTtpoiikn” (45) n notbpceTte Bawwata Wifi Bpb3ka. BbBefete cBosita napona
3a WIFi, n34yakante HAKONKO CEKYHAM W ypeabT e ce cBbpxke. MoxeTe Aa npoMeHuTe
e311Ka, KaTo nsbepete ukoHata ,E3uk” (48). MoxeTe fa npoBepuTe 3a HOBU peLenTy, KaTo
HaTUCHeTe MKOoHaTa ,3a Hac” (53) 1 Aa NoTbpcuTe ,aKTyann3auus Ha cucteMHus copryep”.
LLipakHeTe BbpXy MKOHaTa ,[loMoLL” (46), 3a Ja NOTbPCUTE NoBeYe CbBeTH 33 GyHKLUMNTE Ha
TO3U ypes.

NMOYNCTBAHE

1. V3kntoyeTe ypesa npeay NOYMCTBaHe 1 M3BaJeTe LLerncena OT KOHTaKTa.

2. Pa3BuiiTe BUHTOBYS MPbCTEH 1 OTCTPAHETe BCMYKM YacTy Ha NMpucTaBKaTa.

3. BCUYku NpUHaANeXHOCTU U KyraTa MoraT Aia Ce MoYUCTBaT B CbAOMMsIIHA MaLUMHa!

4. lokaTto 13non3saTe ypeaa, BUHArv NoanbpXKalTe KOHTaKTHUTe WwndToBe B AoMHATa YacT
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Ha KynaTa 4ynctu u cyxu! M36bpLuete KOHTakTHUTE LWM$TOBE Ha AbHOTO Ha KynaTa CbC Cyxa
Kbpna!

5. Hukora He n3nosi3sarite 3a0CTPEHN U OCTPW NpegMeTy 3a NOYNCTBaHe, Tbid KaTo TOBa
MOXKe da nospeaun GYHKLUMOHANHN YacTn unx Aa nosavsie Ha 6e30MacHOCTTa Ha ypeaa.

6. MNepkaTa e MHoro octpa! PaboTeTe ¢ Hest BHMMaTeNHO!

7. I3MniiTe BCMYKM HaCTW B ropelLia canyHeHa Boda. [ouncreTe rv BegHara cnepg ynorpeba.
M3nnakHeTe rv c YncTa ropeLla Boga 1 r nscyLueTe BegHara.

8. CbBeTBaMe BU [la CMaeTe nepkaTa ¢ Masiko pacTUTesnnHo Macso.

9. N36bpLUEeTe OCHOBHUS ypes, CaMo C BiaXkHa Meka Kbpna!

10. ®YHKUMA 3A ABTOMATNYHO MOYNCTBAHE: Ako KynaTa 1 OCTPMETO ce novmucTear
TPYAHO, MOXeTe Aa AobaBuTe Masko ropeLla carnyHeHa BoAa B KynaTa 1 Aa nycHeTe ypeda
Ha CKOPOCT 1 33 HAKOJIKO CEeKYHW.

11.Korato Ha AbHOTO Ha KaHaTa 3a GneHgep vMMa cfeda OT U3rapsiHe, C/IOXeTe Masiko
JIMMOHEHa K1CenrHa UM IMMOHM BbB BOAA, 3arpente 5 MUHYTV 1 cflef ToBa NpeMaxHeTe
cnepara OT usrapsiHe ¢ ro6a.

HYNTMPAHE HA TEMNEPATYPHUA KOHTPOJ

AKO TeMnepaTyparta ce yBenmyu 1 KaHaTa He paboTu, HaTUCHeTe GyTOHa 3a TeMnepaTypaTa,
3a [ia HynMpaTe KOHTposa Ha TemnepatypaTta. Crief, KaTo KaHaTa ce ox/aau, T Moxe Aa
paboTy HopMasHo.

BYTOH

N3XBDBPNIAHE HA NMPOAYKTA

031 NPOOyKT e B cboTBeTcTBME € [upektmea 2012/19/EC Ha EBponenckus
napraMeHT OTHOCHO efleKTpUYeckuTe U efleKTPOHHW YCTPOICTBA, W3BeCTHa
kaTo OEEO (oTmagbuu OT eNeKTPUYeCKO U eneKTPOHHO obopyaBaHe), KOSTO
3afaBa MnpaBHaTa pamKa, NpunoXxrnma B EBponenckus Cbio3 3a MU3XBbprsHe ©
MOBTOPHa yrnoTpeba Ha OTNaAbYHY eTEKTPOHHU U eNleKTPUYeCKM YCTpoicTBa. He
M3XBbPSANTE TO3M NPOAYKT C BrTOBaTa CMET, BMECTO TOBa ro OTHeceTe A0 Hai-
6113KMS LEHTBP 3a CbOMpaHe Ha eneKTPUYECKN 1 eNTeKTPOHHN OTNagbLy.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta
destinado, durante el periodo marcado por la legislacion vigente en el pais de venta del
mismo. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a
la reparacién o sustitucidn del producto sin coste alguno si el anterior no esta dispo-
nible, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones.
En este caso, puede optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta,
caso que debera negociar directamente con el vendedor. Esto también cubre la susti-
tucion de piezas de recambio, siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo
con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado
por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte
sujeta a desgaste y friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor
de acuerdo con las disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de
la Union Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para
la reparacién del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier perso-
na no autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de
garantia. Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para
poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio técnico y atencién al cliente fuera
de territorio espafiol, envie su solicitud al punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi
concebido durante o periodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda.
Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém
o direito a reparagdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparag¢do seja im-
possivel, a ndo ser que uma dessas op¢des seja impossivel de cumprir ou for despro-
porcionada. Neste caso, podera optar por uma reduc¢do no preco ou um cancelamento
davenda, qualquer uma das op¢8es devendo ser tratada diretamente com o vendedor.
A garantia também cobre a substituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto
tenha sido usado em conformidade com as recomendacdes especificadas neste ma-
nual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado por pessoal ndo autori-
zado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas sujeitas a
desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consumidor em conformi-
dade com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro
da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servigo Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa
ndo autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utiliza¢do indevida ou negligente do
mesmo, tornardo esta garantia nula e sem efeito. Deve guardar a factura de compra,
recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia. Para receber assis-
téncia técnica ou beneficiar do servico poés-venda fora do territério espanhol, solicite
informacgdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of the-
se options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then
opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly
with the sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the
product has been used according to the recommendations specified in this manual for
both cases, and has not been tampered with by any third party that is not authorised by
B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions
in Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair
of the product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B
TRENDS, SL., or the careless or improper use of the same shall render this warranty
null and void. You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order
to exercise your warranty rights. For technical service and after-sales care outside the
Spanish territory, please submit your query to the point of sale where you purchased
the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est des-
tiné, pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente.
En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire
réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins
que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas,
vous pouvez alors opter pour une réduction du prix ou I'annulation de la vente, qui doit
étre traitée directement avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des piéces de re-
change a condition que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées
dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il n‘ait pas été manipulé par toute tierce partie
n'étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece
d'usure. Cette garantie n'affecte pas vos droits de consommateur conformément aux
dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de I'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour fai-
re réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé
par B&B TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette ga-
rantie nulle et sans effet. Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve
de livraison afin d'exercer vos droits de garantie. Pour un service technique et un servi-
ce aprés-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au
point de vente ou larticle a été acheté.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garanteix el compliment d'aquest producte per a I'Us al qual esta desti-
nat durant el termini establert per la legislacio vigent al pais de venda. En cas d'avaria du-
rant la vigencia d'aquesta garantia, l'usuari té dret a la reparacié o substitucio del producte
sense cap carrec si la primera no esta disponible, llevat que una d'aquestes opcions resulti
impossible de complir o llur compliment sigui desproporcionat. En aquest cas, es pot op-
tar per una rebaixa del preu o la cancel-lacié de la venda, que s'ha de tractar directament
amb el venedor. També cobreix la substitucié de peces de recanvi sempre que el producte
hagi estat utilitzat d'acord amb les recomanacions especificades a aquest manual per a
ambdos casos, i no hagi estat manipulat per cap tercer que no estigui autoritzat per B & B
TRENDS, SL. La garantia no cobrira cap peca subjecta a desgast. Aquesta garantia no afec-
ta als vostres drets com a consumidor d'acord amb el que estableix la Directiva 1999/44/
CE per als estats membres de la Unié Europea.

US DE LA GARANTIA

El client haura de posar-se en contacte amb un Servei Técnic autoritzat de B&B TRENDS,
SL. per a la reparacié del producte. Qualsevulla manipulacié del producte per part de
qualsevulla persona no autoritzada per B&B TRENDS, SL., o I's descurat o indegut
del producte deixara sense efecte aquesta garantia. Haureu de conservar la factura
de compra, el rebut o el resguard de lliurament per poder exercir els vostres drets de
garantia. Si us cal el servei técnic i 'atencié postvenda fora del territori espanyol, si us
plau, dirigiu la vostra consulta al punt de venda on vau adquirir l'article.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per I'uso a cui € destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ri-
parazione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non ¢ disponibile, a meno
che una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In
questo caso, € possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della ven-
dita, che deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla
sostituzione di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le
raccomandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato mano-
messo da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti sog-
gette a usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita
con le disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell’'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da sog-
getti non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o I'utilizzo incauto o improprio dello stesso
rendono nulla la presente garanzia. Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta
o la prova di consegna per esercitare i suoi diritti di garanzia. Per servizio clienti e di
assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di inviare la richiesta al
punto vendita presso cui € stato acquistato l'articolo.
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GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fuir den Gebrauch, fir den
es bestimmt ist, fur den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzge-
bung festgelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer
Anrecht auf eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des
Gerats, wenn es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist
sich als unmdglich oder unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fir eine
Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies mussen Sie direkt
mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt,
das Gerat wurde gemal’ den in dieser Anleitung flr beide Falle angegebenen Empfe-
hlungen verwendet und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL
autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fur Verschlei3teile. Diese Garantie beeintrachtigt
nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemal den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG
fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen
Service von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B
TRENDS, SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemafRe Verwen-
dung des Gerats fihrt zum Erléschen dieser Garantie. Sie mussen die Kaufrechnung,
die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um Ihre Gewahrleistungsrechte
geltend machen zu kénnen. Fir technischen Service und Kundendienst auRerhalb des
spanischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der
Sie das Gerat gekauft haben.

CbOBLUEHUNE 3A TAPAHLUMOHHOTO OBCJTY)KBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHT/pa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M MPOAYKT 3a ynoTpebata, 3a
KOSAAITO e npefHa3sHayeH, 3a CPOKa, ornpefesieH OT OeiCTBaLLOTO 3aKOHOAATeNICTBO B
CTpaHaTa Ha npodaxba. B cnyyai Ha noBpeda No BpeMe Ha rapaHUMOHHUS My CPOK,
notpebutenute MMaT NPaBoO Aa PEMOHTUPAT UK 6e3MNaTHO Aa 3aMeHAT NPOAYKTa, ako
He e HeBb3MOXHO [a Ce PeMOHTMPA, OCBEH aKO Ce OKaXe, Ye euH OT Te3n BapuaHTh
He e Bb3MOXHO Aa 6be MpUIoXKeH Ha NPakTVKa Un Ye e HermponopLuuoHaneH. B To3u
cnyyali MoxeTe Aa npepgnoyeTete oTbMB OT LeHaTa UM OTMsiHa Ha npodaxbaTa, 3a
KOETO MOXeTe [ja Ce JOroBopuTe Hanpaso € npojasada. ToBa NOKpMBa 1 3aMsaHaTa Ha
pe3epBHU YacTuW, HO MpY YCI0BME Ye MPOAYKTHT € U3MON3BaH Cbr1acHO MpernopbKuTe,
nocoyeHu B TOBa PbKOBOACTBO 3a [BaTa C/lydas, M HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TpeTo
nnue, Koeto Aa He e ynbaHoMoleHo oT B & B TRENDS, SL. MapaHuusTa He rnokpuvBsa
4acTW, KOWUTO ce amopTusmpaT. Ta3u rapaHuust He 3acsra BawwuTe npasa KaTo
notpebuTten B CbOTBETCTBME C pasnopenbarta B AupekTrBa 1999/44/EO 3a obpXKaBuTe
4nieHKn Ha EBponenckms cbios.

N3MNMOJZI3BAHE HA TAPAHLUUATA

3a peMOHT Ha MPOAyKTa KIMeHTUTe TpsibBa Oa ce CBbpXKaT C ymbiHOMOLLeH oT B&B
TRENDS, SL. TexHnyeckn cepBu3. AKO MO OTHOLLUEHMEe Ha FOPHOTO € Hanuue Hameca
OT Heynb/IHOMOLLLEHO OT B&B nuue , unm nopagn HebpexHOCT uanM HenpasBWsHa
ynotpeba Ha MpoAyKTa, Ta3u rapaHums CTaBa HULWOXHA. TpsabBa pa 3anasute
dakTypaTa 3a MOKymnKa, KacoBaTa 6enexka unm AoKas3aTeNCTBOTO 3a AOCTaBKa, 3a Aa
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MOXETe [a YNPaXKHUTe rapaHUVOHHUTE CM NpaBa. 3a TEXHUYECKO 1 c/1eAnpoaax6eHo
obcryxBaHe U U3BBLH McnaHua e HeobxoAMMO [a MofafeTe CBOETO OMakBaHe B
TbProBCKUSi 0BEKT, OT KOWTO CTe 3aKynuav U3LenmeTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSISTANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluiia, 24

P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/

78






B&B TRENDS, S.L. - C.I.LF. B-86880473

C. Catalufia, 24 P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) - Espafia
www.bbtrends.es

Ver.07/2024



