
Parempaa saaristolaisruokaa

Illallismenu
Buffet 30 €
Lapsi 6–14 v. 15 €

Silli- & silakkavalikoima (M, G)
Savulohimoussea (L, G)
Graavattua lohta (M, G)

Skagenia (L, G)
Paahdettua kikhernesalaattia (V, G)

Paahdettua punajuurta, siemeniä & vuohenjuustoa (L, G)
Mummon tillikurkkua (V, G)
Rapeaa vihersalaattia (V, G)

Kylmäsavustettua possua Sörkasta (M, G)
Saariston limppua & kaurasiemenleipää (M)

Kesän perunaa (V, G)
Kirnuvoita (L, G) & tapenadea (M, G)

*Kapteenin menu 48 €
(sis. Buffetin, pääruoan ja jälkiruoan)

Lapsi 6–14 v. 33 €
Pääruoka

Hiillostettua rautua, ahvenanmaalaista tartar-kastiketta,
sitruunaperunaa, kauden kasviksia (L, G)

tai
Ylikypsää karitsaa, viikunakastiketta, paahdettuja

juureksia, Västerbottenin perunaa (L, G)
tai

Kasvismusakaa & chimichurria (V, G)

Jälkiruoka
Laivan kakkua (L) tai Sjundbyn marjajäätelöä (L, G)

M = maidoton,  L = laktoositon, G = gluteeniton, V = vegaaninen

*Voit myös valita pelkän pää- ja jälkiruoan hintaan 30 €. 
Hinta sama aikuisille sekä lapsille. Risteilylippu ei sisälly menun hintaan. 

Aikuinen 26 €, lapsi 6–14v. 13 €, eläkeläinen (+65v.) ja opiskelija 22 €.
Pidätämme oikeuden hinta- ja tuotemuutoksiin. 



Better food from the archipelago

*You can also choose just Main Course and Dessert for 30 €. 
The price is the same for adults and children.

The cruise ticket is not included in the price of the menu. 
Adult 26 €, child 6–14 years old. 13 €, pensioner (+65 years old) and student 22 €.

We reserve all rights to changes in pricing and products. 

Dinner menu
Buffet 30 €

Children 6–14 v. 15 €
Selection of herrings (M, G)

Smoked salmon mousse (L, G)
Gravlax (M, G)
Skagen (L, G)

Roasted chickpea salad (V, G)
Roasted beetroot, seeds & chevre (L, G)

Archipelago’s cucumber with sugar and dill (V, G)
Crunchy green salad (V, G)

Cold smoked pork from Sörnäinen (M, G)
Archipelago’s style dark bread and oat-seed bread (M)

Season’s potatoes (V, G)
Churned butter (L, G) & tapenade (M, G)

*Captain’s Menu 48 €  
(incl. buffet, Main Course and dessert)

Children 6–14 v. 33 €
Main Course

Locally grown arctic char, tartar sauce from Åland,
potatoes with lemon, season’s vegetables (L, G)

or
Slow cooked lamb, fig sauce, roasted roots,

potatoes from Västerbotten (L, G)
or

Vegetarian musaka and chimichurri (V, G)

Dessert
Ship’s cake (L) or Sjundby’s berry ice cream (L, G)

V = vegan, M = dairy-free, L = lactose free, G = gluten free


