DELIRIL

CATERING Y REPOSTERIA

BY LUCIA RUIZ LAFITA




EL SAVOIR FAIRE CULINARIO

“NUESTRO MAYOR ORGULLO ES VER COMO
DISFRUTAN NUESTROS CLIENTES CUANDO PRUEBAN
NUESTRAS CREACIONES, SON ESTOS MOMENTOS LOS

QUE HACEN QUE NUESTRO TRABAJO MEREZCA LA
PENA"

SOMOS UNA EMPRESA DE CATERING DE ALTA GAMA
EN MADRID QUE TRABAJA CON LOS MEJORES
PROVEEDORES Y EL MEJOR TALENTO DE LA

GASTRONOMIA. COMBINAMOS LA COCINA
TRADICIONAL Y DE TEMPORADA, CON UN TOQUE
VANGUARDISTA PARA DESCUBRIR NUEVOS SABORES Y
SORPRENDER AL PALADAR MAS EXQUISITO.
HAREMOS DE CADA OCASION UN MOMENTO UNICO.




DESAYUNOS

DULCES

Bolleria

Elige entre:
Mini napolitana
Mini croissant casero

1,35 € unidad

Bizcocho artesano grande

Elige entre:
Chocolate
Limdn glaseado
Zanahoria

17,50 € unidad

2 Crépes medianas de dulce de leche

5,00 € 2 unidodes

Muffins

Elegir entre:
Chocolate
Aréndanos
Natural

1,50 € unidad
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2,10€ unidad

Bandeja de 8 mini sandwiches
Pavo, queso y huevo

9€ bondeia

Sandwiches calientes de pavo, queso,
racula y tomate
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5€ unidod

SALADOS

Punta rastica de jamon ibérico de
bellota con tomate

3,60€ unidad

Bandeja de 9 mini wraps

Elige entre:

Salmdn con queso crema, salsa de eneldo y
lechuga

Pavo, ricula, tomate seco y queso crema
12,50 € bandeja

Con frutas... ® @

CLUTEN FREE

Mini bowl Brocheta de frutas

3, 50€unidad 2€unidod

Vasito de yogur griego con muesli y frutos rojos

Tostada de pan de centeno con aguacate,

salmoén ahumado y semillas de lino

Mini croissant

Elige entre:

Tomate, aguacate y pollo - 3€

Jamodn ibérico de bellota con tumaca -
3.50€

Queso crema, salmdn ahumado y lloso
rosso — 3,00€

Mini berlinas

Elegir entre:
Natural
Chocolate blanco
Crema pastelera
Chocolate y avellanas

1,50€ unidad



DESAYUNOS

SIN GLUTEN /SIN LACTOSA

Bizcocho de chocolate mediano - 12,50€ unidad
Yogur con culis de fruta de la pasion y frutos rojos -
3,30€ unidad

Chapata de jomdn ibérico con tomate - 5,50€
unidad

Cookies -2,10€ unidad

Zumo de naranja

Elige entre:
250 ml- 3,50€
500 ml- 6,00€

1L- 12,00€

Smoothie de frutos rojos, 250 mi
4,50 € unidad




APERITIVOS

TABLAS Y DIPS

o , Bandeja de 10 rollitos
Lomo |ber|g9 con pICOos Totopos caseros con guacamole )

Jamoén ibérico de bellota e — vietnamitas con ddo de salsas

cortado a cuchillo con picos

22€-100gr 14,50€ - 100 gr 15,00 € unidad 20,00€

Mortadela italiana ) o
Paletilla ibérica con picos Tabla de salmdn ahumado con blinis y

salsa de eneldo (15 unidades)

16,90€ - 100g 13€ - 200 gr

CONSULTAR STOCK DISPONIBLE
Tabla de quesos infernacionales con tostas

: , Camembert trufado con tostas 15,00 € bandeja
variadas, memobrillo, uvas y frutos secos

Queso reblochdén frances

30,00€ 12,50 € unidad
Hummus

7€ unidad

Crudités - 10€
18,00€ . Sobrasada con tostas

Elige entre: & S|
Piquillo =

Clasico

10,50€ - (DEPENDIENDO DEL PESO)




APERITIVOS

FRIOS

Mini bowl de ensalada de pasta puntalette Bombdn de foie con frutos secos
fria con tfomates secos, racula y burrata caramelizados

. Mini tortillitas de patata
Pinchos de mozzarella, tomate cherry P

y pesto (También sin jamon)

VEGANO

4,00 € unidad

1,10€ unidad

Anchoas de Santofna
1,00€ unidad A M)

1,35€ unidad Al aroma de trufa 1,10€

Brocheta de solomillo de salmdn con salsa
de eneldo

Gilda de cecina de ledn, queso de goierri y
aceituna manzanilla

% 12,00 €
Completa 24,00€

1,30€ unidad Q€ - 6 unidades

Brocheta de ravioli de queso y peraq,
tomate seco y salsa de pesto

9€ pack 1,20 € unidad — MINIMO 15 UNIDADES




APERITIVOS

SANDWICHES, WRAPS Y MINI CROISSANTS

crema, salsa de eneldo y lollo rosso de trufa y lollo rosso

Bandeja de 8 mini sGndwich Jamén, queso y huevo

Carpaccio, racula y mayonesa de tomate
seco

12,50€ - 9 unidades 12,50€ -9 unidades

Bandeja de 9 mini wraps de pavo, rdcula,
tfomate seco y queso crema
| 11,50€ bandeja

Bandeja de 9 mini wraps de pollo al curry,

mMostaza, pasas y pinones Q€ bandeja

Pan de semillas con salmon, racula y
queso crema

Pan de tomate con jamon y queso

12,50€ bandeja 12,30€ bandeja
Punta rastica de jamon ibérico de bellota Mini chapata rellena de pavo, queso
con tomate crema, racula y tomate seco 12€ bandeja
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Mascarpone y trufa

3,60€ unidad 2,80€ unidad

10€ bandeja

Mini croissant

Vegetal
Elige entre:

Tomate, agucate y pollo, 3€
Jamon ibérico de bellota con tumaca, 3,50€
Queso crema, salmdn ahumado y lollo rosso, 3€

10€ bandeja




APERITIVOS

CALIENTES

Croquetas caseras

Elegir entre: -

Jamdn 2 -
Trufa y :
Puerro confitado [
Marisco

1,00€ unidad

Coliflory curry veganas - 1,20€

Rollitos de pato peking y salsa hoisin
g CrTe—

1,80 € unidad

Mini pan bao con salsa de yogur,
cochinita pibil, cebolla encurtida y
guacamole

2,75€ unidad

Mini hamburguesa

Elige entre: L e
Rabodetoro, queso y rdcula - 2,80€
Brisket con cebolla caramelizada y queso -
3,50€

Costilla barbacoa coreana y lechuga en
pan brioche de - 3,20€

Rollitos

Elige entre:
Langostinos con salsa japonesa picante —1,20€

Verduras veganos con salsa de chile picante -
1,20€

1,20 € unidad

Elige entre:
Pato con salsa hoisin

Pollo y verduras con salsa ponzu

1,60 € unidad

Brocheta de pollo yakitori con salsa
satay

2,00 € unidad

Fingers de pollo rebozados con salsa
de mostaza y miel

1,00 € unidad E

Bombas de morcilla con salsa de piquillo

2€ unidad

OTROS

Quiche de puerros, bacon y queso gruyere

28,00 € unidad

Empanada de pollo al curry y manzana

Tortilla de patatas con cebolla
b =P 7, - N

16,00 € unidad




MENU A DOMICILIO

PRIMEROS SEGUNDOS

Cremas y sopas (1L) Ensaladas Ravioli relleno de foie con salsa de Pastel de puerros con queso reblochdn
colmenillas

. Elige entre: > (3
Puedes elegir entre: De esparragos verdes y blancos naturales con , o
Crema de calabaza con leche de coco - 20€ langostinos, huevas de salmbn, crujiente de 14,50 € persona / pedido minimo 2 raciones 28€ unidad
eneldo y vinagreta de lima - 13,50 €
Crema suave de boletus con } . _
. Falso risotto de hongos y trufa negra a la Caneldn de carrilleras con salsa de foie o
lascas de foie - 20€ De burrata fresca, tomates variados, albahaca parmesana jugo de las propias carrilleras

Crema suave de calabacin y mascarpone y crujiente de ibérico - 10,50 €
con cebollino - 24€ De spaghettis de calabacin, tomates cherry
confitados, queso feta, nueces y semillas -

Salmorejo - 20€
12,50 €

Gazpacho - 20€

De pasta puntalette, tomate cherry, pesto y

frutos secos

Alcachofas confitadas con virutas de 12€

jamon ibérico y lascas de parmesano
! -—

13,50 € persona / pedido minimo 4 raciones 15,00 € persona / pedido minimo 4 raciones

15€ persona




MENU A DOMICILIO

SEGUNDOS - CARNES Y AVES

Solomillo strogonoff de temera con setas y Solomillo de cerdo ibérico con salsa de naranja'y Codormniz rellena de higos, setas y pinones con
mostaza Pedro Ximénez salsa de foie

23€ persona - (no incluye el aroz) / pedido minimo 4 raciones 13,50 € persona / pedido minimo 4 raciones 15,00 € persona / pedido minimo 4 raciones

Roastbeef de buey con su salsa Carrillera de buey confitada con salsa Suprema de Pularda rellena de orejones y Foie
de oporto con salsa de carne

15,00 € persona / pedido minimo 4 raciones 15,00 € persona / pedido minimo 4 raciones
Carrilleras ibéricas al oporto Muslo de pato asado con salsa de vino finto y . . .
frutos rojos 15,00 € persona / pedido minimo 4 raciones

Muslo de pintada relleno de setas y
castanas con salsa de foie

r

14,50 € persona / pedido minimo 2 raciones , - ,
1550 € persona / pedido minimo 4 raciones 15,50€ persona / pedido minimo 4 raciones




MENU A DOMICILIO

PESCADOS Y MARISCOS

Salmdn al horno con salsa de jengibre,
soja 'y miel

Langostinos con salsa de marisco y brandy Lubina Meuniére

16,00 € persona / pedido minimo 4 raciones ' ‘ \‘““k
15,55 € persona / pedido minimo 4 raciones
Merluza cocinada a baja temperatura R\)\‘L

con salsa de puerros Rape en salsa americana con Merluza en salsa verde \“CXB
langostinos T 2 | “

< S !

13 ,50€ persona / pedido minimo 4 raciones

, - : 14,00 € persona / pedido minimo 4 raciones
14,00 € persona / pedido minimo 4 raciones 23 € persona / pedido minino 4 raciones

Caneldn de rape, vieira, bogavante y
gambas con salsa americana

Dorada a la plancha con salsa de
azafrdn

13,00 € persona / pedido minimo 4 raciones 15€ persona / pedido minimo 4 raciones




MENU A DOMICILIO

GUARNICIONES

Elige entre:
Arroz salvaje con pasas y pinones — 4€
Cebollitas glaseadas — 3,50€
Manzanas caramelizadas - 3,50€
Pimientos del piguillo confitados — 3,50€
Grafin de patata y queso gruyere individual - 2,50€
Mini grafin de patata y queso gruyere individual - 2€
Puré de patata trufado — 5€
Puré de batata - 3,50€
Puré de manzana a la canela - 3,50€
Patatitas pequenas al homo salteadas - 3€

Espdrragos trigueros a la plancha - 4€

*pedido minimo de 4 raciones




REPOSTERIA

EN MINIATURA

Mini pavlovas con coulis de frutos rojos o de Mini coulant de chocolate con
mMango caramelo salado

Mini brownies

I hie:.
1,50 € unidad

Milhojas de merengue con frutos rojos

1,50 € pieza

Mini tarta de limén con merengue

1,35€ unidad 1,50€ unidad

Mini tarta de queso coulant con coulis o .
= Mini carrot cake con cream cheese frosting

1,80 € pieza

BN ‘ Brownie libre de intolerancias
Ea |

1,25€ unidad

Crépes de dulce de leche
1,30€ unidad

Mini red velvet

2,50€ unidad

1,30€ unidad




TARTAS

TARTAS GRANDES

Tarta arabe de obleas fritas con crema

o Tarta de queso al horno estilo vasco
de vainilla y almendras

Pavlova de merengue con frutos Tarta Banoffee: Sablé Breton de

rojos chocolate con dulce de leche, platano y
i chantilly al chocolate blanco
"
b
S 4»’ a
3500€ - Exira frutos rojos 5,50€ Mediana - 35,00€ Grande - 40,00€ 36,00€ unidad Pequena - 23,00€ Normal - 36,00€
Tarta de chocolate 70% Sablé fino de mantequilla, limén acido y o .
Milhojas de merengue con frutos rojos ,
merengue Tarta Red Velvet con frosting de
crema de queso
40,00€ unidad 40,00€ unidad 40,00€ unidad 36,00€ unidad
Milhojas de merengue 1ipo ruso Tarta fina de manzana Carrot cake con cream cheese frosting EC'" risino
S b.\ ‘
| g P .
SRR
25,00 € unidad 36,00€ unidad

33€ unidad/ anadir frutos rojos — 5,50€ 3,50€ unidad




BASKETS

CESTAS GOURMET

Elige tu cqja

+ Caja gourmet premium delirium XL — 15€

+ Caja cartdn desechable sencilla 3,00€

Aceite de oliva picual “Suerte Alta Jamodn ibérico de bellota cortado a cuchillo
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22,00€ 100 gr

Paletilla ibérica de bellota

6,60 € unidad

Pack de queso curado en

16,90€ 100 gr

Lomo ibérico de bellota

7,00€ 100 gr

14,50€ 100 gr

Camembert trufado

10,50 € unidad

Mini brownies

12,00€ unidad

Cookies grandes

2,00€ unidad & A

' Pack de catanias de chocolate

10,00€ unidad

Bizcocho de limdn glaseado grande

15,00€ unidad

Paquete de mini cookies casera

(
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14,00€ 8 unidades aprox.

Geleé de vino moscatel

5,00€ unidad

Chocolate casero

5,50€ unidad



BASKETS

CESTAS GOURMET

Queso Langres DOP Queso triple créme ~ Anchoas Mermelada de frutos rojos artesana

15,00€ | 450€ 190 gr

10€ unidad 10€ unidad Pack de 6 gildas (tradicional o Foie Grass
de cecina

DELIRIUM
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Mini pack de picos de Antequera Tostadas de ardndanos

"

EACMAC M N AT ACE TP o CATERWE L
BT AUCIA ¥

7 ORI

DELIRIUA
7,50€ pack de 6 unidades Consultar precio y disponibilidad
Mini palmeritas de hojaldre Mejillones (escabeche o salsa
de albarino)

1,50€ pack =

DELIRIUM

PREMIUM

MEJILLONES

4,50€ pack

8€ pack 7€ pack

Mini merengues Bebidas

e

Consultar disponibilidad




BEBIDAS Y
PAN

Zumos

Zumo de naranja natural 250ml - 3,50€
Zumo de naranja natural 500 ml - 6,00€

Zumo de naranja natural 1L - 12,00€
Smoothie natural de frutos rojos 250 mil - 4,50€

Cafés yleches

Termo de café pequeno 1L - 10,00€

Termo de café 1L - 15,00€

Termo de leche normal, sin lactosa y vegetal 1L -
10,00€

Infusiones 1L - 15,00€

Set de azGcar - 0,20€/unidad

Aguaq, refrescos y
otras bebidas

Agua sin gas - 1,30€

Agua con gas - 2,00€

Refrescos - 1,80€

Cerveza con o sin alcohol - 2,00€
Hielo en cubos o pilé (2kg) - 3,50€

Panecillo

1,50€ unidad

HRCOLOBO




CONDICIONES DE VENTA E &

INFORMACION IMPORTANTE

Los pedidos pueden realizarse a través nuestro correo electrénico: info@deliriumbylucia.com, rellenado
nuestro formulario online, llamada telefénica o WhatsApp: (623.177.047) o bien via mensaje privado de

Instagram @deliriumbylucia.

Los pedidos se deben de hacer con 72 horas de antelacién, esto puede variar segtin nuestra disponibilidad,
por tanto, para asegurar que usted puede disfrutar de nuestros servicios pdngase en contacto con nosotros
de forma directa y lo antes posible.

Una vez realizado el pedido, recibira un correo electrénico de confirmacién en el que se detalla los datos del

mismo, los productos adquiridos y costes finales. El presupuesto debe ser devuelto firmado para su

conformidad.

Condiciones de venta:

*  Enlos precios no se incluye IVA , siendo este del 10% (comida, bebida y camareros) y 21% (alquiler de
mobiliario y menaje).

*  Los clientes de Delirium Catering tienen la posibilidad de anular su pedido, pero si lo hacen con 1
semana de antelacién, tendran que abonar 500€ y en el caso de que se realice con 48 horas de
antelacién supondra el cobro total del evento.

»  No se aceptaran cambios en los asistentes una vez pasada la factura y con menos de 72h de antelacién

»  Lesrecordamos qué si el evento se retrasa de la hora acordada, el tiempo extra del equipo deberd ser
abonado por el cliente.

« Unavez aprobado el presupuesto y realizada la factura del servicio no se aceptaran cambios

Envios:

* Dentrodela M-30 - 6,50€

« Envio XL (uso de furgoneta para pedidos grandes) - 15€
 Seguin Km - a consultar
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DELIRIUM CATERING
+34 623 177 047
@DELIRIUMBYLUCIA
WWWDELIRIUMBY LUCIA.COM
INFO@DELIRIUMBYLUCIA.COM

a ~Delirium by Lucia -“Deli

T




