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DADOS ANALÍTICOS 
ANALYTICAL DATA

Garrafa                       Caixa

Bottle                         Case/6          

Un                                                                1                                       6

Altura High (cm)                                    31,6                                   15,5

Largura Width (cm)                                7                                      23,.8

Comprimento Length (cm)                31,6                                   31.8

Diâmetro Diameter (cm)                       7                                            -

Caixas Cases Euro Pal                            -                                    108

Caixas Cases US Pal                               -                                     120 

Código Barcode EAN/ITF         5600291427101           35600291427096

Tipo de Rolha Cork Type                 Natural

Peso da Rolha Cork Weigth (gr)        6

Peso Bruto (Kg)  Gross Weight        1,472                                 9

                                   

Peso s/liq (Kg) Weight  w/liq         0,72                                    -                   

DADOS LOGÍSTICOS
LOGISTIC DATA

Vidigueira. Alentejo. Portugal

Microclima Vidigueira. Clima mediterrânico com grande influência Atlântica, assim como uma ligeira 

continentalidade no período Primavera-Verão. Vidigueira microclimate. Mediterranean climate with 

strong atlanticity as well as a continental infuence in Spring-Summer.
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CASTAS GRAPES Nº GARRAFAS BOTTLES & ENOLOGO WINEMAKER

NOTAS DE PROVA TASTING NOTES

CLIMA CLIMATE & TERROIR

Touriga Nacional (40%), Alicante Bouschet (40%), Tinta Miúda (10%), Aragonez (10%)

20.000 garrafas bottles 

Enólogo Winemaker Paulo Laureano   

ABV  14%                    

Store in dark, fresh and dry conditions.                   

Em local fresco e seco ao abrigo da luz.  

Açucares Totais Total Sugars   0.9 g/dm3                

Acidez Total Acidity  5.8 g/dm3 

Acidez Volátil Vol. Acidity  0,79 g/dm3

PH  3.42              

Cor Colour  Granada Garnet      

Condições  de Conservação                 

Storage Conditions                 

Notas de frutos negros, algum floral, menta, tosta e café
verde.  Notes of black fruits, some floral hints, mint, toast and green
coffee.

Na boca mostra equilíbrio e um conjunto de taninos sólidos e robustos
que lhe asseguram prazer e longevidade. It shows structure and
balance in the mouth, with a set of solid and robust tannins that will
assure you pleasure and longevity.

Vinho não filtrado. Recomenda-se decantar para melhor desfrutar as
suas características. Unfiltered wine. Decanting is recommended in
order to enhance its characteristics.

Carne de novilho maturada, um estufado lento  de carne
de caça saborosa (veado, faisão) e ainda um bom queijo
maturado. Mature steer cuts, with stewed or oven baked
full-flavoured game (venison, pheasant, etc.), as well as
matured cheese.

Fermentação parcial em balseiros de carvalho francês.
Estágio por 7 meses em barricas novas de carvalho
francês. 12 meses de estágio em garrafa. Partially
fermented in French oak vats. Aged for 7 months in new
French oak barrels. 12 months of bottle staging. 


