Preisgekrontes Olivendl aus Istrien ab sofort in Osterreich zu
,-Ab-Hof-Preisen“ erhiltlich

Ab Mai startet der Direktvertrieb der Avistria Olivenole iiber den neu eroffneten
Webshop www.avistria.at, alle verschiedenen Sorten werden zu einheitlichen ,,Ab-Hof-
Preisen” angeboten.

Der Newcomer im Segment der Top-Ole aus Istrien gewann bei der heurigen NYIOOC,
dem groBten Olivenolwettbewerb weltweit, Goldmedaillen fiir alle 7 Produkte.

Schwerpunkt der Produkte liegt bei autochthonen istrianischen Sorten, wie Buza oder
Istarska Bjelica, aber verstarkt auch auf verschiedenen, selten-pikanten italienischen
Sorten, wie beispielsweise Frantoio.

Das ebenfalls preisgekronte Cuvee aus verschiedenen istrianischen und italienischen
Sorten ,Istrian Blend“ ist besonders ausgewogen und gleichermaBen fruchtig, bitter
und scharf. Eine Besonderheit stellt die Produktion eines gemischten Satzes aus 7
verschiedenen autochthonen istrianischen Sorten dar.

Produziert wird streng nach den Regeln des ,,Codex Avistriae“, dem
Qualitatsmanagementsystem der Avistria Olivenplantage.

Dadurch kann eine bestandig hohe Qualitat der Produkte sowie deren herausragende
chemische Zusammensetzung garantiert werden. Hervorzuheben sind dabei
besonders hohe Werte fiir Polyphenol und Vitamin E, bei gleichzeitig besonders
niedrigem Sauregrad, allesamt Werte, die durch anerkannte Analyseinstitute
regelmaBig festgestellt werden.

Die Avistria Gruppe steht zu 100% in Gsterreichischem Familienbesitz, die Plantage in
Sveti Lovrec/Istrien umfaBt aktuell ca. 35 Ha mit ca. 400 alten und iiber 9.000 jungen
Olivenbaumen verschiedener istrianischer und italienischer Sorten.
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